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" UMBELIFERAS:

§ ¢4

Olericolas de valor alimenticio,
condimentar e medicinal

As Umbel(feras, hortalicas usadas como alimento, temperos, medicamentos e
ainda para extracdo de substdncias aromdticas, tém, entre as suas espécies de maior
importancia econdmica, a cenoura, seguindo-se outras como a mandioquinha-salsa (ou
hatata-baroa), coentro, salsa, anis, aipo, funcho e cominho.

A cenoura, por exemplo, tem em Minas Gerais um dos seus maiores estados
produtores, distribuindo-se o seu cultivo por todas as regides, com maior concentra-
cdo no Sui e Campo das Vertentes. Em 1983, a quantidade de cenoura comercializada
na CEASA-MG foi da ordem de 10.167 toneladas, sendo que 71% desse total procedeu
das lavouras mineiras.

Jé a mandioquinha-salsa, teve, no mesmo ano, uma comercializagdo em torno
de 3.131 toneladas, chegando a participagdo de Minas em 55%, através, principalmente,
da producdo dos municipios de Carandaf, Barbacena, Itatiaicu, Igarapg, Simonésiae Caldas.

Das demais Umbel(feras, ndo se dispde ainda de dados estatisticos sobre produ-
cdo e consumo em niveis estadual e nacional. Sabe-se, no entanta, do emprego do coen-
tro como tempero das regides Norte e Nordeste do Brasil, principalmente, e do uso da
salsa como tempero no Sul e Sudeste. O anis, por sua vez, tem importéncia por ser uma
planta aromdtica e um energético anti-espasmodico natural e o funcho por seu conhecido
valor medicinal.

Esta edicdo do INFORME AGROPECUARIO, comemorativa também do seu
décimo aniversario, retine um estogue de informagdes sobre as Umbeliferas com o obje-
tivo de apresentar alternativas tecnologicas para o aperfeicoamento do processo produ-
+ivg dos agricultores que se dedicam ao cultivo destas hortaligas.

MIGUEL JOSE AFONSO NETO
Presidente da EPAMIG



Nesta sua primeira edicdo sobre a cultura das umbeiiferas, o
INFORME AGROPECUARIO traz aos seus leitores toda a tecnolo-
gia de producdo para essas hortalicas, com destaque aos resultados
de melhoramento de cenoura - novas cultivares Bras(lia e Kuronan,
com resisténcia & queima das folhas e ao calor, com raizes de for-
mato cilindrico, boa coloragéo e producdo vidvel de sementes em
nossas condicdes.

Q primeiro artigo mostra uma andlise do volume de comer-
cializagdo, procedéncia, precos e variacdes estacionais da cenoura e
da mandioquinha-salsa. As matérias seguintes apresentam informa-
cOes sobre efeitos do clima, préticas culturais e principais pragas
destas hortalicas. Ainda em pauta, as doencas que atacam a cenou-
ra, a incidéncia de nematddeos e métodos racionais de controle
nesta cultura, com énfase para o controle bioldgico e cultivares
reststentes. Como se trata de uma cultura de grande valor dietético,
sd0 mostradas também suas propriedades quimicas.

Além de conhecimentos sobre a producdo de sementes de ce-
noura e coentro, espécies com grandes possibilidades de expansio
no Brasil e perspectivas de auto-suficiéncia com relacdo as necessi-
dades internas de sementes, sdo enfocados também aspectos sohre
comercializacdo e embalagens das raizes, manejo pos-colheita da
cenoura e da mandioquinha-salsa. Salsa, aipo, anis, funcho, coentro
e cominhc sdo outras umbeliferas apresentadas nesta edicdo.

A parte de reportagens mostra a experiéncia de dois produto-
res, sendo um de Simonésia, MG, que cultiva mandioguinha-salsa e
outro de Carandai, MG, que se dedica as cenouras. Destaca-se ainda
outra matéria que revela as prioridades de pesquisas para a mandio-
quinha-salsa, tracadas num encontro técnico em Barbacena, MG.

Fechando esta edigdo, a secdo Precos Agropecudrios em Mi-
nas Gerais apresenta comentario e quadros estatisticos com os pre-
; ; ; - C0S pagos e recebidos pelos produtores rurais nos meses de setem-
s e bro e outubro de 1984.
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Umbeliferas

Algumas estatisticas sobre cenoura
e mandioquinha-salsa em Minas Gerais

CENOURA

AREA, PRODUCAO
E RENDIMENTO

O estado de Minas Gerais é um dos
maiores produtores de cenoura do Bra-
sil, cuja cultura estd distribuida por
todo o Estado, concentrando-se com
naior intensidade na regido Sul. O seu
cultivo constitui uma valiosa fonte de
renda para os produtores.

A drea cultivada, producdo e rendi-
mento fisico em Minas Gerais, nas trés
Ultimas safras, sio apresentadosno Qua-
dro 1. No ano agricola 1983/84, drea e

Paulo Augusto Monteiro de Moura 1/

produgdo registram pequenos aumentos
em relacdo A safra anterior, 7 e 4%, res-
pectivamente. Em termos de rendimen-
to fisico, observa-se um expressivo
acréscimo nos ultimos dados em relacao
aos de 1981/82 (Quadro 1).

As informacoes da EMATER-MG
(1981-84) demonstram que cerca de
66% da producdo mineira é de cenoura
proveniente da drea abrangida pela Re-
gional de Juiz de Fora, principalmente
de Barbacena e Carandai.

QUANTIDADE
COMERCIALIZADA E
PROCEDENCIA

A evolucdo mensal da quantidade

QUADRO 1 — Area, Producdo e Rendimento de Cenoura em Minas Gerais,

1981-84
Ano Area Producdo Rendimento
Agricola (ha) (1) (kg/ha)
1981/82 2.508,0 53.005,0 21.134
1982/83 2.046,3 53.027.9 25914
1983/84 2.197,9 55.045.3 25.045

Fonte: EMATER-MG

comercializada de cenoura na CEASA-
MG, no periodo de 1974 a 1984, pode
ser visualizada no Quadro 2. O maior
volume de comercializacdo ocorreu em
1982, ndao se considerando que em
1984, de janeiro a setembro, as entradas
de cenoura jd atingiam aproximadamen-
te 11 mil toneladas. Os dados do Qua-
dro 2 mostram que outubro, novembro
e dezembro correspondem aos meses de
maiores entradas do produto. e abril,
maio e junho sd0 0s meses com menor
volume comercializado.

Cerca de 70% da quantidade de ce-
noura comercializada na CEASA-MG,
em 1983, procedeu de Minas Gerais. Os
dados do Quadro 3 mostram a evolu¢do
do volume comercializado de cenoura e
de sua participa¢@o percentual no perio-
do 1975-83. O municipio de Carandaf
sempre se destacou como principal for-
necedor do produto, contribuindo em
1983, com 43% do montante comercia-
lizado.

A entrada do produto de outros es-
tados praticamente se restringiu a Sao
Paulo, mas mesmo assim pode-se obser-
var, que a participacdo desse Estado vem
decrescendo ao longo dos anos, contra a
crescente participacdo do produto mi-
neiro (Quadro 3).

QUADRO 2 — Quantidade Comercializada de Cenoura no Mercado Atacadista da CEASA-MG, Dados em kg

Ano Jan. Fev, Mar. Abr. _ Maio Jun. Jul. Ago. Set. Out. Nov. Dez. Total
1974 W ‘o 195.728 144.112 208.750 | 212.900 242.377 283.914 312,325 369.590 281.050 262.250 | 2.513.996
1975 335375 | 235.962 | 258.975 | 304.281 | 347.350 | 271.150| 355.050 | 314.986 | 303.275 | 391.699| 339.381| 333.455 3.790.939
1976 397.350 | 354.220 | 272,900 | 188.925 | 259.336 | 319.472| 306.285 | 364.087 | 455339 | 480.885| 495.205| 554.100 4.448.104
1977 466.555 329.900 335.875 303.830 278.690 371.375 421.250 | 563.225 617.600 | 599.902 | 566.925 577.175 | 5.432.302
1978 522400 514.450 601.100 566.575 568.050 | 636.650 | 603.650 | 701.075 628.400 | 682.125 632475 590.375 | 7.247.325
1979 591.200 554.625 715.075 574900 | 577.775 | 496.575 540.500 | 661.775 §77.350 4 697325 724750 | 692.575 | 7.404.425
1980 778.450 600.225 496.425 358.875 482.125 569.650 | 799.450 803.750 | 910.875 | 1.069.800 | 1.019.450 | 974.950 | 8.864.025
1981 645.100 480.600 | 445.975 601.850 | 685.025 746.7175 842.975 752:175 799.750 | 876.000 | 792.250 874.850 | 8.543.32§
1982 896.550 752675 963.600 933.525 903.050 | 942.400 | 906.225 796.050 899.375 915,025 [ 1.057.125 | 1.111.275 | 11.076.875
1983 847.775 604.900 577.825 560.875 656.575 736.050 712.875 900.325 | 1.102.500 | 1.038.425 | 1.078.800 | 1.350.525 |10.167.450
1984 | 1.278.725 | 1.221.225 | 1.126.325 | 1.098.875 [1.341.700 | 1.110.100 | 1.128.300 |1.426.100 | 1.245.500 10.976.850
Total | 6.759.480 | 5.648.782 | 5.990.803 | 5.636.623 |4.966.726 |5.302.997 | 5.730.637 |6.141.362 | 6.606.789 | 7.120.776 | 6.987.411 | 7.321.530 |74.213.916
Fonte: CEASA-MG.

1/ Economista, M.S. — Pesquisador/EPAMIG — Caixa Postal 515 — 30.000 — Be'o Horizonte-MG
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Umbeliferas

NIVEL DE ATACADO

Os pregos médios correntes e cor-

QUADRO 3 — Quantidade Comercializada e Participagdo Percentual dos Principais Municipios Fornecedores de Cenoura 8 CEASA-MG. Dados em kg, 1975-83
1975 1976 1977 1978 1979 1980 1981 1982 1983
Procedéncia

Quant. % Quant. % Quant. Quant. % Quant. % Quant. % Quant, % Quant. % Quant. %
Municipios
Mineiros 1.546.991 | 40.8 | 2.402.547 | 54,0 | 2.738.595 | 50,5 |4.343.900 | 60,0 | 4.656.600 62,9 16.130.275 | 69,2 |5.433.025 | 63,6 | 7.271.275 | 65,6 | 7.228.275 | 71.1
. Carandaf 670.911 | 17,7 | 918.574 | 20,6 | 1.220.395 | 22,5 [ 2.214,825 | 30,6 | 2.700.400 36,4 [3.975.350 | 44,9 |3.768.500 | 44,1 | 4.895.550 | 442 | 4.370.125 | 43.0
. Maria da Fé 243.000 | 64 | 626625 | 14,1 | 521.875 | 96 | 780.550 | 10,8 60.000 | 0,8 54.025 | 0,6 | 211.575| 25| - 514300 | 46 570.050 | 5,6
. Barbacena 224.900 ) 387.560 8,7 388.900 7,2 512975 7,1 426.300 58.] 574.725 6,5 438.425 5.1 412.300 3,7 386.475 38
. Sapucaf - - = - - - - 865.575 [ 11,7 | 842,675 | 95| 390.550 | 4,6 346.175 | 3,1 - -
. Outros 408.180 | 10.8 | 469.788 | 106 | 607425 | 11,2 | 835550 | 115 | 604325 | 82| 683.500 77| 623975 73| 1.102.950 | 10,0 | 1.901.625 | 18.7
Outros Estados | 2.243.948 | 59,2 | 2.045.557 | 46,0 | 2.693.707 | 49,5 | 2.903.425 40,01 2.747.825 | 37,1 | 2.733,750 | 30,8 |3.110.300 | 36.4 | 3.805.600 | 344 | 2939175 | 289
. Sdo Paulo 2241448 1 59,1 | 2.018472 | 454 | 2.669.557 | 49,1 [2.903.425 | 40,0 | 2.685.875 | 36,3 | 2.698.525 30,4 13.065.350 | 35,9 | 3.782.550 | 34,2 | 2.830.075 | 27.8
. Outros Estados 2.500 | 0,1 27.085 | 0,6 24.150 | 04 - - 61.950 | 0,8 35225 | 04 44.950 | 0.5 23.050 | 0,2 109.100 | 1,1
Total Geral 3.790.939 | 100,0 | 4.448.104 [ 100,0 | 5.432.302 | 100,0 | 7.247.325 | 100,0 | 7.404.425 100,0 | 8.864.025 | 100,0 | 8.543.325 | 1000 | 11.076.875 | 100,0 | 10.167.450 | 100.0

LFome. CEASA-MG.
PRECOS EM dos pregos médios de cenoura-vermelha, te, podem ser visualizados no Quadro 5
no mercado atacadista de Belo Horizon- e na Figura 1.

QUADRO 5 - Indices Estacionais, Indices de Irregularidade e Limites de Confianga
Relacionados aos Precos Médios de Cenoura no Mercado Atacadista de Belo Horizon-

rigidos de cenoura no mercado atacadis-
ta de Belo Horizonte, no periodo de ja-
nerio de 1980 a setembro de 1984, en-
contram-se no Quadro 4. Embora os
precos médios correntes tenham apre-
sentado uma tendéncia nitidamente
crescente, com aumento total de 20
vezes nesse periodo, os pre¢os reais (cor-
rigidos) tiveram um comportamento re-
lativamente irregular. O ano de precos
médios mais elevados foi 1980, ocorren-
do em 1984 menores precos médios

reais.

VARIACAO ESTACIONAL

Os indices de variagdo estacional

te, 1972-84

- . Indices Limites de Confianca

Indices
Moses Estacionais 45

i ’ Irregularidade Superior Inferior
Jan. 110:17 19.29 12946 90.88
Fev. 122.68 18.53 141.21 104.15
Mar. 138.82 22.90 161.722 115.92.
Abr. 143.29 2244 165.73 120.85
Maio 121.26 20.96 142.22 100.30
Jun. 97.50 15.95 113.25 81.75
Jul. 79.00 10.72 89.72 68.28
Ago. 79.04 7.66 86.70 71.38
Set. 72.88 1243 85.31 60.45
Out. 74.76 16.26 91.02 58.50
Nov. 78.76 17.63 96.39 61.13
Dez. 95.29 20.36 115.65 74.93

Fonte: EPAMIG.

QUADRO 4 — Pregos Médios Correntes e Corrigidos™ de Cenoura, no Mercado Atacadista da CEASA-MG, 1980/84, Dados em ¢cx 22/27 kg
Pregos Correntes Precos Corrigidos

Meses

1980 1981 1982 1983 1984 1980 1981 1982 1983 1984
Jan. 345,10 813,20 1.369,90 3.073.00 4.334,00 114,80 128,26 110,98 121,50 54,71
Fev. 505,20 1.252,00 1.365,40 4.751,70 6.450,20 161,25 182,02 103,52 176,37 72,53
Mar. 737,90 1.655,00 1.112,20 7.225,40 9.488,60 220,99 2241 78,64 243,62 97,05
Abr. 1.052,90 1.162,30 1.381,50 7.062,10 10:522.10 298,27 149,24 92,70 218,06 98,78
Maio 933,10 772,70 1.164,30 5.730,40 8.491,30 248,49 93,42 73,63 165,82 73,23
Jun. 559,30 586,50 945,00 5.296,00 9.136,00 140,70 67,88 55,34 136,49 72,12
Jul. 386,10 573,00 1.422.40 5.204,50 7.692,00 89,56 63,11 78,54 118,37 55,04
Ago. 397,40 734,70 2.015,00 4.119,00 6.404,00 84,73 75,82 105,16 85,08 4143
Set. 273,00 809,10 2.088,00 2.962,40 6.847,00 56,35 79,47 105,13 54,25 40,08
Out. 261,00 771,50 3.337,50 3.029.40 49,96 72,64 160,37 48,96
Nov. 265,70 1.039,10 1.824,20 3.051,60 47,29 92,85 83.47 45,50
Dez. 445,00 1.511,50 2.250,00 3.350,50 74,78 130,18 97,00 46 44
Média 513,50 973,40 1.689,60 4.571,40 120,11 108,49 96,35 102,40
Fonte: CEASA-MG/EPAMIG.
* Corrigido pelo Indice Geral de Pregos, Coluna “2” da Conjuntura Econdmica, 1977 = 100.
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A cenoura atinge o indice mdximo
em abril e 0 menor em outubro. Obser-
va-se um perfodo de precos ascendentes
de setembro a abril e, a partir desse mes,
ocorre uma queda continua até julho,
uma relativa instabilidade de julho a no-
vembro e uma forte rea¢do a partir desse
altimo més. A Figura 1 mostra a ampla
flutuacdo estacional nos pregos de ce-
noura. O periodo de alta caracteriza a
menor presen¢a do produto no merca-
do. Por outro lado, a época de menores
precos indica o excedente de quantidade
ofertada, explicando o aviltamento dos
precos. Observa-se que, de junho a de-
zembro, os indices estacionais estiveram
abaixo de 100.

Os indices de irregularidade ¢ limites
de confianga mostram a confiabilidade
nas médias calculadas e podem ser anali-
sados também no Quadro 5. Pela anali-
se de varidncia efetuada, concluiu-se se-
rem significativas as variagdes entre me-
ses, demonstrando a ocorréncia da varia-
¢do estacional.

MANDIOQUINHA-SALSA

AREA, PRODUCAOQ
E RENDIMENTO

A drea plantada e producdo de man-
dioquinha em Minas Gerais registraram
acréscimos de 9% e 11% nos trés ultimos
anos, de acordo com os dados das Re-
gionais da EMATER-MG. Entretanto,
estes mesmos dados mostraram decrésci-
mos ao ser relacionada a ultima safra

com a de 1982/83 (Quadro 6). A pro-
dutividade tem-se situado em torno de
9.4 mil kg/ha.

Dentre os municipios produtores,
tém-se destacado Carandai, Barbacena,
Igazapé, Itatiaicu, Simonésia e Caldas.

QUANTIDADE
COMERCIALIZADA E
PROCEDENCIA

O volume de mandioquinha-salsa,
comercializado na CEASA-MG ao longo
do periodo 1974-84, atingiu o mdximo

Gerais, 1981/84

QUADRO 6 — Area, Producdo e Rendimento de Mandioquinha-éa&sa, em Minas

Ano Area Producdo Rendimento
Agricola (ha) (1) (kg/ha)
1981/82 991,4 9.188,0 9.268
1982/83 1.321,0 12.407,5 9.392
1983/84 1.084,5 10.227,9 9431

Fonte: EMATER-MG
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Fig. 1 — Indices de variagdo estacional dos precos médios de cenoura,
no mercado atacadista de Belo Horizonte e respectivos limites de confianca
Fonte: EPAMIG
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em 1983 com 3.131 t. Os dados do

Quadro 7 mostraram que a comercializa-
¢do desse produto em 1984 tem sido
bem inferior 4 do ano anterior. Os me-
ses com maiores entradas de mandioqui-
nha-salsa na Central de Abastecimento
tém sido junho, julho e agosto.

Minas Gerais tem sido responsdvel
em média pela metade do montante de
mandioquinha-salsa comercializado na
CEASA-MG. O estado de Sdo Paulo
tem complementado o abastecimento
do produto em Belo Horizonte. Os
principais municipios mineiros fornece-
dores do produto tém sido Carandai,
Barbacena, Itatiaiqu e Igarapé. (Qua-
dro 8).

_ PRECOSEM
NIVEL DE ATACADO

No periodo de janeiro de 1980 até
setembro de 1984, os precos médios
correntes de mandioquinha-salsa, em ni-
vel de atacado, em Belo Horizonte,
aumentaram 52 vezes (Quadro 9).

Entretanto, os precos médios reais
nao apresentaram no mesmo periodo
uma tendéncia bem definida. No ano de
1981, ocorreram 0s maiores pregos mé-
dics, sendo que 1983 foi o ano de pre-
¢os médios mais baixos.
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QUADRO 7 — Quantidade Comercializada de Mandioquinha-salsa no Mercado Atacadista da CEASA-MG, Dados em kg

Ano Jan. Fev. Mar. Abr. Maio Jun Jul. Ago. Set. Out. Nov, Dez. Total

1974 S astse 80.797 135.303 112,125 112,125 137.187 147.050 124.300 109.965 100.900 112,550 172.302
1975 104.175 90.687 86.325 98.050 97775 85.450 | 111.125 74.400 46.900 32.600 38.975 13925 940.387
1976 80.078 70.350 96.100 151.600 192.080 | 167.725 | 282.183 175.470 154,125 179.780 151425 175.635 | 1.876.551
1977 163.765 132.870 172:975 163.275 189.050 | 197.225 165.600 165.150 165.103 162.325 114.275 143.175 | 1.934.888
1978 89.760 85.275 111.600 101.425 132425 126.475 110.750 | 126.850 103.275 81.975 72.075 80.125 | 1.222.010
1979 104.800 106.225 179.800 163.600 | 214.250 | 317.625 | 291.500 | 322.900| 245.700 | 228.350| 245.125 207.225 | 2.627.100
1980 246.750 215.375 228.925 224875 264.125 238.925 265.350 | 224.350| 213.550 182,450 | 149.675 141.825 | 2.596.175
1981 155.700 158450 155.975 181425 212,725 | 203.825 | 239.900 | 231.750) 186.075 128.100 71.925 58.950 | 1.990.600
1982 73375 90.875 117.225 160.800 179.000 | 189.100 | 230.650 | 241.975 253.725 232.025 215.375 224.975 | 2.209.100
1983 224575 245.350 276.950 281.200 | 298.825 | 302.250 | 291.750 | 320.675 301.250 | 228.625 183.250 176.500 | 3.131.200
1984 160.100 119,325 143.125 115.750 135.600 | 123.700 114.200 109.900 90.100

Total |1.403.078 | 1.314.782 | 1.649.697 |1.777.303 | 1.892.380 | 1.940.725 | 2.125.995 | 2.030.570 | 1.794.003 | 1.565.195 1.348.900 | 1.394.885 |19.700.313

Fonte: CEASA-MG.

QUALRO 8 — Quantidade Comercializada e Participagdo Percentual dos Principais Municipios Fornecedores de Mandioquinha-salsa 28 CEASA-MG, Dados em kg, 1975-83

1975 1976 1977 1978 1979 1980 1981 1982 1983
Procedéncia ]
Quant. % Quant. % Quant. VA Quant. % Quant. % Quant, % Quant. % Quant. T Quant. %

Municipios

Mineiros 575.012 61,2 913.937 48,7 [ 1.014.098 524 807.825 66,1 | 1.354.625 51,6 | 1.445.650 | 55,7 | 1.109.175 55,71 1.219,825 55,21 1.404.725 44,9
. Carandar 254.812 27,1 358.487 19,1 373.075 19,3 310.800 254 722,400 275 618.32§ 23,8 439.775 22,1 481.250 21,8 405.200 13,0
. Barbacena 99.250 10,6 162.201 8,6 237.050 12,2 138.200 11,3 135325 5,2 186.550 1.2 130.400 6,5 86.175 3.9 85.100 2,9
. [tatiaigu 78.575 84 159.484 8,5 100.050 5,2 78.200 64 96.150 3.7 88.075 34 74.700 3.8 87.550 4,0 64.800 2,1
. Igarapé 42.525 4.5 64.036 34 43.075 22 59.850 4,9 56.525 21 118.775 4.6 71.300 3.6 74.175 34 93.600 3,0
. Outros 99.850 10,6 169.729 9.1 260.848 13,5 220.77s 18,1 344.225 13,1 433.925 16,7 393.000 19:7 490.675 22,1 756.025 24,1
Outros Estados 365.375 388 962.614 513 920.790 47.6 414.185 339 1272475 484 | 1.150.525 443 881.425 443 989.275 44,8 | 1.726475 53,1
. Sdo Paulo 365.375 38,8 957.408 51,0 914.190 47,2 403.360 33,0 | 1.250.800 47.6 | 1.116.575 43,0 871.350 | 438 985.650 | 44,6 | 1.721.975 0,1
. Outros - - 5.206 0,3 6.600 04 10.825 0,9 21.675 0.8 33.950 1.3 10.075 0,5 3.625 0,2 4.500

Total Geral 940.387 | 100,0 | 1.876.551 | 100,0 | 1.934.888 100,0 1.222.010 | 100,0 | 2.627.100 | 100,0 | 2.596.175 | 100.0 | 1.990.600 100,0 | 2.209.100 | 100,0 | 3.131.200 100,0

Fonte: CEASA-MG.

QUADRO 9 — Precos Médios Correntes e Corrigidos* de Mandioquinha-salsa, nc Mercado Atacadista da CEASA-MG, 1980/84, Dados em
Cr$/cx 22/27 kg

Pre¢os Correntes Precos Corrigidos
Meses
1980 1981 1982 1983 1984 1980 1981 1982 1983 1984

Jan. 426,60 1.096,00 2.946,00 2.821,30 6.838,30 141,92 172,87 238,68 111,55 86,33
Fev. 45240 1.291,00 2.809,00 3.071,00 8.769,00 144,40 187,70 212,98 113,99 98,62
Mar. 464,50 1:510.50 2.568,90 3.310,10 10.281,60 139,11 204,56 181,65 111,61 105,16
Abr. 561,30 1.430,00 2.402,10 3.489.,20 13.042.40 159,01 183.68 161.21 107,74 12245
Maio 586,40 1.277,50 2.105,80 3.504,10 12.777.,20 156.17 154,46 133,18 101,40 110,20
Jun. 557,10 1.219.,50 2:199.30 4.603,80 14.016,00 140.15 141,15 128,80 118,65 110,65
Jul. 561,80 1.206,70 2.219,80 4.490,20 16.050,00 130,32 132,91 122,57 102,15 114,85
Ago. 696,20 1.202,70 1.978.70 4.399,00 18.346,00 148,44 124,12 103,27 50.87 144 64
Set. 588,60 1.498,90 1.910,80 4.661,30 22.360,00 12129 147.24 96.17 85,37 130,89
Out. 704,00 1.731,70 1.893,70 6.056,60 134,76 163,06 91,00 97,90

Nov. 859,50 2.87740 2.299,80 7.142,10 152,99 257,14 105,24 106,50

Dez. 967,00 3.463,50 2.540,00 7.017,90 162,52 298,32 109,51 97.29

Média 618,80 1.650,50 2:322.80 4.547,30 14475 183,96 132,46 101,87

Fonte: CEASA-MG/EPAMIG.
* Corrigido pelo Indice Geral de Pregos, Coluna “2”* da Conjuntura Econdomica, 1977 = 100.
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VARIACI\O ESTACIONAL i ]
QUADRO 10 — Indices Estacionais, Indices de Irregularidade e Limites de Confianga
T . : Relacionados aos Precos Médios de Mandioquinha-salsa no Mercado Atacadista de
Os indices de variacdo estacional .
o ] . Belo Horizonte, 1972-84
dos precos médios de mandioquinha-sal-
sa no mercado atacadista de Belo Hori- Tndices Indices Limites de Confianga
zonte apresentam oscilagdes menos Meses Heraudimiis de
. : ; : ) ’ Regularidade Superior Inferior
bruscas do que os de cenoura (Figura 2).
De janeiro a julho, hd um periodo Jan. 107.535 9.59 117.125 97.945
de precos descendentes, e em ju]ho‘ Fev. 10791 8.09 116.00 99.820
agosto e seternbro ocorre uma alta rela- bk, 45,9250 5.04 107.9666 8J.8866
tivamente suave. De setembro a novem- Abr. ke 4 747 1051189 201783
' N Maio 91.6701 5.91 97.5801 85.7601
bro, acentua-se uma forte reagdo, carac- Jun. 90.3986 6.25 96.6489 84.1486
terizando um perfodo de alta. (Quadro Jul. 84.6982 5.27 89.9682 79.4282
10 e Figura 2). O fndice mdximo ocorre Ago. 86.3792 6.08 92.4592 80.2992
em novembro e o menor em julho. Set. 89.4066 8.94 98.3466 80.4666
Out. 104.623 1147 116.093 93.153
A andlise estatistica comprova a Nov. 119.257 13.70 132.957 105.557
existéncia da flutuagdo estacional, mos- Dez. 117.048 13:23 130.278 103.818
trando serem significativas as variagoes
: Fonte: EPAMIG.
mensais de pregos.
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Fig. 2 — Indices de variagdo estacional dos pregos médios de mandioquinha-salsa,
no mercado atacadista de Belo Horizonte e respectivos limites de confianga
Fonte: EPAMIG
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Origem e botdnica da cenours,

Vicente Wagner Dias Casali 1/
Cleide Maria Ferreira Pinto 2/
Joaquim Gongalves de Pidua 3/

gummiferi.

ram inclusive langadas.

INTRODUCAO

A cenoura cultivada evoluiu de populacées relativamente complexas e foi
trabalhada por diversos povos europeus. Finalmente alcangou os tempos atuais e
quase todos os paises a cultivam. Hi recursos genéticos que ainda podem pro-
mover o nivel agrondémico dessa espécie. A biologia floral e a base genética de
Sua expressdo poderiam ter contribuido para o avango de pelo menos duas déca-
das em relagao a algumas culturas de maior importdncia econdmica, caso tives-
sem sido mais profundamente avaliadas, tanto no grupo eucarota como no

No Brasil, a evolucdo agronémica realmente é recente, e pode-se conside-
rar que ela se iniciou com os trabalhos em populagoes melhoradas de outros
paises e populacées de introducdo mais antiga qGue foram coletadas no sul do
Fais. Tais programas nacionais visam obter cultivares de verdo, e algumas jda fo-

ORIGEM

A cenoura Daucus carota L. é uma
das espécies de hortalicas introduzidas no
Brasil. A sua popularidade e o seu valor
econdmico entre os brasileiros estdo re-
lacionados & existéncia da colonizacdo
européia mais recente, razao pela qual,
em parte, € mais cultivada no Sudeste e
Sul do Pars.

O estabelecimento das cenouras de
raizes cilindricas no Brasil ¢ alvo de al-
gumas discussdes. Dentre os argumen-
tos e postulagdes se acrescentaria o in-
tercdimbio de sementes, no comércio,
entre Brasil e Franca, principalmente.
Bastaria mencionar a cultivar Nantes,
conhecidissima no Pafs e aqui cultivada,
hd décadas criada na Franca. Os tipos
de maior comprimento de raiz talvez
ndo tenham sido muito plantados, pelo
fato de apresentarem raizes grandes de-
mais, para um hdbito de consumo ainda
pouco generalizado fora do ambito de
descendentes europeus de origem ita-
liana e alema principalmente, até trés ou
quatro décadas passadas.

A origem deste género, de maior
aceitacao pelos pesquisadores, € a regido
do Mediterraneo e o Sudeste da Asia,
muito embora sejam também encontra-
dos representantes dele na Africa,
Austrdlia, Nova Zelandia e nos continen-
tes americanos.

Virios estudos sobre a sistemdtica
de Daucus conduziram a cerca de 60 es-
pécies. Porém, estudos posteriores inva-
lidaram metade delas, as quais foram

aceitas como pertencentes a uma unica
espécie, Daucus carota. Portanto, essa

espécie apresenta grande variabilidade.
Estudos citogenéticos demonstraram
que poliploidia e varia¢des estruturais
nao seriam causas de tal variabilidade
(Whitaker 1949). Daf foi instituido o
nivel de subespécies em Daucus carota.

Cinco subespécies principais foram
consideradas pertencentes ao grupo eu-
carola, as quais se caracterizam por ser
plantas anuais ou bianuais. Sio as
subespécies: maritimus, carota, maior,
sativus, e maximus. O segundo grupo
gummiferi é tipico de plantas perenes, e
nele se incluem as subespécies: commu-
tatis, hispanicus, fontanesii, bocconei e
gummifer (Thellung, citado por Banga

1/ Eng® AgrQ, Ph.D. — Prof, Titular/UFV — 36.570 — Vicosa-MG

z/ Eng? Agr®, M.S. — Pesquisadora EMBRAPA

3/ Eng® Agr, M.S. — Pesquisador/EPAMIG — Faz. Exp. — 37.517 — Maria da Fé6-MG
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1957 a, b).

A existéncia de varia¢do continua
na populacdo de Daucus carota, conside-
rada como um todo, dificultou o estabe-
lecimento de entidades taxondmicas
bem definidas em nivel de subespécie;
porém, uma vem bem delineados os limi-
tes de cada subespécie, esse trabalho de
sistemdtica auxiliou no conhecimento
de Daucus carota e contribuird nas futu-
ras pesquisas que envolverem a popula-
¢do dessa espécie.

A populagdo que deu origem a ce-
noura cultivada atualmente tem sido re-
ferida como Daucus carota s. sp. carota.
A origem por hibridacio com cenouras
cultivadas ou por selecao direta tem sido
discutida. Existe a proposi¢do de que a
hibrida¢do ocorrida foi entre Daucus ca-
rota s. sp. carota e Daucus carota s. sp.
maximus. A subespécie sativus, que in-
ciui as popula¢Ges atualmente cultiva-
das, pode ter essa origem, a qual é bem
diversa das demais, também em termos
geogrdficos (Banga 1957 a, b).

Muitos estudiosos do assunto afir-
mam que a cenoura era conhecida na
época que dominava o Império Roma-
no  Aparentemente, existiram interpre-
tacOes diversas que levaram alguns auto-
res a acreditarem que assim o fosse. Por-
rém, conforme Banga (1957 ab) nio
existe evidéncia de tai fato e conclui
que € bastante provdvel que as cenouras
atualmente cultivadas na Europa sejam
provenientes dos pafses drabes e somen-
te chegaram a Europa, via ltdlia, por
volta dos séculos XIII e XIV. Nesta fa-
se, 0 material introduzido na Europa in-
clui dois tipos bdsicos: a cenoura verme-
lha e a amarela. A cenoura conhecida
por vermelha, por semelhanca ao repo-
lho e a beterraba, terminou por ser cha-
mada, finalmente, apenas de cenoura.

Na realidade, a cenoura amarela,
provavelmente por ser mais palativel,
foi mais importante que a vermelha

/EPAMIG — Caixa Postal 216 — 36.570 — Vigosa-MG
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desde o comeco do século XVl e, a partir
daquela, foram selecionados os tipos de
cenouras branca e alaranjada. As bran-
cas foram mais populares na Franga, ini-
cialmente. Os primeiros tipos alongados
de rafzes de cenoura alaranjada foram
obtidas na Holanda (século XVII e
XVIII), atiavés de selecdo numa popula-
¢do de cenoura amarela e longa, possi-
velmente ap6s o cruzamento com ce-
noura forrageira e de coloracdao verme-
lho-alaranjada (Banga 1957 a, b).

BOTANICA

A inflorescéncia de cenoura é do
tipo umbela. A haste floral pode apre-
sentar até 80 cm de altura, com grande
nimero de ramificacdes, em cujas extre-
midades se localizam as umbelas. As
flores sdo protandricas, ou seja, as ante-
ras liberam o pdlen antes que o estigma
da mesma flor esteja receptivo. As
flores permanecem abertas no maximo
por uma semana. A primeira flor que se
abre localiza-se na umbela, que se situa
na extremidade da haste principal. Cro-
nologicamente a préxima umbela a se
abrir é a de segunda ordem (localiza-se
na extremidade de uma ramificac@o ori-
ginada da haste principal), e assim por
diante. O tamanho das umbelas diminui
4 medida que é aumentado o niimero de
ordem. A floragdo ocorre na seqiiéncia
mencionada e estende-se por um pe-
riodo de trés semanas a um més (Braak
& Kho 1958). As umbelas sao inflores-
céncias compostas. Uma umbela apre-
senta umbeletas com flores hermafrodi-
tas ou flores masculinas junto com her-
mafroditas.

As fleres hermafioditas sao acom-
panhadas de um numero varidvel de flo-
res masculinas; por essa razdo € dito que
a cenoura é andromondica. Nem todas
as flores sdo completamente funcionais
na antese. As flores ndo funcionais her-
madroditas possuem oOvdario pouco cres-
cido, e as masculinas ndo funcicnais
sdo caracterizadas por permanecer com
os filetes enrolados (Brask & Kho 1958).

As flores hermafroditas possuem
um ovdrio infero, cinco dentes peque-
nos e verdes no cdlice, e cinco pétalas pe-
quenas e brancas. Os cinco estames sao
inseridos na margem de um disco epigi-

no, no centro do qual estdao dois estile-
tes. O fruto é um esquizocarpo bilo-
cular; na maturacdo ele se divide em
dois aqiiénios contendo uma semente
cada (Braak & Kho 1958).

As umbelas de primeira ordem con-
tém, em grande maioria, as flores bis-
sexuadas ou hermafroditas. Nas umbe-
las laterais, as flores masculinas e herma-
froditas sao sempre encontradas juntas.
As flores masculinas ocorrem em maior
numero, das umbelas de quarta ordem
para segunda ordem. A relagdo entre os
dois tipos de flores ¢ aproximadamente
a mesma para as diferentes umbelas, ex-
ceto na umbeleta central que geralmente
tem uma flor hermafrodita. Nas demais
umbeletas, os dois tipos de flores sdo or-
ganizados num padrdo definido, ou seja.

uma flor hermafrodita na posi¢do cen-
tral circundada por flores masculinas e
finalmente as flores hermafroditas na
periferia.
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Origem, distribuicédo geografica,
e botdnica da mandioquinha-salsa

Antonio Celso Wagner Zanin 1/
Vicente Wagner Dias Casali 2/

INTRODUCAO

A mandioquinha-salsa tem sua origem bem estabelecida, a qual, de um
modo geral, é aceita pelos pesquisadores que a tém estudado. No aspecto taxo-
némico, os trabalhos de pesquisa sdo considerados clissicos e em razdo do inte-
resse dos pesquisadores por essa espécie, seria oportuno uma revisio do género
Arracacia. A coleta de material andino certamente traria contribuicoes aos estu-
dos dessa hortalica que ora se realizam no Brasil.

ORIGEM E
DISTRIBUICAO
GEOGRAFICA

A mandioquinha-salsa ¢ uma horta-
lica tipicamente americana, porquanto €
origindria da regido andina da América
do Sul compreendida pela Venezuela,
Colombia, Equador, Peru e Bolivia.
Dentre esses pafses,é na Colombia,onde
nao predominam os altiplanos ou terras

frias como no Peru e Bolivia, que essa
olericola assume maior importdncia, em
razdo da drea cultivada e da utilizacdo
intensiva de suas raizes na alimenta¢do.
Exemplo disso é o sancocho ou cocido,
uma espécie de prato nacional colom-
biano, feito a base de mandioquinha-sal-
sa e muito popular principalmente na
zona rural do pafs (Hodge 1949). E
também na Colombia que se encontra a
maior variabilidade de clones ou tipos
horticolas dessa hortalica, o que tem le-
vado alguns autores a considerarem esse
pais como seu verdadeiro centro de ori-

1/ EngQ Agro — Prof./UNESP — Campus de Botucatu — 18.600 - Botucatu-SP
2/ Eng® Agr®, Ph.D. — Prof. Titular/UFV — 36.570 — Vigosa-MG
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gem (Ledn 1964).

Embora ndo se disponha de dados
estatisticos recentes, ja em 1928,
Bukasov, citado por Leén (1964), esti-
mava em 25.000 ha a drea ocupada com
mandioquinha-salsa em toda a Coldom-
bia. Para a Venezuela, dados de 1971
apontam uma drea cultivada de 8.058
ha, com um rendimento médio de 5.090
kg/ha de raizes (Corporacion de Los An-

des 1973).
Na Venezuela, em muitas de suas

regides montanhosas, ainda hoje pratica-
mente inatingiveis pelos meios comuns
de acesso, e onde vivem populacdes de
origem india, ela é cultivada de forma
ndo sistematizada, sendo um importante
componente na dieta alimentar e funcio-
nando como uma tipica cultura de sub-
sisténcia (Corporacion de Los Andes
1973).

Para estudiosos como Bukasov, ci-
tado por Ledn (1964), a mandioquinha-
salsa é, talvez, a planta cultivada mais
antiga do continente americano. Quan-
do da conquista da América do Sul
pelos espanhdis, ela jd era amplamente
utilizada pelos Incas e suas raizes foram
encontradas nas tumbas incas do Peru.
O fato de as tribos, que dependiam em
parte dessa espécie para a alimentacdo
terem desaparecido, atrasou o conheci-
mento dessa hortalica.

Datam de 1533 as primeiras infor-
mag0es e descri¢des da planta, feitas por
cronistas da €época da colonizagdo
(Hodge 1949). No século passado, a
mandioquinha-salsa foi introduzida no
México e em virios pafses da América
Central e do Caribe como Costa Rica,
Panamd, Guatemala, Porto Rico, Haiti e
Jamaica. Alids, foi com base em plantas
coletadas nesse wltimo pafs que Ban-
croft a classificou taxonomicamente, em
1825. Sabe-se também que todas as
tentativas visando a sua aclimatagdo na
Europa fracassaram, pois, os cultivos es-
tabelecidos na Inglaterra, Franga e Sui-
ca, em 1829 e 1846 ndo resultaram em
raizes comestiveis. Comportamento se-
melhante foi observado nos Estados
Unidos nos estados de Nova York
(1825), Maryland (1828-1829) e poste-
riormente na Flérida e na Georgia, no
pericdo de 1916 a 1920. Para Carras-
quilla (1944), a explicagdo para esses fa-
tos parece estar relacionada com as va-
ria¢Oes extremas de temperatura no he-
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misfério norte, altas no verdo e baixas
no inverno, as quais interrompem o pe-
riodo de crescimento que € relativamen-
te longo. Ainda com respeito & disper-
sdo da mandioquinha-salsa, deve-se
mencionar que os ingleses a introduzi-
ram durante o Gltimo quarto do século
passado em regides altas da India e Sri
Lanka (ex~Ceildo) com algum sucesso.

No Brasil, as informagdes sobre
quando e em que circunstancias a man-
dioquinha-salsa foi introduzida sio im-
precisas, hd quem mencione ter sido o
Bardo de Friburgo, em data desconhe-
cida, a partir de mudas provenientes das
Antilhas. Dai os nomes populares de
batata-baroa ou bardo pelos quais tam-
bém € conhecida. Por outro lado, hd o
registro de que as primeiras mudas dessa
olerfcola aqui introduzidas eram prove-
nientes da Colémbia e foram ofertadas
a entdo Sociedade de Agricultura pelo
general colombiano Rafael Uribe Uribe,
em julho de 1907, quando de sua estada
no Brasil (Jaramillo 1952). De maneira
similar, as informagdes sobre a evolucdo
da cultura de mandioquinha-salsa no
Brasil, apds a sua introdugdo, sdo escas-
sas. Atualmente, ela é cultivada de for-
ma mais extensiva nos estados do Para-
nd, Sdo Paulo, Minas Gerais e Santa
Catarina.

BOTANICA

A mandioquinha-salsa tem a se-
guinte classificac@o botanica (Jaramillo
1952 e Cronsquist 1968): divisio —
Spermatophyta; subdivisio — Magnolio-
phytina (Angiospermae); classe -- Mag-
noliatae (Dicotiledénea); subclasse —
Rosidae; ordem — Umbellales (Aralia-
les); familia — Umbelliferae (Apiaceae);
género — Arracacia; espécie — Arraca-
cia xanthorrhiza Bancroft; sinonimia —
Conium arracacha Hook; Arracacia es-
culenta D.C.; Bancroftia xanthorrhiza

Billb, ) o
Quanto a sinonimia, deve ser ressal-

tado que C arracacha consta de uma
descricao feita em 1825 tal como A.
xanthorrhiza, enquanto que A. esculen-
ta e B. xanthorrhiza tém suas descricdes
datadas de 1829e 1833 respectivamente.

A auséncia de frutos nos materiais
descritos nos leva a crer que, uma vez
obtidos, conduziriam a uma andlise mais

profunda e revisio de todas as espécies
de Arracacia descritas.

Em seu estudo sobre o género Ar-
racacia na América do Sul, Constance
(1949) verificou a existéncia de 24 espé-
cies, das quais 4. equatorialis Constan-
ce e A. andina Britton sdo as que guar-
dam maior similaridade com A. xanthor-
rhiza Bancroft. Mais recentemente
Hiroe (1979) aponta a existéncia de 27
espécies, sendo que em algumas delas
ocorrem variedades botdnicas distintas.
Existem espécies deste género em re-
gidoes montanhosas do México e Guate-
mala.

As principais caracteristicas morfo-
légicas da planta, descritas entre outras
por Hodge (1949) e Ledn (1964), sac:
planta possivelmente bianual mas que
raras vezes completa seu ciclo bioldgico
porque a colheita se processa antes do
florescimento e sua propagacdo é exclu-
sivamente vegetativa. E uma planta cuja
folhagem alcang¢a até 1,50 m colocan-
do-a entre as mais altas das umbeliferas.
As folhas sao pinatisectas com trés a
quatro pares de foliolos opostos e um
terminal, medindo até 50 cm e que apre-
sentam uma coloracao verde-escura, en-
quanto que no pecfolo ela varia de viold-
ceo a verde, conforme o clone. O caule
se compoe de uma ‘“cepa’ também cha-
mada “coroa”, “mae” ou “miolo”, de
cuja parte superior partem ramificacoes
curtas conhecidas como ‘“‘rebentos”,
“brotos”, “filhotes” ou “propdgulos’,
em numero de 10 a 30, e de onde nas-
cem as folhas. A “cepa” geralmente
curta, de forma cilindrica, medindo de 3
a 10 cm de altura por 2 a 8 cm de dia-
metro € coberta por numerosos sulcos
transversais, formando uma superficie
rugosa. Da parte inferior da “‘cepa”
saem de 4 a 10 raizes laterais, ovoides,
conicas ou fusiformes, de 5 a 25 cm de
comprimento por 2 a 6 cm de didmetro.
Cada raiz se comunica com a “cepa’ por
um ‘“‘pesco¢o’ estreito que se abre de-
pois em uma base ampla e arredondada.
O corpo da raiz é reto ou encurvado,
achatado na sua parte superior pela pres-
sdo das outras raizes e termina em um
apice delgado. Sua coloracdo externa
pode ser branca, amarela ou purpura-es-
cura, conforme o clone.

A flor é constituida de um cdlice di-
minuto; cinco pétalas de coloracdo bran-
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co-esverdeada, acinzentada, amarelada
ou arroxeada. As pétalas sao oblongas
ou ovaladas, com dpice cuminado ou re-
curvado. Alternando-se com as pétalas
estio os estames bem crescidos e finos.

O fruto resulta da unido de dois car-
pelos e termina em um dpice bifido, pos-
sivelmente pelo fato do estigma ser per-
sistente e bifido. As sementes vistas
num corte transversal sdo teretiformes.

Aspectos anatomicos de canais ole-
riferos da planta tém sido considerados
muito relevantes na taxonomia das espé-
cies.

Pesquisadores colombianos realiza-
ram esforgos para encontrar os frutos da
mandioquinha-salsa na Cordilheira Cen-
tral da Colombia, sem éxito. Poucos
produtores naquele pais admitiram ter
visto fruto e a semente desta planta.

Com relagdo aos nomes populares
pelos quais essa hortalica € conhecida,
observa-se uma grande variacao, de con-
formidade com a regi@o onde € cultivada
ou consumida. No Brasil, registram-se
os seguintes nomes: mandioquinha-salsa
ou mandioquinha; batata-baroa ou ba-
rdo; batata-salsa; batata-cenoura; bata-
ta-fiusa; batata-aipo; batata-tupinam-
béd; batata-suica; batata-jujuba; batata-
arracacha; cenoura-amarela e aipo do
Peru. Nos pafses de lingua espanhola da
América do Sul, recebe as seguintes de-
nominagoes: arracacha (mais comum) na
Coldmbia e Venezuela; apio criollo, apio
de raiz e apio andino, na Venezuela;
zanahoria blanca, no Equador; virraca,
no Peru.

Deve ser mencionado que a palavra
arracacha, sem davida a mais difundida,
é a forma espanhola de “r’accacha’ usa-
da pelos indios quichuas, habitantes das
terras altas do Peru (Herrera, citado por
Hodge 1949).

No idioma inglés, a mandioquinha-
salsa é referida como “peruvian carrot”,
“peruvian parsnip” e “andinum carrot”,
sem uma prevaléncia definida por qual-
quer uma dessas formas.
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Efeitos climaticos sobre a cenoura

Joaquim Gongalves de Pidua 1/
Vicente Wagner Dias Casali 2/
Cleide Maria Ferreira Pinto 3

A cenoura é uma hortalica de clima frio, sendo melhor adaptada a regides
ou esta¢des com longos periodos de inverno suave e livres de temperatura efou
umidades extremas. Temperaturas elevadas e alta umidade relativa do ar favore-
cem o desenvolvimento de doengas fungicas da folhagem. Contudo, hd cultivares
melhoradas recentemente, com tolerdncia ao calor e resisténcia a queima das
folhas.

A temperatura, além de afetar a cultura na fase de germinagdo e produ-
¢do de raizes, exerce influéncia marcante na fase reprodutiva. A maioria das cul-
tivares utilizadas no Brasil é planta bianual, tendo o seu florescimento induzido
por temperaturas baixas. Hd, entretanto, cultivares de plantas anuais, de origem
asidtica, que florescem por influéncia de fotoperiodo longo. No Brasil, as culti-
vares Tropical e a Muscade, de origem africana, quando cultivadas no verao, pro-
duzem sementes.

O fotoperiodo exerce influéncia sobre o crescimento da parte aérea e tem
efeito marcante na qualidade das raizes, principalmente, quanto ao teor de ca-
rotenos.

Durante a fase de germinagdo e emergéncia, alguns fatores climdticos
adversos podem dificultar a germinagdo e provocar a morte das plintulas. O ven-
0 excessivo seca a superficie do solo e dai origina-se uma crosta dificil de ser
rompida pela semente em germinagao.

A chuva forte, comum no verdo, logo apos a semeadura, pode causar
compactagdo no solo, dificultando também a emergéncia. O aquecimento exces-
sivo do solo, causado pela exposicio direta da superficie deste a plena insolagao,
pode provocar morte das plintulas. A utilizagdo de cobertura morta do solo e as
irrigagbes por aspersio, freqiientes nos periodos mais quentes, podem amenizar
estes problemas.

REFERENCIAS

cenoura ¢ feita diretamente no local de-
finitivo, as condi¢des ambientes exer-
cem grande influéncia na velocidade e
uniformidade de emergéncia.

EFEITO DA
TEMPERATURA NA
GERMINAGAO DAS SE-
MENTES, NA PRODUCAO
E QUALIDADE DAS RAIZES

A cenoura germina bem na faixa de
8 a 30°C e, dentro desses limites, a rapi-

CARRASQUILLA, J. de D. Datos para ia
aclimatacion de la arracaha en Europa.
Rev. Acad. Colomb. Cienc. Exact., Fis.
y Natur., Bogotd, 5 (20):470-82, 1944.

CONSTANCE, L. The South American

dez e a uniformidade de emergéncia

Considerando que a semeadura da  aumentam com a elevagdo da tempera-

1/ Eng® Agr®, M.S. — Pesquisador/EPAMIG — Faz. Exp. — 37.5617 — Maria da Fé-MG
2/ Eng® Agr@, Ph.D. — Prof. Titular/UFV — 36.570 — Vigosa-MG
3/ Eng® Agr?, M.S. — Pesquisador EMBRAPA/EPAMIG — Caixa Postal 216 — 36.570 —

Vicosa-MG

Informe Agropecudrio, Belo Horizonte, 10 (120) dezembro de 1984 1



Umbeliferas

tura. A 4°C ndo foi obtida nenhuma
germinagdo, por um perfodo de 60 dias.
A faixa ideal para se obter maicr unifor-
midade ¢ de 20 a 30°C. A 35°C a ger-
minacdo ¢ bastante reduzida, sendo nula
a 40°C. Em temperaturas mais baixas, a
emergéncia se processa vagarosamente, o
que ndo € vantajoso para a semeadura de
campo (Couto 1960).

Nas condi¢es de campo e na época
mais quente do ano, a emergéncia ocor-
re entre cinco e sete dias, enquanto no
perfodo mais fresco ocorre entre dez a
doze dias.

A temperatura elevada € um dos fa-
tores climdticos que exercem acentuada
influéncia na formacdo das raizes das
cultivares de inverno. Melhores produ-
¢oes tém sido obtidas entre 15 e 219C,
e, nesta faixa, o produto obtido apresen-
ta melhor colorac¢do e formato. Tempe-
raturas de 10 a 15,5°C favorecem raizes
alongadas e de coloragdo deficiente, en-
quanto que acima de 21°C, ocorrem rai-
zes de comprimento reduzido e de colo-
ragdo deficiente (Barnes 1936; Sakr &
Thompson 1942 e Ferreira & Cardoso,
sd.). A alterndncia de temperatura diur-
na de 18,5°C e a temperatura noturna
de 7,3°C promovem a produgio de rai-
zes de menor didmetro e alongadas,
quando comparadas com aquelas culti-
vadas A temperatura constante de
18,5°C. Se a cultura é conduzida em
torno de 18°C até o inicio do cresci-
mento das rafzes e a seguir em torno de
7°C, a parte aérea permanece normal,
mas as raizes sofrem afilamento. Tem-
peraturas altas por periodo prolongado
retardam o crescimento inicial das rafzes
e reduzem a produgio. Temperaturas
altas favorecem o crescimento do xilema
e nele permitem maior acimulo de
material lenhoso (Whitaker 1970).

As cultivares de verdo superam os
extremos de temperatura citados, desde
que o tempo de exposicdo nao seja mui-
to prolongado.

E aconselhdvel que a época de plan-
tio se aproxime, o quanto possivel, das
condigdes de temperatura favordveis a
formag;ﬁb de boas raizes. Desse modo, o
conhecimento das temperaturas médias
durante o ano torna-se fator importante
para se estabelecer a época de plantio
para cada regido e por cultivar.
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EFEITO DA TEMPERATURA
NO FLORESCIMENTO E
PRODUGAO DE SEMENTES

A maioria das cultivares de cenou-
ras utilizadas no Brasil é planta bianual
e exige um periodo de temperatura bai-
xa (abaixo de 15°C), para a passagem da
fase vegetativa a reprodutiva. Quando
ndo ocorre frio suficiente, hd necessida-
de de suprimento artificial as raizes por
meio de camaras frigorificas. De um
modo geral, a temperatura necessiria,
para que ocorra a emissao de haste flo-
ral, é de 2 a 10°C, por um periodo de
15 a 60 dias. Em funcdo da populacdo e
de sua variabilidade, pode-se afirmar
que, a partir de um limite minimo de
temperatura que induz algumas plantas
ao florescimento, a medida que é au-
mentado o tempo de exposi¢do ao frio,
o numero de plantas induzidas também
aumenta.

A cultivar Kuroda Nacional e a Bra-
sflia necessitam de 30 a 35 dias, enquan-
to que a Nantes necessita de 45 a 50
dias de exposi¢do ao frio (2 a 4°C) para
emissdo da haste floral.

Segundo Sakr & Thompson (1942),
temperaturas altas durante a fase de di-
ferenciagao da haste floral exercem um
efeito inibidor sobre o estimulo recebi-
do inicialmente pela temperatura baixa.
Quando as plantas foram cultivadas na
fase final a 21-26°C, foi observado que
o numero de plantas florescidas cresceu,
quando as plantas foram submetidas a
uma longa expesi¢@o inicial, a faixa de
4,4 a 10°C. Quagliotti (1967) também
observou reducdo do nimero de plantas
florescidas, com a eleva¢do da tempera-
tura para 21 a 27°C, apds o tratamento
de frio, e que esta desvernalizagdo tam-
bém ocorre sob temperaturas superiores
a 30°C por um perfodo de trés a sete
dias. Observou ainda que, mesmo apGs
a indugdo floral, a temperatura continua
exercendo influéncia na diferenciacdo
floral visto que, sob 14°C, o namerc de
flores hermafroditas férteis foi duas ve-
zes maior que a 26°C e a 20°C, cerca de
1,5 vezes. A percentagem de flores mas-
culinas nas umbelas de segunda e tercei-
ra ordem aumentou com a elevacdo de
temperatura, enquanto que a fertilidade
das flores masculinas foi diminuida.

Desse modo, o abaixamento da tempe-
ratura tem efeito favordvel na producao
de sementes.

Para as plantas com sementes em fa-
se de maturacdo, é desejavel um ambien-
te seco e quente, devendo-se evitar a
producdo de sementes em zonas proxi-
mas ao litoral. A coincidéncia de chuvas
e as temperaturas elevadas, durante a
maturagdo das sementes, podem reduzir
o poder germinativo destas (Castellane
1982).

EFEITO DO
FOTOPERIODISMO

Durante a fase de crescimento vege-
tativo, o fotoperiodo exerce maior in-
fluéncia na parte aérea. Assim, Barnes
(1936), estudando a influéncia de diver-
sas temperaturas, associadas a fotoperfo-
dos de 10:30 e 14:00 horas, constatou
que os dias mais longos favorecem o
crescimento da parte aérea das plantas,
enquanto que a producdo de raizes pra-
ticamente nao foi influenciada. O foto-
perfodo apresenta efeito na qualidade
das raizes, principalmente quanto ao
teor de carotenos. Foi observado que,
em fotoperfodos de 9 a 14 horas, o teor
de caroteno foi maior que em fotoperio-
do de 7 horas (Whitaker 1970).

Com relacdo ao florescimento e a
producao de sementes, hd diferencas de
comportamento entre as cultivares. A
maioria das cuitivares estrangeiras no
Brasil comporta-se como piantas bia-
nuais, com exigéncias em temperatura
abaixo de um valor critico por cultivar
para inducdo ao florescimento.

Sakr & Thompson (1942) estuda-
ram o efeito da temperatura e fotope-
riodo sobre o florescimento da Cyv.
French Forcing e observaram que a per-
centagem de florescimento foi maior nas
plantas cultivadas sob dias normais {9-
12 horas) que sob dias longos (15-24
horas). Jd a maioria das cultivares de ori-
gem asidtica e as nacionais tem o flores-
cimento induzido pelo fotoperiodismo.
Costa (1974) observou que a cenoura
‘Nacional” ‘Sele¢ao Piracicaba’ e a ‘Mus-
cade Rouge’ e cinco populacoes selecio-
nadas de cenoura ‘Nacional’ floresce-
ram no verao, nas condi¢des de Piracica-
ba-SP (latitude 22°42°30”s), em respos-

Informe Agropecudrio, Belo Horizonte, 10 (120) dezembro de 1984



Umbeliferas

ta ao comprimento do dia, enquanto
que ‘Nantes' ‘Kuroda® e ‘Denvers 126’
foram insensiveis ao fotoperiodismo.
Para a produgdo de raizes comer-
ciais, ‘Tropical’ e ‘Brasilia’ podem ser
cultivadas o ano todo nas regides tropi-
cais e em perfodos de dias curtos nas re-
gides subtropicais. Para a produgdo de
sementes, estas cultivares devem ser se-
meadas em abril/maio. As raizes colhi-
das sio plantadas lego a seguir, sem o
uso de frigorifica¢do, reduzindo, assim,
o custo de produgdo. O florescimento
ocorre‘'em novembro, e a colheita das
sementes, em dezembro e janeiro.

EFEITO DA
UMIDADE RELATIVA (UR)

A umidade atmosférica favorece o
desenvolvimento da cultura, principal-
mente no estdgio inicial. Por outro la-
do a UR do ar, se € elevada e estd as-
sociada a temperatura alta, propicia o
desenvolvimento das doencas fingicas
de folhagem, principalmente a Alterna-
ria dauci.

A UR do ar deve ser mantida em
torno de 90 a 95%, durante a vernaliza-
¢do, a fim de evitar o murchamento das
culturas (Castellane 1982).

A UR do ar elevada, durante a fase
de maturac¢do das sementes, reduz o po-
der germinativo delas. Desse modo para
a produc¢do de sementes, devem-se pre-
ferir as zonas afastadas do litoral, onde
existem condi¢des de ambiente seco,
que favorecem a maturagdo das semen-

tes (Castellane 1982).

EFEITO DOS
ELEMENTOS POLUENTES

Ainda que ndo estejam diretamente
expostas aos agentes poluidores do ar, as
rajzes de cenouras parecem responder
mais aos efeitos danosos do o0zdnio do
que a parte aérea das plantas. A cenoura
é sensivel a presenca de SO, (Nitrato de
Peroxiacetil e Etileno) (Casali, s.d.).

Bennett & Oshima, citado por Casa-
li (s.d.), estudaram o efeito de 0,19 e
0,25 ppm de ozonio fumigado no solo
por seis horas ou 1,5 vezes por semana.
Observou-se que, quando foi aplicado

maior concentra¢gdo de ozonio, havia
maior crescimento e maicr nimero de
folhas e uma reducdo do peso total e
peso da raiz.

A epiderme da raiz de cenoura
acumula elementos poluentes do solo
absorvidos pela planta. A cenoura, por
essa raziao, pode ser utilizada como
planta indicadora de agentes poluidores
do solo.
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Efeitos climaticos
sobre a mandioquinha-salsa

Antonio Celso Wagner Zanin 1/
Vicente Wagner Dias Casali =

Em clima tropical e subtropical de altitude, a cultura da mandioquinha-
salsa, batata-baroa ou batata-salsa tem mostrado 0s melhores resultados. Tal fa-
to acontece no Brasil, @ semelhanca de outros paises que a introduziram. A tem-
peratura é o fator climdtico principal para essa cultura, enquanto que os efeitos
do fotoperiodo e da luminosidade sio pouco conhecidos. A precipitagdo pluvial
e sua distribuicdo devem ser bem conhecidas para o planejamento da cultura. Os
efeitos dos fatores climdticos sobre o florescimento necessitam de estudos face
i relevincia do melhoramento genético e para a ampliagdo das épocas de plantio.

CLIMA

As informacdes mais detalhadas so-
bre as condi¢des climdticas prevalecen-
tes nas regioes da América do Sul, onde
a mandioquinha-salsa é cultivada, dizem

respeito a4 Venezuela e Colombia. As-
sim, Diaz (1937) observa que, embora se
possam obter boas colheitas em zonas
a0 nivel do mar, essa hortali¢a prefere
os lugares altos, com clima temperado,
e com 1.000 m ou mais de altitude. Sua
resisténcia a chuvas fortes e aos perfo-

1/ EngQ Agr® — Prof./UNESP — Campus de Botucatu — 18.600 — Botucatu-SP
2/ Eng@ Agr®, Ph.D. — Prof. Titular/UFV — 36.570 — Vigosa-MG
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dos de seca prolongada tornam essa
planta apropriada para os terrenos escar-
padosdasregides altas da Venezuela. Ain-
da com respeito a esse pafs, levantamento
realizado em 1970 nosestados de Mérida,
Téchira e Trujillo, responsdveis por 65%
da produgdo nacional, mostrou que 80%
das propriedades produtoras de man-
dioquinha-salsa situavam-se entre 1.600
e 2.000 m de altitude, onde a tempera-
tura média anual varia entre 15 e 18°C,
com uma maxima de 29°C e uma tem-
peratura minima de 1,2°C (Corporacién
de Los Andes 1973). Esses trés Estados,
localizados entre 7° 24’ ¢ 9° 21° de Lati-
tude Norte e 71° 33’ e 72° 06’ de Lon-
gitude Oeste, apresentam uma precipi-
tagdo média anual pouco acima de
1000 mm, sendo que no més mais seco
chove, em média, 25 mm.

Na Coloémbia, Carrasquilla (1944)
ao coletar dados, visando 4 aclimatagdo
da mandioquinha-salsa na Europa,
observou que ela crescia melhor na zona
temperada do pais, com altitudes varian-
do de 1.500 a2 2.500m e cuja temperatu-
ra média anual se situava entre 15 20°C.
O autor verificou que em regides onde
essa temperatura atingia valores acima
de 20°C (22 a 25°C, por exemplo) ndo
se podia cultivar essa hortalica com su-
cesso. Da mesma forma, Carrasquilla
(1944) notou que a mandioquinha-salsa
resistia bem a temperaturas baixas de
até 3°C e, como exemplo, citou a regido
de Bogotd, importante centro produtor,
onde a temperatura minima por vezes
chega a 0°C. De um modo geral, esse au-
tor considerou que os locais em que a
média anual das temperaturas minimas
se situe entre 5° ¢ 10°C e média das mi-
Ximas nao ultrapasse a 20°C s3o ideais
para o cultivo dessa olericola. Ainda
com relagdo 4 Colombia, Higuita
Mufioz (1968) menciona que a mandio-
quinha-salsa alcanga seu mdximo vigor
em terras altas (1.800 a 2.600 m) e frias
(1° a 16°C). Comparando os cultivos
reaiizados no Vale de La Ceja (2.240 m
¢ temperatura média anual de 17°C)
com os dados da regido de Bogotd
(2.640m e 14°C), esse autor verificou
que nessa ultima o ciclo das plantas tor-
nava-se mais longo. Com respeito a pre-
cipitagdo anual, Higuita Mufioz (1968)
considera que 600 mm de chuvas bem
distribuidas permitem estabelecer culti-
vos sem necessidade de irrigagdo suple-
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mentar. Para o Brasil, Silva e Normanha
(1964) observam que, dada a sua ori-
gem, essa planta se adapta melhor em lo-
cais cujo clima se aproxime daquele do
seu ‘“‘habitat” natural, seja pela altitu-
de, seja pela latitude ou posicdo geogrd-
fica. Concluem esses autores que, em-
bora seu cultivo possa ser feito nas bai-
xadas, locais mais quentes portanto, di-
ficilmente os resultados sdo economica-
mente favordveis. Finalmente, Hodge
(1949) chama a atengdo para o fato de
que a mandioquinha-salsa é uma espécie
nativa das regides de baixa latitude,
onde o comprimento do dia ou foto-
periodo € curto e a estacdo de cresci-
mento ininterrupta.

RELACOES ENTRE
ALGUNS FATORES
CLIMATICOSE O
MANEJO DA CULTURA

As precipitagdes pluviais influen-
ciam marcadamente a cultura, impon-
do restrigdes as épocas de plantio, prin-
cipalmente nas regides onde ndo se irri-
ga. Se a regido, apta a cultura, apresen-
ta uma estagdo seca bem definida e exis-
tem limitagBes a irrigagdo, a época de
plantio € dependente da ocorréncia de
chuvas ou de umidade suficiente no so-
lo. As culturas ndo irrigadas estdo sujei-
tas aos prejuizos causados por perfodos
sem chuvas. A queda de produ¢io é
maior quando o periodo seco coincide
com a fase de crescimento das raizes, o
que corresponde do 69 ao 89 més da
cultura. As plantas iniciam um proces-
so de secamento das folhas que culmina
com seu desaparecimento. A rebrota
ocorre logo apds as chuvas, porém a pro-
dutividade é diminuida. Apesar disso,
essa espécie € reconhecida como resis-
tente 4 seca na regido de origem (Diaz
1937). Tal afirmativa possivelmente est4
associada a cultura realizada em grotas
umidas e solos de maior capacidade de
retencdo de dgua, assim como ocorre no
Brasil.

Os plantios feitos na época mais
chuvosa do ano tém sido limitados pela
redugdo do numero de plantas da cul-
tura. No Sudeste sdo muito restritas as
regides que conseguem obter sucesso

com os plantios nos meses de novembro
e dezembro.

Os efeitos da umidade relativa do
ar, ainda que considerados pouco ex-
pressivos, ndo podem ser desprezados.
Durante a prevaléncia de umidade rela-
tiva baixa, tém sido observados menor
incidéncia de podridGes e maior popu-
lag@o de dcaros. O ataque de dcaros cau-
sa reducdo do crescimento, as folhas
apresentam clorose, a comecar pelas fo-
lhas baixeiras, e o sintoma é conhecido
por “amareldo”. Nota-se que a irriga-
¢do regularmente feita diminui a fre-
qiiéncia dos problemas causados pelos
dcaros.

Com relagdo 4 luminosidade, ndo
foram encontrados dados a respeito, na
literatura consultada. As observagoes
existentes em culturas sombreadas, con-
duzidas entre fileiras de cafeeiro quando
em fase de formacgdo, sio animadoras. As
producdes da mandioquinha-salsa ndo
tém sido reduzidas de modo a condenar
este sistema de cultura em consércio s
por esta razdo. O consércio que predo-
mina nos paifses andinos consiste no
plantio da mandioquinha-salsa entre as
fileiras de bananeiras.

RELACOES ENTRE ALGUNS
FATORES CLIMATICOS
E O FLORESCIMENTO

O florescimento reduz a producio
de rafzes, por esta razdo, as inflorescén-
cias s2o eliminadas tdo logo sejam visi-
veis. Porém esta prdtica nao assegura
que as plantas que tiverem o escapo flo-
ral eliminado irdo produzir normalmen-
te.

O florescimento das plantas de
mandioquinha-salsa era pouco conheci-
do pelos pesquisadores que fizeram rela-
tos sobre essa espécie, sob cultivo nos
paises andinos, em regides altas. Ji no
Brasil, a freqiiéncia do florescimento
em plantios de julho, agosto e setembro,
em regides altas, conduz a hipdtese de
as plantas responderem ao fotoperiodo
ou ao estimulo de ambos: fotoperfodo
e temperatura. Entretanto, os efeitos
desses fatores climdticos no florescimen-
to das plantas dessa espécie tém sido,
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na realidade, alvo de especulacdes. As
informacGes existentes se referem a fre-
qiiéncia do florescimento de culturas,
em conseqiiéncia de épocas de plantio
e da altitude de algumas regioes de culti-
vo. Em Minas Gerais, Sao Paulo e Para-
nd, acima de 900 m, o florescimento
ocorre regularmente de agosto a setem-
bro. A 650 m, nem todos os anos a cul-
tura floresce, e mudas frigorificadas
(5°C, 50 dias) ndo tiveram a freqiiéncia
de florescimento aumentada.
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Cultivares de cenoura
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adaptadas as condigoes locais.

(Sonnenberg et al 1975).

tro-Sul.

A escolha correta da cultivar é um fator muito im
noura. E imprescindivel analisar alguns fatores como exigénci
peraturas e resisténcia as principais doengas, que ocorrem na cu

O mercado brasileiro, principalmente o dos grandes centros ¢
cenouras cilindricas, lisas, sem raizes laterais ou secunddrias, bem desenvolvidas, com digmetro de 3,5 cm e comprimento
variando de 15 a 18 cm, coloragdo alaranjada intensa, e sem co
po Nantes sdo as que mais satisfazem a essas exigéncias. Por out
mente susceptiveis ao ataque de doengas da folhagem, principalin
regices com condigoes climaticas adeq

As cultivares do grupo Kuroda, bem como as cultivares nacionais la
tolerdncia a temperaturas mais elevadas e s@o mais resistentes a doengas da fo
sentarem raizes com as qualidades superiores as do grupo Nantes, conseguem
tes e interioranos, e mesmo nos exigentes nos periodos de auséncia ou escassez da cenoura ‘Nantes’.

Pesquisas sobre o comportamento de cultivares tém sido realizadas com o objetivo de selecionar aquelas mais
No Sul de Minas, observou-se que a Shin Kuroda mostrou-se mais resistente na baixada,
e que a Nantes necessita de maicr arejamento do solo (Cheng 1974). As cultivares MS Sanzun e Qogata Sanzun, ambas
dem ser recomendadas para plantio em baixadas com lengol fredtico su-
perficial. Na Baixada Fluminense com o plantio efetuado em agosto, observou-se que a Kuroda apresentou o melhor de-
mparagdo com as cultivares Nantes Best Choice, Imperial, Chantenay, Nan-
de Pernambuco, as melhores produgdes foram obtidas com a

de origem japonesa, apresentam raizes curtas e po

senvolvimento da parte aérea e de raizes em co
tes Strong Top e Nantes S.R.S. (Leal 1973). Nas condi¢oes
Piracicaba e Kuroda (Wanderley et al 1970). Observou-se, em condicaes de ocorréncia severa de queima das folhas, que a
Tropical tem possibilidades de ser plantada em larga escala comercial, devido a sua maior resisténcia de campo em relagdo
a queima das folhas e ao formato ciltndrico das raizes, o que comercl
derley et al 1975). No municipio de Martins
greiros et al 1982). Em Goignia a Tropical superou,

téncia intermedidria, entre elas, a Alternaria dauci.

A seguir s@o apresentadas algumas caracteristicas das cultivares

portante para se obter sucesso na exploragi@o comercial de ce-
a de mercado quanto a qualidade de raizes, tolerdncia a tem-
ltura, antes de optar pela cultivar a ser utilizada.

onsumidores que sdo 0s mais exigentes, prefere as

loragd@o mais escura no ombro da raiz. As cultivares do gru-
ro lado, sGo mais exigentes em temperaturas amenas e alta-
ente a queima das folhas. Assim, essas cultivares exigem
uadas d produgdo e um grande nimero de pulverizagoes.

ncadas mais recentemente, apresentam maior
lhagem. Apesar de essas cultivares ndo apre-
boa penetragdo nos mercados menos exigen-

almente supera o formato cénico da Kuroda ( Wan-
-RN, 0 maior peso da raiz foi obtido com Gold King e Kuroda Nacional (Ne-
em produtividade, as cultivares Nantes e Kuroda e apresentou resis-
Apresentou, ainda, uma certa ocorréncia de pendoamento precoce

mais plantadas pelos agricultores da regido Cen-

1/ EngQ Agro, M.S. — Pesquisador/EPAMIG — Faz. Exp. — 37.517 — Maria da Fé-MG

2/ Eng® Agr9, M.S. — Pesquisadora EMBRAPA/EPAMIG — Caixa Postal 216 — 37.570 — Vigosa

3/ Eng© Agr®, Ph.D. — Prof. Titular/UFV — 36.570 — Vigosa-MG
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NANTES

Constitui um grupo de cultivares
que, pela exigéncia em temperaturas
amenas, sao recomendadas para plantio
na época mais fria. Todas as cultivares
desse grupo sdo sensiveis is doencas da
folhagem, o que dificulta ou até mesmo
impossibilita o seu cultivo na estacao
chuvosa.

Sua folhagem €é verde-escura, com
25-30 cm de altura; a raiz é cilindrica,
lisa, com 15-17 ¢m de comprimento e
3 c¢m de didmetro, e coloragdo laranja-
avermelhada. A colheita inicia-se aos
90 dias apds a semeadura. Possuem boa
aceita¢do no mercado e atingem melhor
cotacao comercial. Em Minas Gerais, as
cultivares Nantes, Meio Comprida de
Nantes e Nantesa s3o as mais populares.

KURODA

Constitui outro grupo de cultivares
que, por apresentar tolerdncia a tempe-
raturas mais elevadas e possuir major to-
lerdncia ou até mesmo resisténcia as
doengas da folhagem, sio recomendadas
para plantio no verdo ou em localidades
de clima quente.

As plantas sdo rusticas, com folha-
gem ampla e vigorosa; as raizes sio de
formato conico e grossas, com compri-
mento médio e colora¢do vermelho-ala-
ranjada.  As cultivares mais comuns
deste grupo sdo: Shin Kuroda, Nova
Kuroda, Kuroda e Kuroda Nacional. A
Nova Kuroda é uma popula¢do melho-
rada da Shin Kuroda e apresenta raiz
com formato bem mais cilindrico que
esta. A Kuroda Nacional foi selecionada
pela Escola Superior de Agricultura Luiz
de Queiroz (ESALQ). Apresenta raiz ci-
lindrica, ligeiramente despontada, com
aproximadamente 16 cm de compri-
mento e 3,5 cm de didmetro, e colora-
¢do alaranjada_ intensa. Nio deve ser
plantada no inverno, devido ao ficil flo-
rescimento em condigSes de temperatu-
ras baixas. A colheita inicia-se aproxi-
madamente 100 dias apds a semeadura.
As cultivares do grupo Kuroda apresen-
tam cotagdo comercial inferior as do
grupo Nantes, e ndo devem ser plantadas

16

quando hd condi¢Bes ideais para o culti-
vo destas, exceto para mercados cuja
exigéncia para formato ndo prevaleca.

BRASILIA

Foi desenvolvida por um programa
conjunto de melhoramento do CNPH;
EMBRAPA e ESALQ, para o cultivo no
verdo.  Apresenta folhagem vigorosa,
com colora¢do verde-escura e porte mé-
dio de 25 a 35 cm de altura. As raizes
sao cilindricas, com coloragdo laranja-
clara, varidvel e baixa incidéncia de
ombro verde ou roxo. As dimensdes
médias das raizes variam de 15 a 20 cm
em comprimento por 2 a 3 c¢cm de dia-
metro. A colheita inicia-se 85 a 100
dias apds a semeadura. Apresenta resis-
téncia ao calor, boa resisténcia de cam-
po a requeima de alterndria e resisténcia
ao pendoamento prematuro, para se-
meaduras de outubro a fevereiro. Apre-
senta uma produtividade média de 30 t/
ha. E recomendada para semeadura de
outubro a fevereiro nas regides Centro-
oeste, Norte e Nordeste do Brasil.

KURONAN

Foi também desenvolvida por um
programa conjunto de melhoramento da
ESALQ e CNPH/EMBRAPA, para culti-
vo de verdo. Apresenta folhagem vigo-
rosa, com coloragdo verde-clara e porte
médio de 35 a 45 cm de altura. As rai-
zes sao cilindricas ou levemente cOnicas,
com colora¢do laranja-escura, varidvel e
baixa incidéncia de ombro verde ou
roxo. As dimensdes médias das raizes
variam de 15 a 25 cm em comprimento
por 2 a 3 cm em didmetro. A colheita
inicia-se aos 95-120 dias apds a semea-
dura.  Apresenta resisténcia ao calor.
boa resisténcia de campo a requeima de
alterndria e resisténcia ao pendoamento
prematuro, para semeaduras de novem-
bro a mar¢o. Sua produtividade média
¢ de 30 t/ha. E recomendada para a se-
meadura durante os meses de novembro
e marco na regiao Sudeste do Brasil.

TROPICAL

Foi obtida através do melhoramen-

to de Cenoura Nacional, que ¢ cultivada,
hd muitos anos, no municipio de Rio
Grande-RS. As plantas apresentam fo-
lhagem verde-escura e raizes de formato
cilindrico. E resistente a requeima de
alterndria e produz sementes, sem neces-
sidade de tratamento com frio. Para a
producdo de raizes comerciais recomen-
da-se seu cultivo sob ccndigdes de dias
curtos.

HARUMAKI KINKO

E de origem japonesa, resitente ao
florescimento, a requeima de alterndria
¢ 4 variacdo de temperaturas, desenvol-
vendo-se bem, tanto no calor como no
frio. As plantas sao vigorosas, com altu-
ra média de 45 a 50 cm, as raizes sio ci-
Iindricas, com ombro ligeiramente largo
e ponta redonda, comprimento de 16 a
18 cm, colora¢do laranja-avermelhada.
A colheita inicia-se aos 85 dias no calor
e 90 dias no frio.

Outras cultivares tém sido lancadas
no mercado, porém sem muita expres-
sdo economica para o Sudeste. Na reg-
gido Sul, recentemente, foram divulga-
das duas novas cultivares, a Londrina 1 e
Londrina 2.
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Melhoramento da cenoura para verao
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preco em nivel de consumidor.

A cenoura apresenta durante o ano uma flutuagdo de pregos bastante ca-
racteristica, flutuacdo esta relacionada a dreas, época de produgio e variedades
utilizadas. O emprego de cultivares do grupo Nantes (inverno), preferido pelos
agricultores e consumidores, tem sido limitado a regioes cujas condigoes climdti-
cas sdo favoraveis a incidéncia da queima das folhas (doenga causada por um
complexo fungi-bacteriologico), em especial durante o periodo de verdo, devido
ao baixo nivel de resisténcia que as cultivares do grupo apresentam.

A alternativa empregada pelos produtores para o cultivo durante o pe-
riodo das dguas tem sido a utilizagdo da cultivar Kuroda que € resistente a doen-
ca, embora apresente algumas caracteristicas indesejaveis como: folhagem exube-
rante excessiva, formato conico dg raiz, necessidade de maior espacamento entre
plantas e conseqiientemente menor produgdo por unidade de drea.

Neste contexto, o melhoramento de cenoura no Brasil, ainda num estagio
incipiente, estd totalmente voltado para a criagdo de cultivares de verdo, na ien-
tativa de estabilizar a oferta do produto ao longo do ano, e, em consequéncia, o

A cenoura (Daucus carota L) ¢é
planta alégama, que apresenta flores
hermafroditas e masculinas, reunidas em
umbeletas, as quais em conjunto for-
mam a umbela. A taxa de alogamia na
espécie € aproximadamente 90% sendo
que, a protandria, o longo perfodo de
florescimento e a abertura diferenciada
das flores em nivel de umbela sio os
principais fatores que concorrem para
esta alta taxa de cruzamento natural. A
protandria, com dura¢do de dois-trés
dias na espécie, é de grande importancia
para o cruzamento artificial entre varie-
dades. Assim, protegendo-se as flores
de uma umbela com um saco de papel,
cerca de dois~trés dias ap0Os; as anteras
tornar-se-dao inviaveis. Toma-se entdo
uma outra flor com pdlen vidvel e parea-
se com a primeira, cujos estigmas jd es-
tardio maduros e bifidos. Para uma

maior eficiéncia de cruzamento podem-
se usar moscas dentro do saco que pro-
tege as umbelas pareadas.

No que se refere a métodos de sele-
¢ao utilizados no melhoramento desta
cultura, todos envolvem certa forma de
recombina¢do dos melhores individuos

. das familias, com base na avalia¢do fe-

notipica ou genotipica. O objetivo prin-
cipal é aumentar a freqii€ncia de alelos
desejaveis e criar condicOes para a
obtengdo de populagdes superiores.
Jenkins (1940) propds o termo sele¢do
recorrente quando os melhores indivi-
duos — baseados no comportamento dos
“top cross” das linhagens S; — sdo re-
combinadas, para melhorar uma varie-
dade sintética. Atualmente, 0 termo
selecdo recorrente tem sido usado num
contexto mais amplo, abrangendo todos
os métodos de selecio que envolvem a

recombinacdo de gendtipos superiores
para formar popula¢des num processo
continuo de sele¢do. Virios métodos
foram discutidos em detalhes em diver-
sas  publicacbes (Sprague 1955 a, b
1966 e Gardner 1961) para a cultura
do milho, os quais podem ser adaptados
para a cultura da cenoura com pequenas
variagoes.

Teoricamente, o melhor esquema
de melhoramento deveria ser aguele que
proporcionasse 0 maior ganho por ano,
por unidade de custo. E importante, en-
tretanto, que nao seja esgotada muito
rapidamente a diversidade genética para
que o melhorista tenha ampla oportuni-
dade de selecionar os alelos desejdveis na
maioria dos loci segregantes.

Vale ressaltar que o método selegdo
recorrente baseado no desempenho de
progénies meio-irmdos tem apresentado
bons resultados (cultivares de verdo Bra-
silia ¢ Kuronan liberadas recentemente
pelo CNPH e CNPH-ESALAQ), respectiva-
mente) no melhoramento de populacoes
do Centro Nacional de Pesquisa de Hor-
talicas. Para alguns caracteres relativa-
mente pouco influenciados pelo meio,
o emprego da selecdo massal estratifica-
da pode ser um método eficiente, em
especial por permitir um grande diferen-
cial de sele¢do, além da recombinagdo
em cenoura ocorrer somente entre indi-
viduos selecionados.

Quanto as caracteristicas que de-
vem ser observadas durante o processo
de selegdo, visando a criagdo de cultiva-
res de verdo para o mercado brasileiro,
algumas merecem especial destaque. As-
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sim, € desejdvel que a raiz tenha uma cor
alaranjado-intensa. Estudos realizados
sobre a heranga de cor e contetdo total
de carotendides em cenoura revelam que
apenas um gene controla a cor externa
da raiz e que o alelo para a cor de xile-
ma mais claro ¢ dominante sobre o
de cor escura. Este alelo é também
dominante para baixo conteudo de caro-
tendides tanto no xilema, quanto no
floema (Peters 1982). Contudo, segundo
Costa (s.d.) genes quantitativos e com-
plementares podem estar “envolvidos.
Dowker et al (1975), estudando o efeito
de variagOes genotipicas e ambientais so-
bre algumas caracteristicas de cor em ce-
noura, verificaram que baixa densidade
populacional causa uma maior ocorrén-
cia de raizes descoloridas sistematica-
mente, sendo um artificio que deve ser
usado ao se selecionarem raizes mais co-
loridas. Observaram ainda que hd uma
intera¢do entre o aparecimento de “om-
bro roxo” e solos mais arenosos. Este fa-
to € facilmente observavel em culturas
de cenoura no Nordeste brasileiro, onde
os solos sao mais leves. Vale ressaltar,
ainda, que a ocorréncia de ombro verde
‘greening’ é um cardter de natureza
quantitativa, com valores de herdabili-
dade em torno de 25% (Dowker et al

1974, 1975).
Quanto ao vigor de folhagem, Brar

& Sukhija (1981) encontraram alto va-
lor de herdabilidade no sentido lato para
comprimento e peso de folhagem. Con-
tudo, sabe-se que quanto mais vigorosa a
folhagem maior o didmetro do xilema,
0 qual apresenta uma tendéncia para co-
loragao mais clara. Desta forma, devem-se
procurar selecionar raizes que ndo apre-
sentem um gradiente de colora¢do entre
floema e xilema, sendo que o didmetro
deste ultimo deve ser tal que ndo possi-
bilite o enfraquecimento da folhagem.
Com relacdo a resisténcia a queima
das folhas causada por Alternaria dauci,
estudos realizados em Brasilia revelaram
uma baixa herdabilidade para o cardter
(2,3%) nas condi¢des em que foi realiza-
do o ensaio, indicando pouca variabili-
dade genética aditiva na populacdo de
Kuroda, quando comparada com a varia-
¢do fenotipica total (Vieira et al 1979).
Porém, deve-se ressaltar que a populagdo
apresentou um nivel alto de resisténcia
horizontal-a doenga, confirmando cbser-
vagOes feitas por Ikuta (s.d.) de heranca
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poligénica para esta enfermidade.

No que se refere a formato de raiz,
0 mercado brasileiro tem ampla prefe-
réncia por rafzes do tipo cilindrico,
sendo que estudos realizados por Ma-
zurkiewicz (1973) com 40 linhas S; e
uma popula¢do (Perfeckcja) revelaram
uma baixa variabilidade, bem como um
pequeno coeficiente de herdabilidade
para caracteres hd muito melhorados
dentre os quais formato e tamanho de
raiz estdo situados. Em contrapartid»
caracteres que tém recebido pouca aten-
¢ao por parte dos melhoristas, como
“bolting” (florescimento prematuro)
apresentam herdabilidade alta, o que
oferece grandes perspectivas de melho-
ramento. Vale salientar que, segundo
Kumazawa citado por Ikuta (s.d.), as
cultivares do grupo oriental, bienais,
entre as quais encontra-se a Kuroda, fo-
ram introduzidas nas regides mais quen-
tes da China e sul do Japdo, nao foram
selecionadas  contra florescimento
prematuro, mas somente para resistén-
cia ao calor e aquisi¢do de coloragdo in-
tensa mesmo sobre altas temperaturas.

O cruzamento de tais cultivares,
com populacBes recentemente encon-
tradas no Sul do Brasil as quais ndo ne-
cessitam de frio para a inducdo do flo-
rescimento que € induzido nestas, ape-
nas pela influéncia de dias longos, ofere-
ce grandes perspectivas para o melhora-
mento de cenoura no pafs, face a possi-
bilidade de obten¢do de progénies com
alto nivel de resisténcia a queima das
folhas, formato cilindrico de raiz, boa
coloragdo, resisténcia ao calor e produ-
cdo vidvel de sementes em nossas condi-
coes.

Finalmente, quanto a producio, es-
tudos realizados por Natarajan & Arumu-
gan (1980) revelaram que a producdo de
raizes foi positivamente correlacionada
tanto genotipica quanto fenotipicamen-
te com altura de folhagem, comprimen-
to de raiz, didmetro de raiz e foi negati-
vamente correlacionada com ntimero de
folhas. A andlise do coeficiente de pas-
sagem mostrou que o didmetro de raiz
teve efeito direto pronunciado sobre a
produ¢do e que a altura de folhagem
teve um efeito positivo indireto sobre o
diametro de raiz. Em face disto, o dii-
metro da raiz ¢ recomendado como o cri-
tério de sele¢do mais real para a produ-
¢@o (Bhagchandani & Choudhrury 1980).

REFERENCIAS

BHAGCHANDANI, D.M. & CHOUDHRURY,
B. Correlation and path coefficient
studies in carrot. Indian Journal of Agri-
culture Science, New Delhi, India, 50:(9):
663-6, 1980. .

BRAR, J.S. & SUKHIJA, B.S. Studies on
genctic parameters in carrot (Daucus
carota L.) Journal of Research, Punjab,
18(3):287-91, 1981.

COSTA, C.P. Melhoramento de cenoura (Da-
cus carota L), s.n.t. 19 p. (Manuscrito).

DOWKER, B.D.; FENNEL, J.I'M. & JACK-
SON, J.C. Genotipic and environmental
variation in some characters of carrots.
Annals of Applied Biology, 81(3):377-
83; 1975.

DOWKER, B.D.; FENNEL, J.F.M. & JACK-
SON, J.C. Variation studies in carrot as
an aid to breeding Il Effects to sites
years, and densities on some quality cha-
racteres. Journal of Horticulture Science,
49:311-21,1974.

GARDNER, C.O. An evaluation of the etfects
of mass selection and seed irradiation
with thermal ncutrons on yield of corn.
Crop. Sci., 1 :241-5,1961.

IKUDA, H. Melhoramento de cenoura (Dau-
cus carota L. var. sativa.) san.t. 19 p
(Mimeogr.)

JENKINS, M.T. The segregation of gens affect-
ing yicld of grain in maize. Jour. Amerc.
Soc. Agron., 32 :55-63, 1940.

MAZURKIEWICZ, Z. (Analysis of heritability
and genotic variability ot morphological
features of the carrot (Daucus carota L.)
variety Perfekcja). Biuletyn Warzyniczy,
14 :125-37, 1973.

NATARAJAN, S. & ARUMUGAN, R. Asso-
ciation analyses of yield and its compo-
nents in carrot (Daucus carota L.) Ma-
dras Agriculturae Journal, 67(9):594-7,
1980.

PETERS, D.J. Studies on the inheritance of
colour and total carotenoid content in.
carrot (Daucus carota L.). Dissertation
Abstracts International B, 42 (11):4301-
2,1982.

SPRAGUE, G.F. Corn breeding. In: CORN
and corn improvement. New York. Aca-
demic Press, 1955a, p. 221-92.

SPRAGUE, G.I*. Problems in the cstimation
and utilization of genetic variability.
Cold Spring Harbor. Symposium, Quan-
tivative Biology, 20:87-92, 1955b.

SPRAGUE, G.F. Quantitative genetics in plant
improvement. In: Plant Breeding p. 315-
354. The TOWA State University Press.
Ams. [OWA. 1966.

VIEIRA, J.V.; BUSO, J.A. & VECCHIA,
P.T.D. Resisténcia a Alternaria dauci
(Kuben) Groves & Skolko em populagio
de cenoura, cultivar Kuroda. In: CON-
GRESSO BRASILEIRO DEOLERICUL-
TURA, 19., Floriandpolis, 1979. Resu-
mos. Florianépolis, EMPASC, 1979. p.
51-4.

Informe Agropecudrio, Belo Horizonte, 10 (120) dezembro de 1984



Umbeliferas

Cultivares e melhoramento da mandioquinha-salsa

Vicente Wagner Dias Casali 1/
Maria Aparecida Nogueira Sedyama 2/

prementes exigéncias do mundo de hoje.

INTRODUGCAO

A colonizagdo da regido andina em praticamente nada alterou a situacdo
evolutiva agronomica da mandioquinha-salsa. O processo extrativo generalizado
existiu ¢ continua existindo também nesta espécie. A exemplo de outras cultu-
ras, um grande impacto foi dado pela Civilizagdo Inca, que nos legou o material
hoje cultivado. Ficou a expectativa dos seres humanos colonizadores e seus des-
cendentes a respeito da natureza e metodologia do trabalho realizado no melho-
ramento de Arracacia xanthorrhiza. Ao mesmo tempo que caminha a erosio
dos recursos genéticos clamada pelas instituicoes deste planeta, parece estagnado
o processo de pesquisa dessa hortalica com todo o seu expressivo valor social,
econdmico e nutricional. Ressalta-se nessa espécie o valor estratégico — alimen-
tar, pela rusticidade, palatabilidade e flexibilidade na colheita, o que espelha o
alimento-dddiva. Resta agora d civilizagdo moderna ressarcir-se, conduzindo
uma pesquisa de melhoramento que pelo menos ndo mostre retrocesso, face as

CULTIVARES

A propaga¢do vegetativa é o unico
método utilizado para a instalagdo de
culturas de mandioquinha-salsa. A raiz
comercializada no Brasil possui formato
conico-alongado e coloragdo amarela.
Nio consta na literatura consultada que
outro tipo tenha sido cultivado neste
Pais em escala comercial. Existem ape-
nas observagoes de que a mandioquinha-
salsa proveniente do Parand pode apre-
sentar uma colorag@o creme Ou um ama-
relo mais claro. A nenhum fator tem si-
do atribuida esta ocorréncia. Em Minas
Gerais, é conhecido o material de pro-
pagacdo pela denominag¢do de Amarela
Carandai e, em Sdo Paulo, ¢ generaliza-
do o nome de Amarela Comum, & maio-
ria da mandioquinha-salsa.

A introdu¢do de material propaga-
tivo dessa espécie no Brasil é muito pou-
co provdvel que tenha sido feita por
sementes, em razdo de serem raros os
relatos sobre a existéncia de sementes
nessa espécie. Na regido andina, o uni-
co relato foi feito em Tibaitata, Colom-
bia, onde foram coletadas sementes
vidveis, segundo Higuita Mufioz (1968).

Quanto a origem dos propdgulos, além
da propria regido andina, € possivel que
tenham vindo via Costa Rica, Jamaica
e Porto Rico. O fato é que apenas a
mandioquinha-salsa de raizes amarelas
aqui se estabeleceu e a questdo ¢ que
ndo ¢ conhecido se no Brasil ¢ cultivado
apenas um clone.

Um trabalho com introdugdes andi-
nas foi conduzido pelo Instituto Agro-
nomico de Campinas, se¢do de Raizes e
Tubérculos. Foi estudada uma cole¢do
procedente da Bolivia, Colombia e
Equador, além de um material, o IAC-
35. Nessa cole¢do, existiam raizes bran-
ca, creme, amarela, alaranjada, a cor
pronunciada da cenoura (Normanha &
Silva 1965) e roxa (Silva & Normanha

1964).
A cole¢do reunida pelo IAC foi le-

vada para a UNESP-Campus de Botu-
catu, onde a avalicdo preliminar de trés
introducdes, IAC-35, SRT 50 (Bolivia)
e a Amarela Comum, demonstrou que
todas produzem raizes de excelente as-
pecto comercial. Na segunda avaliagao
realizada (S. Manoel — S.P.), as introdu-
¢oes Amarela Comum e IAC-35 apre-
sentaram valores muito proximos entre
si, para quase todas as caracteristicas de
raizes e propagulos estudados, porém,
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superiores 4 SRT 50. As introdugdes
SRT 50 e IAC-35 apresentaram aspec-
tos de raiz tdo bons quanto os da Ama-
rela Comum (Zanin 1984).

0 Banco de Germoplasma de Horta-
licas (BGH) da UFV (Vigosa) introduziu
o material de prapagagdo utilizado por
produtores de diversos locais de Minas
Gerais e Espirito Santo. Essa colegdo
foi plantada em Simonésia-MG e com-
parada com o material utilizado na re-
gido. As mudas plantadas no ensaio fo-
ram retiradas de plantas que foram cul-
tivadas no local, no anqg agricola ante-
rior. Foiobservado que trésintrodugGes
(01, 05 e 08) apresentaram raizes com
boa distribui¢do nas touceiras, compara-
das as demais, € 'de‘ntr.e essas, destacou-
se a 01, que apresentou a parte aérea
vigorosa, tal como 06, 11 e 16. A pro-
dugdo total de raizes das introdugGes 01
e 08 foi muito proxima, e ambas se des-
tacaram em maior percentagem de pro-
dugdo de raizes externas. O nimero de
propigulos por touceira variou de 13 a
20 (P4dua et al 1984). A introdugdo 01
foi coletada em Caratinga, na Pedra
Fria, na propriedade do Sr. Vital de
Souza; a 08 foi enviada ao BGH, pelo
Escritorio da EMATER de Barbacena,
sem informagdo sobre o produtor.

Com o objetivo de identificar as in-
trodugdes mais precoces e produtivas,
foram estudadas na Venezuela (Merida),
nas Estagdes Experimentais de Bailado-
res e de Santa Rosa, trinta introdugdes
coletadas na Bolivia, Colombia e Equa-
dor e existentes no Instituto de Inves-
tigaciones Agropecuarias de la Universi-
dad de Los Andes. Esta colegdo foi sub-
metida a uma multiplicagdo, no ano
anterior do ensaio. A cole¢do boliviana
era composta de nove introdugdes com
raizes brancas e uma introdu¢ao roxa; a
colombiana possui sete brancas, quatro
amarelas e uma roxa; na equatoriana,
todas eram amarelas. Foi observado au-
séncia de produgdo em trés introdugdes
colombianas de raizes brancas, que tam-
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bém foram suscetiveis a nematodeos, e
em uma introducdo amarela. Uma in-
trodu¢do colombiana apresentou produ-
¢do baixa em razdo da presenca de flo-
rescimento durante todo o ciclo. As
introdugoes da Colombia ndo apresen-
taram problema com infesta¢ao de dca-
ros, assim como as do Equador, com
nematodeos. Nas introdugGes bolivianas,
trés foram suscetiveis a dcaros ¢ uma a
nematodeos. Todas as trinta introdu-
¢Oes apresentaram lesdes de Seproria
apii nas folhas e o numero de propdgu-
los por touceira variou de nove a quaren-
ta e oito. As cinco introdugdes mais
produtivas s3o bolivianas; em sexto lu-
gar estd a colombiana, a Unica raiz ama-
rela entre as seis. A mais produtiva
(B-394) foi suscetivel a dcaro e nema-
todeos, a B-469 e B-468 apresentaram-
se infestadas de dcaro e a B-400 e B-397
sem ataque (Vergara 1975). Desse tra-
balho, pode ser concluido que a colecdo
avaliada possuia clones realmente e a
existéncia da variabilidade foi observa-
da em alguns aspectos agrondmicos.
Dentre os relatos sobre a variabi-
lidade nessa espécie, estd o de Hodge
(1959). que citou a existéncia de 11
tipos diferentes de mandioquinha-salsa
entre os indios Quillancigas. Carrasquil-
la (1944) apresentou algumas caracte-
risticas para os grupos de cor da raiz. A
mandioquinha-branca ¢ a mais procu-
rada pelos consumidores, tidos como
reais apreciadores dessa hortaliga, pelo
sabor mais agraddvel, textura mais sua-
ve e outros atributos culindrios; é mais
precoce, menos rustica, e em consequién-
cia de ser mais afetada por intempéries
climdticas, é menos produtiva. Na re-
gido de Medellin, no Vale de la Ceja,
80% da drea € plantada pela Salaminefia
Blanca, a qual completa o ciclo em 10
meses (Higuita Mufioz 1968). A man-
dioquinha-roxa apresenta um anel roxo
na insercdo e manchas violetas na raiz,
principalmente na parte de maior dia-
metro; a parte interna da raiz é branca
e nos demais atributos, é semelhante a
branca (Carrasquilla 1944). Finalmente
a mandioquinha-amarela, & qual se deve
a denominagdo da propria espécie, atri-
buida pelo botanico Bancroft, xanthor-
rhiza (xantho-amarela, rhiza-raiz), ¢
a mais comum na Venezuela e Equador
(Carrasquilla 1944) e a Unica no Brasil.
E considerada a raiz mais consistente e

20

mais seca dentre as mandioquinhas. Es-
ses atributos fazem com que as brancas
¢ roxas sejam preferidas em alguma re-
gido, ndao mencionada, da Venezuela.
Porém outros autores citam que a ama-
rela € a mais comum naquele pafs. De
acordo com Carrasquilla (1944), a man-
dioquinha-amarela é mais rastica com
relagao ao clima, produz raizes maiores,
maior nimero de raizes, por isso é mais
produtiva, porém mais tardia.

MELHORAMENTO

A simples introdu¢do de material
de propagagdo pode permitir um rdpido
melhoramento da mandioquinha-salsa,
com economia de tempo, esforgos e re-
cursos monetdrios. E necessdrio que
exista variabilidade na cole¢do introdu-
zida, a qual permita a selecio e evolu-
¢do agrondmica da espécie no novo am-
biente de cultivo.

Na literatura consuttada sobre 4rra-
cacia xanthorriza Bancroft ndo foi pos-
sivel quantificar a variabilidade existen-
te face a inexpressiva disponibilidade de
colegdes e de informacdes sobre elas.
Nessas colegoes, aquelas que apresentam
algum destaque sdo as existentes na re-
gido andina de origem (Peru:37 introdu-
¢oes; Colombia:12 introducdes). As
colegdes nacionais foram feitas no Brasil
entre produtores e podem apresentar di-
ferencas que ndo asseguram progresso
genético, por ndo se ter certeza sobre a
fonte de variagdo.

O primeiro passo no melhoramento
dessa espécie no Brasil seria obter as co-
le¢Ges andinas, o que foi feito pelo Ins-
tituto Agronomico de Campinas (IAC),
SP. Com base nos resuitados do T1AC,
aparentemente, o material cultivado no
Brasil ndo foi superado. Dever-se-iam
entdo repetir as avalia¢cdes do IAC em
outras regides e estudar as interacOes
com outros ambientes de cultivo.

Uma hipétese a ser levantada é que
as coletas realizadas pelos Institutos de
Pesquisa Andinos ndo tenham sido feitas
com suficiente abrangéncia e cobertura
das regides de origem, visto o complexo
que existe nos Andes, em termos huma-
nos e geogrdficos. Felizmente, ocorre
uma tendéncia de manter suas cultivares
entre as comunidades nativas de vincu-
los culturais profundos (Piedrabuena &

Alcazar 1983).

Portanto, se o Brasil realmente pre-
tende executar um programa de melho-
ramento em Arracacia xanthorriza, é
preciso realizar um amplo trabalho de
coleta, ousado e bem planejado. A pri-
meira etapa deveria ser a introducdo das
cole¢bes peruana e colombiana.

Enquanto a obten¢do de recursos
genéticos ndo € feita, urge que seja ex-
plorado o potencial genético da mandio-
quinha-salsa cultivada no Brasil. O tipo
de propagagdo e a familia dessa espécie
conduzem a possibilidade tedrica de o
material propagado no Brasil estar em
alto grau de heterozigose, dependendo
naturalmente de sua origem. Assim sen-
do, a reproducao sexuada, de imediato,
ird gerar segregagdo para obtencdo de
clones novos, ajustados as necessidades
atuais da cultura.

ApOs esta etapa, numa sequéncia do
programa, outros métodos poderdo ser
utilizados em fun¢do dos resultados ob-
tidos na primeira selecdo. Primeiramen-
te a hibridagao de progenitores superio-
res da etapa anterior, a fim de que seja
explorada a heterose dos hibridos sele-
cionados, a qual seria fixada via propa-
gacdo vegetativa.

Um programa mais extenso ¢ de
maior alcance, dependendo dos objeti-
vos, seria 0 proposto por Jones (1965).
Nessa proposicdo, os clones gerados via
propagagdo sexuada no Brasil e as intro-
dug¢oes andinas seriam ambos inseridos.
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Semeadura e espacamento na cultura da cenoura

No cultivo da cenoura (Daucus ca-
rota), a definicdo da época de plantio, o
preparo do solo e plantio correto em
espacamer:to adequado sdo fatores mui-
to importantes para a garantia de boa
produca@o e obteng@o de raizes de me-
lhor qualidade.

A defini¢ido da época de plantio é
funcdo do clima e da cultivar a ser utili-
zada. Nas regioes serranas com altitude
superior a 1000 m, a cultivar Nantes po-
de ser plantada durante o ano todo, uma
vez que nestas condicoes haverd forma-
cao de raizes de boa qualidade e pouca
incidéncia de doengas de folhaugem. Nas
demais regides, exceto aquelas onde
ocorrem geadas, a cultivar Nantes deve
ser plantada apenas na época mais fria
do ano.

Durante o verdo, muitas regioes nao
apresentam condi¢oes propicias para a
producdo de cenoura, e a alternativa é
empregar cultivares que possuam carac-
teristicas de tolerincia a calor e, princi-
palmente, as doengas de folhagem, que
ocorrem com grande intensidade sob
temperaturas elevadas. As cultivares to-
lerantes ao calor mesmo assim produ-
zem melhor sob temperaturas amenas.
As cultivares do grupo Kuroda, Tropi-
cal, Brasilia, Kuronan e Londrina, por
serem tolerantes a temperaturas cleva-
das e as doengas de folhagem, podem
ser plantadas durante o verao.

As regioes de altitude elevada assu-
mem entdo grande importdncia no abas-
tecimento dos grandes centros consumi-
dores, de grande exigéncia em qualidade,
durante o verao.

Cleide Maria Ferreira Pinto 1/
Joaquim Gongalves de Padua 2/
Vicente Wagner Dias Casali 3/

O plantio da cenoura é feito exclu-
sivamente pelo método da semeadura
direta no campo de produgdo, visto que
a cultura ndo suporta o transplante. A
semeadura pode ser feita manualmente
ou com semeadeira de trag@o mecanic.
ou manual. Nos paises industriaiizados,
como nos Estados Unidos, é comum a
utilizacdo de semeadeiras mecanizadas
que sdo adaptadas para soltar as semen-
tes a lango em sulcos, dependendo das
condicoes de cultivo e dos fins aos quais
se destina o produto colhido. Quando
se utiliza o plantio mecanico em sulcos,
as sementes podem ser peletizadas.

No Brasil, tem-se conhecimento de
que alguns produtores de cenoura da re-
gido Sul de Minas Gerais ja utilizam
semeadeiras de trac@o mecanizada. Essas
mdquinas sao adaptadas para efetuar o
levantamento do canteiro, a adubagdo e
a semeadura, simultaneamente. Alguns
produtores utilizam semeadeiras ma-
nuais, que soltam as sementes em sulcos.
Hd vdrios tipos de semeadeiras, a maio-
ria ¢ desenvolvida pelos proprios produ-
tores e, normalmente, consistem de ci-
lindros perfurados giratorios. Um pro-
jeto de semeadeira manual foi descrito
por Monnerat et al (1983). Esta semea-
deira (Fig. 1) apresenta duas linhas de
orificios com espacamentos diferentes,
que permitem a utilizacdo de semeadeira
tanto para a semeadura da cultivar de
yerdo como para a de invernc, as quais
apresentam sementes com superficies
e tamanhos diferentes. Entretanto, a
maioria dos pequenos produtores ainda
utilizam a semeadura manual, que é fei-

ta a lango, sobre toda a superficie do
canteiro, ou em sulcos.

No Sul de Minas Gerais, também ¢
comum a utilizagdo de recipiente de
pldstico, com um furo cilindrico na tam-
pa, onde o semeador, apos enché-lo
com sementes, faz movimentos alterna-
dos e a semente é liberada nos canteiros.
A quantidade liberada, neste caso, de-
pende do tamanho do furo e dos movi-
mentos do operador. Tal processo exige
mao-de-obra bem treinada, para se evi-
tarem gastos excessivos.

O gasto com sementes ¢ varidvel de
acordo com o método de semeadura.
Nos plantios com semeadeira imecaniza-
da, em sulcos, gastam-se de 2,2 a 3,4
kg/ha, enquanto que a lango o gasto au-
menta para 5,6 kg/ha (Whitaker 1970).
Com semeadeiras manuais, o gasto é de
1,0 a 1,5 kg/ha. Nos plantios manuais,
0 consumo de sementes depende muito
da pritica do semeador. Na semeadura
a lanco gastam-se em torno de 5 a 7
kg/ha, na semeadura em sulcos trans-
versais de 2 a 3 kg/ha e em sulcos lon-
gitudinais de 0,8 a 2 kgfha. No Sul de
Minas Gerais, com a utiliza¢@o de reci-
pientes pldsticos, o consumo de semen-
tes em sulcos transversais é de 5,0 a
6,0 kg/ha.

Um dos maiores problemas no culti-
vo de cenoura é obter uma populacio
ideal de plantas. As sementes sido pe-
quenas e germinam lenta e irregularmen-
te

A seguir serdo apresentados alguns
fatores responsdveis pela irregularidade
ou md germinagdo das sementes.

1/ Eng? AgrQ, M.S. — Pesquisadora EMBRAPA/EPAMIG — Caixa Postal 216 — 36.570 — Vigosa-MG
g/ Eng® AgrQ, MS. — Pesquisador/EPAMIG — Faz. Exp. — 37.517 — Maria da Fé-MG
3/ Eng? Agr® Ph.D. — Prof. Titular/UFV — 36.570 — Vicosa-MG
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FIG. 1 — Semeadeira manual de cenoura (perspectiva)
Fonte: Monnerat et al (1983)

DESCRICAO DA SEMEADEIRA

SULCADOR (Cantoneira 2 por 1/4 de polegada) — tem a funcdo de efetuar a abertura
dos sulcos.

PLATAFORMA - tem a fungdo de limitar a profundidade do sulco e a0 mesmo tempo
expulsar eventuais torrdes que possam estar situados na drea (canteiro) a ser semeada.
PESO — exerce uma pressio sobre o sulcador, facilitando a operacdo de semeadura.
ARMACAO (Vergalhdo de 1/4 de polegada) — maniém as partes da semeadeira interli-
gadas.

CILINDRO HORIZONTAL OU RECIPIENTE DE SEMENTE (lata com didmetro de
13 cm) — capacidade ideal de trabalho — 400 g.

OBTURADOR - Oriffcio situado na parte lateral do cilindro, onde se efetuam o car-
regamento e o descarregamento das sementes.

8 - 13 - ANEIS E PINOS DE FIXACAO

PARAFUSOS DE FIXACAO DO EMPUNHADOR

EMPUNHADOR

LINHAS DE ORIFICIOS — com duas carreiras de orificios com espagamentos diferen-
tes, por onde sdao depositadas as sementes.

Linha de orificios para cultivar Kuroda — 26 orificios (broca 7/64 polegada).

Linha de orificios para cultivar Nantes — 19 orificios (broca 7/64 polegada).
CORRENTE (1,5 m de comprimento) — tem como fungdo propiciar o fechamento do
sulco e, conseqiientemente, o cobrimento das sementes.

Observacio: A corrente a ser utilizada dependerd das condicdes fisicas do solo, isto ¢,
se o solo estiver mal estruturado, pesado (com presenca de torrdes etc. - textura inade-
quada ao semeio de hortaligas), recomenda-se o acoplamento de uma corrente mais pe-
sada. Em solo de condicdes fisicas adequadas, bem estruturado, solto, serd usada uma
corrente mais leve.

EMBRIOES RUDIMENTARES

OCORRENCIA DE

lei, muito baixo.

E DE SEMENTES SEM
EMBRIOES

22

A cenoura apresenta um padrdo mi-  cipal causa do problema.

nimo de germinagdo, permitido por
A presenga de se-
mentes sem embrides e de embrides ru-
dimentares, ocasionados pela acdo do
percevejo do género Lygus durante a
fase de producdo de sementes, é a prin-

TEMPERATURA

A cenoura s6 germina na faixa de
8 a 35°C, e a maior uniformidade ¢
obtida na faixa de 20 a 30°C.

TEOR DE AGUA
NOC SOLO

O solo deve ser mantido imido, po-
rém sem ultrapassar o ponto de murcha
permanente. As plantulas da cenoura
sd0 tenras e poucas emergem através de
solos pesados ou com crostas. Se a se-
meadura € muito profunda, as plantulas
podem ndo emergir e, se muito superfi-
cial, haverd falhas na germinagao causa-
da pelo secamento da camada superficial
do solo.

O preparo do solo deve ser feito
com bastante esmero, evitando-se dei-
Xar torrdes, pedras ou restos de vegeta-
¢oes que possam dificultar o preparo
dos canteiros e impedir a germinacdo
das sementes.

Em solos com teor elevado de ma-
téria organica e jd cultivados, normal-
mente uma gradagem ¢ suficiente. Nos
solos orgdnicos, principalmente naqueles
com horizontes organicos definidos, o
excesso das operagGes de preparo do so-
lo podem misturar a camada organica a
outras camadas, em prejuizo da compo-
sicdo da camada superficial. Nestes so-
los, a elevacdo de canteiros se justifica
apenas nos periodos chuvosos, ou quan-
do a drenagem ¢ deficiente (Millete &
Vigier 1981).

Os solos indicados para a cultura da
cenoura sdao os turfosos ou os areno-
argilosos, de boa profundidade e per-
meabilidade. Estes oferecem as melho-
res condi¢des fisicas para o crescimento
da raiz. Solos muito pesados devem ser
evitados, porque dificultam a formacao
da raiz, o controle da umidade do solo
principalmente na época chuvosa e a
colheita.

No plantio em virzeas, a drenagem
do solo € o fator fundamental, uma vez
que a cenoura € uma cultura que nao
tolera solos encharcados. O nivelamen-
to dos canteiros também € muito impor-
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tante para facilitar a irrigagdo em toda
a extensdo dele e evitar a formacdo de
excesso d’dgua em determinadas dreas
na época chuvosa. Em solos pesados
e/ou em épocas chuvosas, 0s canteiros
devem ser mais elevados. No plantio de
encostas, além dos cuidados com nivela-
mento, o comprimento dos canteiros
deve ser em funcdo da declividade do
terreno, evitando-se, assim, O seu rom-
pimento com o excesso de chuva.

A largura do canteiro é varidvel de
acordo com o método de cultivo a ser
utilizado. Canteiros largos, com 1,00
a 1,20 m de largura, podem ser usados
quando a irrigagdo for feita por asper-
s3o e, neste caso, a disposi¢@o dos sulcos
de plantio no sentido transversal facilita
a semeadura e os tratos culturais como
desbastes e capinas. Quando a irrigagdo
for feita por infiltragdo lateral, os can-
teiros devem ser mais estreitos, com 50
a 70 cm de largura, e os sulcos de plan-
tio devem ser dispostos longitudinal-
mente, de modo a permitir uma melhor
uniformidade da irrigag@o. Nos Estados

Unidos, pesquisas tém sido conduzidas
com canteiros estreitos que, segundo 0s

pesquisadores, apresentam as vantagens
de aumentar a drea exposta ao sol, per-
mitindo maior uniformidade ao cresci-
mento das plantas; melhora a emergeén-
cia; possibilita melhor ventilacao e
irrigacdo mais uniforme; e reduz o des-
gaste do equipamento de colheita, uma
vez que menor quantidade de solo €
removida (Murray 1976).

Sdo virias as recomendagdes do es-
pacamento entre fileiras para a cultura
da cenoura. Camargo (1963) recomen-
da para as condigoes de Sdo Paulo o
espagamento de 20 cm, quando as pra-
ticas culturais sao feitas manualmen-
te. e de 30 a 50 ¢cm, quando mecaniza-
das. Filgueira (1982) recomenda de
20 a 30 cm, e Sonnenberg (1978) de
20 a 40 cm. Para as condigdes de Brasi-
lia, tanto em solos turfosos como em
solos de cerrados, sdo recomendados
25 cm para a cultura de verdo, e 20 cm
para a cultura de inverno (EMBRATER/
EMBRAPA 1977). Em condigGes de so-
los de baixada, dos municipios mineiros
de Lambari e Coronel Pacheco, no me-
nor espagamento (10 x 5 cm), houve
maior produ¢do comercial, enquanto
que. no maior (20 x 8 cm), houve maior
peso médio de raizes, independentemen-

te da disposicdo dos sulcos de plantio
no canteiro (Cheng & Fontes 1977). Pa-
ra condicdes de Mossor6-RN, os espaga-
mentos de 20 x 5 cm; 20 x 8 cm; 20 X
10 cm e 20 x 15 cm n@o mostraram
efeito sobre a produgdo total e comercial,
¢ o peso médio das raizes comercidveis
foi superior com a utilizagdo de maior
espagamento, ou seja, 20 x 15cm (No-
gueira et al 1982). Robinson (1969) estu-
dando viérias densidades de plantas, con-
cluiu que a menor densidade (870.000
plantas/ha 10 x 10cm) produziu maior
quantidade de raizes comercidveis. Na
densidade de 3.370.000 plantas/ha (5,1 x
5,1 cm), foi obtida maior produgdo, po-
rém as raizes atingiram o tamanho co-
mercidvel 25 dias ap6s, em comparagao
com a menor densidade. Densidades de
plantio, acima de 3.370.000 plantas/ha,
produziram maior quantidade de maté-
ria seca, mas as rajzes nao atingiram ta-
manho comercidvel e, portanto, nao
devem ser recomendadas. Estes resulta-
dos de pesquisa mostram que o cultivo
de cenoura com menor densidade popu-
lacional possibilita a obtengao de maior
producdo de raizes comercidveis, em
menor periodo de tempo. Desse modo,
conclui-se que a pratica do desbaste que
consiste na retirada do excesso de plan-
tas, ¢ fundamental para a obtengdo de
raizes de maior tamanho e qualidade.

Em plantios comerciais, geralmente
o desbaste é feito aos 30 dias, deixando
5 a 6 cm entre plantas. Em plantios me-
nores, normalmente, fazem-se dois des-
bastes, sendo o primeiro efetuado aos
15 a 20 dias ap6s a semeadura, deixan-
do 3 cm entre as plantas e o segundo aos
30 a 40 dias, deixando 5 a 6 cm entre
as plantas (Casali et al 1980, Ferreira &
Cardoso, s.d. e Camargo 1963). Son-
nenberg (1978) recomenda deixar 4 a
8 cm aos 20 e 40 dias apds a semeadu-
ra, e maior espacamento para a cultivar
Kuroda. Para as condigoes de Brasilia, €
recomendado o desbaste aos 30-40 dias,
deixando 5 cm para a cultivar Kuroda
e 4-5 cm para a Nantes (EMBRATER/
EMBRAPA 1977). A operagao do des-
baste por ser feita manualmente, onera
muito a cultura e é uma pratica a ser
abolida. O uso de semeadeiras de preci-
sdo é uma pratica que tende a ser incre-
mentada, evitando, assim, a necessidade
do desbaste.
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Escolha da drea de plantio e
preparo do solo para, mandioquinha-salsa

. £
Vicente Wagner Dias Casali L/

madas na fase de plantio que vio refle

Em razdo do ciclo longo da mandioquinha-salsa, a escolha da drea de plan-
tio € importante pelo aspecto economico e estratégico na propriedade, assim co-
mo pelas particularidades dessa planta. Existem alternativas e decisdes a serem to-
tir no sucesso da cultura, seja em regioes
de altitude elevada ou em altitudes médias q baixas. Estas alternativas e decisges
estao na escolha da drea para plantio, no preparo mais adequado ao tipo de solo e
declividade da gleba. A associa¢do de culturas é uma pritica antiga nessa espécie
€ no Brasil apresenta-se com boas possibilidades. Portanto, a escolha de dreas
ocupadas com café e outras culturas é uma opgdo tecnicamente vidvel, economi-
camente rentavel e socialmente desejivel.

ESCOLHA DA AREA

A escolha da drea para plantio de
mandioquinha-salsa deve ser realizada
com uma antecedéncia suficiente para
que uma série de providéncias sejam to-
madas. Uma das razdes da antecedéncia,
dentre outras de ordem também técnica,
se refere d andlise do solo para que as
possiveis  aplicagdes de  corretivos
tenham tempo suficiente para reagir e
para adequar quimicamente o solo para
a cultura. Quando o plantio suceder a
época das chuvas, outra implicacdo téc-
nica se refere ao prepado do solo, caso
alguma mecanizacdo seja realizada. Nesta
€poca citada, o tempc de reacdo dos
corretivos, se forem usados os comuns.
pode até ser diminuido em fun¢do da
temperatura e da maior umidade dispo-
nivel no solo. Quanto aos corretivos, em
razdo do ciclo desta cultura ser longo,
deve-se Jevar em conta que algum bene-
ficio eles trardo, mesmo que a aplicagdo
ndo tenha sido feita com tanta antece-
déncia. Ainda mais quando se usam
aqueles de fina granulacdo, elevado
PRNT, de conseqiiente reacdo mais rd-
pida.

Quando a regido de plantio estd lo-
calizada na faixa de 400 a 700 m de al-
titude ou a cultura nao vai ser irrigada, o

terreno escolhido deve situar-se prefe-
rencialmente na face do sol nascente
que recebe radiagdo direta na parte da
manha (face Noruega). As razdes desta
indica¢do se prendem ao fato de o local
ser mais frio, menos batido pelo vento,
apresentar boa conservacio da umidade
do solo (EMBRATER/EMBRAPA 1982)
e de o sol, logo pela manha, secar a umi-
dade porventura existente na folhagem.
Essa op¢do de terreno é coerente com as
condi¢des de cultivo observadas por
Diaz (1937), nas regioes plantadas na
parte andina da Venezuela.

As glebas da face oposta 4 nascente
(face soalheira) devem ser evitadas sem-
pre que as condig¢des particulares des-
ses terrenos se constituirem agravantes,
aumentando a temperatura e diminuin-
do a umidade do solo. Dentre os outros
tipos de drea que devem ser evitados, des-
tacam-se os terrenos recém-desbravados,
as dreas que permitem acimulo de dgua,
partes com minas de dgua tempordrias,
baixadas imidas e solos com excesso de
matéria orginica que possam liberar
muito nitrogénio (Silva & Normanha
1964).

Quanto & declividade, as implica-
¢Oes do uso de solos de encosta muito
acentuada se referem ao preparo e 4 irri-
8a¢ao, principalmente. Porém, em algu-
mas regides, os solos mais empregados
a0 os declivosos, pelo fato de existi-

1/ Eng® Agro, Ph.D. — Prof. Titular/UFV — 36.570 — Vigosa-MG
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rem poucas opgoes para eles e também
porque a cultura ocupa o terreno por
10 a 12 meses. Tal ciclo, em termos de
exploragdo de dreas nobres, comprome-
te a renda da drea, mesmo com os bons
precos normalmente obtidos com a
mandioquinha-salsa, visto que é um ci-
clo muito longo para se otimizar o uso
de qualquer gleba muito valorizada. E
freqliente a utilizagdo de encostas decli-
vosas em regides com solos dcidos an-
teriormente ocupados por samambaias
e sapé, de fdcil preparo, de retencdo de
dgua compativel com a cultura. Mesmo
assim, as grotas e a face do nascente sio
as preferidas.

Os solos muito argilosos sao utiliza-
dos quando nao existe outra opcdo, pelo
fato de as raizes neles produzidas apre-
sentarem aspecto inferior, formato tor-
tuoso e serem mais curtas. Os raros casos
de uma sarna causada por Streptomyces
sp. tém ocorrido nos solos de Tabatinga.
Jd na terra roxa, as raizes exigem lava-
gem mais esmerada. e esta operacdo ¢
tanto mais trabalhosa quanto maior o
ciclo da cultura. Em termos gerais, nos
solos fridveis, a colheita é mais rdpida
€ a operacdo nao € penosa como nos
solos menos trabalhados ou argilosos.
Pelas razdes expostas, esta-se tornando
freqiente a preferéncia dos produtores
por glebas cuja cultura antecessora te-
nha exigido um bom preparo do solo.
calagem e adubacio.

Nas dreas em que foram plantadas
anteriormente hortalicas diversas, tém
sido obtidos bons resultados. As cultu-
ras antecessoras mais benéficas sio aque-
las que exigem preparo do solo mais cuj-
dadoso. A calagem e a adubacdo na cul-
tura antecessora tém beneficiado tam-
bém a mandioquinha-salsa, que nesses
casos nem recebe adubacdo. As culturas
antecessoras que podem oferecer des-
vantagens sio aquelas que abrigam ou
multiplicam a populacio de nematé-
deos, visto que a mandioquinha-salsa é
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susceptivel a esse problema, e as conse-
quéncias se refletem diretamente no as-
pecto comercial das raizes e indireta-
mente na maior incidéncia de podri-
does. As culturas de tomate estao nesse
caso, ou seja, aumentam a populagdo de
nematddeos. Em razdo da vulnerabilida-
de do tomateiro a nematddeos, nem
sempre € detectado no tomateiro e di-
cifilmente ¢ quantificado ao ponto de
decidir pela ndo rota¢do com a mandio-
quinha-salsa. Alids, em algumas regioes
os produtores sistematicamente se
negam a plantar a mandioquinha-salsa
apOs o tomate. A cenoura ¢ uma ante-
cessora desaconselhada também por
causa de nematodeos, porém nessa cul-
tura o problema é mais fdcil de ser visua-
lizado e de um modo geral o nimero
de galhas em cenoura tem sido maior
que em mandioquinha.

A cultura pode ser feita em terrenos
ocupados com café, nos primeiros anos
do cafezal. Alids, este sistema de asso-
ciaco de cultura foi o que permitiu o inf-
cio da implantacdo da cultura em algu-
mas regides de elevada altitude de Minas
Gerais. Porém, é necessirio que o cafe-
zal, em fase de formacdao ou ndo, es-
teja com as plantas muito crescidas
ou que ndo tenha tido um plantio
muito denso. Deve-se atentar para que a
cultura da mandioquinha-salsa nao inter-
fira negativamente com os tratos do ca-
fezal principalmente na fase de colheita,
época em que a colheita da mandioqui-
nha deve ter sido ji feita. Quanto ao
plantio intercalar na cultura do café, no
primeiro ano do cafezal é comum faze-
rem-se aracdo e leiras; no segundo ano fa-
zem-se apenas os sulcos de adubacdo e
leiras menores; finalmente no terreno
restringe-se a uma cova rasa. A associa-
¢do da mandioquinha-salsa com cafezal ¢
mais freqiiente em terrenos de boa pro-
fundidade e fridveis, de tal modo que o
preparo do solo e a colheita no terceiro
ano do cafezal impliquem em pouca
movimentag¢do do solo.

A associagdo da mandioquinha-sal-
sa com outras culturas carece de infor-
macdes experimentais mas tem, na prati-
ca, sido muito Gtil no aspecto social de
manuten¢do de mao-de-obra e tem per-
mitido uma renda monetdria, enquanto
a fase de grande colheita do café ndo se
realiza. As duas culturas tém sido bene-
ficiadas em termos de fertilizagio do

terreno e controle de plantas daninhas.
Deve ser ressaltado que a cultura da
mandioquinha-salsa ¢é feita em vdrias
regioes dos Andes e serras da América
Central, entre as fileiras de bananeiras e
cafeeiros; por outro lado, no Peru, o
milho, o feijoeiro-comume as favas (Pha-
seolus lunatus) sdo encontrados em
plantio intercalar 8 mandioquinha. (Mon-
taldo 1972).

N3o menos importante € a questao
da facilidade de acesso do terreno onde
a cultura vai ser implantada. Tém-se
observado culturas mais bem cuidadas e
colheitas mais fdceis em terrenos proxi-
mos a sede da propriedade.

Finalmente, ndo é recomendado o
plantio nas partes do terreno mais sujei-
tas a geadas nem em solos pouco
profundos ou que apresentem horizon-
tes resistentes ou com camadas duras
causadas pelo uso de maquinas.

Nio é recomenddvel o plantio em
solos muito arenosos no outono e inver-
no, caso a gleba nao tenha condi¢des de
receber irrigacdes. Jd os terrenos de
baixada bem drenada, com solos turfo-
sos ainda um tanto dcidos, desde que te-
nham recebido corretivo e tenham sido
trabalhados anteriormente por vdrios
anos, prestam-se para essa cultura.

PREPARO DO SOLO

O preparo do solo para a cultura da
mandioquinha-salsa pode-se restringir a
mais simples operagdo de preparo do
terreno, que consiste apenas no covea-
mento. Tal fato ocorre em glebas muito
declivosas e quando ¢ feita a associagdo
desta cultura com café no terceiro ano
de plantio. E vidvel este sistema minimo
de preparo do solo, em situa¢Oes em que
os solos sdo profundos e fridveis, caso con-
trdrio, as raizes formadas podem adqui-
rir aspecto tortuoso. As covas sio fei-
tas com uma cavadeira simples, que fa-
zem covas bem rasas (cerca de 5 cm) ou
com enxada, que deixa a cova um pouco
mais profunda (cerca de 8 cm). Outro
sistema ainda simples de preparo do so-
lo, feito manualmente, consiste na aber-
tura de covas mais profundas, sobre as
quais o solo € amontoado, com ou sem
restos de cultura, ou materiais palhosos
diversos, formando tumbas, sobre as
quais, entdo, a muda de mandioquinha-
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salsa € plantada.

Em caso de solos profundos menos
declivosos, a solugdo ainda é simples e
a ara¢do pode ser tanto mais superficial
quanto mais fridvel (solto) for o solo.
Pode ser passado um arado puxado por
boi, fazendo-se, em seguida, um sulca-
mento. Dentro do sulco, o adubo ¢ arre-
messado e misturado com auxilio de um
cultivador bem fechado. Sobre o sulco €
formada uma leira, e entre um e outro
passa-se um sulcador bico de pato.
Quando a drea plantada é pequena, ou
ndo se dispde do material citado, as ope-
racdes podem ser feitas com enxada,
sendo tdo rdpidas quanto mais fridvel
for o solo.

Durante o processo de preparo, no
caso de solos que formam torrdes com
facilidade, estes sio deixados entre os
sulcos, e somente o solo bem fraciona-
do ¢ utilizado para formar as leiras. Ou-
tro cuidado importante consiste em
manter a declividade de 0,5% para evitar
que sejam formadas dreas no terreno em
que a dgua de irrigagdo ou chuva possam
estagnar, gerando umidade que facilite
o apodrecimento das plantas.

Se a irrigacdo adotada é por asper-
530, o terreno pode ser organizado de tal
modo que as leiras ou canteiros sejam
divididos em quadras com um dimensio-
namento tal que seja compativel com o
comprimento dos canos de irrigagdo, o
que facilita bastante a permuta de ca-
nos entre as quadras e a irrigagdo como
um todo.

Caso os solos disponiveis para a cul-
tura sejam facilmente sujeitos a erosao,
todos os cuidados devem ser tomados,
incluindo uma gradea¢do mais rasa. O
uso de enxada rotativa.deve ser restri-
to aos casos de real necessidade. Nas re-
gioes de plantio em que predominam os
solos sob vegetacdo tipo campo e naque-
les em que a erosao laminar é 0 maior
problema, a utiliza¢do da enxada rotati-
va é a pior op¢do. Nesses solos é reco-
mendado o plantio intercalar de feijao
precoce para que a superficie do solo
seja coberta rapidamente, protegendo-o
contra erosdo.

O sistema de leira é muito utilizado
atualmente na cultura da mandioquinha-
salsa, em razdo dos bons resultados.
Outra razdo também é que 0 processo
de confeccdo da leira ¢ facilmente meca-
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nizdvel em terrenos acessiveis a mdquina,
e, por consistir de um processo de pre-
paro continuo, ¢ mais rdpido de ser exe-
cutado. A leira evoluiu de um método
simples de preparo manual, em que era
utilizada apenas a enxada para fazer a
chamada tumba, ja descrita anterior-
mente. Os argumentos em favor da tum-
ba decorrem de as raizes formadas se
apresentarem mais retas e mais alonga-
das, resultando comparativamente em
maior percentagem de raizes com aspec-
to comercial melhor. Tais argumentos
sao vélidos para as leiras também.

Duas aituras de leiras s3o geralmen-
te encontradas na cultura da mandioqui-
nha-salsa. A leira baixa ou suave é utili-
zada nas culturas do Sudeste, iniciadas
no outono e no inverno, e tem como ob-
jetivo evitar que ocorra um processo de
drenagem muito intenso, uma vez que
nestas €pocas de plantio as chuvas sio
mais escassas; essa leira é mantida com a
mesma altura até que se iniciem as chu-
vas, daf por diante as capinas entre lei-
ras e o chegamento de terra aumentam
relativamente a altura deia. Jd a lei-
ra alta ou leirdo €é utilizado desde o
inicio da cultura nos seguintes casos:
culturas iniciadas na primavera e verdo
coincidentes com aépoca das chuvas; em
terrenos de grotas umidas; terrenos de
baixada com drenagem tal que coloque
em risco acultura; terrenos medianamen-
te argilosos ou mesmio aqueles muito pesa-
dos. A leira alta tem por objetivo evi-
tar um ambiente muito umido e sem ae-
ragdo, os quais a cultura ndo tolera, e
fica vulnerdvel a ocorréncia de apodreci-
mentos.

O sistema de canteiro para a cultura
€ mais recente, é pouco empregado e
ainda & restrito as dreas de baixada
pouco drenadas, de lencol fredtico mais
superficial, de solos pesados de preparo
dificil. A adoc¢do desse sistema pode ser
explicada, em razdo dele possibilitar dre-
nagem a um custo menor de preparo,
pelo menos 4 metade, considerando que
a largura do canteiro pode ser o dobro
da distdncia entre leiras. Uma vantagem
desse sistema é a existéncia de menor
numero de sulcos entre canteiros com-
parado com as leiras, possibilitando um
maior nimero de plantas.
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Os métodos culturais dessa espécie tém muito a ver com os relatos dos
paises andinos; com os levantamentos dos primeiros estudiosos dessa cultura;
com as observacdes de produtores e extensionistas que hd muitos anos estio
atentos a essa planta, vendo-a crescer e produzir raizes em variadas condigoes.
A medida que os resultados dessas observagoes sio confirmados em virios locais
geograficamente distintos e convergem a um ponto comum, os fatos s@o tratados
como se fossem os fundamentos dos métodos culturais, passando a ser adotados
por um numero cada vez maior de produtores. Atualmente as pesquisas sao reali-
zadas sobre variados aspectos dessa cultura e pode ser verificado que existem:
muitas prdticas de cultivo a serem estudadas.

OBTENCAO DAS TOUCEIRAS

Virios aspectos de mudas da man-
dioquinha-salsa ainda nao foram estuda-
dos e, as vezes, se 0 foram, a resposta
ainda ndo é conclusiva, outros nio fo-
ram encontrados sequer em relatos na li-
teratura consultada. Em razdo disso,
muitas informagdes disponiveis origi-
nam-se da experiéncia tanto de produto-
res como de extensionistas, além dos
pesquisadores que lidam com essa cultu-
ra.

Na obten¢do de mudas, a origem
das touceiras é o primeiro fato a ser veri-
ficado. E generalizada a observacao de
que as touceiras em fase de crescimento
e que ainda ndo produziram raizes tu-
berosas, nao se prestam para fornecer
mudas, em razdo das falhas que resul-
tam no campo, as vezes total. Portanto,
uma condi¢do bdsica é que as mudas se-
jam provenientes de touceiras que jd
completaram o ciclo cultural, segundo

Silva e Normanha (1964). Superada essa
fase, basicamente, duas fontes de pro-
blemas nas mudas sio vinculadas a ori-
gem da touceira: os fitossanitdrios e os
relativos ao florescimento.

Os plantios de mandioquinha-salsa,
de julho a setembro, s3o feitos por pou-
quissimos produtores, e a razdo desse fa-
to é bem conhecida: ocorre alta percen-
tagem de florescimento nos plantios des-
sa época. Em regides de altitude elevada,
o florescimento tem a percentagem de
plantas aumentada quando as plantas
se originam do centro da touceira, de
touceiras velhas ou de touceiras que jd
haviam florescido (Silva & Normanha.
1964). Embora ndo existam resultados
de pesquisa, € pessivel que em plantios
de regides de altitude elevada as mudas
vindas de regioes semelhantes florescam
com maior freqléncia que aquelas re-
cém-chegadas de regides de altitude bai-
xa. Outra possibilidade de que o flores-
cimento seja evitado, € pelo processo de
estratificacdo das mudas adotado por al-
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guns produtores. Esse prdtica ¢ feita de
maio a junho, por cerca de 60 dias, e 0
plantio ¢ feito em seguida. Sobre uma
camada de areia, uma camada de toucei-
ras sem folhas e peciolos é colocada e
sobre essa vai uma nova camada de areia
que serd o piso da segunda camada de
touceiras e assim por diante; a Gltima
camada é de areia, a qual é coberta para
protecdo contra chuvas. As camadas de
areia (de barranco) s@o umedecidas ape-
nas levemente.

Quanto a qualidade fitossanitdria, a
seguranga de que as mudas ndo se cons-
tituirio em veiculo de transmissao de
doencas e pragas ¢ o objetivo mais im-
portante. A muda sadia ¢ o melhor ini-
cio de uma cultura. Considerando a
grande quantidade de mudas que podem
ser retiradas de uma unica touceira sa-
dia, é valido que se aplique o maior rigor
possivel na sele¢do de touceiras e de mu-
das para a propagacao.

Mesmo aquelas que estejam apenas
parcialmente apodrecidas, essas toucei-
ras devem ser rejeitadas, assim como
aquelas que apresentam sintomas de
murcha, mesmo ainda incipiente. Outros
aspectos também devem ser levados em
consideracdo como clorose, mosaico, le-
soes causadas por bactérias, presenca de
pulgdes de colo e dcaros diversos. Além
de poderem estar associadas as podri-
does, as bacterioses tém sido observadas
presentes em lesdes nas margens das fo-
Jhas, contornando-as, elas sio também
encontradas causando a decomposi¢do
de tecidos a partir do limbo em direcdo
a base do peciolo, acompanhando ner-
vuras, depressoes e invaginagoes ao lon-
go do peciolo. Ainda que ndo tenham
sido consideradas como a principal fon-
te de contaminagdo, os dcaros podem
aumentar a populagdo a partir das mu-
das que os abrigam.

Até que sejam esclarecidos os deta-
lhes do agente causador, os produtores
devem ser alertados sobre a existéncia
de uma broca em culturas do estado de
Sao Paulo e Parand. Essa broca ¢ uma
larva de um coledptero e pode contami-
nar a cultura, se levada via mudas prove-
nientes de culturas atacadas.

Quando o plantio ndo vai ser feito
ap0s a obtencdo das touceiras, essas po-
dem ser guardadas por algum tempo, o
qual, na época seca do ano, pode se es-

tender por alguns meses. Para armazend-
las, vdrios métodos tém sido emprega-
dos. Um deles consiste primeiro em se
dar um corte transversal na coroa ou no
miolo. Em seguida, essa parte cortada é
colocada num terreno limpo em contato
com uma superficie plana para permitir
enraizamento. As touceiras podem ser
cobertas com uma camada de capim se-
co, de tal modo que permita algum som-
breamento e arejamento. As touceiras
podem ser colocadas em local parcial-
mente sombreado, naturalmente desde
que seja drenado, para evitar o apodreci-
mento. Também tem sido utilizado o
método de colocar as touceiras a som-
bra, sem o corte. Outro processo usado
é 0 mais simples, e 0 mais usadc em re-
gioes altas, ou seja, as touceiras perma-
necem no campo, onde foram colhidas,
sem trato algum, até por trés meses
(Hiquita Mufioz 1968). As mudas de
touceiras que passam por um repouso de
50 dias a sombra, produzem mais que
as mudas de touceiras frigorificadas pelo
mesmo tempo.

As touceiras selecionadas sao sub-
metidas 4 etapa de retirada das mudas,
alguns dias antes do plantio. Duas ope-
racdes podem ser realizadas simultanea-
mente, ou seja, retirar as mudas das tou-
ceiras e cortd-las a0 mesmo tempo. Nes-
ta fase de corte, uma inspecdo ¢ feita no
sentido de verificar se a touceira apre-
senta escurecimento dos vasos, o que a
condenard para o fornecimento de mu-
das.

PREPARO DAS MUDAS

O corte dos propdgulos é uma prati-
ca generalizada no preparo das mudas
nos paises andinos e no Brasil e realmen-
te tem conduzido a produ¢do major. O
impacto do corte é maior em propagu-
los muito grandes, com cerca de 30 g e
6-7 c¢cm de altura, os quais reduzidos a
1,5-2 c¢cm e 3-6 g superam em muito a
producdo daqueles. Os propdgulos gran-
des e sem corte principalmente tendem
a produzir a parte aérea e a coroa muito
grandes em detrimento das raizes
comerciais. Ndo existe diferenca na pro-
ducdo dos propigulos quanto a posicao
que 0s mesmos ocupam na touceira, des-
de que sejam cortados e reduzidos ao
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mesmo tamanho e que nao florescam. A
auséncia de florescimento € frequente
em regioes de altitude de 400-700 m em
anos ndo muito f{rios.

O tempo que decorre entre o corte
das mudas e o plantio pode ter influén-
cia na cultura. E recomenddvel que o
plantio ocorra no méximo no quarto dia
apos o corte, desde que as mudas sejam
colocadas em local arejado, espalhadas e
nunca dentro de vasilhames fechados.
Apbs o quarto dia é preferivel que os
cortes apresentem cicatrizagoes, para en-
tdo serem plantados, 0 que ocorre com
cerca de 10 dias. Neste caso, também, as
mudas ndo devem ser amontoadas.

No tipo de corte podem ser encon-
tradas varias alternativas. O mais comum
¢ o corte conhecido como horizontal,
ou seja, O transversal. Entretanto, o
corte bizel simples, além de ser ficil de
executar, jd na touceira ao se retirarem
as mudas, permite um aumento da drea
cortada e a produgdo tem aumentado
(Senna Neto 1976). Tal fato é observa-
do, quando ndo hd reducdo do niimero
de plantas por drea plantada. O aumento
da drea cortada é possivel quando na
muda de corte transversal ¢ feito um
corte longitudinal, no centro do primei-
ro (uma incisdo vertical no centro da
muda). Tem sido observada maior pro-
du¢do, comparada @ muda normal de
corte simples transversal.

As mudas, de um modo geral, s3o
plantadas sem peciolo pela maioria dos
produtores. A razdo dessa preferéncia
talvez esteja na facilidade de manipula-
¢do nas operagdes de corte, armazena-
mento, transporte e plantio propria-
mente dito. Porém no ensaio realizado
por Camara (1984), em Vicosa, as mu-
das com peciolo ou mesmo com folha
foram superiores no pegamento e na
producdo total. Tal prdtica de manter
esse peciolo € utilizada nos Andes, de
acordo com Hodge (1959).

PLANTIO E
TRATOS CULTURAIS

O plantio das mudas € realizado co-
mumente colocando-as na posi¢ao verti-
cal nas covas, sulcos, ou leiras conforme
discutido anteriormente, sendo cobertas
com uma camada de cerca de 2 cm de
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solo.

Existe a prdtica de plantar a muda
inclinada, para a qual ndo existem dados
experimentais para fins comparativos. O
espacamento entre leiras varia de 0,80 m
a 1.0m para leiras maiores e 0,60 a
0,80 m para as menores. Dentro dessas,
a distdncia entre plantas é cerca de
40 cm. Alguns produtores usam o siste-
ma de plantara cada 40 cm, duas mudas,
distanciadas de 10a 20 cm entre si trans-
versalmente, nas leiras maiores ou nos
canteiros.

A profundidade de plantio é muito
importante, visto que mudas profunda-
mente plantadas produzem coroa de ta-
manho maior com prejuizo para o rendi-
mento das raizes comerciais.

Os tratos culturais so reduzidos em
razao da rusticidade dessa espécie. Quan-
do o ataque de dcaros se intensifica, é
preciso controld-los a partir das peque-
nas reboleiras que se formam para evitar
0 mal maior. A manuten¢do de boa umi-
dade no solo pode reduzir os problemas
de dcaros na cultura. No caso de pulveri-
zagOes, utilizar concomitantemente um
produto que controle adultos e um ovi-
cida, de boa eficiéncia.

As leiras, em alguns casos, precisam
de ser reformadas, fazendo-se um che-
gamento de terra. Os sulcos tdo logo de-
monstrem problemas de actimulo de
dgua, deverao ser refundados. As plantas
quando apresentam crescimento exube-
rante podem ndo produzir muito bem:
€ um fato a ser estudado, enquanto is-
$0, 0 que pode ser feito, é reduzir a irri-
gagdo nessa drea, refundar o sulco para
drenar mais ainda o terreno na tentativa
de sustar o crescimento das plantas. A
prdtica de amassar ou cortar as folhas e
peciolos ndo resolveu o problema, (Ca-
mara 1984). Resta estudar a reducdo do
nimero de propagulos das plantas exu-
berantes, conforme Miranda (1941), in-
clusive deve ser estudado o aspecto prd-
tico de executar esta pratica em culturas
extensas. O aproveitamento destes pro-
pagulos, conforme o estdgio de cresci-
mento da planta, teria vdrias alternativas.
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Solo, nutricio e adubagéo
da cenoura e da,
mandioquinha-salsa

Francisco Dias Nogueira 1/
Paulo Cézar Rezende Fontes 2/
Miralda Bueno de Paula 3/

SOLO

CAMARA, F.L.A. Estudo de tecnologia obje-
tivando precocidade de producdo de ba-
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A cenoura desenvolve-se melhor em
solo fértil, de textura média, pH em tor-
no de 6,0, rico em matéria organica e
livre de microrganismos patogénicos.
Esse solo permite maior producdo de
raizes de aspecto comercial desejivel.
Entretanto, ndo ¢ raro encontrar, prin-
cipalmente nos cinturdes verdes das
grandes cidades, cultura de cenoura sen-
do desenvolvida em solos construidos
quimica e fisicamente pela adicdo de
altos niveis de fertilizantes, calcdrio e
matéria organica. E sabido que a maté-
ria organica funciona como granuladora
das particulas minerais do solo, sendo
grande responsdvel pela soltura dele, pe-
las condi¢es mais ficeis de manejo e
pela maior capacidade de retencao de
dgua. E importante fonte de minerais
notadamente o nitrogénio, fosforo e en-
xofre e também a principal fonte de
energia para os microrganismos do solo.

Portanto, a matéria organica confe-
re ao solo caracteristicas desejdveis a
cultura da cenoura, cujas sementes sio
pequenas e exigem adequadas condi¢oes
de solo para emergir e propiciar um bom
stand. De maneira geral, a tendéncia de
determinados solos formar crosta, ofere-
cendo uma alta resisténcia mecinica a

emergéncia das plantas, é o maior deter-
minante de stands desuniformes, além
de se ter alterado, no mesmo campo, o
periodo de emergéncia das plantas. Ho-
je € sabido que o diferencial de tempo
que plantas de cenoura levam a emergir
¢ o principal fator determinante da va-
riacdo nos pesos das raizes, por ocasido
da colheita (Benjamim 1984).

A causa primdria da formacdo de
crostas € a destrui¢do dos agregados do
solo pela excessiva manipulacdo mecani-
ca, pela chuva ou pela dgua de irrigacdo,
resultando em aeracdo reduzida ¢ aumen-
to da densidade e coesdo das particulas
do solo. O encrostamento superficial do
solo, ap6s o plantio da cenoura, pode
ser reduzido através de irrigacoes leves e
freqiientes, ou através do cultivo super-
ficial do solo, embora seja também pos-
sivel de ser minimizado através do uso
de anticrustantes, tais como vermiculi-
ta, carvdo ativado, palhas de café e ar-
roz, polimeros organicos, dcido fosfori-
co, entre outros. Assim ¢ que Hemphill
(1982), através da aplicacdo de dcido
fosforico na base de 57 kg/P/ha, sobre
a linha de plantio da cenoura, obteve
considerdvel reducao na resisténcia me-
canica do solo (Fig. 1). Além disso. o
tratamento aumentou o teor de fosforo
nas folhas e triplicou o stand e a produ-
tividade da cultivar de cenoura Nantes,

1/ Eng? Agr9, D.S. — Pesquisador EMBRAPA/EPAMIG — Caixa Postal 176 — 37.200 —

Lavras-MG

2/ Eng® Agr?, Ph.D. — Pesquisador/EPAMIG — Caixa Postal 216 — 36.570 — Vicosa-MG
3/ Eng? AgrQ, M.S. — Pesquisadora/EPAMIG — Caixa Postal 176 — 37.200 — Lavras-MG
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Porém, verifica-se que produzem me-
lhor em solos de textura média, 15 a
35% de argila, profundos, bem drenados
e ricos em matéria organica.

NUTRICAO

Fig. 1 — Efeito do dcido fosforico sobre a resisténcia mecanica em um solo dcido
Fonte: Hemphill, 1982

0 efeito da aplicagdo do dcido fosforico
foi muito mais marcante, quando a ca-
mada superficial do solo havia sido tra-
balhada, antes do plantio, com a enxada
rotativa.

A compactagdo exagerada do solo
induz a formagdo de cenouras curtas ¢
grossas, que se afilam rapidamente, im-
plicando em maior produgdo de raizes
ndo comercidveis (Strandberg 1979).
Pode-se também especular que em solos
mais compactados, a semelhanca do que
ocorre com o tomate (Fontes et al no
prelo), sejam necessdrios niveis mais ele-
vados de fosforo na solugdo do solo para
maior rendimento da cultura. O aumen-
to da resisténcia mecanica do solo estd
associado também ao aumen",}o da bifur-
cac¢do de raizes, sendo os solos organicos
mais sujeitos a propiciarem essa condi-
¢do (White 1978).

A textura do solo, onde se cultiva a
cenoura, também pode influenciar a
qualidade da cenoura armazenada. So-
los de textura leve proporcionam cenou-
ras de melhor aspecto e que resistem a
periodos mais longos de armazenamen-
to, do que aquelas provenientes de solo
com textura pesada (Djacenko 1971).

Solos mineralizados do cerrado sdo
sujeitos a0 aquecimento ¢ dessecamen-
to da camada superficial, sendo uma das
principais causas da morte de plantulas
de cenoura, durante e ap6s a emergéncia
delas. A cobertura desses com uma ca-

mada fina de casca de arroz atenua as
variacoes de temperatura e umidade,
aumentando a sobrevivéncia das plantu-
las e o nimero ¢ o peso das raizes de
cenoura colhidas (Sonnemberg 1974).

E possivel verificar, na raiz da ce-
noura, o aparecimento de cavidades
elipticas, de 1-2mm de profundidade,
cobertas por um tecido corticoso com
bordas ligeiramente salientes que de-
preciam o produto. Essa anomalia ¢
caracterizada pelo colapso de dreas das
camadas externas do floema sobre as
quais a periderme inicialmente perma-
nece intacta. Perry (1983) observou
que o aparecimento da anomalia era
mais comum em solos planos, mal dre-
nados, com estrutura pobre e que alta
densidade aparente do solo e baixa
aeragdo cram as caracteristicas que
estavam relacionadas com o problema.
O autor mostrou que escarificagdes en-
tre as fileiras e o plantio em leiras redu-
ziram o aparecimento da anomalia. E
importante salientar que o aparecimen-
to da cavidade em cenoura pode tam-
bém estar relacionado com a deficiéncia
de célcio induzida por excesso de ferti-
lizagdo potdssica, ou em terreno enchar-
cado, com o nitrogénio amoniacal que
pode causar deficiéncia de cilcio (Dek-
rock 1981).

Para a mandioquinha-salsa existem
poucas referéncias a respeito da intera-
¢do solo e desenvolvimento da cultura.
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O conhecimento da exigéncia nutri-
cional da planta de cenoura, do total de
nutriente extraido pela cultura e pela
cultivar, bem como do estddio de desen-
volvimento em que ¢ mdxima sua extra-
¢do, é ponto importante na defini¢ao de
programas de ‘aduba¢o. Haag & Homa
(1969 b), cultivando cenoura Kuroda,
em vasos contendo silica, mostraram
que a absor¢ao de nutrientes acompa-
nhou o crescimento da planta. Os ma-
cronutrientes foram extraidos em quan-
tidade reduzida até aos 47 dias. A partir
daf as taxas de absor¢@o de potdssio, cdl-
cio e nitrogénio se acentuaram. Entre-
tanto, as de enxofre e magnésio, apesar
de ascendentes, foram menos acentua-
das. As quantidades de nutrientes ex-
traidas pela cenoura, em condigdes dife-
rentes de cultivo, sdo apresentadas no
Quadro 1. Os elementos mais absorvi-
dos pelas plantas foram o potdssio, o
nitrogénio e o cdlcio. Entretanto, a
quantidade de cdlcio contida na porgao
comercial da planta foi apenas 15% do
total absorvido pela planta inteira (Ha-
milton & Bernier 1975). Estes mesmos
autores mostram que os valores para N,
P, K, Mg, Mn, Zn, Cu ¢ B sdo 35, 48, 27,
18, 24, 36, 32 e 27%, respectivamente.

QUADRO 1 — Extragdo de Nutrientes pe-
la Planta de Cenoura Cultivada em Areia
e em Campo, mg/planta
Areia* Campo**
Nutrientes
Rarzes Total |Raizes Total

Nitrogénio | 57,9 101,9 | 125,3 2679
Fosforo 14,7 254 224 427
Potdssio 65,2 213,8|4124 8353
Cilcio 95 849 38,0 19838
Magnésio 5,6 136 11,9 32,2
Enxofre 6,3 28,0 6,7 33,7
Fonte: * Haag & Homa (1969 b).

** Fernandes et al (1972).
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Neste estudo os autores obtiveram pro-
dugdo comercial de S5 t/ha, ¢ os teores
de nutrientes nas folhas, por ocasido da
colheita, eram 2,20; 0,54 291; 2,94
e 0 0,57% paraN, P, K, Ca e Mg, respec-
tivamente. Para o Mn, Zn, Cu e B os va-
lores foram 90, 86, 8 e 32 ppm, respec-
tivamente.

Segundo Haag & Homa (1969 b), os
teores de N, P, K e Ca na parte aérea da
planta aumentaram até aos 47, 68, 82 ¢
82 dias, atingindo valores de 2,63; 0,46;
4,50 e 2,12% respectivamente. O teor
de Mg, na parte aérea, foi constante du-
rante todo o ciclo (0,21%) e o teor de S
tendeu a subir, 4 medida que a planta
envelheceu; aos 40 dias era 0,27% e aos
96 dias de 0,57%.

A descri¢do dos sintomas de defici-
éncia ou toxidez de nutrientes na cultu-
ra da cenoura e mandioquinha-salsa é
bastante escassa. Warington (1940) cita
que a cultivar de cenoura Chantenay,
quando submetida & deficiéncia de boro,
apresentou as folhas novas curvadas para
baixo, tornando-se amareladas. A limi-
na foliar foi reduzida, havendo morte do
meristema de crescimento. Internamen-
te ocorria morte de tecidos, havendo blo-
queio do xilema e floema que impedia a
translocagdo de agticares das folhas e pe-
ciolos para as raizes.

Woodman & Johanson (1946) rela-
tam que plantas de cenoura ndo supri-
das com fosforo apresentavam-se atro-
fiadas e com clorose nas folhas. Inver-
samente ao efeito do nitrogénio, quan-
tidade elevada de cloro presente na adu-
bagdo foi prejudicial 4 formacdo do ca-
roteno nas raizes de cenoura (Freeman
& Harris 1951).

Haag & Homa (1969 a) cultivaram
plantas de cenoura, cultivar Kuroda,
durante 35 dias, em vasos contendo si-
lica e recebendo solu¢ao nutritiva com-
pleta.  Apos esse periodo, as plantas
receberam solu¢@o nutritiva na qual
omitiram, um a um, 0s nutrientes N,
P, K, Ca, Mg e S. Apds 70 dias de ida-
de, quando foram evidenciados os sin-
tomas de caréncia, descritos a seguir,
procedeu-se a coleta das plantas. Plan-
tas deficientes em nitrogénio apresen-
taram crescimento reduzido. As folhas
mais velhas mostram-se amareladas
inicialmente, tomando a coloragdo aver-
melhada com o progredir da caréncia.
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Os primeiros sintomas de deficién-
cia do fésforo surgiram nas folhas mais
velhas que se mostravam escurecidas e
de coloragdo castanho-arroxeada. O
escurecimento caminhou até o peciolo,
ocasido em que as folhas amareleciam
e caiam. As mais novas apreseritavam
os foliolos de cor verde-escura, mais
intensa de que a cor correspondente a
das plantas sadias. O sintoma de defi-
ciéncia de potdssio manifestou-se como
um leve enrolamento dos foliolos das
folhas mais velhas.

Os primeiros sintomas de deficién-
cia de cdlcio manifestaram-se, inicial-
mente, nas folhas mais novas, Cujo cres-
cimento cessou. O bordo dos foliolos
das folhas mais novas tomaram a colo-
racdo amarelo-parda terminando por se
necrosarem. Num estdgio mais avanga-
do de caréncia, a necrose atingiu os pe-
ciolos, acarretando o tombamento das
folhas. Com o progredir da deficiéncia
de cdlcio, o fendmeno se repetiu nas fo-
lhas intermedidrias.

Sintomas de deficiéncia de magné.
sio se manifestaram nos foliolos das fo-
lhas mais velhas, que se apresentavam
amareladas nas pontas, continuando ver-
de na regido do limbo. Com o progredir
da caréncia, o amarelecimento das pon-
tas dos foliolos caminhou no sentido
do limbo, tomando conta de toda drea
dele. Os foliolos atingidos secaram, cau-
sando a queda das folhas. Os sintomas
caminharam para as folhas intermedi4-
rias, a medida que a deficiéncia se pro-
longou.

Folhas mais novas de plantas defici-
entes em enxofre tomaram uma colora-
¢do verde-limdo. Os foliolos eram deli-
cados e finos quando confrontados com
os de plantas sadias. Os sintomas cami-
nharam para as folhas intermedidrias
com o prosseguimento da caréncia.

Os autores observaram que, apesar
da omissdo dos macronutrientes da solu-
¢do nutritiva ndo ter afetado o cresci-
mento da cenoura, durante o relativa-
mente curto periodo de caréncia, houve
acentuada redugdo nos feores deles, &
exce¢do do potdssio, na parte aérea
(Quadro 2).

ADUBAGCAO

A quantidade de um elemento a ser

QUADRO 2 — Porcentagem dos Macro-
nutrientes no Material Seco da Parte
Aérea de Plantas de Cenoura Cultivadas
em Condigdes de Presenca ou Auséncia

Macronutrientes | Presenga | Auséncia
Nitrogénio 2,10 0,79
Fésforo : 0,09
Potdssio 2,20 3,60
Cilcio 24 0,77
Magnésio 0,24 0,05
Enxofre 043 0,12

Fonte: Haag & Homa (1969 a).

aplicada na cenoura é fun¢do da quanti-
dade do elemento absorvida pela planta
para mdxima produgdo, da quantidade
desse elemento suprida pelo solo e da
porcentagem de recuperacdo do elemen-
to adicionado ao solo como fertilizante.
Imagina-se, pois, que diferentes solos
fornecerdo diferentes resposta a aplica-
¢do dos nutrientes. Assim, ¢ que Harris
(1943) mostrou que, em terreno organi-
co, houve aumento da produgdo pela
adicao de boro, enquanto em outro solo,
mais argiloso, ndo houve efeito significa-
tivo daquele nutriente (Quadro 3). Nes-
te quadro estao mostrados os efeitos
que apresentaram os micrenutrientes,
boro, cobre, zinco e manganés sobre a
producdo, sobre o teor de aglcares totais
e sobre a qualidade no armazenamento
da cenoura cultivada em diferentes so-
los. O solo numero 1 era um terreno
organico, o numero 2 argilose, e o nu-
mero 3, arenoso. E importante salien-
tar que ndo houve, em nenhum desses
solos, sintomas visuais da deficiéncia
dos micronutrientes, porém quando
estes foram aplicados, houve reflexo
na producio.

Se por um lado, a aplica¢do adequa-
da de micronutrientes pode elevar a pro-
dutividade da cultura, em excesso pode
reduzi-la.  Carvalho et al (1983) mos-
traram que a aplicagdo de 50 kg/ha de
borax em um latossola vermelho-ama-
relo, cujo contetdqg em boro era de
0,42 ppm, aumentou a produtividade
da cultura de mandioquinha-salsa em
relacdo a testemunha que ndo recebeu
borax. Entretanto, a produ¢do foi de-
crescente com quantidade mais elevada.

Dose excessiva de nitrogénio pode
também reduzir a produ¢do. Hemphill
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QUADRO 3 — Significancia do Efeito de Micronutrientes sobre a Producdo, Teor de Aglca-
res Totais ¢ Qualidade no Armazenamento da Cenoura Cultivada em Trés Diferentes Tipos
de Solos
) Producdo Acucares Totais Qualidade do
Micro- Armazenamento

nutricntes

Solo 1 | Solo 2 | Solo 3| Solo1 | Solo 2 | Solo 3 Solo 1 | Solo 2 | Solo 3
Boro NS + - + — +
Cobre + + f — — - NS +
Manganés NS NS + - - - + - +
Zinco + NS #* NS + NS 5 +
Fonte: Harris (1943).
(+) Aumento significativo: (NS) Nio significativo; (—) Reducdo significativa.

et al (1982) estudaram o efeito da cala-
gem e de nitrogénio sobre a produgdo
de cenoura, cultivar Chantenay. A pro-
ducdo aumentou com o aumento do pH
até 5.7, sendo necessdrio aplicar 8,6 t/ha
de CaCO; para consegui-lo. Os niveis
de 112 a 168 kg H/ha, dependendo do
ano, propiciaram maiores produgdes.
Acima desses valores, houve reducdo do
stand. Enquanto a aplicagdo de calcd-
rio, consistentemente, reduziu os teores
de Zn e Mn e aumentou o de Ca nos pe-
ciolos de folhas maduras, no inicio de
formacdo da raiz principal, a aplicac@o
de niveis elevados de nitrogénio aumen-
tou os teores dos dois primeiros e redu-
ziu o de Ca.

Efeito negativo do nitrogénio e do
excesso de cloreto de potdssio sobre a
produtividade da mandioquinha-salsa ¢
relatado por Silva et al (1966). Embora,
segundo os autores, 08 dados sejam insu-
ficientes para explicarem exatamente
porque o N deprimiu linearmente a pro-
ducdo, e porque 160 kg/ha de K,O
propiciaram menor produgdo do que
80 kg/ha, eles argumentam que 0s teores
de N total e de K trocavel, no solo utili-
zado, eram -altos. Além disso, a concen-
tracdo local excessiva de cloreto de po-
tissio pode também ter prejudicado o
desenvolvimento das plantas, pelo me-
nos no periodo inicial da cultura, quan-
do ocorreram quatro meses de seca. Por
outro lado, os autores verificaram efeito
positivo do fosforo, que aumentou a
produgdo de raizes, tendo as doses de
80 e 160 kg/ha de P,05, proporciona-
do respostas iguais de +29%

Em um solo bastante cultivado an-
teriormente, pH = 6.3 ¢ com altos teores

de P, K e Ca + Mg, ainda assim, foi pos-
sivel verificar aumento na produgao de
cenoura, cultivar Kuroda, em resposta a
adubacdo com 200 kg de salitre do Chi-
le, 300 kg de superfosfato simples e
100 kg/ha de clereto de potdssio (Chen-
Guardia 1968). Também utilizando a
cultivar Kuroda, em solo aluviao de tex-
tura média, Lima et al (1970) mostraram
que a adubagdo com 50-120-240 kg/ha
de NPK proporcionou aumento de pro-
dutividade de 109% em relagdo a teste-
munha ndo adubada; a adi¢do de maté-
ria orgdnica, 50 t/ha, aumentou a pro-
dutividade em 40% e os dois juntos em
96%.

RECOMENDACOES
DE ADUBACAO PARA
A CENOURA E
MANDIOQUINHA-SALSA

As recomendacoes de adubacdo pa-
ra as culturas de cenoura e mandioqui-
nha-salsa ndo s6 em Minas Gerais, mas
também no Brasil, s@o produtos mais da
experiéncia de produtores e técnicos do
que de trabalhos experimentais, que sao
escasssos.  Assim, € que tem-se a reco-
mendacdo emitida pela Comissdo de
Fertilidade do Solo do Estado de Minas
Gerais (1978). Para a cenoura, nesse
Boletim, recomendam-se 40 kg/ha de
nitrogénio, mais 240, 320 ou 400 kg/ha
de P,0s, dependendo do nivel de fos-
foro no solo, se alto, médio ou alto,
respectivamente e 160, 240 e 320 kg/ha
de K,0 em caso de potdssio no solo ser
alto, médio ou baixo, respectivamente.
Além dessas quantidades de fertilizantes
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quimicos no plantio, sao recomendadas
a calagem e também a adubagdo organi-
ca na base de 20 t/ha. Adicionalmente,
¢ citado que se deve adubar em cober-
tura com 80, 20 e 40 kg/ha de N, P,O5
e K,0, respectivamente. A recomenda-
¢@o de adubagdo com nitrogénio, no
plantio, para a mandioquinha-salsa &
semelhante 4 de cenoura; com o fosfo-
ro é a metade, e com o potdssio, 40%.
Em cobertura, é recomendado apenas
o nitrogénio na metade da dosagem para
a cenoura.

Informagdes contidas na publicagao
da EMBRATER/EMBRAPA (1982) re-
comendam para a mandioquinha-salsa
600 kg/ha de 4-14-8, acrescidos de
200 kg de farinha de ossos mais 20 kg
de borax. Silva & Normanha (1964) re-
comendam a aplica¢do, no fundo do sul-
co, de 410 kg/ha de superfosfato sim-
ples, 620 de farinha de ossos e 140 de
cloreto de potdssio. Ap6s 60 dias, eles
recomendam aplicar sulfato de amonio
ou nitrocalcio na base de 200 kg/ha.
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Irrigagdo na cultura da cenoura
e da mandioquinha-salsa,

Waldir Aparecido Marouelli 1/
Osmar Alves Carrijo 2

A dgua na olericultura é um dos fatores que mais favorece o aumento da
produtividade, contudo, pode apresentar, na prdtica, os maiores problemas. As-
sim, o controle da umidade do solo, através de um manejo racional e eficiente
da irrigagdo, é decisivo para o éxito da agricultura irrigada. Para isso, é indispen-
sdvel dispor de informagoes sobre a relacio so lo-agua-planta-clima.

Dentre as umbeliferas, a cenoura ocupa o lugar de maior importincia
economica, seguindo-se a ela a mandioquinha-salsa. Quanto as necessidades
hidricas destas culturas, existe para a cenoura uma série de trabalhos, grande par-
te dos quais na literatura estrangeira, 0 mesmo ndo acontece com a mandioqui-
nha-salsa, sendo raras as informagcées existentes sobre ela.

O aspecto da raiz, que é de importincia fundamental no momento da co-
mercializagio, ¢ afetado, diretamente pela umidade e temperatura do solo
(Barnes 1976 e Orzolek & Carroll 1976). Bradley et al (1967) salientam que irri-
gagoes mais freqiientes proporcionam melhor coloragido e maior quantidade de
solidos soluveis, além do aumento na producao.

e )

METODOS DE IRRIGACAO

Do ponto de vista técnico, diversos
métodos de irrigacdo podem ser utiliza-
dos na cultura da cenoura e da mandio-
quinha-salsa. Contudo, a escolha do me-
lhor sistema deve ser feita muito mais
em fungdo dos aspectos econdmicos do
que propriamente dos técnicos. A irri-
8a¢ao por aspersdo e a por sulcos sio as
mais utilizadas e, numa escala muito re-
duzida, a subsuperficial e a por goteja-
mento.

Na cultura da cenoura, o sistema de
irriga¢ao a ser utilizado condiciona a lar-
gura dos canteiros. Estes ndo devem ir
além de 0,7 m, quando a irrigagdo for
por sulcos, com duas ou trés fileiras
longitudinais. Jd a irrigacdo por asper-
sdo possibilita canteiros de I m ou mais.
podendo ser as linhas longitudinais ou
transversais.

Na cultura da mandioquinha-salsa,
o sistema de plantio independe do mé-
todo de irriga¢do, sendo realizado em
camalhGes espacados por 0,8 ma 0.9 m,

com uma linha de plantas por leira. O
mesmo sistema ¢, geralmente, utilizado
na cultura da cenoura, para a producio
de sementes.

ASPERSAQ

Este método de irriga¢do pode ser
utilizado nas mais diversas condicoes de
clima, topografia e tipos de solo. Em
condi¢Oes normais, o sistema por as-
persao apresenta uma boa eficiéncia de
irrigacdo (acima de 70%). Contudo, em
condi¢des de baixa umidade relativa do
ar e ventos fortes, hd uma baixa eficién-
cia de distribuicdo de dgua no terreno e
uma alta taxa de evaporacdo. -

Dependendo do equipamento a ser
utilizado, este método pode requerer
maior ou menor quantidade de mao-de-
obra, sendo menor para os sistemas fi-
X0S € maior para os portateis.

SULCOS

O método consiste na conducdo da
dgua em sulcos paralelos as linhas de
plantio, adaptando-se, assim, & maioria
das culturas, principalmente as cultiva-
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das em fileiras.

Em razdo de ser a dgua conduzida
através de sulcos, este método € o que
apresenta menor custo de implantagdo.
Requer, porém, dreas planas com pouca
declividade ou previamente sistematiza-
das, operacdo esta que, dependendo do
volume de terra a ser movimentado, po-
derd influenciar significativamente nos
custos iniciais.

Virios fatores, relacionados com as
caracterfsticas do solo e dos sulcos, de-
verdo ser considerados na elaboracao do
projeto, de modo a possibilitar uma alta
eficiéncia de irriga¢do (acima de 60%).
Dentre estes fatores, destacam-se: forma
do sulco, infiltragdo da dgua, espaga-
mento, declividade, vazdo, comprimen-
to e avango de dgua no sulco.

SUBSUPERFICIAL
Por elevagdo do lencol fredtico

Neste método, a dgua é aplicada atra-
vés da elevagdo do lencol fredtico, sendo
este mantido a uma profundidade que
ndo seja prejudicial a cultura.

Sdo condi¢des ideais para a irriga-
¢do subsuperficial: presenca de camada
impermedvel no solo entre 1,5m e
2,0 m de profundidade, sistema eficien-
te de drenagem, topografia uniforme ¢
dgua abundante e de boa qualidade.

Por tubos porosos

Neste sistema, a dgua ¢ aplicada jun-
to as raizes da cultura, por meio de tu-
bos porosos, enterrados a profundidade
correspondente a profundidade efetiva
do sistema radicular da cultura (Dematté
et al 1982). Embora eficiente, seu em-
prego torna inicialmente o processo dis-
pendioso.

GOTEJAMENTO

Em se tratando de um sistema fixo
e que exige sofisticado sistema de filtra-
gem, O seu custo torna-se bastante ele-
vado, principalmente, para culturas com
alta densidade de plantio, como € o caso
da de cenoura, cuja superficic do solo
teria que ser toda irrigada. Para a man-
dioquinha-salsa, onde se tem um maior
espagamento, a irrigacdo por gotejamen-
to poderd vir a ser mais utilizada.

PROFUNDIDADE EFETIVA
DO SISTEMA RADICULAR

A profundidade atingida pelas rai-
zes das plantas varia, consideravelmen-
te, de cultura para cultura. Numa mes-
ma espécie, a profundidade varia com a
textura e fertilidade do solo, condicOes
de umidade, posi¢ao do lencol fredtico
e presenca de camadas impermedveis ou
toxicas.

Em irrigacao, normalmente, ndo se
aplica dgua em todo perfil explorado
pelas raizes. Um critério, freqlientemen-
te adotado, ¢ o de irrigar de acordo com
a profundidade efetiva do sistema radi-
cular da cultura, a qual deve ser tal que
80% deste sistema radicular esteja nela
contido. Assim, sua determinagdo para
cada projeto de irrigagdo é de impor-
tancia fundamental, visto que a utiliza-
¢do de valores maiores que o real im-
plica em perda de dgua por drenagem
profunda, enquanto que valores meno-
res resultam num turno de rega menor
do que aquele que, potencialmente, o
projeto possibilitaria.

Em solos férteis e com drenagem li-
vre, o sistema radicular da cultura da
cenoura chega a atingir até 1 m de pro-
fundidade (Withers & Vipond 1977).
Em termos de profundidade efetiva do
sistema radicular, Raposo (1980) cita
que, em solos de textura média, esta
pode ser de 0,45 m a 0,75 m. Em solos
de cerrado, a profundidade efetiva do
sistema radicular pode ser considerada
de 040 m a 0,50 m. Tem-se observado
que; para a cenoura e para a mandioqui-
nha-salsa, também em condic¢Ges de cer-
rado que, esta profundidade varia de
0,30 m a 0,40 m. Jd o sistema radicular
da cenoura, para producdo de sementes,
pode atingir de 1,5 ma 1,8 m para solos
de Utah e Davis, EUA (McGillivray &
Clemente 1949).

EVAPOTRANSPIRACAO

A evapotranspiracao € a dgua per-
dida em forma de vapor para a atmos-
fera, pelo sistema solo-planta, por isto,
¢ de grande importancia no planejamen-
to de um sistema de irrigacao.
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Devido a dificuldade de obtengdo
através de medicdes diretas e exatas,
em condi¢Oes reais, s7o utilizados diver-
sos métodos indiretos para estimativa
da evapotranspira¢do potencial da cultu-
ra de referéncia (ETo), a partir de varid-
veis climaticas. Dentre os métodos indi-
retos, as equagdes de Blaney-Criddle e
Hargreaves tém sido as mais utilizadas,
sendo que, dentre os evaporometros, o
tanque Classe A tem merecido as maio-
res atengOes (Silva & Silva 1983).

O uso de tanques de evaporag¢do,
para estimativa da evapotranspira¢do, é
bastante utilizado e, segundo Reichardt
(1978), tem possibilitado resultados sa-
tisfatorios. De acordo com Doorenbos
& Pruitt (1976), a ETo é obtida quando
a evaporac¢do do tanque Classe A é mul-
tiplicada pelo coeficiente de tanque, o
qual é fun¢do da velocidade do vento,
da umidade relativa e do tamanho da

bordadura (Quadro 1) conforme a
equacio 1:
ETo =Kp.Eca
J
em que:

ETo = evapotranspiracdo da cultura de refe-
réncia, mm.dia™ ;

Kp = coeficiente de tanque, admensional;

Eca = evaporagdo do tanque Classe A, mm.
dia™'.

Os valores de Eca podem ser obti-
dos nos portos meteorolégicos da re-
gido, estagdes experimentais ou na pro-
pria fazenda.

O tanque USWB Classe A ¢ circular,
de ac¢o galvanizado ou de metal monel,
com 121,0cm de didmetro interno e
25,5 cm de profundidade. Ele deve ser
instalado sobre um estrado de madeira
de 10 cm de altura, e cheio de dgua até
que seu nive] fique a 5 cm da borda su-
perior. A oscilagdo maxima do nivel da
dgua dentro do tanque nao deve ser su-
perior a 2,5 cm. o

Para estimativa da evapotranspira-
cao potencial da cultura de interesse,
multiplica-se a ETo por um coeficiente
cultural, conforme a equacao 2:

ETp =Kc.ETo

em que:
ETp = evallootranspiragio potencial da cultu-
ra, mm.dia™ ;
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QUADRO 1 — Coeficiente Kp para o Tanque Classe A, para Estimativa da ETo
Exposi¢do A Eprsigﬁo B
Tanque Circundado por Grama Tanque Circundado por Solo Nu
UR % (média) Baixa Média Alta Baixa - Média Alta
<40 40-70% >70% <40 40-70% >70%
Posi¢ao do Posi¢ao do
Vento. Tanque Tanque
0 0,55 0,65 0,75 0 0,70 0,80 0,85
Leve 10 0,65 0.75 0,85 10 0,60 0,70 0,80
<175 100 0,70 0,80 0,85 100 0,55 0,65 0,75
1000 0,75 0,85 0,85 1000 0,50 0,60 0,70
0 0,50 0,60 0,65 0 0,65 0,75 0,80
Moderado 10 0,60 0,70 0,75 10 0,55 0,65 0,70
175 - 425 100 0,65 0,75 0,80 100 0,50 0,60 0,65
1000 0,70 0,80 0,80 1000 0,45 0,55 0,60
0 0,45 0,50 0,60 0 0,60 0,65 0,70
Forte 10 0,55 0,60 - 0,65 10 0,50 0,55 0,75
425 -700 100 0,60 0,65 0,75 100 0,45 0,50 0,60
1000 0,65 0,70 0,75 1000 0,40 0,45 0,55
0 0,40 045 0,50 0 0,50 0,60 0,65
Muito forte 10 045 0.55 0,60 10 0,45 0,50 0,55
>1700 100 0,50 0,60 0,65 100 0,40 0,45 0,50
1000 0,55 0,60 0,65 1000 0,35 0,40 0,45
Fonte: Doorenbos & Pruitt (1976)
Nota: Para extensas dreas de solo nu reduzir os valores de Kp de 20% em condigGes de alta temperatura e vento forte, e de
10 a 5% em condi¢Ges de moderada temperatura, vento e umidade.
* Por R entende-se a menor distancia (expressa em metros), do centro do tanque ao limite da bordadura (grama ou solo nu).

Kc = coeficiente de cultura, admensional;
ETo = evapotranspi.ra%zio potencial da cultura
de referéncia, mm.dia— ~

Os valores de Kc, para a cultura da
cenoura, em fun¢do da umidade relativa
e da velocidade do vento, sdo apresenta-
dos no Quadro 2. J4 Aragdo Junior et al
(1983), em estudos realizados na regido
de Guaramiranga, CE, determinaram
que os coeficientes de cultura, no 29,
39 e 49 estddio de desenvolvimento da
cenoura, foram, respectivamente, 0,77,
0,99 e 0,86, sendo o fluxo de evapo-
transpira¢do real médio nos periodos es-
tudados de 4,1 mm.dia!. No CNPH a
utilizagdo de valores de 3 a 5 mm.dia-!,
em func¢do do estddio de desenvolvimen-
to da cultura, tem mostrado bons resul-
tados.
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QUADRO 2 — Coeficientes K¢ para o 39 e 49 Estddio de Desenvolvimento
da Cenoura, em Fun¢do da Umidade Relativa e da Velocidade do Vento.

Umidade Relativa

> 70% [ <70%
Vento (m/s)
0-5 5-8 0-5 5-8
Estdgio de ‘ 30 1,0 1,05 11 1,15
Desenvolvimento - 40 0,7 0,75 0,8 0,85

Fonte: Doorenbos & Pruitt (1976)

QUANDO IRRIGAR

A irrigacdo deve ser realizada, quan-

<
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A decisao

do o potencial de dgua no solo ainda
estiver suficientemente alto, de modo
que a condutividade hidrdulica do solo
seja suficiente para atender & demanda
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evaporativa da atmosfera. Na pratica, es-
se critério é simplificado, atendendo as
condigtes de cada caso particular (Rei-
chardt 1978).

Apds o semeio da cenoura, Camar-
go (1963) recomenda irrigagGes didrias
até a germinagdo. Whitaker (1970) e
Bradely & Loudenslager (1971) salien-
tam que irrigagGes leves e freqiientes, de
30 a 40 dias ap6s a semeadura, evitam a
formacdo de crostas na superficie do so-
lo, possibilitando, assim, boa germina-
¢do e emergéncia das plantulas.

Dentre os critérios para o controle
da irriga¢do, os mais utilizados sio os
que se baseiam no controle do potencial
matricial e no calculo do turno de rega.
Na prdtica, o manejo da irrigacdo é qua-
se sempre realizado em func¢do de um
turno de rega; contudo, quando se fi-
xam, previamente, os dias das irrigacaes,
hd o inconveniente de poder estar apli-
cando dgua em excesso. Jd o manejo da
irriga¢do em fungdo do potencial € mais
racional. Através deste, determina-se o
momento exato de reiniciar a irrigacio,
bem como a quantidade de dgua a ser
aplicada.

O controle da irrigagao através do
célculo do turno de rega € realizado de-
terminando-se, previamente, o intervalo
entre irrigagbes consecutivas, para cada
estddio de desenvolvimento da cultura.
Este cdlculo € feito por meio da equa-
¢do 3:

CC-PM
10ETp

.da.f.Pe

em que:

TR = turno de rega, dias;

CC = capacidade de campo, % em peso;

PM = ponto de murcha permanente, % em pe-
$0;

ETp = evapotranspira¢dao potencial da cultura,
mm.dia’! 7 .

da = densidade aparente do solo, g.cmz;

{ = fator de disponibilidade de dgua ou fator
cultural, admensional;

Pe = profundidadec efetiva do sistema radicu-
lar, cm.

Quando se utiliza o conceito de po-
tencial matricial, a irrigacdo ¢ realizada a
todo momento em que o potencial de
dgua no solo atingir o valor que favorece
o melhor desempenho da cultura. O
controle do potencial ¢, geralmente, rea-
lizado com auxilio de tensidmetros
(maior que -0,8 bar), através da medi-

¢do direta do potencial, ou por meio de
blocos de resisténcia elétrica (menor que
-0,8 bar), os quais deverdo ser calibra-
dos, previamente, em fun¢ao do poten-
cial. Para uma unidade de irriga¢ao, os
indicadores de potencial devem ser ins-
talados em, pelo menos, trés ou quatro
pontos representativos da drea (Rei-
chardt 1978), a4 profundidade de 1/2
da profundidade efetiva do sistema radi-
cular da cultura.

Para obter produtividade mdxima
de raizes de cenoura, Pew (1958) e
Taylor (1965) recomendam que a irriga-
¢do deve ser realizada no momento em
que o potencial matricial estiver entre
-0,55 e -0,65 bar, enquanto Doorenbos
& Pruitt (1976) apresentam um interva-
lo maior (-0,5 a -0,7 bar). Silva et al
(1982), em trabalho realizado no Distri-
to Federal, recomendam que as irriga-
¢oes devem ser realizadas a -0,29 bar,
ou quando a dgua disponivel estiver re-
duzida a 60% (f = 0,4), o que tem possi-
bilitado, na regido, de adog¢ao de turnos
de rega de trés a cinco dias, de acordo
com o estddio vegetativo da cenoura.
Dematté et al (1982), analisando o efei-
to dos sistemas de irrigagao subsuperfi-
cial por tubos porosos e aspersao na cul-
tura da cenoura, aos niveis de 80%, 65%
e 50% da dgua disponivel no solo, verifi-
caram que:

@ o sistema de aspersdo, associado
aos niveis de 80% e 65% da dgua dispo-
nivel, proporcionou uma producdo su-
perior 4 obtida através da irrigagdo sub-
superficial;

e dentro da aspersdo, a producao
foi significativamente inferior ao nivel
de 50%, com diferencgas ndo significati-
vas entre os niveis de 80% a 65%;

e com irriga¢do subsuperficial, as
produgdes foram semelhantes em todos
os niveis de dgua disponivel, sendo tais
produgSes equivalentes ao nivel de 50%
com aspersao.

Segundo Hawthorn (1951), a pro-
dutividade mdxima da cultura de cenou-
ra, para a produgdo de sementes, € obti-
da quando a irrigagdo € realizada no mo-
mento em que o potencial de dgua no
solo estiver entre -4,0 e -6,0 bar. Jd Mac
Gillivray & Clemente (1949) relatam
que alta umidade no solo favorece al-
tas produtividades. Atualmente, estdo

sendo realizados, no CNPH, trabalhos
; @

{A‘)‘ ( » Adecisao
= wu\:}) segura.

objetivando a determina¢do de parame-
tros de irrigagdo para a produgdo de se-
mentes de cenoura para a regido de cer-
rado do Planalto Central. Pelas observa-
¢oes iniciais, verifica-se que esta cultura
nio é muito exigente em dgua. Até o
presente momento, as irrigagdes foram
realizadas com turno de rega de sete a
dez dias, de acordo com o estddio de de-
senvolvimento da cultura.

Quanto as necessidades hidricas
para a cultura da mandioquinha-salsa,
s70 praticamente inexistentes trabalhos
nesta drea. Segundo Peixoto (1965) e
Camargo (1981), esta cultura exige, nas
estagOes secas, irrigagdes com turno de
rega de sete em sete dias.

QUANTIDADE DE AGUA
PARA IRRIGAGAO

A estimativa da quantidade de dgua
a ser aplicada por irrigagdo exige o co-
nhecimento prévio de uma série de para-
metros, relacionados tanto com a plan-
ta quanto com o solo.

Quando o controle da irrigacdo €
realizada em fun¢do do turno de rega,
a lamina liquida de irrigacao é dada pela
equacao 4:

CC-PM
10

QRN = .da.f.Pe

em que:
QRN = quantidade real necessria de agua,
mm.

Os demais termos sdo definidos confor-
me a equacao 3.

A quandidade de dgua necessdria
por irrigagdo, quando se utiliza o poten-
cial matricial para o controle da irriga-
¢do, pode ser calculada pela equagdo 5:

CC-UI
QRN= =~ .dalPe
10
em que:
Ul = umidade de irrigacao correspondente ao

potencial matricial, pré-estabelecido, %.

Os demais termos sao definidos, confor-
me equagoes 3 e 4.

Para a determinag¢do da UI, ¢ indis-
pensdvel que se disponha da curva carac-
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teristica de umidade do solo. Esta curva
associa cada valor do potencial matri-
cial a um teor de umidade do solo retido
sob aquela tensao.
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Controle de plantas daninhas
em cenoura e mandioquinha-salsa

Maria Helena Tabim Mascarenhas 1/

A cenoura caracteriza-se pela fragilidade de seus talos, pelo crescimento
inicial lento e por uma excessiva populacio de plantas, o que torna o seu poder
de competicdo com as plantas daninhas reduzido. Esses fatores tornam invidvel
o seu cultivo, quando se deixa de usar um método de controle de plantas da-
ninhas.

Ao se estabelecer um programa de controle destas plantas, é de suma im-
portancia saber em que época ou periodo elas apresentam maior competicdo
com a cultura. Esse periodo critico de competicdo possui diferente amplitude
que varia segundo o clima, a densidade de populacio das plantas daninhas e o
balanco de espécies gramineas e folhas largas.

Shadbolt & Holm (1956) verificaram que a fase critica de competicio
estd compreena’lda no periodo que vai da emergéncia da cenoura até os 25 dias
subseqtientes.

Blanco & Oliveira (1970, 1971), considerando uma populacao de dicoti-
ledoneas, em grau intenso de infestagdo competindo com a cultura, concluiram
que o periodo de competi¢do das plantas daninhas com a cenoura é de 20 dias,
a partir da germinagdo da cenoura. As plantas daninhas emergentes, apos os 20
primeiros dias do ciclo da cultura, ndo provocaram quedas na producao (Blanco
& Oliveira 1970, 1971 e Pitelli et al 1976).

William (1974) determinou que a perda na producido comercial de cenou-
ra Kuroda foi de 39% e da Nantes de 50%, quando a cultura permaneceu durante
todo o ciclo cultural em competicdo com a tiririca (Cyperus rotundus L. ). O pe-
riodo critico de competicao para a Kuroda ocorreu nas primeiras trés a cinco se-
manas e para a Nantes nas primeiras trés a sete semanas (William 1 974).

Estudos feitos por Deuber et al (1976) indicam que hd uma reducio
significativa na produgio total de raizes, a partir de 42 dias iniciais com plantas
daninhas. A maior redugdo foi verificada em raizes com peso acima de 100 g, em
qualquer época de competicdo.

FPara a eliminagdo total ou parcial das plantas daninhas nas culturas, po-
dem ser utilizados meios mecdinicos e quimicos.

CULTIVOS MECANICOS

A eliminagdo € feita através da ca-
pina manual por enxada ou cultivadores.
De maneira geral as sementes das plan-
tas daninhas germinam antes das semen-

tes de cenoura, dificultando muito sua
elimina¢do na primeira capina.

Segundo Schrader (1958), 0 empre-
go de herbicidas seletivos em cenoura,
livrando-a eficientemente é logo no inf-
cio do seu crescin.zrta da concorréncia
das plantas daninhas, parece influir no

1/ Eng® AgrQ, M.S. — Pesquisadora/EPAMIG — Caixa Postal 295 — 35.700 — Prudente de
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resultado final da colheita, aumentan-
do sempre o seu rendimento em com-
paracdo com a capina.

Em mandioquinha-salsa, Senna Ne-
to (1976) aconselha que as capinas de-
vem ser feitas até um bom crescimento
das plantas, quando as chuvas ndo mais
provocarem o total desmoronamento
das leiras.

CULTIVOS QUIMICOS

Tém sido realizados cultivos quimi-
cos, através do uso de herbicidas para se
combaterem as plantas daninhas de ce-
noura e de mandioquinha-salsa. No Bra-
sil, na década de 50, trabalhos pioneiros
de Couto & Maestri (1958) e Schrader
(1958) relatam os resultados obtidos
com a utiliza¢cdo de 6leos minerais do ti-
po solvente em mistura com trés partes
de querosene por uma de gasolina e in-
dicam Varsol e Shellraz como eficientes
no controle de Digitaria sanguinalis (L)
Scop. (capim-miudo); Eleusine indica
(L.) Gaertner. (capim-pé-de-galinha) e
Portulaca oleracea L. (beldroega).

A crescente escassez e valorizagdo
da mao-de-obra do meio rural, a dispo-
nibilidade de herbicidas seletivos, efi-
cientes no controle de varias espécies
de plantas daninhas, além de outros fa-
tores, contribuem para a divulgacdo do
uso de herbicidas nestas culturas oleri-

colas.

O resultado da aplicagdo de herbici-
das nem sempre € satisfatério, se nao fo-
rem tomadas precaucgdes na escolha do
produto a ser usado e na dosagem a ser
aplicada.

Um produto quimico pode dar ex-
celentes resultados em determinadas
condi¢des de clima e solo, mas pode
causar danos a cultura ou falhas no con-
trole das plantas daninhas em outras
condicdes de meio ambiente.

A eficiéncia do controle quimico de
plantas daninhas depende de vdrios fato-
res, tais como: uso de equipamento ade-
quado, correta calibragdo do pulveriza-
dor, dose exata do produto recomenda-
do, adequada preparacdo do solo etc.

As dreas cultivadas sdo totalmente
infestadas por um complexo de plantas
daninhas que, por isso mesmo, nao con-
seguem ser bem controladas por um s
herbicida, devido a sua especificidade.

A associacdo de dois ou mais herbi-
cidas é também recomendada com o
objetivo de aumentar o espectro de agdo
destes.

Zhukova et al (1981) estudaram a
influéncia de herbicidas e adubagdo mi-
neral sobre a produ¢io de cenoura. Os
herbicidas prometryne e linuron, aplica-
dos em pré-emergéncia, nao afetaram a
qualidade das rafzes de cenoura, e nao
foram detectados residuos nas raizes
por ocasido da colheita. Houve menor
infestacdo de plantas daninhas nas par-
celas cujos tratamentos combinavam

herbicidas e fertilizantes.

Filippova & Timofeeva (1979) estu-
daram a influéncia do linuron sobre a
produgdo e qualidade de cenoura aduba-
da com diferentes niveis de potdssio.
Concluiram que a toxicidade do linuron
em plantas testes de aveia (Avena sativa
L.) decresceu com o aumento da taxa
de K. No campo, o K aumentou a pro-
dugdo da cenoura tratada com linuron
em 6.6 a 8,8%.

Quando o linuron, aplicado em ce-
noura, foi usado na taxa recomendada,
ndo houve acumula¢do de herbicida no
solo e ou na planta (Konstantinov 1979
e Mazyrina et al 1980).

Rouchaud et al (1983) estudaram o
efeito de inseticidas e herbicidas no con-
teido de agtcares livres de cenoura.
Concluiram que o herbicida linuron ndao
afetou a concentracdo da fructose, @ e f8
glucose e sacarose, mas O metoxuron
diminuiu a concentracao destes agucares.

O herbicida trifluralin persiste por
120 a 150 dias nos 10 cm superficiais do
solo, mas ndo abaixo desta profundida-
de (Pershutin et al 1981). Apareceram
residuos de trifluralin nas raizes de ce-
noura até 50 a 60 dias ap6s a sua aplica-
¢do, mas estes desapareceram na época
da colheita (Parshutin et al 1981 e
Konstantinov 1979).

Os produtos mais recomendados
para nossas condigdes, com suas respec-
tivas doses para as culturas de cenoura e
mandioquinha-salsa encontram-se 1nos
Quadros 1 e 2, respectivamente.
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QUADRO | — Herbicidas Recomendados para a Cultura da Cenoura

Heibigidas Dose Epoca de Aplicagio
Sugerida do de Acordo com a Plantas
Produto Daninhas Observagdes Fontes
Nome Nome Comercial C Planta Controladas
o ultura .
Comum Comercial (kg ou /ha) Daninha
£ mais efetivo quando as plantas daninhas estdo
Alloxydim- Grasmat 75 PS 15220 Pés-plantio Pos-emergéncia Anuais, pnn'CIpnl- com trés folhas. A adigdo de ?aral‘ma 6Ic(_) a Pujol et al (1979)
sodium dingida mente gramineas 2 kg/ha reduz a taxa de aplicagdo do herbicida
em 20%.
Folhas largas Aplicar em pés-emergéncia da cultura e em Leiderman & Grassi (1972, 1974); Deuber et al (1975); Senior et al
Chlorbromuron Maloran 20a30 Pos-plantio | Pés-emergéncia anuais ¢ algumas emergéncia inicial das plantas daninhas. Solo (1978); Jones et al (1980); Mascarenhas et al (1982) e Pen'Kov
gramineas arenoso 2,02 2,5/ha; soloargiloso 2,5a3,0/ha | (1983).
| Aplicar em pos-plantio e pré-emergéncia da cul-
Chloroxuron Tenoran (50%) 60a80 | Pés-plantio | Pos-cmergéncia | Anuais:gramineas | tura e das plantas daninhas ou em pés-emergén- |\ o o8y
¢ folhas largas cia da cultura com trés a quatro folhas e a plan-
ta daninha com quatro a oito folhas.
Requer vigorosa agitagdo no tanque do pulveri-
| Dpepa Dacthal 75 PM 804150 | Pos-plantio | Pré-cmergéncia | Anuais:gramineas | zador ¢ boas condigdes de umidade do Soloirri- | |0 Bucndia & Flores (1971) ¢ Mascarenhas et al (1982).
e folhas largas gagdo antes da aplicagdo melhora a a¢do do her-
bicida.
Aplicar em pés-emergéncia da cultura e quando
Diclofop-metil | Tloxan 25240 | Pés-plantio | Pés-emergéncia | Gramineas anuais | 95 Plntas daninhas estiverem no estigio de 2.0 | poinc (1978, 1982) ¢ Hoan (1981,
- a 4,0 folhas (doses menores) ou no perfilhamen-
to (doses maiores).
Anuais: gramineas Aplicar em terreno limpo e livre de restos cultu- Wand
EPTC EPTAM 20240 Pré-plantio Pré-cmergéncia ¢ folhas largas. rais com incorporagdo no solo imediatamente |  Wanderley etal (1962 a) ¢ Monnerat ct al (1984).
Tiririca. apés a aplicagdo, até 10 cm de profundidade. 1
Para controle de gramineas perenes, aplicar de
1,5 a 2,0 Uha apds a emergéncia e reaplicagio
Fluazifop-butil | Fusilade 10220 | Pés-plantio | Pos-emergéncia | Cramineasanuais | da dose quando houver 25% da rebrota. Deves | e (o),
e algumas perenes se usar junto com o Fusilade, o Surfactante ndo-
ionico Fixade na concentragio de 200 mf para
cada 100 ¢ de dgua.
Laca-Buendia & Flores (1971); Leiderman & Grassi (1972 ¢ 1974);
Corredor & Vergara (1974); Deuber et al (1975); Campbell & An-
derson (1977); Rao & Sweet (1977); Henne (1978, 1982); Senior
Lorox (50%) ou : : 5 Anuais: folhas Doses menores em solos médios a doses maiores et al (1978); Alon (1979); Konstantinov (1979); Zhukova ct al
Linuron o 20240 Pos-plant; Pré—¢; ¢l
Similar ovpintio | MIEOmEIENCia | | rgas e gramineas | em solos pesados. (1979); Campbell & Anderson (1980); Jones ct al (1980); Mazyri-
na et al (1980); Petrov (1980); Avali (1981); Montemurro & Bianco
(1981); Rapparini & Balasso (1981); Viggiani (1981); Mascarenhas
etal (1982); Galeev & Galeev (1983) ¢ Monnerat et al (1984).
Senc Pré - Muitas folhas i . Foso !
Metribuzin pencatiol 15225 Pés-plantio | Pré-emergéncia iy rons o agumas Aplicar em pés-emergéncia da cultura, quando | o0 (1976) ¢ Henne (1978).
imilar tardia gramineas elas tiveram trés folhas.
Oxadiazon Ronstar (75%) 20230 | Pés-plantio | Pré-emergéncia | Anuais: folhas Aplicar em pré-emergéncia da cultura ¢ das | \ocouronhag et al (1982).
largas e gramineas plantas daninhas.
Aniais ol Aplicar logo apés o plantio até antes da germi- Leiderman & Grassi (1972); Deuber et al (1975); Zhukova et al
Prometryne Gesagard 80 20a30 Pés-plantio | Pré-emergéncia Iilll‘lguﬂ:;‘se.;amﬁ'sncas nagio da cenoura e das plantas daninhas. Tem (1979); Petrov (1980); | kov et al (1980); Ma enhas et
agdo de contato com aplicagdo dirigida, para al- al (1982); Galeev & Galeev (1983); Pen’Kov(1983) ¢ Monnerat et
gumas plantas daninhas jovens. al (1984),
i Incorporar ao SOI_? até 6 horas da aplicagdo, Deuber et al (1975); Rao & Sweet (1977); Konstantinov (1979);
Trifluralin Treflan (44,5%) 12224 Pré-plantio | Pré-emergéncia Anuais:folhas usando grade de disco ou enxada rotativa, a uma Campbell & Anderson (1980); Parahutin et al (1981) ¢ Mascare-

ou similar

profundidade de 10cm. Nio necessita de irriga-
630 ou chuva para melhorar sua atividade.

largas e gramineas

nhas et al (1982).

QUADRO 2 — Herbicidas Recomendados para a Cultura da Mandioquinha-salsa

¢ algumas perenes

Herbicidas Doses Epoca de Aplicacdo
Sugeridas do de Acordo com a Plantas
Produto Daninhas Observagoes
Nome Nome Comercial C Planta Controladas
. ultura )
Comum Comercial (kg ou ¢/ha) Daninha

Para controle de gramineas perenes, aplica-
¢do de 1,5 a 2,0 /haapdsaemergénciae re-
Gram{ wai aplica¢do da dose, quando houver 25% de

. . : . s 4 R § ais 9 "
Fluazifop-butil Fusilade 1,0a2,0 Pés-plantio | Pés-emergéncia FAMINEAs AnUAs | opota - Devese usar, junto com o Fusila-

de, o Surfactante ndo-idonico Fixade na
concentra¢do de 200 m{ para cada 100 ¢
de agua. 1/

Metribuzin s
similar

Lexone 70 ou

1,5a25

Pés-plantio

Muitas folhas
largas e algumas
gramineas

Pré-cmergéncia
tardia

Aplicacdo apds o plantio. 2/

Fonte: 1/ Fusilade (s.d.).

2/ Senna Neto (1976).
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Doengas fungicas e bacterianas da cenours, -
sintomatologia e controle

Francisco J.B. Reifschneider 1/

Estdo registradas no Brasil mais de 15 doengas em cenoura, causadas por
Jungos efou bactérias (Reifschneider et al 1 983). Destas, um niimero relativa-
mente pequeno ¢ responsdvel pela maior parte dos danos, tanto na produgido de
raizes como na de sementes. Com o recente aumento da produgdo de sementes
de cenoura no Brasil, em especial da cv. Brasilia, os patogenos associados a se-
mente passaram a ter grande importdncia (Reifschneider & Della Vecchia 1983).
E necessdrio, portanto, haver uma distingdo entre as duas fases da cultura: a
Fase 1, compreende a produgdo de raizes que sofrem principalmente os danos
indiretos dos patogenos pela redugdo da drea foliar e conseqtiente diminuicdo da
produgio comercial. Jd na Fase 2, que compreende a produgdo de sementes, os
danos diretos a elas, como infec¢ao efou infestacio, s@o os de maior importancia.
Obviamente, a sanidade da Fase 2 estd estreitumente ligada a da Fase 1 do
mesmo material.

O controle destas doengas tem sido feito principalmente através do uso
de cultivares com diferentes niveis de resisténcia, bem como pela utilizacio de
fungicidas. O uso abusivo de fungicidas na cultura da cenoura tem sido constan-
temente relatado. Além das implicacbes toxicoldgicas conhecidas por todos, es-
tudos recentes demonstraram claramente a possibilidade de redugdo do niuimero
de pulverizagdes efou quantidade de principio ativo |, p.a.) de fungicidas/ha sem
redu¢@o na produgdo (Aguilar et al 1984 a, b, d).

As boas prdticas agrondémicas, tais como o uso de sementes de procedén-
cia idonea, a rotacdo de culturas, a correta utilizacdo da irrigagdo e drenagem
etc., devem ser normalmente utilizadas. As principais doengas e métodos de con-
trole sdo listados a seguir.

ternaria radicina, Pythium spp., Rhizoc-
tonia solani, Xanthomonas campestris
pv. carotae e outros.

DOENGAS DA FASE 1
PRODUGAO DE RAIZES

PODRIDAO DE
PRE-EMERGENCIA E TOMBA-
MENTO POS-EMERGENCIA

Patogenos — Alternaria dauci, +i.

Sintomas — A podriddo de pré-
emergéncia somente pode ser observada
pelo baixo stand. Na podriddo pos-
cmergéncia, as plantulas apresentam

malmente um encharcamento rente

solo, tombando rapidamente. Poste-
vormente, o tecido fica necrosado, cau-

sando a morte da planta.

Controle — O controle da podridao
de pré-emergéncia sO existe, na verdade,
pela utilizagdo de sementes sadias e
todas as outras prdticas agronomicas
adequadas. Nao hd nada que o produtor
possa fazer, além das medidas preventi-
vas mencionadas.

O tombamento ou podriddo pos-
emergéncia ¢ observado em manchas no
canteiro ou em canteiros especificos.
As alternativas bdsicas para o controle
sdo reduzir a irriga¢do ao minimo neces-
sdrio e fazer pulveriza¢do com fungici-
das a base de Captafol ou Iprodione em
mistura com Thiram ou Captan.

QUEIMA DAS FOLHAS

Patogenos — Alternaria dauci, Cer-
cospora carotae e Xanthomonas cam-
pestris pv. carotae.

Sintomas — A queima das folhas ¢ a
doenca mais comumente observada nas
lavouras, sendo caracterizada principai-
mente pela queima dos bordos das fo-
lhas. Lesoes individuais sdo também ob-
servadas. Um dos aspectos mais interes-
santes desta doenca € que ela é, na ver-
dade, um complexo patoldgico (Reifsch-
neider 1980.1983). Os trés patogenos
podem ser encontrados em um mesmo
campo, em uma mesma planta e até em
uma unica lesdo. Baseando-se em sinto-
mas de folha, é impossivel a determina-
¢do do patogeno envolvido (Reifschnei-
der et al 1984). Todavia, com base nas

1/ Eng? Agr?, Ph.D. — Pesquisador EMBRAPA/CNPH — Caixa Postal 07.0218 — 70.359 — Brasilia-DF
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lesdes formadas no peciolo ¢ possivel a
separagdo entre 4. dauci e C. carotae. O
primeiro produz lesdes inicialmente cir-
culares, puntiformes e encharcadas e o
segundo retangulares, com até 2 cm de
comprimento, limitadas pelas nervuras
(colénquima) e de cor prateada (devido
a esporulacdo).

Os sintomas produzidos pela bacté-
ria X. campestris pv. carotae sio seme-
lhantes aos de C. carotae; todavia, sob
condi¢des de alta umidade é comumente
observada em exsudagdo sobre as lesdes
bacterianas.

Controle — A cv. Nantes é a mais
suscetivel a queima das folhas. As culti-
vares Brasilia, Kuronan, as do grupo
Kuroda e outras adaptadas ao plantio de
verdo tém um razodvel nivel de resistén-
cia. Tem-se observado que as cultivares
do grupo Kuroda (Kuroda Nacional,
Shin Kuroda, Nova Kuroda, Kuroda)
apresentam grande diferenca entre elas
quanto a resisténcia a queima das folhas.
Portanto, a escolha da cv. Kuroda deve
levar em conta a sua procedéncia. Ob-
servagoes no campo indicam que a culti-
var Brasilia apresenta alguma suscetibi-

lidade a C. carotae. R
O controle quimico, quando os trés

patogenos estiverem presentes (dois fun-
gos e uma bactéria), deve ser feito utili-
zando produtos a base de cobre interca-
lados com os outros fungicidas. A
maior parte dos trabalhos realizados tem
visado o controle quimico de A. dauci
somente (Aguilar et al 1983, 1984 ¢, b,
d). Aparentemente, os fungicidas efi-
cientes no controle de A. dauci também
o sdo contra C. carotae. Os produtos
mais eficientes no controle de 4. dauci
sdo Captafol, Iprodione e Procymidone
(Aguilar et al 1984 c). A freqiéncia de
aplicagdo e a dosagem do produto/ha
devem ser reduzidas, quando se utilizam
cultivares com resisténcia intermedidria
(Harumaki) ou alta (Brasilia). A culti-
var empregada e a época de plantio, se
chuvas (verdo) ou seca (inverno), princi-
palmente em regiGes de baixa altitude
ou do Brasil Central, determinam clara-
mente a necessidade ou ndo (no verdo
ou inverno) da utiliza¢do de fungicidas,
mesmo nas cultivares resistentes (Agui-
lar et al 1983, 1984 a, b).

E importante salientar que Thiaben-
dazole, comumente utilizado pelos pro-
dutores para o controle da queima das
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folhas na Fase 1, é um fungicida que, na
Fase 2, funciona como um agente iatro-
génico, isto é, aumenta a incidéncia de
A. radicina nas sementes (Reifschneider
& Della Vecchia, no prelo). Portanto,
seu uso deve ser evitado.

PODRIDAO DE RAIZES

Patogenos — Erwinia carotovora,
Sclerotium rolfsii e Sclerotinia sclerotio-
rum

Sintomas — A detec¢do destes pato-
tenos no campo normalmente é feita
pela constatagcdo de plantas que se apre-
sentam com crescimento reduzido e
parte superior amarelada, ficando mur-
chas no hordrio mais quente do dia. No
caso de S. rolfsii, que ocorre em todas as
regides produtoras do Brasil, causan-
do uma podridao aquosa, os esclerddios
(estruturas de resisténcia) sio marrons,
redondos, com 1-3 mm. S. sclerotiorum
que ocorre principalmente em regides
com temperaturas amenas (15-25°C)
e alta umidade, também produz uma po-
dridao aquosa nas raizes. Todavia, os
escler¢odios produzidos sdo de cor pre-
ta, irregulares, com até 1 cm de compri-
mento. S rolfsii e S. sclerotiorum pro-
duzem abundante micélio branco na su-
perficie da raiz, bem como no colo da
planta. A distingdo entre os dois pato-
genos ¢ facilmente feita, no campo,
pelas caracteristicas dos esclerddios.

A bactéria E. carotovora produz
uma podridao mole das raizes, que é ca-
racterizada inicialmente por pequenas
dreas encharcadas que rapidamente se
expandem sob condi¢des de temperatu-
ra e umidade elevadas. O tecido apodre-
cido pela bactéria fica mole, aquoso e
pegajoso.

Controle — O controle de S. rolfsii
e S. sclerotiorum é dificil e ndo existe,
hoje, método que tenha alta eficiéncia
sob condi¢bes de campo. A rotagdo de
culturas, utilizando milho, cereais ou
outras podceas, é recomendada. A E.
carotovora também é de dificil controle;
devem-se evitar a0 mdximo os ferimen-
tos das raizes, bem como promover a
aeragdo e a secagem das raizes rapida-
mente. Terrenos com alta retencdo de
dgua devem ser evitados em locais com
temperaturas elevadas.

DOENCAS DA FASE 2
PRODUCAO DE SEMENTES

®
e ISA decisao
( : segura.

PODRIDAO DE RAIZES

Patogenos — Alternaria dauci, A.
radicina, Gliocladium aureum, Rhizopus
sp., Sclerotinia sclerotiorum, Sclerotium
rolfsii e Xanthomonas campestris pv. ca-
rotae.

Sintomas e Controle — Observa-se
a podriddo das raizes, em suas diversas
formas (seca, aquosa, dura, mole e/ou
pegajosa), pois normalmente sio varios
os patogenos interagindo. Nesta fase de
producao de sementes, as raizes ou per-
manecem no campo para a producdo de
sementes, isto no caso de regides com
clima propicio, ou sdo vernalizadas em
camara fria e posteriormente levadas
para o campo. Neste Ultimo caso, as rai-
zes, antes de serem colocadas em camara
fria, devem ser tratadas a fim de dimi-
nuir as perdasdurante o armazenamento.
O CNP-Hortalicas tem utilizado, com
bons resultados (menos de 2% de per-
das), a imersao das raizes por 10 min em
uma calda contendo Captafol (200 g de
Difolatan 60 PM), Captan (300 g de
Captan), Kasugamicina (100 m{ de Ka-
sumin) e Estreptomicina (200 g de Dis-
treptine) em 200% de dgua. Uma vez co-
locadas em campo, n3o hd controle efi-
ciente para a podridao das raizes; o ma-
nejo correto da dgua de irrigagao € de
fundamental importancia no controle da
podridao de raizes na Fase 2 (Reifsch-
neider & Della Vecchia 1983 e Santos et
al 1982).

QUEIMA DAS FOLHAS
(Veja doengas da Fase 1)
QUEIMA DA UMBELA

Patdgenos — Alternaria dauci, Alter-
naria radicina e Xanthomonas campes-
tris pv. carotae

Sintomas — Além da influéncia di-
reta destes patégenos, o problema maior
¢ a infeccao de sementes. Lotes de se-
mentes, oriundos de diferentes Estados,
mostraram elevados indices de contami-
na¢do de A. dauci e A. radicina (Cunha
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et al 1984 b) atingindo comumente 25%.
O sintoma mais comum € o escureci-
mento das umbelas; dando a impressdo
de queima. Se Xanthomonas campestris
pv. carotae estiver presente em alta seve-
ridade, pode ser observada uma exsuda-
¢do que fica cristalizada nos periodos
mais secos do dia.

Controle — Se forem observados
sintomas de queima das folhas durante o
ciclo vegetativo da Fase 2, devem ser fei-
tas pulverizagdes. As sementes oriundas
destes lotes devem ser tratadas com uma
mistura de Iprodione + Thiram (20: 60,
150 g p.a./100 kg sementes), que € efi-
ciente no controle de A. dauci e A. radi-
cina (Cunha et al 1984 a). Para o con-
trole de X. campestris pv. carotae, o tra-
tamento térmico das sementes por imer-
sdo em dgua quente a 50°C por 20 min
tem-se mostrado eficiente (Reifschnei-
der et al 1984).
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Viroses de algumas umbeliferas

Alvaro Santos Costa 1/

brasileira.

As umbeliferas de importincia econémica abrangem espécies de hortali-
gas usadas como alimento ou tempero e outras que fornecem substincias aromd-
ticas. Algumas dessas espécies ji tém sido descritas como atacadas por moléstias
de virus. A presente revisdo foi feita abrangendo apenas algumas das principais
moléstias de umbeliferas que estdo consignadas na literatura técnico-cient ifica

AMARELO OU VERMELHO
DA CENOURA

O amarelo ou vermelho da cenoura
(Daucus carota) é uma moléstia de
distribuicao mundial. No Brasil foi assi-
nalada a sua existéncia em localidades
produtoras de cenouras nos estados de
Sao Paulo e Minas Gerais a partir de
1966 (Costa et al 1975), mas é provavel
que jd existisse antes dessa data no Pafs
e que ndo tivesse chamado a atenc¢ao dos
agricultores por ser até entdo de menor
importancia econémica.

Na década de sessenta, esta doenca
adquiriu bastante importancia em plan-
tacOes de cenoura no estado de Sio
Paulo, induzindo perdas de até 50% na
producdo de raizes em certas plantacdes
e causando certo alarme entre os agricul-
tores. O fato de ter sido possivel promo-
ver controle adequado da moléstia, com
a aplicac@o de defensivos, reduziu poste-
riormente a sua importancia.

Além da cenoura, o virus do amare-
lo ou vermelho da cenoura ataca outras
espécies de umbeliferas cultivadas ou
espontdneas, como o anis (Pimpinella
anisum), o coentro (Coriandrum sativum)
e uma espécie de Apium de vegetacio
espontdnea, mas nao o salsio (Apium
graveolens).

O virus do amarelo ou vermelho da
cenoura jd foi recuperado de plantas de
salsa (Petroselinum crispum), mas esta ¢
aparentemente bastante resistente a in-
fecgdo e s6 € invadida por determinados
isolados de virus.

Dentre as variedades de cenoura, h4

vdrios niveis de resisténcia a doenga. As
variedades que mais interessam ao mer-
cado consumidor brasileiro, por causa
de sua forma e tolerdancia ao calor, sao
em geral bastante suscetiveis a virose.
Nivel satisfatorio de resisténcia foi en-
contrado em variedades de procedéncia
australiana, que tinham sido seleciona-
das para resisténcia a moléstia semelhan-
te que ocorre naquele pais. A conforma-
¢do da cenoura produzida por essas va-
riedades ndo tém tido boa receptividade
pelo consumidor brasileiro.

SINTOMAS

Plantas de cenoura afetadas mos-
tram uma colora¢do amarela anormal

das folhas baixeirasa qual pode ser acom-
panhada ou ndo de avermelhamento, de-
pendendo este da maior ou menor ten-
déncia da variedade para formacdo de
pigmentos vermelhos.

As manchas amarelas das folhas
surgem, a principio, com maior freqiién-
cia nos espagos internervais, estendendo-
se posteriormente a toda a folha. A me-
dida que as folhas mais novas envelhe-
cem, passam a mostrar sintomas, poden-
do a planta inteira tornar-se amarela ou
vermelha quando madura (Fig. 1). As
folhas de plantas afetadas sofrem redu-
¢do no tamanho e podem apresentar cer-
ta malformacao (Fig. 2). Hd redugdo na
folhagem da planta afetada e no tama-
nho da raiz produzida, que pode atingir
50%. A redu¢do no tamanho e peso da
raiz € tanto maior quando mais cedo
ocorrer a infeccdo.

Os sintomas de amarelo ou verme-
lho da cenoura podem ser confundidos
com aqueles associados a certas deficién-
cias de nutricdo, mas a distribuicao das
plantas afetadas na plantacdio permite
fazer-se a distingdo. Embora no caso do
amarelo ou vermelho haja tendéncia pa-
raa moléstia ocorrer também em rebolei-
ras nas planta¢oes, como nas de defi-
ciéncia nutricional, ¢ fdcil encontrar

Fig. I — Campo de produgdo afetado pelo amarelo da cenoura

1/ Eng@ Agro — Fitovirologista/IAC — Caixa Postal 28 — 13.100 — Campinas-SP
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Fig. 2 — Folhas afetadas peio amarelo da cenoura

plantas afetadas isoladas em dreas da
plantagdo onde as plantas vizinhas sdo
sadias e vigorosas, e plantas de aparéncia
normal, nas reboleiras de amarelo ou
vermelho.

VIRUS CAUSADOR

O virus do amarelo ou vermelho da
cenoura no Brasil € considerado idénti-
co a0 “carrot red leaf virus” da Inglater-
ra e Austrdlia (Waterhouse & Murant
1982). Nesses paises, 0 virus ocorre
sempre em mistura com outro virus iso-
métrico, o virus do mosqueado da ce-
noura (“carrot mottle virus”). Resulta-
dos de testes efetuados no Brasil indica-
ram que aparentemente o virus do ama-
relo ou vermelho da cenoura ndo ocor-
ria em mistura com nenhum componen-
te transmissivel mecanicamente, como o
é¢ o do mosqueado da cenoura. Entre-
tanto, como foi obtida rea¢do em plan-
tas de Nicotiana clevelandii A.Gray ino-
culadas por meio do vetor com virus ad-
quirido de cenouras com amarelo, € pos-
sivel que, também no Brasil, haja a pre-
senca do virus do mosqueado em mis-
tura com o do amarelo ou vermelho, ou
entdo que este aqui infeta aquela es-
pécie de Nicotiana, o que nao foi cons-
tatado em outros parses.

O virus do amarelo ou vermelho
da cenoura é isométrico com 25 nm de
diametro (medi¢do feita em outros pai-
ses). Ndo é transmissivel mecanicamen-
te sob condigOes experimentais.

TRANSMISSAO

A passagem do virus do amarelo ou

vermelho da cenoura aparentemente
ndo se da através da semente de cenou-
ra. A infeccao de plantagdes novas ocor-
re como resultado da transmissio fei-
ta pelo afidio vetor virulifero (Cavariella
aegopadii (Scop.)), que introduz o virus
voando de fora para dentro da plantagdo
e iniciando os focos primdrios, dos quais
passa a haver a dissemina¢@o da década.
O pulgdo vetor adquire o virus de plan-
tacoes mais velhas de cenoura de ou-
tras hospedeiras cultivadas ou da vege-
tacao espontanea das proximidades e
transmite-o em relagdo persistente. Plan-
tas de cenoura utilizadas para produgdo
de sementes podem ser fontes importan-
tes do virus.

Cavariella aegopodii é um vetor
eficiente do virus do amarelo ou verme-
lho da cenoura, podendo insetos indi-
viduais infetar mais de 50% das plantas
em que se alimentarem. Esta espécie
coloniza freqiilentemente plantas espon-
taneas de erva-doce (Foeniculum vulga-
re). Testes efetuados com grande nime-
ro de afidios coletados dessas colonias
em erva-doce, transferidos diretamente
para plantas-teste de cenouras, deram
resultados negativos quanto a presenga
do virus do amarelo ou vermelho da
cenoura.

Myzus persicae Sulz, uma espécie
de afidio vetor eficiente de numerosos
virus, ndo transmitiu o virus do amarelo
ou vermelho da cenoura. Também ndo
se comportaram como vetores Aphis
fabae (solanella) ou Dysaphis apiifolia
(Theob.).
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CONTROLE

O controle do amarelo ou verme-
lho da cenoura pode ser obtido pelo iso-
lamento das novas plantagoes, evitando
o plantio escalonado. Quando isso €
impossivel por consideragdes ‘econdmi-
cas, devem-se procurar fazer novas
plantacdes o mais afastado possivel das
anteriores.

Diferentemente de muitos outros
casos de transmissao de virus por insetos
vetores, hd uma resposta positiva a apli-
cacio de aficidas para eliminagdo do
pulgdo vetor, resultando em redugdo
bastante evidente do amarelo ou verme-
lho da cenoura. Isso ¢ atribuido ao fato
de ser o Cavariella aegopodii bastante
sensivel a inseticidas, ndo havendo colo-
niza¢do em cenourais tratados e desapa-
recendo assim a disseminag¢ao dentro da
plantagdo. E provével que até mesmo a
infecgdo primdria de fora para dentro se-
ja reduzida quando o tratamento € fei-
to com aficida de ag¢do rapida. Myzus
persicae, uma espécie mencs sensivel aos
inseticidas, pode ser encontrada nas
plantacdes de cenouras tratadas, mas co-
mo ndo é vetora do virus, ndao promove
a disseminacdo do amarelo ou vermelho.
Isso foi confirmado também indireta-
mente, pois em cenourais pulverizados
com aficidas foi constatado o controle
do amarelo ou vermelho, ao passo que
ndo houve controle do mosaico filifor-
me transmitido por M. persicae.

H4 cultivares de cenoura de origem
australiana e inglesa que apresentam re-
sisténcia ao amarelo ou vermelho da ce-
noura. Essas cultivares ndo sdo as prefe-
ridas pelo consumidor brasileiro. Como
o controle do amarelo ou vermelho po-
de ser obtido através da aplicagdo de de-
fensivos contra o vetor, ndo tem havido
grande esforco para desenvolver varie-
dades locais resistentes.

MOSAICO FILIFORME
DA CENOURA

A ocorréncia de uma virose carac-
terizada por mosaico e malformagdo
foliar foi registrada em plantagdes de
cenouras no estado de Sao Paulo na dé-
cada de 60 (Costa et al 1967 e 1969). O
nome dado primeiramente a moléstia foi
o de mosaico da cenoura. Mas, como o

45



Umpbeliferas

virus causador apareceu posteriormente
descrito sob o nome de “carrot thin leaf
virus” (Howell & Mink 1980), foi julga-
do melhor acrescentar ao nome da mo-
léstia em portugués a particularidade de
que folhas filiformes aparecem como
parte da sintomatologia, tornando o
nome mais proximo ao dado em inglés
a moléstia.

O mosaico filiforme da cenoura é
considerado como moléstia de menor
importancia na cultura, embora possa
aparecer em alguns cenourais com certa
freqiéncia. Pesagens de amostras de ce-
nouras produzidas por plantas infetadas,
quando comparadas com as de plantas
sadias do mesmo local, indicaram uma
reducdo em peso da faixa de 10-15%.

Além da cenoura, o virus do mosai-
co filiforme da cenoura infeta o coen-
tro, uma espécie de Apium de vegetagao
espontdnea e a salsa. Causa lesdes locais
em Chenopodium amaranticolor Cosie
& Reyn. e em C quinoa Willd. Estas sio
principalmente clordticas. Nicotiana cle-
velandii é suscetivel ao virus.

- SINTOMAS

O mosaico filiforme da cenoura po-
de ser reconhecido facilmente pela mal-
formagdo que causa nas folhas em certas
fases do desenvolvimento das plantas in-
fetadas. As folhas malformadas mos-

SIH R I
Fig. 4 — Detalhe de uma
planta de cenoura atacada pelo
mosaico filiforme

tram-se bastante estreitadas, filiformes
(Fig. 3 e 4). Sintomas de mosaico po-
dem ser vistos nas folhas malformadas,
mas nem sempre sao fdceis de reconhe-
cer. Os sintomas, tanto de mosaico co-
mo de estreitamento foliar, tendem a
desaparecer a medida que a planta con-
tinua o desenvolvimento, recuperando a
aparéncia praticamente normal quando
~ LK Bt 2 madura, embora as folhas malformadas

k>

% J At possam ser reconhecidas quando as plan-
% tassdo examinadas cuidadosamente.

VIRUS CAUSADOR

O virus do mosaico filiforme da ce-
noura € uma particula alongada de
740nm de comprimento, morfologica-

Fig. 3 — Planta de cenoura atacada pelo mosaico filiforme
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mente ndo distinto de outros ‘potyvirus’.
Uma descricao do virus presente em ce-
nouras aqui no Brasil apareceu em publi-
cagio de 1968 (Kitajima et al 1968),
complementada posteriormente com a
descricdo de inclusdes citoplasmadticas
encontradas em tecidos foliares de ce-
noura e coentro infetados com o virus
(Camargo 1968 e 1971). Esse virus, en-
contrado no Brasil na década de 60, €
idéntico ao que foi descrito posterior-
mente como um novo virus por Howell
& Mink (1980) que, provavelmente nao
tiveram acesso a informacgdo jd existen-
te aqui no pafs, descrevendo-o como
causador do mosaico em cenoura.

TRANSMISSAO

A passagem do virus pela semente
foi negativa no caso de amostras colhi-
das de plantas infetadas de cenoura e
salsa. Nas plantagdes, o virus € transmi-
tido em relagdo ndo persistente por pul-
goes, sendo que sob condig¢des experi-
mentais a sua transmissdo jd foi obtida
com os pulgdes Myzus persicae, Cava-
riella aegopodiae e Dysaphis apiifolia.
Experimentalmente, o virus do mosaico
filiforme da cenoura pode ser transmiti-
do mecanicamente, mas esta nado é con-
siderada de nenhuma importdncia na
transmissao natural em campo.

CONTROLE

A pequena importancia do mosai-
co filiforme da cenoura ndo justifica ne-
nhuma medida especial de controle. E
provéivel que os tratamentos com defen-
sivos e outras recomendacOes feitas para
o controle do amarelo ou vermelho da
cenoura promovam também certo con-
trole do mosaico filiforme, embora nao
haja no caso desta moléstia especificida-
de do vetor do virus e seja M. persicae,
um dos vetores importantes, um tanto
resistente a defensivos.

MOSAICO AMARELO
OU SALSAO

O mosaico amarelo do salsdo (Apium
graveolens) foi registrado em diversas
regides produtoras de Sdo Paulo em
1966, sendo o virus causador mencio-
nado alguns anos mais tarde (Kitajima
& Costa 1968a e 1968b). Foi verificado
nessa ocasiao que plantas de salsao infe-

tadas com o virus do mosaico amarelo
apareciam em muitos locais onde havia
venda de hortali¢as, como supermerca-

dos e feiras. Em testes com outras um-
beliferas determinou-se que o virus do

mosaico amarelo do salsio infeta o
coentro, a salsa e uma espécie espontd-
nea de Apium. Chenopodium quinoa
podia ser usado para quantifica¢do do
virus, desenvolvendo lesdes locais cloro-
ticas. Posteriormente, 0 mosaico amare-
lo do salsdo foi assinalado afetando esta
planta no Distrito Federal, e a salsa, na
Baixada Fluminense (Oliveira et al
1981a.)

O valor das perdas causadas pelo
mosaico amarelo do salsio nas planta-
¢des comerciais nao foi ainda avaliado.
Sob condigdes experimentais, a redu-
¢do no peso sofrida por plantas infeta-
das, inoculadas primeiramente em estu-
fa e depois transplantadas para o campo,
variou entre 32 e 60% no caso de quatro
variedades norte-americanas (Oliveira &

‘Kitajima 1981). Em adi¢ao a essa redu-

¢d0 no peso, hd aindade considerar a per-
da resultante da pior aparéncia das plan-
tas afetadas.

Fig. 5 — Planta
de salsdao
infectada

com o virus
do mosaico

amarelo
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SINTOMAS

Plantas de salsao infetadas com o
virus do mosaico amarelo mostram em
campo, ou quando examinadas nos lo-
cais de venda, um tipo de mosaico bem
amarelo ao longo das nervuras das folhas,
figuras em forma de anéis amarelos ou,
as vezes, a folha se torna quase que
inteiramente amarela (Fig. 5). Em plan-
tas inoculadas sob condices de estufa,
os sintomas iniciais aparecem como cla-
reamento das nervuras, seguidos de mo-
saico, que geralmente ndo ¢ tao amarelo
como o das plantas em campo ou nos
pontos de venda. Hd redu¢do no tama-
nho da planta infetada e principalmente
no das folhas desenvolvidas apds infec-
¢oes.

O virus do mosaico amarelo do sal-
sdo0 induz o aparecimento de inclusdes
intranucleares em células infetadas de

diversas de suas plantas hospedeiras cer-
ca de 1-2 semanas ap0s infecgdo (Kita-
jima & Costa 1968a e 1968). Essas in-
clusdes podem ser reconhecidas em epi-
derme destacada, examinada ao micros-
copio Gtico, embora sejam menos cons-
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picuas em salsao do que em algumas ou-
tras plantas suscetiveis (Kitajima & Cos-
ta 1968a). As inclusdes sio de natureza
protéica, mas provavelmente nio con-
tem dcidos nucléicos (Cruz et al 1972).
Kitajima & Costa (1968a) apontaram
que as inclusdes podem servir para fins
de diagnose ao microscopio 6tico, o que
foi posteriormente enfatizado por Oli-
veira & Kitajima (1981).

VIRUS CAUSADOR

O virus do mosaico amarelo do sal-
sd0 encontrado no Brasil é um ‘potyvirus’
de 760 nm de comprimento por 15 nm
de diametro (Kitajima & Costa 1968b e
Oliveira & Kitajima 1981). Induz o apa-
recimento de inclusdes fibrosas tubula-
res intranucleares em células da epider-
me ou do meséfilo das folhas infetadas
como anteriormente mencionado. As
propriedades do virus “in vitro” foram
determinadas por Oliveira & Kitajima
(1981). Oliveira et al (1981b) purifica-
ram o virus do amarelo do salsdo e obti-
veram um anti-soro especifico que for-
mou linhas de precipita¢do nitidas em
testes de dupla difusdo em dgar-gel con-
tra antfgeno homoélogo presente no suco
de plantas infetadas. Com o antigeno
purificado ou mesmo com o suco de
salsdo e coentro infetados, tratados com
SDS a 1,5%, obtiveram aqueles investi-
gadores linhas de precipita¢do especifi-
cas em testes com anti-soro para o virus
do mosaico do salsdo dos Estados Uni-
dos (“Celery mosaic virus”). Nio obs-
tante essa relagao aeroldgica encontrada,
que € encarada como distante, conside-
ram Oliveira & Kitajima (1981) que o
vffus do mosaico amarelo do salsdo po-
de ser mais proximamente relacionado a
outros virus do mesmo grupo encontra-
dos na Europa.

TRANSMISSAO

Nao estd determinado se o virus do
mosaico amarelo do sals@o passa através
da semente. Nas plantagGes, a passagem
do virus de plantas infetadas para as sa-
dias € feita por pulgdes e € provavel que
vdrias espécies desse grupo de insetos
possam atuar como vetores. Entretanto,
em testes realizados durante a década de
60 em Campinas, SP com vdrias espécies
de pulgdes (Aphis fabae solanella, A.
gossypii, Cavariella aegopodii, Dysaphis

48

crataegi e Myzus persicae) os resultados
foram geralmente negativos. Apenas
com esta ultima espécie obtiveram-se al-
guns casos positivos de transmissio, mas
a eficiéncia desta foi menor do que a
que habitualmente se obtém com ou-
tros ‘potyvirus’ e essa espécie vetora. Oli-
veira & Kitajima (1981) obtiveram boa
transmissao com Myzus persicae, utili-
zando insetos submetidos a jejum que
tiveram periodos de aquisi¢do de 1-2 mi-
nutos, mas ndo quando a alimentagio
dos vetores na fonte de virus foi mais
longa.

Experimentalmente, o virus do mo-
saico amarelo do salsdo passa facilmen-
te por transmissao mecanica. E improva-
vel que esse tipo de transmissao possa
atuar na disseminagao do virus em plan-
tacoes de salsdo. Isso poderd acontecer
com a salsa, cujas folhas sio colhidas
diversas vezes das mesmas plantas.

CONTROLE

Oliveira & Kitajima (1981) reco-
mendam como medidas de controle pro-
mover isolamento as novas plantacdes,
evitando escalonamento e a proximida-
de de plantagGes de salsa, coentro e ou-
tras umbeliferas suscetiveis. O controle
de pulgdes é outra medida de controle
recomendada por esses autores, bem co-
mo o uso de variedades tolerantes ou
resistentes.

VIROSES DA SALSA
E COENTRO

A salsa e o coentro sio infetados
por vérios dos virus que atacam outras
umbeliferas: (a) virus do amarelo ou
vermelho da cenoura; (b) virus do mo-
saico filiforme da cenoura; e (¢) virus do
mosaico amarelo do salsdo. E possivel
que as perdas diretas causadas por esses
virus a essas duas umbeliferas nao sejam
importantes. Entretanto, € de se esperar
que, em muitas situacoes, possam essas
plantas constituir reservatérios de virus
para outras hospedeiras cultivadas de
maior importancia econdmica, causan-
do indiretamente prejuizos de maior
monta.

POSSIVEL EXISTENCIA
DE VIROSES DA
MANDIOQUINHA

A mandioquinha ou mandioquinha-
salsa (Arracacia xanthorrhiza) é uma
umbelifera de propaga¢do normalmente
vegetativa e assim poderd acumular vi-
rus com maior facilidade. Hi mesmo en-
tre produtores, relatos de que a troca de
material propagativo pode trazer melho-
ria de produgdo. Estd claro que a mera
troca ndo poderd garantir nenhuma me-
lhoria quanto ao estado de sanidade do
material de propagacdo, a ndo ser que se
recorra dquele de determinadas regides
que, pelas suas condi¢des ambientais,
possam ser menos favordveis a dissemi-
nacdo das viroses.

Tentativas para demonstrar a pre-
senga de virus em material de mandio-
quinha foram efetuadas durante alguns
meses em 1970. Foram efetuados tes-
tes de transmissio mecédnica com ind-
culo extraido de folhas de mandioqui-
nha colhidas em trés plantac¢des diferen-
tes da zona de Piedade, SP. O indculo,
preparado com amostras de folhas mis-
turadas de diversas plantas de cada local,
foi aplicado a grupos de 20 espécies
indicadoras das comumente usadas nos
testes com os fitovirus, incluindo tam-
bém nos testes plantas de mandioquinha
de clones novos obtidos de sementes.
Nao foi obtida nenhuma evidéncia da
existéncia de algum virus capaz de ser
transmitido mecanicamente nesses testes
de rotina, a partir das amostras testadas.

Algumas tentativas foram feitas na
mesma 0casido, procurando-se recuperar
virus de mandioquinha dos mesmos lo-
cais anteriormente mencionados, por
meio de inoculagdes com Myzus persi-
cae. Grupos de insetos de colonias nio
viruliferas desse vetor foram alimenta-
dos durante 48 horas em amostras de fo-
lhas de diversas plantas obtidas de Pie-
dade e suspeitas de estarem afetadas por
virus (possivelmente dos amarelos).
Apos a alimentagdo que podia ser a de
aquisi¢do, foram os insetos transferidos
para plantas jovens de clone novo de
mandioquinha e mortos depois de
72 horas de alimenta¢do. Nenhuma dife-
renga pode ser notada entre as plantas
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de mandioquinha que receberam os pul-
goes (mais de 10 por planta) com aqui-
sicdo nas amostras das plantagdes ¢ as
que receberam os pulgdes diretamente
da colonia ndo virulifera mantida em ra-
banete.
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Pragas das umbeliferas

Luiz Onofre Salgado 1/

As espécies da familia Umbelliferae sio, geralmente, infestadas por pou-
cas pragas, na maioria das vezes numa baixa popula¢do, dispensando quase seim-
pre alguma medida de controle. Os casos mais comuns de pragas obscxvados sao
a lagarta-rosca, o dcaro-rajado e os pulgoes ou afideos.

LAGARTA-ROSCA,
Agrotis ipsilon (Hufnagel, 1776)
(Lepdoptera-Noctuidae)

DESCRICAO

Os adultos s3o mariposas com
35 mm de envergadura e cujas asas ante-
riores sio marrons com algumas man-
chas pretas, e as posteriores semitranspa-
rentes. Este inseto apresenta uma gran-
de capacidade de postura, sendo que
uma fémea coloca em média 1.000 ovos.
Dos ovos eclodem as lagartas, que sdo de
coloracdio  pardo-acinzentado-escura,
podendo atingir 45 mm no seu maximo
desenvolvimento. As lagartas tém hdbi-
tos noturnos, e durante o dia ficam en-
roladas, abrigadas no solo.

Este hdbito de se enrolar € que deu
origem ao nome vulgar “lagarta-rosca”.
A duragdo da fase de lagarta € de 30 dias
em média, findos os quais a lagarta se
transforma em crisdlida no solo, perma-
necendo nesse estdgio por 15 dias, quan-
do emerge o adulto.

As lagartas cortam as plantas rente
ao solo. Quando ocorrem grandes infes-
tacdes, as raizes tuberosas também
podem ser danificadas, apodrecendo-se
posteriormente, devido a penetragdo de
microorganismos nas dreas consumidas
pelas lagartas.

E uma praga polifaga, atacando um
grande nimero de espécies vegetais.

CONTROLE

Cultural

Preparo do Solo — através da aragao
e gradagem, lagartas, pupa € OvOS sao
destruidos.

Rota¢do de Cultura — utilizando-se
espécies vegetais que nao sejam hospe-
deiras da praga.

Quimico

Em regides onde € comum O seu
aparecimento, podem-se pulverizar as
plantas com iscas & base de agucar ou
melaco, adicionando-se a essa calda um
inseticida. Pode ser usada por exemplo
a mistura de 10 kg de agicar ou melago,
mais 90 g de Lannate 90 PS (metomil)
ou 150 g de Dipterex 80 PS (triclorfom)
ou 200 m% de Dipterex 50 CE (triclor-
fom) para 100 litros de dgua. Em pulve-
rizagdo pode-se aplicar o Sevin (carba-
ril) ou Carvin 85 PM (carbaril), com o
jato do pulverizador dirigido para a base
das plantas, logo ap6s o aparecimento
dos primeiros sintomas de ataque. Se as
lagartas estiverem consumindo as raizes,
pulverizar mais lentamente visando o
colo das plantas nas linhas de plantio ou
através de regas, isto em canteiros. O
controle feito noinicio da cultura, visan-
do o colo das plantas, reduz drastica-
mente a populagdo. Observar uma ca-
réncia de 15 dias para os defensivos re-
comendados.

1/ Eng2 AgrQ, D.S. — Prof. Titular/ESAL — Caixa Postal 37 — 37.200 — Lavras-MG
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PULGOES
Anuraphis sp.
Outras espécies

(Homoptera-Aphididae)

ACARO-RAJADO,
Tetranychus (T.) urticae
(Koch, 1836.)
(Acari-Tetranychidae).

DESCRICAO

Os pulgdes sao pequenos insetos su-
gadores de seiva, vivendo em colonias.
Caracterizam-se por apresentar na extre-
midade do abdomem um par de apéndi-
ces dorsais, os sinfinculosou corniculos,
facilmente visto com uma lupa de bolso

Os pulgdes podem formar coldnias
na parte aérea (funcho), no colo ou co-
leto (cenoura) ou na parte subterrdnea
(mandioquinha-salsa), sendo detectadas
pela presenca de formigas doceiras, com
as quais vivem em simbiose.

Os prejuizos resumem-se no defi-
nhamento das plantas e na transmissio
de doengas.

CONTROLE

Os pulgdes instalados na parte aérea
e colo das plantas sdo facilmente contro-
lados através do uso de inseticidas em
pulverizagdo. Sao recomendados os in-
seticidas Malatol 50 E (malatiom) (250
m¢) e Diazinon 60 E (diazinom) (80 m%)
para 100 litros de dgua.

No caso de se observar infestacdo
de pulgdes no material de plantio de
mandioquinha-salsa, fazer imersio das
mudas durante 1’ (um minuto), sec-las
a sombra para posterior plantio. A
imersdo € feita num recipiente (tambor,
caixa d’dgua) contendo uma emulsio
preparada com os mesmos inseticidas re-
comendados. Observar uma caréncia de
14 dias para os produtos recomendados.

INFO3IMc
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DESCRICAQ

Todas as fases ativas do dcaro-raja-
do apresentam-se de coloracio esver-
deada; as fémeas s3o grandes, medindo
cerca de 0,5 mm de comprimento e fre-
quentemente apresentam dois pares de
manchas escuras no dorso. Formam
compactas colonias na pdgina inferior
das folhas, que recobrem com aprecidvel
quantidade de teia. Os ovos esféricos e
amarelados sdo postos por entre os fios
de teia.

Como sintomas tem-se que as fo-
lhas atacadas mostram manchas branco-
prateadas na pdgina inferior e certa
quantidade de teia; na pdgina superior
aparecem dreas incialmente cloréticas,
que passam a bronzeadas, as folhas se-
cam e caem, com conseqiiente queda na
producao.

CONTROLE

O dcaro-rajado € eficientemente
controlado através de pulverizagio com
Akar 500 EC (clorobenzilato) na dosa-
gem de 100 mQ/100 € de dgua; Omite
68-E (propargite) na dosagem de 200
m&/100 ¢ de dgua e Plictran 50 BR (cie-
xatim) na dosagem de 30 a 50 g/1008 de
dgua. Observar uma caréncia de 5, 15 ¢
28 dias respectivamente, para os produ-
tos recomendados.

FORMIGA LAVA-PE,
Solenopsis saevissima
(F. Smith, 1855)
(Hymenoptera-Formicidae)

LEIA.

DESCRICAO

Aparecem em associagdo com os
pulgdes, com os quais vive em simbiose.
Esta espécie constroi os seus ninhos su-
perficiais junto as plantas, deixando as
raizes expostas.

CONTROLE

Quando do controle dos pulgdes, a
formiga lava-pé é também eliminada.
Quando ocorrer a formacio de ninhos
na cultura independente do ataque de
pulgdes, o controle poderd ser feito
através do uso de Carvin 85 PM (carbaril
ou Sevin 85 PM (carbaril) em pulveriza-
¢do, dirigindo-se o jato para o colo das
plantas. A dosagem recomendada é de
170 g/100¢ de dgua.
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Umpbeliferas

Os problemas com nematédeos na cultura
da cenoura e da mandioquinha-salsa

Silamar Ferraz 1/ 5
Jaime Maia dos Santos =

Os fitonematodeos estdo entre os mais sérios problemas para o cultivo da
cenoura (Daucus carotae) em praticamente todas as regides do mundo onde ela
€ cultivada. Mais de 20 espécies de pelo menos 12 géneros ja foram assinalados
em associagio com essa cultura. Os danos mais significativos sdo resultantes da
agdo dos nematodeos das galhas, mormente Meloidogyne incognita, M. javanica e
M. hapla, que estdo entre as espécies com maior distribuicao geogrdfica no géne-
ro (Sasser 1977). Em alguns pontos das regides de clima temperado, entretanto,
0 nematodeo dos citos da cenoura, Heterofera carotae, pode ser tdo danoso
quanto aqueles (Vovlas 1978 e Jensen 1972).

Nos Estados Unidos e Canadd, M. hapla é responsivel por maior volume
de perdas que as demais (Estery 1973/1974 e Vrain et al 1979). Na Itdlia, Lam-
berti (1971) aponta M. incognita como a espécie mais destrutiva. Em nosso Pa s,
por sua vez, hd indicios de que M. javanica tem causado maiores danos i produ-
¢ao de cenoura (Lordello 1981), muito embora outras espécies ja tenham sido
assinaladas como causa de danos significativos em determinados locais (Huang
& Charchar 1982; Matos et al 1974).

Quanto a mandioquinha-salsa (Arracacia xanthorrhiza), pouco se conhece
sobre os danos causados por fitonematoédeos. Em parte, isso se deve ao fato de
esta cultura ainda estar restrita a algumas regioes da América Central. Indig e
Ceilgo, além do cone sul da América.

Lordello & Zamith (1960) fizeram a primeira constatacdo relatando a
ocorréncia de M. incognita em material oriundo de Sio Paulo e Minas Gerais.
Dez anos mais tarde, M. hapla foi detectada em material oriundo de Campos do
Jordao, SP (Lordello 1970). Mais recentemente, Monteiro (1980) atribuiu d
Pratylenchus penetrans uma enfermidade a que chamou de “mancha necrotica
das raizes”, em material proveniente do municipio de Embu-Guagcu, SP. Segundo
0 autor, as raizes tuberosas mostram manchas necréticas pardacentas, com até
3 mm de profundidade, variando desde pequenas manchas, até aquelas que atin-
gem toda a superficie da raiz.

IMPORTANCIA ECONOMICA
DOS FITONEMATODEOS
PARA A CULTURA
DA CENOURA

Os fitonematddeos causam diferen-
tes tipos de perdas. Ora reduzem a quan-
tidade, ora a qualidade do produto co-
lhido. Em geral, esses dois tipos de per-
das estdo particularmente associados,
nas culturas em questio. De acordo

com a natureza do produto, as altera-
¢oes na qualidade, em certos casos, po-
dem ser de maior importdncia que a re-
dugdo na quantidade produzida. Isto se
aplica, especialmente, para raizes e tu-
bérculos, visto que esses drgaos sofrem
alteracdes fisicas e quimicas acentuadas
em resposta ao ataque de nematddeos,
interferindo diretamente na classificacdo
comercial do produto.

Nos Estados Unidos, os nematédeos
causam perdas na producdo de cenoura
da ordem de 20% (Estimated... 1971).
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Stein (1982), sob condi¢des de casa-de-
vegetacao, constatou uma redu¢do do
peso de raizes de até 46% em solo alta-
mente infestado com M. hapla. No Bra-
sil tém sido assinaladas perdas de até
50% sob condi¢des de campo (Bram-
calion & Zem 1982; Silva Sena & Ponte
1982), devido a agdo de Meloidogyne
javanica e Meloidogyne spp. Estes da-
dos, no entanto, ndo estimam as perdas
nem mesmo em nivel regional, visto que
ndo sdo complementados com informa-
¢Oes sobre a densidade de populagdo e
distribuicao geogrdfica dos nematddeos
considerados. Com efeito, os danos cau-
sados por Meloidogyne spp., em culturas
de ciclo curto, estdo diretamente corre-
lacionados com a densidade de popula-
¢do inicial do nematédeo no solo (Tay-
lor & Sasser 1978). Para a cenoura, em
geral, afirma-se que os danos causados
por Meloidogyne spp. variam, nio so-
mente com a espécie e a densidade ini-
cial de popula¢io mas também com a
suscetibilidade da cultivar envolvida
(Slinger & Bird 1978 e Vrain et al 1979).

SINTOMAS DE
PLANTAS ATACADAS

As espécies de Meloidogyne sio pa-
rasitos obrigatérios de raizes e caules
subterraneos. As larvas de segundo estd-
dio sdo as Unicas formas infestantes en-
contradas no solo. Sdo mdveis e vermi-
formes medindo em média 405 um. Ao
penetrarem numa raiz locomovem-se até
proximo dos vasos condutores. Entdo,
tornam-se sedentdrias e, prosseguindo
em seu desenvolvimento até a fase adul-
ta, passam por sucessivas ecdises e alte-
ragdes na forma do corpo. A medida
que se desenvolvem, no cortex da raiz.
em volta dd-se uma hipertrofia (aumen-
to em tamanho) e hiperplasia (aumento
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em numero) das células, resultando num

" engrossamento da raiz chamado de ga-
lha. Se o adulto fermado for um macho,
em geral ele abandona a raiz e nao mais
parasita a planta. Se for fémea, continua
seu desenvolvimento até assumir um for-
mato piriforme. Entdo é produzida a
ooteca ou massa de ovos. Essa ooteca
contém, em média, 600 ovos envolvi-
dos por uma substincia gelatinosa pro-
duzida pelas glandulas retais. Ela, em ge-
ral, fica para fora da raiz e nao raro po-
de ser vista a olho nu. Dentro de cada
ovo, forma-se a larva de primeiro es-
tddio a qual sofre uma ecdise e transfor-
ma-se em larva de segundo estddio,
ainda dentro do ovo. Abandonando-o,
pode passar para o solo ou penetrar em
seguida na mesma raiz, completando o
seu ciclo.

As espécies de Meloidogyne, ao se
alimentarem de raizes de cenoura, cau-
sam severos danos que podem ser ex-
pressos pela formacao de galhas, excesso
de producdo de raizes laterais e ramifi-
cagdo, assim como alteragdes no compri-
mento e didmetro da raiz principal (Fig.
1). Outras doengas ou obstdculos ao
alongamento da raiz, tais como: rochas,

diferentes estdgios de desenvolvimento,

atacadas por Meloidogyne javanica

Informe Agropecuario, Belo Horizonte, 10 (120) dezembro de 1984

Fig. 1 — Raizes de cenoura, em

solo compactado e insetos de solo, tam-
bém podem causar md formacdo da raiz
principal (Crete 1977; White 1978 e
White & Strandberg 1978). Contudo, a
presenca de galhas nas raizes indica, de
modo conclusivo, se Meloidogyne spp.
estd causando dano a cenoura em deter-
minado local. A extra¢do de namatod-
deos do solo e das raizes também auxilia
no diagndstico, pois, Vrain & Belair
(1981) demonstraram que Pratylenchus
penetrans também pode causar ramifica-
¢do da raiz principal da cenoura. Muitas
alteracdes de ordem bioquimica em rai-
zes atacadas jd foram detectadas (Chang
& Rhode 1969 e Chylinska & Knypl
1975). Dessas alteracdes, ou de parte
delas, resultam quedas na producao e no
valor comercial do produto, uma vez
que a classificagao da cenoura ¢ baseada
no aspecto fisico das raizes.

Slinger & Bird (1978) e White &
Strandberg (1978) afirmaram que a raiz
principal da cenoura atinge seu cresci-

mento mdximo durante as primeiras,

duas a trés semanas apos a emergéncia.
Se a penetracao do nematddeo ocorrer
nesta fase, os danos serdo muito mais se-
veros que numa fase posterior. De fa-

)

to, Huang & Charchar (1982), traba-
lhando com a cultivar Nantes, em Bra-
silia, encontraram muito menos raizes
deformadas, quando as inocula¢Ges com
M. incognita eram feitas um més apos a
germina¢ao das sementes, do que nos
tratamentos que receberam infestacoes
do solo em pré-plantio. Trabalhando
com M. hapla, no Canadd, Vrain et al
1979) também chegaram a conclusdo se-
melhante. Tais evidéncias salientam,
ainda mais, a necessidade de conhecer a
populacdo inicial, em solos destinados
ao plantio da cenoura, tendo em vista
minimizar os riscos quanto a obtengdo
de colheitas lucrativas.

METODOS GERAIS
DE CONTROLE

O controle de pragas e doencas ¢
uma pritica que visa, precipualmente,
ao aumento do lucro. Sendo assim, os
gastos efetuados com o controle de um
problema fitossanitdrio tém que ser
compensados pelo valor do aumento
produzido. Para se inferir sobre a econo-
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micidade de qualquer método de con-
trole, € imprescindivel que sejam feitos
cdlculos cuidadosos tendo em vista cer-
tificar-se de que os custos totais ndo ex-
cedem os beneficios esperados. Conside-
rando-se os riscos habituais da agricultu-
ra, sugere-se que os beneficios esperados
com o controle de fitonematddeos de-
verdo exceder aos custos em pelo menos
trés vezes ou, preferivelmente, mais.

Tratando-se de culturas anuais, co-
mo a cenoura e a mandioquinha-salsa, os
danos causados por fitonematddeos se-
rdo tanto maiores quanto mais altos fo-
rem os niveis de popula¢do inicial des-
ses patdgenos no solo. Assim, salvo o
emprego de alguns nematicidas, qual-
quer método de controle que resulte em
reducdo da populagdo inicial ou da capa-
cidade infectiva dos nematédeos, sendo
economicamente vidvel, poderd ser in-
distintamente utilizado em qualquer das
culturas. Obviamente, o plantio de ma-
terial de propagagio isento de nematd-
deos ou a semeadura em solo ndo infes-
tado ¢ uma medida de controle que se
aplica a todos os casos. Todavia, em
areas olericolas, os solos sdo intensiva-
mente cultivados e praticamente todas
as nossas culturas sao suscetiveis aos ne-
matddeos das galhas. Tais circunstancias
favorecem o aumento da populacdo des-
se nematédeos no solo, de modo que,
raramente, um produtor de cenoura es-
capa a necessidade de ado¢do de uma ou
outra medida de controle em sua pro-
priedade.

Muitos métodos de controle tém si-
do desenvolvidos desde a época em que
foi demonstrado que os fitonematddeos
podem reduzir a produ¢do de culturas
de importancia econdémica. Conforme
a natureza esses métodos podem ser
agrupados em sete categorias. A escolha
do método mais adequado, em cada
caso, requer um completo conhecimen-
to da causa. Portanto, no processo de-
cisério sobre o método a ser adotado,
em determinadas circunstincias, é indis-
pensdvel a participa¢do de técnicos trei-
nados.

A seguir serdo apresentados os mé-
todos de controle de nematdédeos agru-
pados em categorias.

QUARENTENA
As medidas de quarentena sdo fun-

54

damentalmente reguladoras e proibiti-
vas. O governo federal ou estadual pro-
mulga leis que proibem a movimentacao
de solo e/ou materiais de plantas infesta-
dos. Considerando-se que os nematé-
deos nao se disseminam a longa distan-
cia pelos seus proprios recursos, ¢ im-
portante o concurso de um agente ex-
terno, dos quais o homem é o principal.
Por isto, as medidas de quarentena, em
principio, sdo as mais eficientes que
existem. Na prdtica, entretanto, elas ndo
funcionam visto que muitos nio cum-
prem as leis, quer por desconhecé-las,
quer por decisao prépria em nao cum-
pri-las. Por outro lado, entre as medidas
de quarentena mais importantes estio
aquelas que o produtor deve impor a si
mesmo. Se 0 seu campo ndo estd infesta-
do, ele deverd fazer tudo que for possivel
para evitar a introdu¢ao de nematddeos.
Uma vez introduzido, ele terd de convi-
ver com o problema na drea, pois, com
os métodos de controle disponiveis, é
praticamente impossivel a erradica¢do
de nematédeos de dreas infestadas. A
partir daf, o custo das medidas de con-
trole que ele adotar, quando neces-
sdrio, serd abatido do lucro que ele vi-
nha tendo, antes que o problema existis-
se.

No caso da mandioquinha-salsa, a
multiplica¢do se faz por meio de propd-
gulos. Nesse caso, todo cuidado deve ser
tomado, pois, esses materiais poderdo
abrigar nematédeos no interior de seus
tecidos e, desse modo, introduzi-los em
dreas ndo infestadas.

PRATICAS CULTURAIS

Rotacdo de Culturas

E a mais eficiente pratica cultural e,
por isso, a mais utilizada para reduzir a
populagdo de fitonematédeos no solo.
Culturas anuais suscetiveis sio alterna-
das com culturas ndo-hospedeiras ou re-
sistentes. Os nematédeos morrerdo
quando as reservas de alimento contidas
€m seus COrpos se esgotarem.

As limitagGes para o uso de rotagdo
de culturas com este fim dependem da
faixa de hospedeiros da espécie ou espé-
cies de nematddeos envolvidas e da via-
bilidade econdmica de outros métodos
de controle. Ha de se atentar, ainda,
para o fato de que, em um campo de
producdo de cenoura, por exemplo, ge-

ralmente mais de uma espécie de nema-
tédeo estard atacando a cultura, sendo
que uma delas predomina sobre as de-
mais. Se uma cultura nio hospedeira
dessa espécie predominante for plantada
na drea, a populagao daquele nematodeo
entrard em declinio. Porém, caso essa
cultura seja uma boa hospedeira para
uma das outras espécies que estavam em
baixos niveis de populacdo, € possivel
que essa espécie experimente um rdpido
crescimento, se as outras condigdes
forem favordveis. Ao final do ciclo da
cultura, esse nematddeo terd alcancado
um nivel tal de popula¢do que, se a ce-
noura voltar a ser plantada na drea, ele
poderd causar danos significativos. Es-
tudando este aspecto, Frohlich & Pas-
chold (1980) concluiram que tomate,
alho-porro e aipo ndo devem ser inclui-
dos em sistemas de cultivo da cenoura,
pois sdo suscetiveis a Pratylenchus spp.
Com efeito, Vrain & Belair (1981)
observaram redu¢do no crescimento e
pesada ramifica¢do da raiz principal de
cenoura, em solos infestados com Pra-
tylenchus penetrans. Em Sio Paulo,
esse nematddeo causa, também, a man-
cha necrética da raiz da mandioquinha-
salsa (Monteiro 1980).

Alqueive

Alqueivar o solo é manté-lo livre de
qualquer vegeta¢do por meio de aracoes,
gradeacdes ou pelo emprego de herbici-
das. Na camada superior do solo, mui-
tos fitonematddeos, em tais condicdes,
tém a sua capacidade de sobrevivéncia
consideravelmente reduzida. Em cama-
das mais baixas, a temperatura e a umi-
dade variam menos e, com isso, a sobre-
vivéncia € menos afetada. A quantidade
de raizes infectadas da cultura anterior
que permanece no solo, também favore-
ce a sobrevivéncia. Além desses aspec-
tos, o alqueive também reduz a popula-
¢do de nematddeos pela agdo dessecante
do sol e dos ventos. Portanto, depreen-
de-se que este ¢ um método promissor
para regioes de baixa precipitacdo e tem-
peratura do solo mais elevada. Men-
cionam-se, como principais obje¢des ao
método, o custo da manutencdo do solo
limpo e o fato de que esta pratica favo-
rece a erosdo em regides onde ocorrem
altas precipitacgdes.
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Plantas Antagonistas

Sao plantas de alta suscetibilidade a
invasio por larvas de nematddeos, mas
que ndo permitem o seu desenvolvimen-
to até a fase adulta. Noutros casos, a
planta libera exsudatos radiculares com
acdo toxica sobre os nematddeos. Em
ambas as situacOes, essas plantas podem
funcionar como cultura de cobertura ou
podem ser incorporadas ao solo na for-
ma de adubo verde. Em geral, a incor-
poragdo é feita no final do perfodo de
crescimento da cultura, visando evitar o
praguejamento da drea. Para as legumi-
nosas, esse periodo coincide com o ini-
cio de forrnagdo das vagens. Crotalaria
sp, e Tagetes sp. sao exemplos de plan-
tas antagonistas que tém sido usadas
com sucesso, principalmente no contro-
le de Meloidogyne sp., em diferentes re-
gioes do mundo. Na Colémbia, Crota-
laria spectabilis e Tagetes minuta foram
usadas em rota¢do com diferentes cultu-
ras de importdncia econdmica tendo
sido constatada uma drdstica redu¢do na
populagdo de Meloidogyne sp., Rotylen-
chulus reniformis, Helicotylenchus sp. e
Pratylenchus sp., em ambos 0S €asos.
Embora este efeito tenha sido mais pro-
nunciado com Tagetes minuta, os pes-
quisadores Navarro & Barriga (1970)
preferiram recomendar a C. spectabilis
por se tratar de uma leguminosa. A co-
nhecida peculiaridade destas plantas,
quanto & melhoria das condi¢Oes fisicas
e quimicas do solo, tem atraido o inte-
resse de outros pesquisadores na busca
de espécies antagonistas nessa familia.
Estudando o efeito de Crotalaria specta-
bilis sobre Meloidogyne ‘incognita nas
cultivares de cenoura Nacional e Nantes
Huang et al (1980), na regido de Brasi-
lia, concluiram que esta planta antago-
nista representa uma efetiva op¢do para
o controle da doenga.

Outras espécies de Crotalaria, mu-
cuna-preta (Stizolobium aterrimum),
Indigofera hirsuta e muitos outros mate-
riais tém sido também incluidos em di-
ferentes estudos dessa natureza. Fora
das leguminosas, os melhores resultados
foram obtidos com espécies de Tagetes,
notadamente 7. patula, T. minuta e T.
erecta.

Remocao de Plantas Atacadas
Apbs a ultima colheita, em culturas

atacadas, a aracdo imediata e a remogao
de raizes ou a simples exposi¢do ao sol
diminuem consideravelmente a densida-
de de popula¢do inicial do nematodeo
para a cultura subseqliente.

Outras prdticas como inundagdo
do solo, culturas de cobertura, época de
plantio, matéria orgdnica e culturas ar-
madilhas figuram na literatura como
préticas culturais possiveis de serem uti-
lizadas em certos casos.

Métodos Fisicos

A dgua quente também pode ser
utilizada para tratamento de material ve-
getal infectado. Nesse caso, 0 bindmio
tempo-temperatura deverd ser determi-
nado experimentalmente para cada ma-
terial. Todavia, a utilizagao desse méto-
do requer extremo cuidado quanto a
manuten¢do precisa da temperatura no
tempo determinado para cada caso.
Temperaturas mais baixas, que a indica-
da, reduzirdo a eficiéncia do método,
enquanto que temperaturas mais altas
poderdo matar o material de plantio.
Este método poderd ser usado para o
tratamento do material de propagacdo
de mandioquinha-salsa infectado, desde
que o bindomio tempo-temperatura seja
previamente determinado.

A solarizacdo do solo, em algumas
regioes do mundo, tem proporcionado
resultados satisfatérios no controle de
plantas daninhas e doengas de solo, in-
clusive nematddeos (Katan 1980). O
método consiste em cobrir um solo
timido com um pldstico fino e transpa-
rente. A incidéncia dos raios solares ele-
vard a temperatura do solo em niveis le-
tais para muitos patogenos do solo e se-
mentes de plantas daninhas, principal-
mente, -através do “‘efeito estufa”. Por
esse método, Katan et al (1976) obtive-
ram aumento de producdo de beringela
da ordem de 215%. Nas culturas de al-
goddo, cebola, tomate e cenoura, a sola-
rizagdo do solo também proporcionou
significativos aumentos de produ¢do
(Katan 1980).

Controle Biologico

Muitos nematédeos no solo estdo
sendo continuamente mortos por preda-
dores e parasitas, tais como bactérias,
fungos, insetos e outros nematddeos.
Virias tentativas, para se controlarem
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fitonematddeos, utilizando esses orga-
nismos, tém sido feitas. Os resultados
mais significativos foram obtidos com
fungos.  Nemathophthora gynophila
Kerry & Crump, ¢ citado como um pa-
rasita de cistos (Kerry 1980), Dactylella
oviparasitica stirling & Mankau, um pa-
rasita de ovos (Stirling & Mankau 1978)
e Paecilomyces lilacinus (Thom) Sanson
parasita de ovos, fémeas de Meloidogyne
spp. e cistos de Globodera pallida (Jata-
la et al 1979). Além desses organismos,
a bactéria Bacillus penetrans (Thorne)
(Stirling & Mankau 1978) é o parasita
obrigatorio mais especifico de nemato-
deos ji descoberto e tem um ciclo de
vida acentuadamente adaptado ao para-
sitismo de certos fitonematodeos. Es-
tes organismos s3o os mais conhecidos
e promissores agentes de controle biol6-
gico de fitonematodeos, e tém sido alvo
de exaustivas pesquisas nos ultimos
anos. Todavia, na prdtica ndo existe, em
uso, nenhuma medida comercialmente
importante de controle biol6gico de fi-
tonematédeos. O progresso mais signifi-
cativo nesta drea foi obtido na Franga.

Uma formulagao de Arthrobotrys irre-
gularis conhecida como Royal 350, tes-
tada sob condigdes de campo, propor-
cionou uma boa prote¢do de plantas de
tomateiro, contra Meloidogyne sp. e
uma satisfatéria colonizagdo do solo
pelo fungo. Em solos altamente infesta-
dos, todavia, os préprios autores reco-
nhecem que essa formula¢@o seria mais
apropriada como uma medida secundd-
ria de controle (Cayrol & Frankowski
1979). Contudo, neste campo, persis-
tem perspectivas animadoras de sucesso.

Variedades Resistentes

O uso extensivo de variedades resis-
tentes a nematodeos tem mostrado que
a resisténcia a estes organismos, uma vez
obtida, mostra longevidade indefinida.
A possibilidade de surgimento de bioti-
pos capazes de anular a resisténcia e de
espalhar rapidamente, na maioria dos ca-
sos, tem permanecido aparentemente re-
mota (Taylor & Sasser 1978). Desse
modo, o melhoramento da cenoura, vi-
sando a4 resisténcia a nematddeos, terd
um papel cada vez mais importante no
controle desses organismos, principal-
mente pelas seguintes razdes: a) — € tec-
nicamente vidvel; b) — n3o oferece ris-
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cos a saude humana; c) — ndo polui o
ambiente; d) — é um meio relativamen-
te mais barato. Os mais significativos
avangos neste campo tém sido obtidos
em relacdo aos nematddeos das galhas,
Meloidogyne spp., que, de ordindrio, se
constitui num fator limitante para o cul-
tivo da cenoura.

Yarger & Barker (1981) observaram
diferengas significativas quanto a resis-
téncia de 22 cultivares de cenoura a Me-
loidogyne hapla, avaliada em fun¢do da
formagdo de galhas, bifurcagio da raiz
principal e excesso de ramificagdo late-
ral. A cultivar Spartan Classic foi a mais
tolerante, e a Danver 126 a menos tole-
rante. Arya & Tiagi (1982) também en-
contraram diferengas de comportamen-
to, quanto a resisténcia de outras culti-
vares a Meloidogyne incognita.

No Brasil, Charchar et al (1982), es-
tudaram a resisténcia de 249 cultivares
aos nematodeos das galhas e, depois de
quatro ciclos de sele¢do obtiveram seis
linhagens altamente resistentes a M. in-
cognita e M. javanica. Estas seis linha-
gens foram originadas das cultivares Rio
Grande, Nacional e Tropical, coletadas
no Rio Grande do Sul, para onde foram
levadas por imigrantes europeus, hd mui-
tos anos atras.

O fato de jd existirem fontes de re-
sisténcia conhecidas, somado aos esfor-
¢os que estdo sendo empreendidos pela
pesquisa, em diferentes instituicdes do
Pais, sugere que, dentro de poucos anos,
a resisténcia genética estard sendo larga-
mente usada em nosso meio para o con-
trole de fitonematdédeos em cenoura.

Controle Quimico

Os nematicidas sdo empregados,
principalmente, no controle de popula-
¢do de fitonematddeos, no solo, antes
ou no ato do plantio de culturas anuais.
Alguns sdo também usados em culturas
perenes ji estabelecidas, e outros sio
ainda usados no controle de nematddeas
em materiais vegetais infectados. Lor-
dello (1981) listou os nematicidas dispo-
niveis no mercado nacional e discorreu
resumidamente sobre cada um deles.
Alguns desses produtos ja foram testa-
dos na cultura de cenoura, visando ao
controle de Meloidogyne spp. Branca-
lion & Zem (1982) obtiveram o controle
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de M. javanica com carbofuron e fensul-
fothion, atingindo aumentos de produ-
¢do de até 43% em relagdo a testemu-
nha. Pentenucci (1970) e Ikuta et al
(1976) também testaram outros produ-
tos e obtiveram resultados significativos.

A economicidade no uso de nemati-
cidas, no entanto, estd na dependéncia
de um aumento no valor da producio de
pelo menos trés ou quatro vezes o inves-
timento. Os altos custos desses produ-
tos e a inexisténcia de registro deles,
para a maioria de nossas culturas, fazem
com que a utilizacdo de nematicidas seja
ainda uma prética quase que proibitiva
em olericultura.  Menciona-se ainda
que, geralmente, os nematicidas sio pro-
dutos altamente toxicos ao homem e
aos animais. Sendo assim, a caréncia de
méquinas adequadas 4 aplicagdo desses
produtos, em larga escala, leva os produ-
tores a optarem pela aplica¢gio manual,
0 que concorre para a ocorréncia de aci-
dentes graves por intoxicagao.

Controle Integrado

Em muitos casos, o controle prdtico
de uma doenga causada por nematddeos
envolve a integra¢do de vdrias medidas
de controle. Noutras situagdes, a doen-
¢a poderd ser previnida pela simples uti-
lizagdo de sementes ou materiais vegeta-
tivos de propagacdo livres do patégeno.
Os sistemas de cultivo, que em geral en-
volvem uma seqiiéncia de culturas, a in-
tegragdo de prdticas culturais e varieda-
des resistentes podem propiciar o con-
trole de determinada espécie de nemato-
deo com maior margem de lucro que o
método quimico.
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Colheita, classificagao
e embalagem da cenoura e
mandioquinha-salsa

Fernando L. de Bastos Freire 1/
Geraldo S. Vieira 2/
Raimundo M. Moreira Duarte

As técnicas adequadas de colheita, classificagio e embalagem sdo funda-
mentais para os produtos hortigranjeiros e influenciam decisivamente em sua
qualidade, longevidade, aceitagdo e valor comercial.

A auséncia de aplicabilidade das normas de padronizagdo, classificagdo e
embalagem, estabelecidas pelo Ministério da Agricultura, tem gerado sérias imper-
feicoes no mercado de produtos hortigranjeiros com reflexos negativos, princi-
palmente para produtores e consumidores e também para o préprio Sistemg Na-
cional de Centrais de Abastecimento — SINAC.

Os padrdes estabelecidos, com pouca aplicagdo prdtica a realidade produ-
tiva e comercial, aliados a inexisténcia de um sistema de acompanhamento e fis-
calizagdo, fizeram com que surgisse nos terminais hortigranjeiros uma linhagem
dirigida que atende apenas aos atacadistas e varejistas. Indiscutivelmente, vdrios
sdo os beneficios oriundos da classificagio de produtos hortigranjeiros, mas tor-
na-se necessirio que todas as instituicoes envolvidas no processo entendam real-
“nente o seu significado e importdncia, e, assim, possam contribuir para o aperfei-
coamento da comercializac@o hortigranjeira.

CENOURA

COLHEITA

A cenoura pode ser colhida entre
85 a 120 dias ap6s a semeadura, depen-
dendo da cultivar, da época do ano, das

condi¢des de umidade do solo durante a
cultura e ainda da preferéncia de merca-
do. De maneira geral, para ‘Nantes’, a
colheita pode ser iniciada de 90 a 120
dias ap6s a semeadura e ‘Kuroda’, de 85
a 110 dias apds a semeadura.

Alguns mercados exigem a cenoura
colhida ainda em crescimento, com rai-

1/ EngQ Agr@ — Extensionista/EMATER — Rua Raul Soares, 178 — 36.280 — Carandai-MG
2/ EngQ AgrQ — Extensionista e Estudante P6s-Graduacdo/UFV — 36.570 — Vigosa-MG
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zes mais tenras mas, para outros, a co-
lheita pode ser retardada, ocorrendo
com isso um significativo aumento da
produtividade.

No primeiro caso, o consumo & pou-
co recomendado, pois devido os inseti-
cidas sistémicos usados, com p'erl'odo de
caréncia de 90 dias, podem deixar resi-
duos no produto com riscos 4 saide do
censumidor. No segundo caso, deve-se
tomar cuidado para que as raizes nio
passem do ponto ideal de colheita, tor-
nando-se muito grossas, sujeitas a racha-
duras, e de dificil embalagem e menor
valor comercial.

Na época da colheita, as plantas
apresentam as folhas mais baixas amare-
ladas e as superiores abertas encostando
as pontas na superficie do canteiro.
Para evitar danos as raizes durante a co-
lheita, deve-se fazer uma irrigacdo pré-
via ou um afofamento do canteiro com
equipamento apropriado.

No municipio de Carandai-MG, o
principal fornecedor de cenoura a
CEASA-MG, ¢ utilizada uma lamina
adaptada horizontalmente ao sulcador
de  duas linhas que, acoplado ao tra.
tor, € operado como se fosse abrir sulcos
nos intervalos dos canteiros, ficando as
raizes praticamente soltas, facilitando
a colheita manual.

Imediatamente apds a colheita, no
proprio canteiro é feito o pré-preparo
do produto que consiste no corte da
parte aérea (folhas) bem rente a parte
superior, na elimina¢do das raizes late-
rais (radiculas), no corte da parte afi-
lada da raiz e no descarte de raizes com
podriddes e daquelas muito danificadas.

LAVAGEM

ApOs a operagdo de pré-preparo, as
raizes sio transportadas em sacos tela-
dos ou caixas pldsticas para o galpdo de
lavagem. A lavagem no caso de peque-
nos plantios pode ser feita manualmente
ou em caixas com dgua corrente sob
press@o. Para plantios em maior escala,
s3o utilizadas mdquinas com tubos cilin-
dricos forrados internamente de borra-
cha, colocados na horizontal em movi-
mento rotatério com entrada de 4gua
constante, mantendo-se o nivel até a
metade do cilindro. Esta mdquina tem
capacidade de 140 caixas/hora e é movi-
da a eletricidade ou diesel.
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SELECAO

Apds a lavagem, as cenouras sio se-
lecionadas manualmente, em bancas
com a superficie em forma de grade,
que facilita a circulagdo de ar (secagem)
e 0 escoamento da dgua.

A seleg@o consiste na eliminacdo de
cenouras impréprias para 0 consumo
(defeitos graves) como: deterioradas,
murchas, danificadas por doengas e/ou
pragas em grande extensdo das raizes.
Outro aspecto importante na selecdo é a
separacdo de defeitos. Defeitos leves:
as raizes se prestam para o consumo “in
natura”, mas sua qualidade e valor co-
mercial s30 muito depreciados. Na épo-
ca de precos elevados, ou seja, de menor
oferta, estes defeitos leves sdo agrupados
nos tipos inferiores, mas na época de
pregos baixos sao descartados. Os prin-
cipais defeitos considerados menos gra-
ves s30: raizes deformadas, rachadas, bi-
furcadas e embonecadas, de cor verde
ou arroxeada, com esfolamento, esma-
gamento e cortes, com radiculas e colo-
ra¢@o desuniforme.

CLASSIFICACAO E
TIPIFICACAO

A classificagdo consiste na separa-
¢do das raizes por tamanho (compri-
mento e maior didmetro transversal),
podendo ser feita mecanica ou manual-
mente durante o processo de selecdn

De acordo com esta separacdo, tém-
se as seguintes classifica¢des: longa —
comprimento de 17 a 20 cm e didmetro
de 3'a 4 cm; média — comprimento de
12 a 17 cm e didmetro de 2,5 a 3 cm;
curta — comprimento de 10 a 12 cm e
didmetro minimo de 2 cm.

Em fungdo da sele¢@o (eliminagdo
e/ou agrupamento de defeitos) e classifi-
cacdo (separac¢do ou tamanho), sdo apre-
sentados os seguintes tipos de cenoura
no mercado atacadista, dentro de sua
unidade de comercializagdo (caixa K
com 25 a 27 kg).

Extra A

Raizes longas, limpas, com unifor-
midade de formacdo, colora¢do e ta-
manho, isentas de defeitos graves e le-
ves. Na “boca” ou “vista” da caixa K,

nova e de boa aparéncia, sdo apresenta-
dasde 11 a 13 raizes.

Extra

Raizes médias com pequena tole-
rancia de mistura de raizes curtas e com
menos rigor na presenca de defeitos le-
ves, podendo aparecer com deformacdo,
pequenos danos mecanicos e pouco ar-
roxeadas. Na “boca” da caixa de boa
aparéncia s3o apresentadas de 13 a 16
cenouras.

Especial

Raizes curtas com maior tolerincia
de defeitos leves que o tipo anterior. Na
“boca” da caixa sdo apresentadas de 16
a 19 cenouras.

Primeira

Raizes misturadas, muito curtas ou
muito longas e com maior percentual de
defeitos leves e graves.

EMBALAGEM E
ACONDICIONAMENTO

A embalagem mais utilizada é a cai-
xa iipo K, com dimensdes internas para
comprimento, largura e altura: 495 x
230 x 355 mm. G peso Ja caixa K, devi-
damente acondicionada, varia de 25 227
kg em fun¢do do tamanho das raizes.
Embalagens de sacos telados de colora-
cdo vermelha também sdo utilizadas,
porém em pequena escala, sendo que o
peso varia de 23 a 25 kg.

O acondicionamento na caixa K ¢é
feito iniciando-se pela “hoca” ou “vis-
ta”, que consiste num vdo de 6 a 8 cm
existente entre duas ripas, onde as ce-
nouras devidamente selecionadas e clas-
sificadas sd3o dispostas no sentido trans-
versal da caixa (largura), alternando-se a
parte superior das raizes com a parte in-
ferior (pé com cabega) e lateralmente
nos espagos vazios sio dispostas no sen-
tido do comprimento da caixa para evi-
tar que a “boca” ou a “‘vista” seja des-
feita. Apds a arrumagdo da “boca”, as
cenouras sd0 todas colocadas no sentido
do comprimento da caixa, tendo-se o
cuidado de fazer um enchimento perfei-
to, recomendando-se fazer “balanceios”
com a caixa para uma melhor disposi¢do
das rafzes, evitando-se que fiquem sol-
tas e possam ser danificadas durante o
transporte.
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Outro aspecto importante é que o
enchimento deverd sobressair um pouco
aos bordos da caixa para ndo permitir
que as cenouras fiquem soltas, pois
ocorrerd um acamamento natural duran-
te o transporte.

As caixas sdo fechadas pelo “fun-
do” com uma ripa inteira e deve-se
carimbd-las em wuma das ripas da
“boca”, de maneira a identificar o tipo
do produto e o produto (nimero de
identificagdo na CEASA-MG). As cai-
xas devidamente carimbadas devem ser
separadas em lotes, de maneira a facili-
tar a carga, descarga e disposi¢ao do pro-
duto no mercado para comercializagdo.

MANDIOQUINHA-SALSA

COLHEITA

A colheita ocorre entre 9 e 12 me-
ses, quando a cultura completa o seu ci-
clo vegetativo, o que pode ser notado
pela presenca de folhas secas ou total-
mente amareladas, ou ainda fazendo
amostragens através do arrancamento de
algumas plantas.

Apbs os 12 meses, comega novo ci-
clo vegetativo e as raizes se tornam fi-
brosas, reduzindo a produtividade devi-
do ao inicio de novas brotagdes.

A opera¢gio de colheita pode ser
efetuada manualmente com auxilio de
enxadas e enxaddes quando o terreno
for pesado. ApOs o arrancamento, as
raizes sdao destacadas das touceiras e la-
vadas, evitando-se esfolamentos e inso-
lagdo direta sobre elas.

LAVAGEM

Poderd ser feita manualmente, em
tambores, caixas de madeiras apropria-

das, sacos telados ou mecanicamente
como feito para cenoura, porém com
menor rota¢do do cilindro. Apos a la-
vagem, as raizes cevem ser secadas a
sombra.

SELECAO

A selegdo ¢ feita de forma idéntica
a da cenoura, levando-se em considera-
¢do principalmente a uniformidade do
formato e defeitos mais graves, como co-
loragdo esbranquicada e raizes esfoladas
e escuras.

CLASSIFICACAO E TIPIFICACAO

E idéntica a utilizada para a cenou-
ra, porém com as seguintes variagoes
no comprimento e didmetro: longa —
comprimento de 16 a 18cm e didmetro
de 4 a S5cm; média — comprimento de
13 a 16cm e diametro de 3 a 4cm; cur-
ta — comprimento de 10 a 13cm de
didmetro minimo de 3cm.

Em fun¢do da sele¢ao e classifica-
¢80, sdo apresentados os seguintes tipos
de mandioquinhas-salsa no mercado
atacadista:

Extra A

Raizes longas, com uniformidade
de tamanho e formato, colora¢do amare-
lada e isenta de esfolamentos. Na “‘bo-
ca” da caixa K, sdo apresentadas de 9 a
12 raizes.

Extra

Raizes médias, com pequena tole-

rancia de raizes curtas ¢ selecdo menos
rigorosa que o tipo anterior, em relacao
a uniformidade de formato e coloragao.
Sdo apresentadas de 12 a 15 raizes na
“boca” da caixa K.

Especial

Raizes curtas, permitindo-se maior
tolerdncia de rafzes curtas e grossas,
bem como a sele¢c@o menos rigorosa que
o tipo anterior. Apresenta de 15 a 18
raizes na boca da caixa K.
Primeira

Raizes misturadas ou entao muito
grandes e grossas ou pequenas e finas,
apresentando grande desuniformidade
de formato e coloracdo.

EMBALAGEM E
ACONDICIONAMENTO

A mandioquinha-salsa ¢ embalada
em caixa tipo K, com peso variando de
25a27kg.

O acondicionamento ¢ idéntico ao
da cenoura, tendo-se © mdximo cuidado
de evitar quaisquer danos ao produto,
que rapidamente promoverao o escure-
cimento parcial das raizes, com conse-
qiiente deprecia¢do do produto.
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Produgdo de sementes de algumas umbeliferas

José Viggiano 1/

As umbeliferas constituem um grupo de olericolas e ervas medicinais, do
qual a cenoura é a mais importante, seguida de coentro, salsa, aipo, erva-doce,
Juncho e endro. Também pertence a esse grupo a mandioquinha-salsa ou batata-

baroa, de propagacio vegetativa.

As sementes atualmente utilizadas no Brasil sio, na sua quase totalidade,

importadas de outros paises, em quantid
ra, coentro e salsa (Quadro 1),

Serdo discutidos alguns aspectos sobre a producao de sementes de cenou-

ra e coentro, espécies das quais é feita a
possibilidades de expansio e perspectivas
sas necessidades de sementes para plantio.

ades bastunte significativas para cenou-

lguma produgdo no Brasil, com amplas
de auto-suficiéncia com relacio as nos-

QUADRO 1 — Importagdo pelo Brasil de Sementes de Algumas Espécies
de Umbeliferas, em kg

Espécie 1980 1981 1982
Cenoura 77.658 104.536 75.098
Coentro 32.957 6.776 15.917
Salsa 16.497 16.260 13.932
Aipo ou Salsao 216 134 875
Erva-doce ou Anis 150 53 45
Funcho — — 40
Aneto ou Endro 61 - 35

CENOURA

A cenoura (Daucus carota) é horta-

lica das mais consumidas pelo brasileiro,
ocupando em média o quinto lugar em
volume comercializado pelo sistema de
centrais de abastecimento.

As sementes até entdo utilizadas

tém sido, na sua quase totalidade, impor-
tadas ou produzidas sob contrato no ex-
terior. A criacdo de cultivares nacionais,
melhor adaptadas as nossas condicdes
edafoclimdticas, e o desenvolvimento de
tecnologia de produgdao de sementes
possibilitam reduzir a dependéncia de
importacdo, com perspectivas de auto-
suficiéncia de sementes dessa hortalica.

CLIMA

A maioria das cultivares de cenoura

depende de temperaturas baixas para o
florescimento e produgdo de sementes e
ndo ¢ afetada por fotoperiodo. Pou-
cas cultivares, de que sio exemplos a
Mascade Rouge e Tropical, florescem
sob a influéncia de fotoperiodo.

A producio de sementes de cenoura
deve ser feita em regides de clima seco,
com um perfodo de estiagem bem defi-
nido na época da maturacdo e colheita
das sementes. Algumas doengas, cujos
patdgenos sdo transmissiveis pelas seme-
tes, s@o favorecidas por condi¢des de
elevada umidade durante a produgao de
sementes.

CULTIVARES RECOMENDADAS

Para as nossas condigdes, as cultiva-
res de maior importancia sdo a Nantes,
para os plantios de inverno, a Kuroda
Nacional, Brasilia e Kuronan, para os
plantios de verdo. A producio de se-

1/ Eng® Agr@ — Pesquisador/Sementes Agroceres S.A. — 32,900 — Igarapé-MG
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mentes da cultivar Nantes oferece alguns
problemas, principalmente pela susceti-
bilidade as doengas de folhagem. Das
demais cultivares, a producdo de semen-
tes é bastante vidvel. Para condicdes de
dias curtos e temperaturas elevadas, a
cultivar Tropical oferece algumas pos-
sibilidades. Como se trata de cultivar
que responde a fotoperfodo, a producao
de sementes deve ser feita sob condi¢des
de dias longos, acima de 12,5 horas de
luz.

METODOS PARA
PRODUCAO DE SEMENTES

Hd dois métodos distintos para a
produ¢do de sementes de cenoura: se-
mente-raiz-semente e semente-semen-
fe.

O método semente-raiz-semente
compreende duas etapas distintas: a pro-
ducdo de raizes, que apds selecionadas
sao novamente plantadas para a produ-
cao de sementes. Dependendo da culti-
var e das condicdes climdticas, o plantio
pode ser feito imediatamente apds a se-
lecdo. Para as cultivares cuja producdo
de sementes depende de temperaturas
baixas, se as condi¢Oes naturais de tem-
peratura ndo sdo suficientes para induzir
o florescimento da cultivar, faz-se ne-
cessdria a vernalizacdo em camaras frias,
por periodo compativel com cada culti-
var, antes do plantio das raizes para a
producdo de sementes. Esse método
apresenta a vantagem de possibilitar a
selecdo das raizes e deve ser utilizado
para a producdo de sementes bdsicas e
de sementes comerciais de cultivares que
apresentam ainda alguma variacdo de
tipo de raiz. Para as condi¢Ges brasilei-
ras, considerados o estddio de desenvol-
vimento da tecnologia de produ¢do de
sementes e o das cultivares disponiveis,
esse deve ser o método utilizado.

Pelo método de semente-semente,

as raizes ndo sdo arrancadas, ocorrendo
a producdo de sementes no mesmo local

da semeadura. Esse método pode ser
utilizado sob condi¢des em que a tempe-
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ratura € suficientemente baixa para in-
duzir o florescimento e para cultivar que
floresce sob influéncia de fotoperfodo.
Apresenta o inconveniente de impossibi-
litar a selecdo das raizes, razdo pela qual
s6 deve ser utilizado quando se dispoe
de semente bidsica de elevado padrdo de
pureza varietal. E o mais utilizado, no
mundo inteiro, para a producdo de se-
mentes comerciais.

METODO SEMENTE-
RAIZ-SEMENTE

Producio de Raizes

As rafzes devem ser produzidas sob
condicdes de clima favordveis a cultivar.
O solo deve ser leve, para que as raizes
produzidas evidenciem as caracterfsticas
da cultivar. Solos infestados por nema-
todeos (Meloidogyne spp.) devem ser
evitados ou receber tratamento pre-
ventivo. Raizes atacadas por nemato-
deos tém pior conservacao durante o ar-
mazenamento. Sdo utilizadas para plan-
tio as rafzes com formato e coloragdo
caracteristicos da cultivar. Depois de ar-
rancadas, tém a sua folhagem elimi-
nada a cerca de 5cm do ponto de
insercao. A lavagem das raizes deve,
sempre que possivel, ser evitada, pois
essa operagdo provoca lesdes que facili-
tam a penetra¢do de microrganismos e,
conseqiientemente, o apodrecimento
durante o armazenamento. Recomenda-
se que seja feito um tratamento, por
imersao em uma solucdo de 250 g de
Manzate D + 250 g de Difolatan + 100 g
de Distreptine 20 + 100 cc de Kazumin,
por 100¢ de dgua, durante 5 minutos
(Della Vecchia 1983). Depois desse tra-
tamento, as raizes devem ser secas a
sombra antes de serem levadas para a ca-
mara frigorifica.

Frigorificacao das Raizes

As raizes destinadas a producdo de
sementes, se ndo forem plantadas ime-
diatamente, devem ser acondicionadas
em caixas ¢ armazenadas em condi¢des
de umidade relativa alta (90-95%) e
baixa temperatura, de modo a assegurar
a sua boa conservacdo ¢ inducdo do flo-
rescimento.

Dados experimentais indicam que
temperaturas entre 44° e 5°C sio efi-
cientes para a vernalizacdo de raizes de

cenoura.

Raizes de cenoura das cultivares
Royal Chantenay, Scarlet Nantes e Dan-
vers 126, vernalizadas a temperaturas de
0°, 5° e 10°C, por 10 semanas, ndo
apresentaram diferenca quanto a porcen-
tagem de florescimento e ao tempo para
florescimento. A porcentagem de flo-
rescimento foi reduzida sob condicOes
de plantios a temperaturas de 27/32°C e
21/27°C, quando as raizes foram verna-
lizadas a 5°C por apenas cinco semanas
(Hiller & Kelly 1979).

Raizes de cenoura Nantes, tratadas
com PCNB e Captan, acondicionadas
em sacos pldsticos, armazenadas a tem-
peratura média de 2°C, por 67 dias, ti-
veram Otima conservacdo, com apenas
0,2% de apodrecimento e, quando plan-
tadas no més de fevereiro, apresentaram
100% de florescimento (Viggiano 1981).

A vernalizacao de raizes da cultivar
Kuroda, a 8°C, durante 37 dias, foi sufi-
ciente para induzir o florescimento das
plantas (Dias et al 1969).

A boa conservacdo de raizes de ce-
noura, por 4-5 meses, é obtida com o
armazenamento a temperatura de 0°C ¢
umidade relativa de 90-95% (Thompson
& Kelly 1957).

Considerando-se que temperaturas
de 0° a 10°C sdo vernalizadoras e que a
melhor conservacio é obtida a 0°C, re-
comenda-se que a vernalizacdo de raizes
de cenoura seja feita a temperaturas pro-
ximas de 0°C. por tempo varidvel de
acordo com a cultivar. Na prdtica estdo
sendo obtidos bons resultados com a fri-
gorificacio a 2 - 4°C, durante 30-35
dias para as cultivares Brasilia e Kuroda
Nacional e 45-50 dias, para a Nantes.

Durante o armazenamento, para se
evitar a excessiva desidratacdo das rai-
zes, recomenda-se que a caixaria seja
coberta por uma lona pldstica. O acon-
dicionamento em sacos pldsticos, técni-
ca que era utilizada nos primeiros traba-
lhos sobre produ¢do de sementes de ce-
noura, nao ¢ recomendado. Além do in-
conveniente de propiciar a condensagdo
de dgua no interior da embalagem, favo-
recendo o desenvolvimento de microrga-
nismos e o conseqliente apodrecimento
das raizes, ¢ invidvel quando se trata de
grandes volumes.

Isolamento
A flor de cenoura € intensamente
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visitada por diversos insetos, principal-
mente abelhas, o que, associado ao feno-
meno da protandria, favorece a poliniza-
¢do cruzada. O isolamento minimo
entre campos destinados a producio de
sementes € de 400 a 1.600 m, o Ultimo
quando se trata de cultivares com raizes
de coloragao diferente. As normas e os pa-
droes para producdo de semente fiscali-
zada de cenoura no estado de Minas Ge-
rais estabelecem o isolamento minimo de
1.000 m entre campos de diferentes cul-
tivares, destinados & produ¢do de se-
mentes.

Plantio das Raizes

O plantio de cenoura para a produ-
¢do de sementes deve ser feito em regido
que apresente condi¢des climdticas favo-
rdveis, de clima seco. A regido do Distri-
to Federal tem-se mostrado muito pro-
missora. A época de plantio deve ser
aquela que propicie condi¢oes de tempe-
raturas amenas no inicio de desenvolvi-
mento da cultura e um periodo de estia-
gem durante as fases de maturagdo e co-
lheita das sementes. De modo geral, os
meses de maio e junho sdo os recomen-
dados.

Inexistem, para o Brasil, dados so-
bre niveis adequados de nutrientes para
a produgdo de sementes. Admite-se, to-
davia, a importancia de matéria organi-
ca, nitrogénio, fosforo, potdssio, célcio,
magnésio e boro, a exemplo do que
ocorre para a producao de raizes.

O plantio das raizes é feito em sul-
cos previamente adubados. Também
ndo sio conhecidos dados sobre os me-
lhores espacamentos para a producao de
sementes, no Brasil. Estao sendo utili-
zados, com bons resultados, espacamen-
tosde 1,0a1,2mx 0,3 a0,4 m, que fa-
cilitam os tratos culturais e proporcio-
nam bons rendimentos de sementes
(Fig. 1). A profundidade de plantio das
raizes deve ser tal que permita a sua co-
bertura com uma camada de terra de
3-5 cm. A exposi¢do da parte superior
das raizes, dependendo das condig¢Bes
climaticas, pode favorecer a sua desidra-
tacdo e morte da brotagdo, comprome-
tendo a populagdo.

Irrigacao

Como a produgdo de semente ¢ fei-
ta na época seca do ano, a irriga¢do € in-
dispensdvel. A irrigacdo por aspersao
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Fig. 1 — Espacamento visando produgdo de sementes

pode ser usada em regides de baixa umi-
dade relativa. Em regides mais umidas,
aconselha-se a irriga¢do por sulcos, pois
a aspersdo tende a favorecer o desenvol-
vimento de doengas da folhagem. Nio
se conhecem, para o Brasil, dados sobre
irrigacdo de cenoura para a produgdo de
sementes.  Recomenda-se, portanto,
que o solo seja mantido com umidade
proxima a capacidade de campo, a
exemplo do que ¢ recomendado para a
produ¢do de raizes. Cuidado especial
deve ser tomado por ocasido do plantio
das raizes, evitando o excesso de umi-
dade, que pode ocasionar o seu apodre-
cimento, comprometendo a popula¢do
no campo.

Controle de Plantas Daninhas

O campo destinado 4 producio de
sementes deve ser mantido livre de plan-
tas daninhas, do que resultardo maior
produtividade, maior eficiéncia no con-
trole de doengas e pragas e, conseqiien-
temente, sementes de melhor qualidade.
Os mesmos herbicidas recomendados
para a producdo de raizes poderdo ser
usados na producdo de sementes: Tri-
fluoralina (Treflan, Trifluralina), EPTC
(Eptan), Prometrina (Gesagard), Linu-
ron (Afalon, Lorox), Metribuzim (Sen-
cor, Lexone) e Oxadiazon (Ronstar).

Pragas e Doencas

As principais pragas da cenoura na
produgdo de sementes s3o a lagarta-ros-
ca (Agrotis ipisilon) e pulgdes. Reco-
menda-se que durante a fase de floresci-
mento sejam suspensas as aplica¢des de
inseticidas. ~ Se imprescindiveis, usar,
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sempre que possivel, produtos indcuos
ou pouco téxicos para as abelhas e efe-:
tuar as pulverizagdes a tarde, quando a
atividade dos insetos é minima ou nula.

Algumas doengas da cenoura apre-
sentam importdncia especial na produ-
¢do de sementes, pela possibilidade de
serem transmitidas por estas dltimas, o
que determina cuidados especiais na es-
colha da regido e controle de doengas no
campo de produgdo. Sdo elas: Queima
de Alterndria (Alternaria dauci e Alter-
naria radicina), Queima de Cercdspora
(Cercospora carotae) e Crestamento
Bacteriano (Xanthomonas campestris
pv. carotae).

Florescimento

A inflorescéncia da cenoura é uma
umbela composta. A haste principal
apresenta uma Gnica umbela central, de-
nominada primdria, que se ramifica
dando origem a umbelas de segunda, ter-
ceira e quarta ordens. A umbela prima-
ria mede de 12 a 15 ¢cm de didmetro; o
tamanho das umbelas decresce 4 medida
que cresce o numero de ordem, sendo
que as de quarta ordem, se existentes,
normalmente produzem poucas semen-
tes.

As flores da umbela primdria sio
hermafroditas, protandricas, enquanto
que as outras umbelas apresentam tam-
bém flores masculinas. As flores de ce-
noura sao pequenas e brancas, geralmen-
te pentdmeras. O ovirio é fnfero e bi-
carpelar.

A antese normalmente se inicia nas
flores periféricas da umbela central e

-comecam a ficar marrons.

C|S®A decisao
segura.

prolonga-se por um periodo de aproxima-
damente quatro semanas, na planta. O
tempo de florescimento dentro de uma
umbela varia de sete a dez dias, depen-
dendo do seu tamanho e condigdes cli-
madticas (Fig. 2).

O fruto é um di-aqiiénio ou cremo-
carpio e a semente, botanicamente, é a
metade do fruto.

Colheita

Nas nossas condi¢des, considerado
o método de produgdo semente-raiz-
semente, a colheita é feita parcelada-
mente, 3 medida que ocorre a matura-
¢ao das umbelas. O estddio para colhei-
ta é quando a umbela adquire colora¢ao
marrom-escura, antes da seca completa
das sementes. As umbelas cortadas sao
colocadas sobre uma lona para comple-
tar a seca. A trilha ou debulha é feita
em trilhadeiras convencionais utilizadas
para grios, tendo-se apenas o cuidado
de usar um conjunto de peneiras de fu-
ra¢do adequada ao tamanho das semen-
tes de cenoura. No método de produ-
¢do semente-semente, quando se tem
uma popula¢gdo muito maior de plantas,
a ocorréncia de umbelas de quarta
ordem é minima, ocorrendo maturagao
mais uniforme da planta, o que permite
uma unica colheita, arrancando-se ou
cortando-se as plantas pela base, quando
as umbelas de primeira ordem estdo to-
talmente maduras e as de terceira ordem
Depois as
plantas sdo enleiradas no campo até
completar a seca.

Beneficiamento

Consiste nas operacdoes de depila-
¢d0, limpeza e classificacdo, tratamento
e secagem.

A depilagdo consiste na eliminagao
de espinhos existentes na superficie da
semente e ¢ realizada em equipamento
constituido por um cilindro ou depdsito
revestido de borracha ou lixa, através do
qual as sementes s3o forgadas, perdendo
assim os espinhos. Para que a operacgdo
seja bem feita, as sementes devem estar
secas, com os espinhos quebradigos.

A limpeza e classificacdo, que se se-
guem a depilagdo, consistem na passa-
gem das sementes pelas mdquinas de ar
e peneira e pela mesa de gravidade. Na
mdquina de ar e peneira s3ao eliminadas
as impurezas mais leves, maiores e me-
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nores do que as sementes de cenoura.
Na mesa de gravidade sao eliminadas as
impurezas mais leves e mais pesadas do
que as sementes de cenoura e também as
sementes de cenoura mais leves, aquelas
mal formadas, e que normalmente apre-
sentam baixos vigor e germinacao.

O tratamento, normalmente feito
com Captan ou Thiran, tem a finalida-
de de proteger as sementes contra fun-
gos do solo. Para a erradicacdo de Alter-
naria spp. e Xanthomonas campestri pv.
carotae, recomenda-se o tratamento com
dgua quente, a 50°C, por 20 minutos;
para Cercospora carotae o tempo € de
25 minutos. O tratamento com dgua
quente exige cuidados especiais quanto
ao controle de temperatura. SO pode
ser feito em pequenos lotes e pode afe-
tar a germinagdo das sementes, especial-
mente daquelas com baixo vigor.

A secagem das sementes de cenoura
pode ser feita sobre estrados, a sol dire-
to, ou em secadores, a temperaturas nao
superiores a 43°C. Para que as sementes
de cenoura tenham preservado o seu po-
der germinativo, devem ser secas até a
umidade mdxima de 7% e acondiciona-
das em embalagem impermedvel.

Rendimento de sementes

Nas nossas condi¢des, pelo método
semente-raiz-semente, tém sido obtidos
rendimentos de 600 a 1.200 kg de se-
mentes/ha.

Semente

A semente de cenoura, como na
maioria das umbeliferas, pode apresen-
tar problemas de baixa germinagao, fre-
qlientemente por causa da auséncia do
embrido, causada por percevejo do géne-

Fig. 2 — Campo
de cenoura Kuroda
Nacional em fase

de florescimento

ro Lygus que, acredita-se, ndo existe no
Brasil. H4 uma média de 720 sementes
por g. As normas e os padroes para pro-
ducdo de semente fiscalizada de cenoura
no estado de Minas Gerais estabelecem
como padrdes minimos 98% de pureza
e 70% de germinacdo. Os padrdes nacio-
nais sdo 90% e 50%, respectivamente.

COENTRO
(Coriandrum sativum)

O coentro é uma hortali¢a-condi-
mento, de aroma e sabor ativos, utiliza-
do principalmente no preparo de pratos
a base de peixe. As sementes utilizadas
no Centro-sul sdo, em grande parte, im-
portadas de paises da Europa e Chile.
S6 recentemente foi iniciada a produ-
¢do nacional de sementes, que estdo
substituindo gradativamente as importa-
das. As sementes consumidas no Nordes-
te sdo, na sua quase totalidade, ali pro-
duzidas. A produgdo nacional de semen-
tes é totalmente vidvel, em volumes su-
ficientes para o suprimento interno e até
para exportagdo.

CLIMA

O coentro ¢ hortali¢a de clima quen-
te, ndo tolerando temperaturas baixas.
Algumas variedades, de origem européia,
sd0 mais tolerantes a temperaturas ame-
nas. A planta é anual e apds o ciclo vege-
tativo normal emite o penddo floral,
cuja inflorescéncia ¢ uma umbela. Tem-
peraturas baixas favorecem o floresci-
mento.

CULTIVARES RECOMENDADAS

As cultivares mais cultivadas no

segura.

A decisao

Centro-sul sdo a Portugués e Comum.
No Nordeste brasileiro é muito cultivada
a Palmeirdo, que ndo se adapta bem a re-
gides de clima ameno, onde floresce
muito precocemente.

PRODUCAO DE SEMENTES

A producdo de sementes de coen-
tro deve ser feita em regides de clima
seco. A época de plantio deve ser a que
propicie condicdes favordveis ao desen-
volvimento da cultura, temperaturas
mais amenas na época de florescimento
e um periodo de estiagem durante a ma-
tura¢do e colheita das sementes. Regides
semi-aridas do Nordeste brasileiro e o
norte do estado de Minas Gerais tém-se
mostrado muito promissores para a pro-
ducdo de sementes. Os meses de maio
e junho sdo os mais recomendados para
plantios destinados a producao de se-
mentes.

Isolamento

A exemplo de outras umbeliferas,
as flores de coentro sao intensamente vi-
sitadas por insetos, inclusive abelhas.
Recomenda-se, portanto, na falta de in-
formagoes especificas para coentro, obe-
decer a um isolamento de 1.000 m entre
campos de diferentes cultivares, destina-
dos a produgdo de sementes.

Plantio

Nao sao conhecidos, para o Brasil,
dados sobre niveis adequados de nutrien-
tes para o coentro. Recomenda-se, no
entanto, o uso de adubo fosfatado, no
plantio, e nitrogenado, em cobertura.
A planta do coentro € rustica e toleran-
te a acidez do solo. O plantio para pro-
dugdo de sementes € feito em sulcos pre-
viamente adubados, no espagamento de
0,6 m entre linhas, utilizando-se 20-25
sementes/m de sulco, gastando-se 5,5 kg
de sementes/ha (Wanderley 1974).

Irrigacao

Como a produgao de sementes € fei-
ta na época seca do ano, a irrigacdo é
uma pratica necessdria. Em regides secas
podem ser usadas, indiferentemente, ir-
rigagdo por aspersao ou por sulcos. Em
regides mais umidas recomenda-se a irri-
gacdo por sulcos.

Controle de plantas daninhas
O campo destinado a producdo de
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sementes deve ser mantido livre de plan-
tas daninhas. Dentre os herbicidas uti-
lizados para a cenoura, alguns estdo sen-
do usados para coentro, com bons re-
sultados. Sdo eles: Trifluoralina (Treflan,
Trifluralina) e Prometrina (Gesagard).

Pragas e doengas

As principais pragas que ocorrem
na cultura de coentro para a produgdo
de sementes sao a lagarta-rosca, pulgdes
e dcaros. Durante o florescimento reco-
menda-se suspender a aplica¢do de inse-
ticida ou fazé-la a tarde, quando a ativi-
dade dos insetos é minima ou nula, e
utilizando-se produtos indcuos ou pou-
co toxicos para as abelhas.

As principais doencas do coentro
para a producdo de sementes sio a
antracnose (Colletotrichum gloeosporioi-
des) e podridao de esclerotinia (Sclero-
tinia sclerotiorum), esta ultima muito
freqliente em regides mais umidas.

Florescimento

A inflorescéncia do coentro é uma
umbela. A antese inicia-se 60 a 90 dias
apOs a semeadura, dependendo da cul-
tivar e das condi¢Ges climdticas. A culti-
var Palmeirdo é de florescimento mais
precoce e, a Portugués, mais tardio (Fi-
gura 3).

Colheita

Consiste no corte da planta pela ba-
se quando as ultimas sementes formadas
apresentam colora¢do arroxeada, estan-
do as primeiras sementes formadas par-
cial ou totalmente secas, 0 que ocorre
quatro a cinco meses apds o plantio. De-
pois de cortadas, as plantas sdo levadas
para uma lona para completar a seca.
A trilha ou debulha € feita em trilhadei-
ras convencionais utilizadas para graos
ou por batedura com varas. Durante a
trilha ou debulha, recomenda-se cuida-
do especial para evitar que as sementes,
na realidade um fruto com duas semen-
tes, sejam divididas ao meio.

Beneficiamento

O beneficiamento das sementes de
coentro compreende as etapas de limpe-
za e classificagdo, tratamento e secagem.

A limpeza e classificag@o consistem
na passagem das sementes pelas maqui-
nas de ar e peneira e pela mesa de gravi-
dade. A mdquina de ar e peneira elimi-

64

’

Fig. 3 — Campo
de coentro
portugués em

florescimento

na, juntamente com as impurezas leves,
as maiores e menores do que as semen-
tes de coentro e também sementes indi-
vidualizadas do coentro, as metades do
fruto. A mesa de gravidade elimina as
impurezas mais leves e mais pesadas e as
sementes leves de coentro, ou seja, aque-
las que ndo tiveram o desenvolvimento
normal ou foram atacadas por insetos.

O tratamento normalmente feito é
4 base de Captan ou Thiran e tem a
finalidade de proteger as sementes con-
tra fungos do solo.

A secagem ¢ feita sobre estrados, a
sol direto, ou em secadores a tempera-
turas nunca superiores a 43°C. Para que
as sementes de coentro tenham preser-
vado o seu poder germinativo, devem ser
secas até a umidade maxima de 7% e
acondicionadas em embalagem imper-
meavel.

Rendimento de sementes
Nas nossas condicdes, os rendimen-
tos sao de 900a 1.600 kg de sementes/ha.

Semente

Hd uma média de 78 sementes/g. As
normas e os padrdes para produgdo de se-
mente fiscalizada de coentro no estado
de Minas Gerais estabelecem como pa-
droes minimos 98% de pureza e 70% de
germinagdo. Os padrdes nacionais sio
90% e 50%, respectivamente.

OUTRAS UMBELIFERAS

Algumas umbeliferas, de menor im-
portancia econoémica, tém suas sementes
importadas ou produzidas em escala do-
méstica. Sdao elas: salsa (Petroselinum
crispum), aipo ou salsio (Apium graveo-
lens), erva-doce ou anis (Pimpinella

anisum), funcho (Foeniculum vulgare
Mill) e aneto ou endro (Anethum gra-
veolens). Sementes de erva-doce e fun-
cho sao normalmente produzidas em
hortas domésticas e destinadas ao consu-
mo familiar. As sementes de aipo e sal-
sa, utilizadas nos plantios comerciais,

sdo importadas. Pelo volume consi-
derdvel de sementes utilizadas, a salsa
justifica um programa de desenvolvimen-
to de tecnologia de producdo nacional
de sementes, a exemplo do que estd sen-
do feito para cenoura e coentro.
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Manejo pos-colheita da cenoura,

Cleide Maria Ferreira Pinto —14
Maria Aparecida N. Sedyama 2/
Vicente Wagner Dias Casali =

As perdas verificadas em hortalicas, de modo geral, restringem-se as da
propria cultura, devido a existéncia de doengas e pragas, variedades que nao se
adaptam ds condigdes de solo e de clima, problemas que eventualmente ocorrem
com o desequilibrio hidrico no solo, além da perecibilidade intrinsica que apre-
sentam.

No Brasil, cerca de 45% dos produtos horticolas sdo perdidos por manu-
seio improprio (Lopes 1980). Dentro desta perspectiva, é sem duvida fundamen-
tal que seja desenvolvida uma tecnologia apropriada e acessivel para o manuseio
e conservagdo desses produtos.

Os tratamentos pos-colheita em si ndo melhoram a qualidade do produto,
apenas podem retardar os processos deteriorativos, que sao irreversiveis. O ma-
nejo pos-colheita deve principalmente diminuir a taxa respiratoria e a transpira-
¢do. Por isso, ndo se consegue obter, através de tratamentos pos-colheita espe-
cificos, cenouras de alta qualidade a partir de uma cenoura recém-colhida de
baixa qualidade, mesmo sob um manejo excepcional, durante o processamento
e/ou armazenamento. Dai, quando houver necessidade de optar pelo armazena-
mento. é conveniente escolher cenouras com qualidades bdsicas, ou seja, colhi-
das no estagio adequado de colheita, inteiras, firmes, desprovidas de raizes se-
cunddrias, sem ataque de insetos, fungos, bactérias, sem umidade exterior, isen-
tas de odor ou de sabor estranhos e livres de impurezas.

De um modo geral, as técnicas utilizadas no manejo pos-colheita visam a
reduzir a velocidade da perda de dgua, reduzir os processos deteriorativos do pro-
duto, evitar ou reduzir os danos decorrentes de doengas que danificam o produ-

fo.

COLHEITA

O estdgio de colheita das cenouras
deve ser tal que lhes permita suportar o
transporte e O manuseio, conserva-las
em boas condi¢Bes para corresponderem
as exigéncias do consumidor. Se o pro-
duto for colhido muito antes de alcan-
car o estigio adequado, ocorre grande
perda de peso, a conservacdo € prejudi-
cada além da sensibilidade a manipula-
¢do ser aumentada. Por outro lado, se
o produto for colhido em estado avan-
cado de maturagdo, as raizes tornam-se
grossas, rachadas e endurecidas, também
a conserva¢do e o sabor sao prejudica-
dos. A cenoura atinge o ponto de colhei-

ta na faixa de 80 a 120 dias, apds a se-
meadura, dependendo da cultivar, de
condi¢des da cultura e da regido ou €po-
ca de plantio.

Os cuidados no manuseio das ce-
nouras na colheita sio de grande impor-
tidncia no armazenamento, e devem-se
evitar, principalmente, os danos mecani-
cos as rafzes. Ja € tradicional que as ce-
nouras destinadas a um longo perfodo
de armazenamento devam ser colhidas
manualmente.

Raizes colhidas mecanicamente,
ap6s trés meses de armazenamento,
mostraram 46% de podridao, enquan-
to que aquelas colhidas manualmente
apresentaram apenas 10%. Resultados
experimentais mostram que raizes de ce-
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nouras com baixa incidéncia de danos
durante a colheita e aquelas que sofre-
ram desidratagdo parcial (perda de peso
em torno de 3 a 6%) desenvolveram
poucas podriddes no armazenamento
(Tucker 1974).

Logo apés a colheita, as cenouras
sa0 limpas, classificadas e embaladas.

PERDAS POS-COLHEITA

A redugao na qualidade dos produ-
tos horticolas tem relacdo direta com
seu valor alimenticio. Por exemplo, a
respira¢do acelerada por danos fTsicos,
temperatura elevada, ataque de patoge-
nos levam a uma senescéncia precoce,
reduzindo o nivel de reservas pela dis-
tribuicdo de agucares, dcidos orgdnicos
e outros substratos. Entretanto, inime-
ras sao as causas de perdas pos-colheita,
as quais apresentam basicamente trés ti-
pos de alteracoes: mecdnicas, patologi-
cas e fisiologicas (Medina s.d.).

Os danos fisicos podem permitir
problemas patolégicos e fisiologicos,
uma vez que favorecem o ataque de
patogenos, aceleram a taxa respiratoria
e a transpira¢do do produto.

PERDAS PATOLOGICAS

A deterioragdo da cenoura pode ser
resultado de infecgdes por fungos e
bactérias. A grande diversidade de fun-
gos associados com a cenoura represen-
ta um problema na indica¢do de fungici-
das adequados. E importante ressaltar
que a maioria dos fungos é dependente
da temperatura para seu crescimento
nas raizes de cenoura.

A invasdo de microorganismo decor-
re de danos fisiologicos, fisicos de ou-
tros patdgenos e de condi¢des inadequa-
das de armazenamento. Esses microorga-
nismos podem contaminar os produtos
desde o campo, e, nesse caso, dissemina-
se em todo o lote de cenouras durante a
limpeza, classificacdo, embalagem, o
transporte e 0 armazenamento.

De uma maneira geral, os patogenos
sd0 controlados preventivamente por
meio de defensivos, como fungicidas e
bactericidas. Também a incidéncia deles
pode ser reduzida por meio de méto-
dos de colheita, procurando-se minimi-
zar as lesdes durante esta fase. Durante
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0 armazenamento, o controle da tempe-
ratura e da umidade relativa (UR) reduz
as perdas causadas por doencas de ce-
noura (Smith 1966 e Thorne 1972).

Durante a fase pos-colheita da ce-
noura, ocorrem doengas que sio discuti-
das a seguir.

Mofo-cinzento (Botrytis cinerea)

Pode ocorrer no campo devido a
condigOes de temperatura baixa e UR al-
ta. A doenga é comum em cenoura ex-
posta ao frio ou em armazenamento co-
mum, ndo sendo problema quando a fo-
lhagem € cortada e as cenouras pré-em-
pacotadas ou enfardadas.

Podridao-preta (Stemphylium radicinum)

Em geral, a doencga consiste numa
podriddo do topo da cenoura armazena-
da. No entanto, pode ocorrer em qual-
quer parte da raiz, provocando uma de-
pressdo leve, de coloragdo verde-escura
a preta. Recomendam-se cuidados na co-
lheita e no transporte, assim como o
resfriamento rdpido e o armazenamento
em condi¢oes proximas a 0°C (Smith
1966). O uso do dioxido de enxofre e
formaldeido, fumigados durante 30 min,
resultam em 6timo controle (Tasca &
Huffea 1981).

Podridao-de-fusarium (Fusarium spp)

Causa podriddao de colora¢do rosea
e ocasionalmente marrom, em raizes ar-
mazenadas. A doenca raramente ocorre
se a temperatura de armazenamento for
de 8°C. A redugdo de danos durante a
colheita, a rdpida refrigera¢do e a tempe-
ratura de armazenamento a 0°C sdo re-
comendadas para evitar a incidéncia da
doenga durante o perfodo de armazena-
mento (Smith 1966).

Podridao-aquosa (Sclerotinia sclerotio-
Fum)

O grande risco desta doenca é a co-
lheita realizada em ambiente de 23°C. e
principalmente chuvoso. A temperatura
de 0°C e UR de 95% contribuem para
que haja menor incidéncia de Sclerotinia

scleroz‘iorum em cenouras armazenadas
(Smith 1966).

Podriddo-mole de Rhizopus (Rhizopus
spp)
Esta doenga é de menor importan-

cia, podendo ser problema se a tempera-
tura de armazenamento for freqiiente-
mente superior & 1,5°C (Smith 1966).
Podriddo-de-Rhizoctonia (Rhizoctonia
carotae)

O micélio do fungo se dissemina
rapidamente sob condi¢des favordveis de
armazenamento (frio e alta UR). O uso
de filmes pldsticos ¢ um bom método de
controle, além de proteger a cenoura e
reduzir a perda de peso (Jensen 1971).

Podridao-mole (Erwinia carotovora)

E a doenga bacteriana que ocasiona
problemas sérios quando a cenoura ¢
transportada com as folhas, porque,
apos a penetragdo na folhagem, a podri-
ddo se expande até a raiz. Os ferimen-
tos nas raizes sao as principais vias de
acesso ao produto e, para esta bacteriose
ocorrer, € necessario haver um nrvel de
umidade elevado nos tecidos. Cenouras
pré-empacotadas e manuseadas sob refTi-
geracdo propria raramente apresentam
sintomas de podriddo-mole. Também a
doenca é minimizada no armazenamen-
to sob temperatura de O a 1°C e UR aci-
ma de 95% (Smith 1966 e Hoadley
1963). Concentragdes de 25 ppm de clo-
ro e 100 ppm de hipoclorito de sodio
para a lavagem das cenouras pré-armaze-
nadas tém-se constituido de bom trata-
mento para reduzir a incidéncia de E.
carotovora, durante o armazenamento
(Gooldliffe & Heale 1975).

PERDAS FISIOLOGICAS

Sdo perdas que ocorrem nas rarzes,
causadas por processos bioquimicos
complexos. As cenouras si0 0rganismos
vivos, permanecem em atividade meta-
boélica e, em conseqiiéncia, consomem
suas proprias reservas nutritivas.

O aparecimento de brota¢do é um
indicativo de cenouras’ colhidas preco-
cemente ou de temperatura de armaze-
namento elevada. Neste aspecto, gs ce-
nouras de menor tamanho mostram des-
vantagem, uma vez que apresentam
maior brotacdo durante o armazenamen-
to e também desidratam-se mais facil-
mente.

E importante no armazenamento
observar a presenca do etileno ou de
produtos que o liberam, tais como:
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macd, banana, péra, tomate e outros. O
etileno promove o aparecimento de
sabor amargo nas raizes da cenoura
armazenada antes do processamento. Es-
se sabor amargo €, provavelmente, ori-
ginado da isocumarina, cuja produgdo €
induzida pelo etileno. Além disso, o eti-
leno causa um aumento no conteudo
dos fenois totais, em cenoura (Phan
1974). Outros compostos voldteis sao
formados durante o armazenamento, al-
guns envolvidos em mudangas bioquimi-
cas, e outros nio apresentam, aparente-
mente, importdncia para 0 manejo pos-
colheita.

O armazenamento concomitante ou
subseqliente, sem que tenha ocorrido
a limpeza das camaras, € arriscado em
razao dos efeitos do etileno, anterior-
mente citado.

PERDAS POR EVAPORACAO

Além da respira¢do, outra causa
de perdas durante o armazenamento €
a desidratagdo parcial das raizes. As rai-
zes menores perdem relativamente mais
peso por unidade de tempo, devido a
maior relacdo superficie/volume. Da
mesma forma, a cenoura armazenada
com folha perde mais dgua, e a conser-
vacdo é prejudicada. A perda de dgua
dos produtos armazenados nao sé resul-
ta na perda de peso, mas também na
perda de qualidade e numa textura de-
ficiente. O murchamento pode ser evi-
tado, reduzindo-se a taxa de respira¢dao
através de uma diminui¢do da tempera-
tura, do aumento da UR do ar, da re-
ducdo do movimento do ar e do uso de
embalagens protetoras (Medina s.d.).

A diminui¢cdo da temperatura pode
ser feita antes do armazenamento, atra-
vés de pré-resfriamento que reduz a ta-
xa respiratéria e a transpiracdo, preve-
nindo a deterioracao do produto. Esse
tratamento consiste em expor o produto
a uma temperatura mais baixa, no perio-
do de até 12 horas apos a colheita. A
principal finalidade é remover o “calor
de campo”, ou seja, o calor da respira-
¢do das raizes de cenoura o qual aumen-
ta a temperatura do produto, causando
mudancas na textura, na cor e no sabor,
antes do armazenamento propriamente
dito (Lopes 1980).

De um modo geral, o produto deve
ser resfriado antes de ser embalado, e o

tipo de embalagem estd em fun¢do dos
tratamentos a serem dispensados. O pré-
resfriamento apds a embalagem, exceto
pelo uso do vacuo, apresenta grande per-
da de eficiéncia (Lopes 1980). A emba-
lagem do produto é de considerdvel im-
portancia no armazenamento. As cenou-
ras devem ser acondicionadas de manei-
ra a assegurar protecado conveniente e
devem ser adequadas as exigéncias de
comercializagdo. No Brasil, é muito usa-
da a caixa de madeira tipo “K”.

As embalagens & prova de dgua (sa-
cos de polietileno e papel impermedvel)
reduzem a perda de dgua do produto,
mas podem promover a condensagio
dela na embalagem, em funcao das osci-
lacdes de temperatura, principalmente
se os filmes pldsticos forem muito espes-
sos. Para evitar essa condensacao que ¢
importante sob o aspecto comercial ¢
fitossanitdrio, as embalagens devem ser
perfuradas de modo a permitir a saida
do excesso de dgua, mantendo, contudo,
o ambiente imido. Para isso, o namero
e didmetro das perfuracdes devem ser

harmonizados (Castro & Casali 1972).
Por outro lado, o uso dos sacos de

polietileno fechados mostrou ser por-
missor no armazenamento de cenoura,
principalmente porque evita perdas de
peso. Existe a possibilidade de contro-
lar a composi¢do da atmosfera dentro
dos sacos de polietileno, o que preserva-
r4 a qualidade das cenouras por mais
tempo. Cenouras armazenadas em emba-
lagens perfuradas sofreram maior perda
de umidade e ataque por microorganis-
mos, enquanto aquelas armazenadas em
sacos de polietileno fechados permane-
ceram turgidas, apresentaram auséncia
de enraizamento, o brotamento e o con-
teudo de aglicar permaneceram inalte-
rados (Phan 1974 e Castro & Casali
1972).

A embalagem e o transporte mere-
cem atencdo especial quando sdo feitos
em locais de temperatura e umidade
desfavordveis. Recomenda-se boa circu-
lacdao de ar_pelo produto ou transporte
em caminhGes ou vagdes frigorificos. As
condi¢des, em que se efetuam o trans-
porte até os centros consumidores, po-
dem decidir a qualidade no momento da

comercializa¢do (Werner 1978).
Tem sido observado um processo de

prateamento de cenouras tao logo ocor-
ra a lavagem e secagem do produto. Es-
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te processo, até entdo, nao foi encontra-
do associado 4 cultivar, ao manejo da
cultura ou ao agrot6xico usado nas plan-
tas. O prateamento tem causado dimi-
nui¢do no pre¢o do produto em merca-
dos exigentes e necessita ser estudado.

ARMAZENAMENTO

Depois do pré-resfriamento, o pro-
duto é colocado no armazém a baixa
temperatura, pois poderd aquecer rapi-
damente em func¢do do ambiente. Ce-
nouras em sacos de polietileno ventila-
dos e em caixa de papeldo poderdo aque-
cer-se de 5° a 15°C, em 30 min, quando
expostas 4 20°C ambiente. Isto é uma
conseqiiéncia de dois processos: a trans-
feréncia de calor e do calor de respira-
¢do (Medina s.d.).

Os objetivos do armazenamento sdo
prolongar a vida pos-colheita, aumentar
o periodo de comercializagdo, preservar
as propriedades organolépticas, diminuir
a incidéncia de fungos e bactérias, e re-
duzir a perda de umidade.

Em condi¢des de armazenamento,
os principais fatores que exercem efeito
na durac¢do e na qualidade dos produtos
sao: concentra¢do de CO,, de O,, tem-
peratura, umidade relativa, etileno, e
injurias patologicas, auséncia de odores
fortes como gasolina, agrotéxicos e simi-
lares.

SISTEMA DE
ARMAZENAMENTO

ARMAZENAMENTO A FRIO

O armazenamento a baixa tempe-
ratura € recomendado para a maioria
dos produtos horticolas. Isto porque
altera beneficamente a respiracdo, o me-
tabolismo geral, a senescéncia, bem co-
mo as transformagdes que ocorrem du-
rante a maturagdo; também influi na
qualidade organoléptica; diminui igual-
mente a perda de dgua e o crescimento
indesejdveis (Medina s.d.). Para que se
consigam resultados satisfatérios, a tem-
peratura do armazenamento deve ser
mantida constante, ao redor de 0 a 1°C,
visto ser bastante-pequena a varia¢do de

temperatura tolerdvel (Apeland & Hoftun-
1974).
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Para as cenouras da variedade Chan-
tenay, o armazenamento foi melhor a
1,1°C do que a 0°C, quando o periodo
de armazenamento se estendeu por oito
a dez semanas (Apeland & Hoftun 1974).

No armazenamento, a temperatura
baixa deve ser associada a UR alta. Pa-
ra uma boa conserva¢gdo da cenoura, a
temperatura deve estar em torno de 0°C
e a UR de 90 a 95%, em caixas que per-
mitem a ventilagdo e a circula¢do de ar.
Nessas condi¢des, as cenouras podem ser
conservadas por virios meses, pois a fal-
ta de umidade induz a perda de turges-
céncia, mesmo com temperaturas baixas
(Werner 1978).

Cenouras a 5°C podem ser armaze-
nadas por duas a trés semanas, enquanto
que, em temperaturas de 0 a 2°C e UR
de 98-100%, sdo armazenadas até por
nove meses (Lopes 1980).

ARMAZENAMENTO EM
ATMOSFERA
CONTROLADA

Em temperatura um pouco maior
de 0°C e UR préxima de 100%, a atmos-
tera do ambiente de armazenamento de-
ve ser controlada, e deve-se manter a
composi¢do normal, no que se refere aos
teores de oxigénio e gds carbonico.
AlteragBes na temperatura e composi¢ao
atmosférica do armazenamento exercem
influéncia sobre os processos bioquimi-
cos e respiratorios dos tecidos vegetais.

Cenouras armazenadas durante cin-
co a seis meses a baixa temperatura e
atmosfera controlada, em que o nivel
de oxigénio foi mantido acima de 3%,
preservaram o nivel de caroteno e agu-
car total. O dioxido de carbono menor
que 1% mostrou ser mais vantajoso
(Baumann 1974).

Uma das vantagens do armazena-
mento em atmosfera controlada é man-
ter as qualidades naturais dos produtos
armazenados, sem a necessidade de usar
conservantes quimicos ou gases estra-
nhos, porém, € um armazenamento de
alto custo (Medina, sd).

O uso de atmosfera modificada ndo
pode ser considerado como substituto
de temperaturas baixas, mas pode ser
utilizado como suplemento da refrigera-
¢ao na manutencao da qualidade das ce-
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nouras.

O uso da atmosfera enriquecida
com CO,, para reduzir os danos das ce-
nouras durante o armazenamento, nao
deve, até o momento, ser recomendado,
sem restricGes, em nivel comercial (Wel-
chaman & Ammerseder 1974).
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O farpado super-galvanizado, com

3 camadas de zinco (240 g/m2) e vida Gtil
3 vezes maior que a de qualquer outro
farpado. Portanto, 3 vezes mais
econémico. Nenhum outro é mais
resistente, nem mesmo os de fios mais
grossos. Baixg peso por comprimento

e alcaindividual de sustentagao.
Resisténcia de 350 quilogramas-forga e
fios de 1,60mm. Rolos de 250 e 500
metros. A tor¢gao alternada dos fios é
feita para a esquerda e para a direita,
deixando um espago livre onde sao
enroscadas as farpas. Este processo
garante a firmeza das farpas e dispensa o
reesticamento de cerca.

Motto: cercou, ta cercado.

O farpado para quem gosta de economia
sem perder a qualidade. Revestido com
zinco (70 g/m2), resisténcia de 350
quilogramas-forga e fios de 1,60mm.
Rolos de 250 e 500 metros. A torgao -
alternada dos fios é feita para a esquerda
e para a direita, deixando um espaco livre
onde sdo enroscadas as farpas. Este
processo garante a firmeza das farpas e
dispensa o reesticamento da cerca.
Sertanejo: o farpado econémico.

Fabricado pela Belgo-Mineira ha mais de
35 anos, Farbel € um farpado da mais alta
tradigdo no Brasil. Fios grossos de
2,00mm, revestidos com zinco (70 g/m?2) e
resisténcia de 250 quilogramas-forga.
Rolos de 250 e 400 metros. Farbel &
maleavel, facilitando o manuseio e a

construgaodacerca.
Farbel: o farpado de tradicao.

Belforte .

Este € o farpado de fios grossos, especial
para a pecuaria de corte e para gado
forte. E revestido com zinco (70 g/m?) e
tem resisténcia de 350 quilogramas-
forga. Fios de 2,20mm. Rolos de 250 e 400
metros.

Belforte: o farpado que imp&e respeito.

Belval

Arame ovalado revestido com zinco,
especial para regiées planas. Belval tem
altissima resisténcia. Sua elasticidade ¢
elevada, permitindo um esticamento
perfeito. E encontrado em 3 tipos: Z-600,
com rolos de 1.250m, resisténcia de 600
quilogramas-forga e camada de zinco de
70 g/mZ2; Z-700, com rolos de 1.000 metros,
resisténcia de 700 quilogramas-forga e
camada de zinco de 70 g/m2; ZZ-800, com
rolos de 1.000 metros, resisténcia de 800
quilogramas-forga e camada de zinco de
240 g/m2. A zincagem extra do Belval
ZZ-800 proporciona excelente
desempenho em areas alagadas ou de
alta salinidade.

Belval: a protegao completa.




Distanciador AgoFix

Este é o balancim da Belgo-Mineira,
revestido com zinco, pratico e econdémico
nas cercas de arame liso ou farpado.
Com Acofix vocé pode colocar mourées
com espagamento de até 10 metros,
mantendo distancias iguais entre 0s
fios. O gasto de madeira € menor, o
tempo de construgao € reduzido e 0
custo de mao-de-obra é mais baixo. Pode
ser encontrado em feixes de 100
unidades e comprimentos variados.
Distanciador Ago fix: uma cerca melhor
por um preGo menor.

Grampos p/cerca

Disponiveis para o usuario em duas
versoes: galvanizado (nas bitolas 9 x 7/8”
e 9x 1") e polido (nas bitolas 9x 7/8" 9 x 1"
e 12x 7/8"). Os grampos de qualidade
Belgo-Mineira tornam a sua cerca mais
segura e resistente. Caixas de 25 kg, com
pacotes de 1kg. ;

A cordoalha de ago Belgo-Mineira para
currais. Cordago tem 7 fios revestidos
com camada especial de 180 g/m2 de
zinco. A resisténcia é altissima: 2.500
quilogramas-forga. Proporciona rapidez,
facilidade e economia na construgao dos
currais, além de maior durabilidade e
manutencgéao pratica. Rolos de 500 e 1.000
metros. Acessorios Belgo-Mineira para a
construgdo do curral: esticadores,
bragadeiras e catracas tipo “bobs’”.

Tela Sextavada

Fabricada com arame galvanizado, em
malhas que variam de 1/2 a 3 polegadas.

F_abricados com o melhor ago e revestidos com Resistncia, durabilidade e acabaments
zinco para proteger contra a ferrugem, os produtos B R st e 60
Belgo-Mineira oferecem a mais alta resisténcia e g;?p?é?]g‘;g‘;g%ﬁ:lmg;g?ggg%ﬁ[gu,ae
durabilidade. Com rigoroso controle de qualidade  gunocyiue feedeiaecs o e
em todas as fases de produgao, eles garantem ao  alcance doscriadores. N
Consulte seu revendedor Belgo-Mineira.

prOdUtor rural grande economia na inStalaQéO € NAa solicite catalogos especificos dos
man Utengéo de cercas e currais. produtos que desejar.

Produtos Belgo-Mineira.
Os campeodes da agropecuaria.
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Manejo pés-colheita da mandioquinha-salsa

Francisco Luiz Aratijo Cimara 1/

doméstico.

A mandioquinha-salsa ou batata-baroa é uma espécie olerdcea de vida
pos-colheita bastante reduzida, o que, associado ao longo ciclo da cultura (10 a
12 meses), promove uma elevagdo nos precos pagos pelos consumidores. Existem
causas diversas para a depreciacdo que ocorre nas raizes da mandioquinha-salsa,
sendo mais comuns as de origens fitopatologicas (por ataque microbiano e de-
composigdo interna), mas também pode ser conseqiiéncia do tratamento que se
dd as raizes, seja de manejo na colheita e apés esta, seja de utilizagdo de frio para
conservagdo (respiracdo e transpiracio). Algumas medidas podem ocorrer para
conservar a qualidade das raizes, tanto nas bancas dos varejistas quanto no nivel

FASE DE COLHEITA

MANEJO POS-COLHEITA

As petdas dos produtos alimenti-
cios, seja por putrefacdo, perda de peso
ou de principios nutritivos, dependem
muito das condi¢bes de temperatura,
umidade e renovagdo de ar entre outras
existentes durante o armazenamento.
Entretanto, também influenciam alguns
fatores antes da colheita, como condi-
¢oes de temperatura, umidade do solo
e do ar e danos mecénicos, e na fase de
colheita, como implemento utilizado,
umidade do produto, condi¢des atmos-
féricas etc.

No caso. da mandioquinha-salsa, re-
comenda-sé¢ que, na colheita, se utilizem
enxadas ou enxaddes com cabo em an-
gulo de 90° ou colheitadeiras de batata,
sendo estas mais raras, uma vez que as
areas de cultivo sdo, normalmente, pe-
quenas. Tal preocupa¢do baseia-se no
fato de que, sendo o implemento ade-
quado, tem-se menor nimero de lesdes
no produto que, por ser subterrineo, es-
td mais sujeito a estas ocorréncias. As-
sim, existem menores possibilidades de
infec¢d@o por microrganismos, quando é
menor 0 nimero de entradas naturais.
No mesmo sentido, procura-se nio lesar
a epiderme das rafzes no manuseio de
lavagem, embalagem e qualquer outra
atividade de comercializagdo.

LAVAGEM

Existem divergéncias quanto as opi-
nides sobre lavagem da mandioquinha-
salsa. Realmente esta operagdo promove
um visual mais agraddvel ao consumidor.
Por outro lado, encarece um produto ja
de alto valor comercial. Além disso, é
causa de ferimentos que, associados ao
fato de ndo se secarem bem as raizes,
constitui um meio de entrada de micror-
ganismos. Ainda em acréscimo as des-
vantagens, as raizes sis podem se infec-
tar via d4gua de lavagem.

Em experimentos de armazenamen-
to (Thompson 1980), constatou-se que
a simples lavagem das raizes resultou em
maior perda por apodrecimento e a lava-
gem adicionando-se benomil a dgua ndo
conttibuiu para a longevidade da quali-
dade comercial de mandioquinha-salsa.

Camara & Medina (n3o publicado)
observaram menor perda de peso de rai-
zes ndo lavadas em relagdo as lavadas,
quando armazenadas a 0°C, 5°C, 10°C
em sacos pldsticos, no ambiente e em
caixas abertas.

Portanto, mesmo que a lavagem me-
lhore a aparéncia externa da mandioqui-
nha-salsa, ndo € uma prdtica recomendd-
vel, pois encarece o produto e ndo con-
tribui para prolongar sua vida pés-co-
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| ) segura.

~ A decisdo

lheita.

REFRIGERACAO

Baixas temperaturas retardam as
atividades fisiologicas e, assim, limitam
o desenvolvimento de microrganismos a
uma velocidade mais baixa que em con-
digdes naturais, além de promover
menor taxa de respira¢do do produto ar-
mazenado. Com isso, tem-se menor per-
da tanto por putrefagdio quanto pela
perda de dgua.

Em trabalho utilizando-se tempera-
turas de 25°C £ 5, 12°C £ 2 e 3°C + |
(Czhrinciw & Jaffé 1951), a mandioqui-
nha-salsa conservou-se melhor na ultima,
ou seja, apresentou menor perda de peso
a 3°C, apesar de ter mantido maior nivel
de vitamina C 4 temperatura ambiente.
Entretanto, ndo se considera a mandio-
quinha-salsa boa fonte desta vitamina,
mas como alimento essencialmente amil4-
ceo e boa fonte de niacina. Quanto a es-
ta ultima, ndo hd dados de modificagao
do teor em qualquer trabalho de arma-
zenamento.

As perdas totais a 3°C foram de
25% na segunda semana de leitura e 40%
na quarta, evidenciando-se a susceptibili-
dade da espécie aos danos pos-colheita.

Camara & Medina (1983) associara-
ram baixa temperatura e embalagens
pldsticas obtendo resultados semelhan-
tes aos anteriores (Quadros 1 e 2).Em
acréscimo, fizeram uma avaliagdo dos
danos pelo frio (Figura 1), utilizando so-
lubilizagdo de fendis e leitura em espec-
trofotometro a 420nm (Quadro 3).
Constataram que os melhores resultados
foram obtidos com embalagem pldstica
hermética e armazenamento a 0°C e 5°C,
que sdo condi¢des facilmente consegui-
das em um refrigerador doméstico co-
mum (Figura 2).

EMBALAGENS

Além das citadas, existe uma refe-
réncia ao uso de filmes com diferentes
capacidades de troca gasosa (Thompson
1980), sendo melhor o que traz a especi-
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QUADRO 1 — Perdas de Peso (%)_Mandioquinha-salsa e durante Quatro Se- T
manas de Armazenamento, Vigosa, 1983

ficag:§6 PVC aderido, com permeabili-
dade de 6g de vapor de dgua/m’/dia, a
38°Ce 90% UR, espessurade 0,012/mm”

Tratamento 12 Semana 23 Semana 32 Semana 42 Semana € .que, em cpmparagiio ~aos _outr’os‘, apro:
xima-se mais da veda¢do hermética. Ha

59C — saco 0892aA 089aA 1.60 a A 1.60 2 A que se considerar, entretanto, que neste
GecligRs 2’49 o 3’07 L 3’07 0] 3’07 aA caso ndo se utilizou baixa temperatura,
59C — caixa 826bA | 1498bB | 21,06bC | 2530bC S‘i“d‘(’l 0 Pe‘é?“ maximo d; conserve:
0°C — caixa 17,22¢c A 24,50 ¢ B 31,50¢C 38,67¢cD 8 G5 SEIER, B pS HEMPAEEa) o
R nlitenite 2643 d A 4402dB i = raizes foi individual, o que traz um alto
d X custo de mao-de-obra, sendo vidvel ape-

T ; n L i nas em condicOes especiais.
+ Médias seguidas das mesmas letras minusculas nas colunas, ou maitsculas ¢ P

. nas linhas, ndo diferem entre si, pelo teste de Tukey ao nivel de 5% de pro-
babilidade.

OUTROS TRATAMENTOS

O uso de cera é citado por Thomp-
son (1980). Consiste na imersdo das
raizes em parafina liquida a 90°C/15 se-
gundos com o intuito de formar uma
cobertura protetora, a base de 50g/kg de
raizes. Este método apresenta bons re-
sultados quanto a limitar a prolifera¢o
de fungos, mas tem duas desvantagens:
resisténcia do consumidor em comprar
o produto, e fragilidade da cobertura
que se danifica facilmente quando ma-
nuseada.

A utiliza¢do de radiagdo gama reve-
lou-se de grande potencial na conserva-
¢do das raizes de mandioquinha-salsa
(Revetti 1967). O tratamento consistiu
na coloca¢do das raizes em recipientes
de vidro com giros a 4 rpm e irradia¢do
com raio gama usando Co®Y como fon-
te, variando de 1 a 100 KR. Acima de
20 KR, ndo houve diferenca na vida pos-
colheita da mandioquinha-salsa. O autor
afirma que doses de 10 e 11 KR podem
duplicar o tempo de vida pds-colheita
das raizes, sem reducdo significativa do
valor alimenticio e sem danos nas pro-
priedades organolépticas.

Como ¢ fdcil imaginar, este ndo &
um tratamento exeqiiivel para grandes
volumes de produ¢do nem tampouco de
baixo custo.

Fig. 1 — A esquerda, raiz de batata~baroa com sintoma de injaria pelo frio
ap0s armazenamento por 4 semanas a 5°C em caixa aberta. A direita, raiz sem
sintoma, apos armazenamento por 4 semanas a 5°C em saco plastico fechado

gt
C/CMBALAGEM  5/EMBRLAGEM

CONSIDERAGOES FINAIS

Ao que tudo indica, os cuidados na
fase de colheita sao extremamente im-
portantes por prevenirem maiores pro-
blemas com a entrada de patégenos cau- -
sadores de podriddes. Isto no que se re-
fere 4 manutencdo da integridade da
epiderme, bem como a colheita com o
solo seco, para prevenir o ataque de bac-

o5t O

Fig. 2 — Raizes de batata-baroa sob tratamentos de
embalagem (saco pldstico fechado e caixas abertas) e temperatura
(0°C e 5°C), apés 4 semanas de armazenamento
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QUADRO 2 — Avaliagdo Comercial Subjetiva de Mandioquinha-salsa duran-
te Quatro Semanas de Armazenamento, Vicosa, 1983

Tratamento 12 Semana 24 Semana 34 Semana 42 Semana
5°C — saco 4 4 4 3
0°C — saco 4 4 3 3
5°C — caixa 4 2 1 0
0°C — caixa 2 1 0 0
Ambiente 1 0 — —

de 15% (Quadro 1) e raizes com aspec-
to comercial apenas razodvel (Quadro 2).
Em nivel doméstico, a refrigeracio ¢
capaz de conservar bem as raizes por até
quatro semanas, se embaladas em sacos
de filmes pldsticos fechados, tanto a 0°C
quanto a 5°C, ou seja, no congelador ou
na parte de baixo do aparelho. Estes tra-
tamentos apresentam as vantagens de se-
rem simples, econdmicos e eficientes.

*4 = excelente;3 =bom; 2 = razodvel; 1 = mau; 0 = péssimo

REFERENCIAS

QUADRO 3 — Avaliagdo Objetiva da Injtria pelo Frio, em Mandioquinha-salsa,
na 32 e 42 Semanas de Armazenamento. (Absorbancia a 420 nm), Vicosa, 1983

34 Semana 42 Semana
Tratamentos — —
X 0 X 0
5°C-Saco 0,259 0,017 0,373 .0,013
0°C-Saco 0,243 0,033 0,241 0,032
5°C-Caixa 0,702 0,055 0,815 0,048
0°C-Caixa 0,373 0,071 0,465 0,067

térias e fungos. A lavagem sé deveria
acontecer no momento da utiliza¢do do-
méstica, para evitar condi¢des favord-
veis ao desenvolvimento de microrga-
nismos durante a fase de armazenamen-
to, tanto nas bancas de comercializagdo,

quanto nos lares, desde a compra até
a cocgdo das raizes. Para grandes volu-
mes, pode-se utilizar a refrigeracdo das
raizes a 5°C, embaladas em caixas aber-
tas, sabendo-se de antemdo que, até por
duas semanas, tem-se uma perda de peso
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racacia xanthorrhiza’ a Venezuelan nutri-
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Cenoura:

QUALIDADE

Sendo uma das raizes mais consu-
midas em todo o mundo, a cenoura
ocupa lugar de destaque devido ao seu
grande valor dietético, particularmente
recomenddvel na alimentacdo de bebés e
de adultos com disturbios digestivos.

Sua qualidade nutricional estd liga-
da, principalmente, ao elevado teor de
carotenos precursores da vitamina A.

Com a maturag¢do das rafzes, ocorre
modificacdo da cor de alaranjado-~claro
para escuro, devido ao acimulo de caro-
tenos. O grau de acimulo € caracteris-
tico ndo s6 de cada cultivar, como tam-
bém de numerosos fatores ambientais.
De modo geral, tudo que favorece o me-
tabolismo da planta, como o calor mo-
derado, dias longos, umidade ndo exces-
siva, fertilizacdo organica e mineral equi-
libradas, auséncia de doencas e parasi-
tos aumenta o teor de carotenodides. Na
maioria das vezes, o principal fator res-
ponsdvel pelos baixos teores de carote-
nos ¢ a colheita precoce das raizes, a co-
loragdo verde e, as vezes, violeta que
ocorrem sobretudo nas variedades pre-
coces, desvalorizam o produto e sio de-
vidas a presenca de clorofila e antociani-
nas. Além dos carotenos, as cenouras
apresentam em menor propor¢do, teores
de tiamina (B, ), riboflavina (B,) e nia-
cina (PP) e vitamina C.

A cenoura tem baixo valor calorico,
porém o seu teor de glicides ndo é negli-
gencidvel. Sao constituidos essencial-
mente por aglcares livres, com predomi-
nancia de sacarose sobre glicose ¢ fruto-
se, com Otima sensibilidade gustativa,
considerando-se seus respectivos graus
de dogura. Existem diferencas sensiveis
na composi¢cdo de agucares nas partes
de uma mesma raiz, havendo mais teor
de sacarose no floema e relativamente
menor no xilema. Dessa forma, o cilin-
dro central, mais rico em fibras, parece
menos doce que a zona periférica.

Maria Isabel Fernandes Chitarra 1/
Vinia Déa de Carvalho 2/

A textura tenra ou firme das cenou-
ras estd relacionada com a presenca de
compostos celuldsicos e pécticos. A
presenca de fibras longas lignificadas,
ponderadamente fracas, mas proporcio-
nando uma resisténcia mecanica aprecid-
vel, reforca a textura das cenouras,
bem antes da maturagdo excessiva.

A presenca de cenouras fibrosas é
um inconveniente nem sempre facilmen-
te repardvel pelo cozimento, pois, as fi-
bras mantém-se intactas na raiz, com
pequena perda de material por difusdo.
As pectinas se degradam sensivelmente
pelo cozimento, em particular as proto-
pectinas, as quais se solubilizam.

A presenca na cenoura de compos-
tos celulosicos e pécticos, particularmen-
te favordveis ao trdnsito intestinal, tem
importante papel regulador, que € utili-
zado como educador natural do intesti-
no de bebés. A nocdo de fibras dietéti-

qualidade e industrializagao

cas atualmente tem sido objeto de nu-
merosas discussoes, variando sua defini-
¢do e interesse de um vegetal a outro, se-
gundo as propriedades consideradas em
sua funcao digestiva.

A cenoura é também considerada
boa fonte de minerais, notadamente de
cilcio e de fosforo. Dados sobre os
principais constituintes quimicos de ce-
nouras frescas, cozidas e em conserva
encontram-se no Quadro 1.

A composicdo fisico-quimica e
quimica da cenoura € muito varidvel de
acordo com virios fatores, destacando-
se, dentre eles, as variedades e idade das
raizes.

INFLUENCIA DE
VARIEDADES

A composicao quimica das raizes
difere entre variedades. No Quadro 2

QUADRO 1 — Yeores Médios dos Principais Constituintes Quimicos de Cenouras
Frescas, apos Cozimento em Agua e em Conserva

Cenoura
Componentes ) Cozida
I'resca (em dgua) Conserva
Calorias 42 32 26
Umidade % 88 90 92
Glicides totais % 9.0 6.4 5.0
Sacarose % 6.0 - -
Redutores % 3.0 — -
I'ibra bruta % 1.0 0.8 0.6
Subst. insoliveis em alcool (AT 5%) 3.8 - —
Cinza % 0.8 - 0,9
Calcio (mg/100 g) 37 26 25
I'6sforo (mg/100 g) 36 26 20
Ferro (mg/100 g) 1.2 0.6 0.7
Carotendides (mg de caroteno/100 g) 8.7 - -
Acido ascérbico (mg/100 g) 9.0 4 2.0
Tiamina (mg/100 g) 0.06 0.05 0.02
Riboflavina (mg/100 g) 0.05 0.05 0.02
Niacina (mg/100 g) 0.6 0.4 0.4

IFonte: Aubert (1981).

1/ Farm. Bioquimica, Ph.D. — Prof. Titular/ESAL — Caixa Postal 37 — 37.200 — Lavras-MG
2/ Eng® AgrQ, Ph.D. — Pesquisadora/EPAMIG — Caixa Postal 176 — 37.200 — Lavras-MG
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QUADRO 2 - Valores Médios de Comprimento, Didmetro do Terco Superior, Fibra Bruta,
Matéria Seca, Ac¢tcares Redutores e nio Redutores de 12 Cultivares de Cenoura, Cultivadas
em Lambari-MG
) ) - . Aclicares
Compri- | Didmetro | Fibra Matéria Acucares n/Reduto-
Cultivar mento Terco Bruta Seca Redutores| oy _ S-
cm Superior % % Glicose % | carose %
Shin Kuroda 14,10 ab 4,50a 1,69 ¢ | 13,63 ef 3,04 def] 1,38 b
Royal Cross 13,95 ab 401lab | 140 £ 11047 297 f 1,37 b
Coral Cross 14,39 ab 4,03ab | 1,05 k | 14,40 de| 2,98 ef 0,86 d
R.C. Chantenay 10,37 be 362b 0,84 1 | 1553 et | 295 1,36 b
Rei An 9,09 d 4,05ab | 1,13 j | 16,67 a 3,10 deff 2,27 a
Nantes (R.S. Luis) 14,02 ab 293¢ 150 ¢ | 16,30 ab| 4,08 a 1,09 ¢
Shinza Fuiu Koshi 15,98 a 4,11ab | 1,55 d | 13,83 ef 3,34 be 1,63 a
Oogata Sanzun 12,61 be 4,17ab | 1,29 h | 1843 a 3,15 de 1,08 ¢
MS Sanzun (Takii) 11,18 be 447 a 1,81 a [ 15,70 bc 343 b 1,28 be
Nantes (Dessert) 12,85 b 2,88 ¢ 1,23 i | 13,65 ef 271 g 1,08 ¢
M.S. Sanzun (Tokyo) | 10,96 be 431a 1,76 b | 15,07 cd 253 g 0,68 d
Mikasa Tonsun 10,76 be 4,05ab | 1,38 g | 13,23 ef 3,17 cd 0,70d
DMS 5% 2,59 0,61 0,014 0,928 0,184 0,61
CV% 13,89 10,47 0,36 2,26 1,29 16,00
Fonte: Carvalho et al (1978).

sdo apresentados resultados de alguns
componentes fisicos e quimicos de doze
variedades de cenoura, provenientes de
Lambari-MG, sobressaindo-se entre elas
a ‘Rei An’ e ‘Oogata Sanzum’ por apre-
sentarem melhores caracteristicas indus-
triais, ou seja, teor elevado de matéria
seca e baixo de fibra. Quanto as carac-
terfticas nutricionais, destacam-se ‘M.S
Sanzun’ ‘Shin Kuroda’, ‘Nantes’ (R.S.
Luis) e ‘Nantes’ (Dessert) com valores
de cdlcio superiores a 80 mg/100 g.

No Quadro 3 sdo apresentados da-
dos referentes aos teores de {3 caroteno
(provitamina A) de 19 cultivares planta-
das em Punjab (India), destas sobres-
saem as de colora¢do laranja e vermelha,
com valores de f caroteno cinco a oito
vezes superiores as de cor preta e ama-
rela.

INFLUENCIA DA
IDADE DAS RAIZES

O efeito da idade das raizes nos
teores de caroteno € evidenciado pelos
resultados apresentados no Quadro 4.
Para as variedades ‘Sel. 233’ (cor alaran-
jada), os teores de 3 caroteno aumenta-
ram durante o periodo de crescimento
atingindo valor mdximo na 134 semana;
com relagdo ao nQ 29 (cor vermelha) o
valor mdximo foi atingido na 11 sema-
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na; os teores da ‘“Pusa Kesar” (cor ver-
melho-escura) aumentaram durante todo
o perfodo de crescimento, atingindo na
152 semana 4,7 mg/100 g de (3 caroteno,
valor este muito elevado, se comparado
aos das demais variedades e quanto as
variedades “Yellow carrot’ (cor amare-
la) e “Black carrot” (cor preta) as ten-
déncias de varia¢des do [ caroteno fo-
ram inconstantes no periodo de cresci-

mento e os valores foram muito baixos.

A importdncia do conhecimento
dos teores de 8 caroteno estd relaciona-
da ao estabelecimento da época para a
colheita das raizes de cenoura.

QUADRO 4 — Coloragio ¢ Teor de Caro-
teno de Diversas Cultivares de Cenoura,
Raizes com 11 Semanas
Caroteno
Variedades Coloragao rgg/ligig
Vivo
Black carrot preta 040
Yellow carrot | amarela 0,50
Subagh vermelha 3,60
Nabha vermelha 3,20
Waryana vermelha 2,85
NQ 29 vermelha 3,95
NO 8-75 vermelha 3,82
S.233-21-75B | vermelha 2,85
Pusa Kesar ver.-escura 3,75
NQ 10-75B ver.-escura 3,80
NQ 10-75A ver.-escura 3,72
Nanates ITARI | alaranjada 3,85
S 233 alaranjada 3,15
Nantes NSC alaranjada 2,97
Sel. 5 alaranjada 430
S.233-75C alaranjada 3,80
Sel. SA laranja-escura 2,62
Sel. 5B laranja—escura 2,77
S.233-22-75A | laranja-escura 3,22
Fonte: Bajaj et al (1978).

QUADRO 3 — Teores Médios de Cdlcio, Magnésio, Cobre, Manganés e Zinco de 12 Culiiva-
res de Cenoura, Cultivadas em Lambari-MG
Minerais
Cultivar e L N .
Cdlcio Magnésio Cobre Manganés Zinco
% ppm ppm ppm
Shin Kuroda 82,65b 0,019 cd 3,91 abe 8,64 a 557 ab
Royal Cross 79,01 be 0,016 ¢ 3.27 be 1149 a 4,90 abc
Coral Cross 62,24 bed 0,016 ¢ 3,69 abc 7,33 b 4,60 be
R.C. Chantenay 4991d 0,015 ¢ 2.51¢ 5,09b 3,66 be
Rei An 59,52 cd 0,015 ¢ 3,87 abe 6,43 b 3,64 c
Nantes (R.S. Luis) 81,65b 0,023 b 3,46 be 6,38b 5,16 abc
Shinza Fuiu Koshi 79,53 be 0,016 ¢ 4,18 ab 7,641 5,724
Qogata Sanzun 75,00 be 0,018 d 4,88 a 8,83 a 6,11a
M.S. Sanzun (Takii) 87,94 a 0,025 a 4,94 a 9,78 a 6,30 a
Nantes (Dessert) 82,54 b 0,023 b 3,61 abc 775b 5,07 abe
M.S. Sanzun (Tokio) 77,31 be 0,026 a 4,39 ab 9,77 a 6,15a
Mikasa Tonsun 74,40 be 0,020 ¢ 3,62 abce 7,33 b 4,90 abc
DMS 5% 21,36 0,019 1,428 3,41 1,78
CV % 9,77 3,68 12,95 14,44 11,86
Fonte: Carvalho et al (1978).
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QUADRO 5 — Variacdo nos Teores de -
Caroteno (mg/100 g), durante o Crescimen-
to de Cinco Cultivares de Cenoura
Idade das Raizes
. (Semanas)
Variedades
8 11 13 15

Sel. 233 2,70 | 3,75 | 4,20 | 3,80
Yellow carrot | 0,20 | 0,00 | 0,25 | 0,30
Black carrot 0,32 10,10 | 0,25 | 0,30
Pusa Kesar 1,70 | 3,55 | 3,85 | 4,70
NQ 29 1,00 | 3,55 { 2,90 | 2,80
Fonte: Bajaj et al (1978).

INDUSTRIALIZACAO

DA CENOURA

A cenoura é industrializada sobre
diferentes formas, destacando-se entre
elas, a de conserva, alimentos para bebés
(baby food), enlatados, picadas em pe-
dagos pequenos, misturadas com ervi-
lhas, congeladas e secas.

Segundo Cruess (1973), as cenouras
sdo preparadas de diversas maneiras para
o enlatamento; assim, tém-se cenouras
partidas em cubos, as do tipo ‘Julienne’,
ou em tirinhas, em fatias cortadas ao
meio, em quartos e inteiras. Neste tipo
de processamento dd-se preferéncia as
cultivares lisas, sem dobras.ou vincos, de
textura tenra e com polpa de cor laran-
ja. O centro das cenouras nao deve ser
branco ou amarelo-claro e sim da mes-
ma cor alaranjada da polpa.

CONSERVAS

Na California as variedades preferi-
das para industrializa¢@o, seja na forma
de conservas ou congeladas, sdo a “Red
Cored Chantenay™, “Danver Half Long”
e “Imperator”.

As cenouras devem ser colhidas
quando ainda novas e tenras, com alto
teor de 3 caroteno e conseqiientemente
de colora¢do mais intensa e maior valor
vitaminico. Raizes muito maduras apre-
sentam-se com polpa fibrosa, de cor
mais clara, com pouco sabor e com a
parte central esbranquicada, caracterfsti-
cas estas inadequadas a obtencdo de um
produto industrial de boa qualidade.

As cenouras antes de serem enlata-

das., recebem, a seguinte classificagdo:

— Classe 1 — Didmetros superiores
a3, ecm.

— Classe 2 — Diametros de 2,5 a
3,1 cm.

— Classe 3 — Didmetros inferiores a
25 em.

Esta classificacdo tem por objetivo
separar as raizes menores ou mais novas
das maiores. As de tamanho menor sao
enlatadas inteiras e as maiores sdo pro-
cessadas em fatias, cubos, tiras tipo ‘Ju-
lienne’ etc.

SECAGEM

A secagem é um tipo de proces-
samento muito utilizado nos Estados
Unidos e o rendimento desta estd direta-
mente relacionado ao teor de matéria se-
ca da cenoura. Neste pais, tem-se dado
preferéncia para as variedades “Red
Cored Chantenay” e a ‘Imperator’. Po-
rém, em trabalhos realizados com varie-
dades cultivadas em Lambari-Sul de Mi-
nas Gerais, sobressairam-se com mais alta
teor de matéria seca e menor de fibra a
‘Rei An’ e a ‘Oogata Sanzun‘ e conse-
giientemente como mais adequadas a
secagem.

A secagem deve ser feita até teores
de umidade inferiores a 4%, pois quanto
menor a umidade do produto seco,
maior a retencdo de f3caroteno. Para se
ter um produto seco de cor adequada,
a variedade utilizada deve-se apresentar
com teores altos de 8 caroteno. Estes
indices elevados sao importantes tam-
bém do ponto de vista nutricional, ou
seja, maior teor de pro-vitamina A.
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Aspectos gerais
da cultura do coentro

Josué Fernandes Pedrosa 1/
Maria Zuleide de Negreiros 2/
Iseni Carlos C. Nogueira 2/

IMPORTANCIA E
UTILIZACAO DO PRODUTO

O coentro (Coriandrum sativum) é
uma olericola de considerdvel valor e
importancia, consumido em diversas re-
gides do Brasil, especialmente no Nor-
deste. Na alimenta¢ao humana entra na
composi¢do de diversos tipos de molhos
e saladas, e no tempero de peixes e car-
nes.

Os frutos, chamados erroneamente
de sementes, produzem um Oleo volatil
de cor citrina, de aroma forte e caracte-
ristico (Correa 1931). Sua utilizagao na
medicina tem sido a mais diversificada,
entrando na composicdo da dgua de
melissa e para combater as afecgOes gas-
trointestinais, a histeria e a febre quar-
ta (Correa 1931).

Na industria, os frutos também tém
sido utilizados como condimento para
carne defumada e na fabricag@o de paes,
doces, picles e licores finos. Também

_‘I_/ Eng® AgrQ, D.S. — Professor/ESAM — Caixa Postal 137 — Mossor6-RN
2/ Professores/fESAM — Caixa Postal 137 — Mossor6-RN
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tém sido usados na cervejaria.

O residuo da destilagdo pode ser
aproveitado como torta forrageira. Cor-
rea (1931) cita resultados de pesquisa do
Instituto Imperial de Londres, onde esse
residuo apresentou 12,7% de amido.
29,2% de celulose e 9.2% de cinzas.

ORIGEM E BOTANICA

O coentro é uma planta origindria
da Europa Austral e do Oriente (Correa
1931). No Brasil sua introdu¢ao se deu
no inicio da colonizagdo, trazido pelos
primeiros colonos portugueses.

Pertence a familia botdnica Umbeli-
ferae (Apiaceae) cuja espécie cultivada é
Corigndrum sativum (Joly 1966 e Fil-
gueira 1981). E uma planta glabra,
anual, de raiz pivotante do tipo fusifor-
me e caule ereto, pouco ramificado, che-
gando a alcancar até 60 cm de altura
(Correa 1931 e Joly 1966). As folhas
sa0 compostas, profundamente partidas,
de disposi¢Oes alternadas e com largas
bainhas envolvendo o caule. As flores
sao pequenas, brancas ou roseas, reuni-
das em inflorescéncias do tipo umbela.
Em geral as flores sio hermafroditas,
protandricas, somente amadurecendo o
gineceu ap6s a queda dos estames (Joly
1968). O fruto é um diaqliénio ovoide
ou globuloso, de 2 a 4 mm de diametro,
contendo duas sementes. Em média hd
90 sementes (frutos) por grama (Filguei-
ra 1982). E uma planta de poliniza¢dao
cruzada, realizada por meio de insetos.

CLIMAE
EPOCA DE PLANTIO

CULTIVARES

Sdo poucas as cultivares de coentro
conhecidas entre os produtores. Na
maioria das regides produtoras cultivam-
se materiais locais, cuja procedéncia &,
em geral, desconhecida.

As principais cultivares difundidas
comercialmente sio ‘Portugués’, ‘Fran-
cés’, ‘Palma’, ‘Verde cheiroso’, ‘Palmei-
rao’ todas de grande aceitagdo por suas
excelentes qualidades culindrias e indus-
triais. A cultivar ‘Portugués’ possui boa
resisténcia ao pendoamento precoce, é
vigorosa, com folhas lisas e grandes, de
coloragdo verde-escura e sabor ativo
(AGROCERES 1983).
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O fator climdtico mais importante
para o coentro é a temperatura. E uma
cultura adaptada as regioes de clima
quente ndo suportando o cultivo em
condi¢oes de baixa temperatura.

Em localidades frias de altitude ele-
vada ¢ semeado apenas no periodo de
setembro e fevereiro (Filgueira 1982),
quando a temperatura ¢ mais adequada
a0 seu cultivo. Na regido Nordeste, ou
em localidade de baixa altitude e quen-
te, pode ser semeado durante o ano
todo.

SOLO, PREPARO
E ADUBACAO

O coentro é uma hortalica pouco
exigente em solo, desenvolvendo-se bem
nos mais diversos tipos.

No preparo do solo procura-se
obter um bom leito para a semeadura di-
reta. Para tanto, ap6s a aracdo e grada-
gens, ou passagem de enxada rotativa,
deve-se destorroar e aplainar a superfi-
cie do terreno. Depois, abrem-se sulcos
entre os canteiros, com sulcadores. Em
pequenas culturas, o nivelamento ¢ dado

pela passagem de ancinhos manuais.

Nos solos pobres em matéria organi-
ca, recomendam-se 20 t/ha de esterco
de curral, aplicado a lanco e incorpora-
do ao solo. A adubagdo quimica, deve
ser feita em funcdo da andlise de solo.
De modo geral, todavia, existe recomen-
dacdo, de aplicar no plantio, 30 kg/ha de
amonio ou nitrocdlcio, 700 kg/ha de su-
perfosfato simples e 100 kg/ha de clo-
reto de potdssio, aplicados a lanco e
incorporados com o adubo organico; e
em cobertura 300 kg/ha de sulfato de
amonio ou nitrocdlcio, na dosagem de
30 g/m?, 20 a 30 dias ap6s a semeadu-
ra (AGROCERES 1983). O adubo nitro-
genado usado em cobertura deve ser
aplicado em um filete continuo, sobre o
leito do canteiro, lateralmente e a 5 cm
de distancia das fileiras para prevenir da-
nos as plantas. Essa adubacdo em cober-
tura pode ser repetida, se a colheita for
realizada através de cortes, visando a
uma riova producio.

Semeia-se, diretamente, em cantei-
ros definitivos, em sulcos transversais ou
longitudinais, distanciados de 15 a 20
cm. Deixa-se cair um filete continuo de
sementes, a profundidade de 1 a 1,5 cm.

et T
T

R

Producao de sementes de coentro
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Campo de producio de coentro

As plantas serdo desbastadas, posterior-
mente, permitindo-se um espagamento
de 5 a 10 cm. Filgueira (1982) reco-
menda o espagamento de 30 cm e 10 cm
entre fileiras e plantas, respectivamente.
No Nordeste, faz-se normalmente uma
semeadura rala, ndo se procedendo ao
desbaste. Neste caso, verifica-se uma
maior competi¢do, ocasionando plantas
menos crescidas na colheita.

Em algumas regides ¢ comum o cul-
tivo do coentro em canteiros suspensos,
confeccionados com caixodes ou estrados
de madeira. Este sistema ¢ adotado
como um meio de evitar os danos causa-
dos por sapos, galinhas e outros animais
domésticos. E um sistema possivel de
ser usado apenas em pequenas hortas ca-
seiras, uma vez que em escala comercial
o seu elevado custo de produgdo torna-
0 economicamente invidvel.

TRATOS CULTURAIS

O desbaste deve ser feito quando as
plantas estiverem com 4 a 5 cm de al-
tura.

A irrigacdo é feita normalmente por
aspersdo, utilizando-se chuveiros acopla-
dos a mangueiras, regadores, podendo
ser usados microaspersores.

Deve-se manter a cultura livre da
concorréncia de plantas daninhas, du-

rante todo o seu ciclo. A capina ¢ feita
pelo arranquio manual ou com ajuda de
um sacho. Em virtude, do ciclo cultural
curto, o uso de herbicidas ¢ dispensdvel.

DOENCAS E PRAGAS

O coentro é uma hortalica que sofre
pouco o ataque de pragas e doengas. Al-
gumas doengas fungicas afetam a folha-
gem da cultura. A antracnose tem sido
freqiientemente constatada, e seus sinto-
mas apresentam-se na forma de man-
chas necroticas de tamanho e forma va-
ridveis nas folhas, as quais, com a evolu-
¢do da moléstia, tornam-se imprestaveis
para 0 consumo.

De acordo com Aquino & Sena
{1972), o agente causal da doenga foi
isolado e identificado no estado de Per-
nambuco como Glomerela cingulata
(Ston.) Spauld. et Schrenk, (Colleto-
trichum gloeosporioides Penz). Em tes-
tes de campo, constatou-se a sua pato-
genicidade, causando, além dos sintomas
jd mencionados, tombamento de plantu-
las em sementeiras.

As condigdes para o aparecimento
da antracnose sdo aquelas encontradas
em culturas mal conduzidas, com falta
de nutrientes e md drenagem. A dis-
seminag¢do do fungo dd-se principalmen-
te através da dgua.
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Considerando-se que a doencga ocor-
re em plantas fracas, sem resisténcia ao
desenvolvimento do patégeno, o contro-
le é conseguido com boas prdticas cul-
turais, com plantas sem deficiéncias,
aconselhando-se, também, fazer-se a dre-
nagem dos solos. O controle quimico ¢
feito com aplicagdo de fungicidas cupri-
COS.

Outras doencas de possivel ocorrén-
cia na cultura sdo queima das folhas e o
mosaico, sendo os pulgdes Cavariella
aegopodii, Myzus persicae e Dysaphis
apiifolia os transmissores desta virose.
Além dos prejuizos indiretos que causam
a cultura, como transmissores de doen-
cas, os pulgdes atacam as plantas, sugan-
do-lhes a seiva. Como medidas de con-
trole, recomenda-se pulverizacdes com
inseticidas sistémicos de contato.

Os insetos mastigadores que atacam
a cultura, lagartas, besouros e moscas
podem ser controlados através de inseti-
cidas de contato e de ingestao.

O controle das doengas e pragas do
coentro deve ser exercido com bastante
atencdo. A aplicacdo de agrotdxicos é
feita somente em casos de extrema ne-
cessidade, levando-se em conta todas as
recomendacdes de seguranca na aplica-
¢do e na contaminacdo tanto das hortali-
cas como do meio ambiente.

COLHEITA
E COMERCIALIZAGAO

A colheita de folhas tem inicio entre
os 40 e 60 dias apos a semeadura. Em
algumas localidades, costuma-se colher a
planta inteira, e, em outras, realiza-se o
corte das hastes cerca de 2 cm acima do
nivel do solo, logo que a planta apresen-
ta folhas suficientes para o consumo.
Com o corte ocorre a rebrota, proporcio-
nando ao produtor novas colheitas.

A forma de embalagem difundida
nas diversas regides produtoras é em mo-
lhos. Em vdrias localidades do Nordeste,
estes molhos s3o preparados com a adi¢do
de folhas de cebolinha, formando um
conjunto denominado vulgarmente de
“cheiro-verde”.
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Aspectos gerais da cultura da salsa

Nozomu Makishima 4/

“idratagado.

cheiro-verde.

A salsa (Petroselinum crispum) é uma das espécies de hortalicas que nao
atinge sua importancia pelo volume ou valor da comercializacio, mas pela uti-
lizagdo universal como condimento. Ela entra na composi¢cdo do tempero para
0 preparo dos mais diferentes pratos, sejam frios (saladas) ou quentes (carnes,
peixes) ou, simplesmente, como ornamentacio. Ela ¢ utilizada também como
matéria-prima na industria de alimentos, principalmente nos que previnem a de-

Na comercializacGo para consumo em estado fresco, ela aparece SO ou
Juntamente com a cebolinha formando um conjunto popularmente chamado de

IMPORTANCIA

Por ser uma espécie cultivada por
pequenos produtores em pequenas dreas
e por ser colhida em cortes sucessivos,
torna-se muito dificil calcular a sua drea
plantada ou volume colhido. Por outro
lado, também € dificil obter nimeros
que representem com seguranga os volu-
mes comercializados, em virtude da exis-
téncia de comercializa¢@o paralela, tanto
no atacado como no varejo.

Com a cria¢do das Centrais de Abas-
tecimento das CEASAs pela COBAL e
CEAGESP, tornou-se possivel verificar
os volumes comercializados das hortali-
¢as no Brasil, no atacado. Com base nos
dados fornecidos por aquelas centrais,
montou-se o Quadro 1 contendo o volu-
me e o valor de comercializagdo de salsa,
em 1982.

Pode-se verificar que foram transa-
cionadas 6.224 toneladas no valor de
Cr$ 1.341.429,00, sendo que somente
a CEAGESP, em Sio Paulo, foi respon-

QUADRO 1 — Comercializacdo da Salsa
no Brasil em 1982

Quantidade Valor

e ®  |(Cr$1.000)
Sdo Paulo 3.328 865.150
Rio de Janeiro 1434 195.722
Campinas 739 148.625
Brasilia 128 12.920
Minas Gerais 101 17.333
Cutras 494 111.379
Total 6.224 1.341.429

Fonte: COBAL (1983) e Boletim Anual
CEAGESP (1983).

sdvel por mais da metade deste volume.
A CEASA — Grande Rio, Rio de Ja-
neiro — foi o segundo maior mercado,
seguida pela de Campinas. Somente es-
tas trés centrais foram responsdveis pela
comercializagdo de mais de 80% do vo-
lume e de 90% do valor.

Pelo volume de comercializacdo,
podem-se identificar os principais cen-
tros de preducgdo, uma vez que ndo hd

muita transferéncia do produto de uma
central para outra, por ser uma espécie

folhosa e, por isso, de alta perecibilida-
de. O seu pequeno valor intrinseco ndo
compensa o transporte a grande distan-
cia. Assim, os centros produtores estio
nos cinturdes verdes das grandes dreas
urbanas.

A salsa é uma hortalica cultivada
em residéncias. Mesmo naquelas que
ndo tém horta é comum encontrar salsa
plantada em caixas, floreiras e outros
recipientes, devido a sua grande utiliza-
¢do na culindria e:facilidade de cultivo.

BOTANICA E CULTIVARES

A salsa pertence a familia das um-
beliferas (apidceas), género Petroseli-
num e espécie crispum. A planta pode
atingir 20 a 40 cm de altura, conforme
a cultivar e cuidados que receber duran-
te o desenvolvimento. As folhas sdo
compostas por trés foliolos triangulares.
Desenvolve-se melhor em condi¢des de
clima ameno, com temperaturas que va-
riam de 10° a 24°C. Temperaturas bai-
xas e dias curtos induzem a planta ao
florescimento precoce.

As cultivares mais plantadas sdo a
Lisa Comum que tem porte de 20 a
25 cm de altura, folhas pequenas de cor
verde-clara; a Gradda Portuguesa mais
vigorosa chegando a atingir 40 cm de al-
tura, as folhas sdo grandes e de cor ver-
de-escura. Ambas as cultivares prestam-
se para o consumo fresco e também para
combate 4 desidrata¢do, pois apresen-
tam sabor e aroma agraddveis. Existe

1/ Eng? Agro, M .S. — Pesquisador EMBRAPA/CNPH — Caixa Postal 07-0218 — 70.359 — Brasilia~-DF
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Cultura da salsa

ainda a Crespa que produz plantas com
25 a 30 cm de altura, e as folhas sdo de
cor verde-escura e bastante crespas.

7

METODOS CULTURAIS

PREPARO DO SOLO

Para se promover um melhor condi-
cionamento fisido do solo e com isso
favorecer o desenvolvimento do sistema
radicular e, conseqiientemente, da parte
aérea da salsa, fazem-se aracoes e grada-
gens profundas. Estas operagées facili-
tam a incorpora¢do do calcdrio, maté-
ria organica e fertilizantes.

CORRECAO E ADUBACAO

Para obtenc¢do de folhas desenvol-
vidas e tenras, o solo deve apresentar in-
dices de pH 6,0 a 7,0, alto teor de ma-
téria organica e boa fertilidade, que po-

dem ser avaliados com a andlise do solo.

Para adubagdo de plantio, num solo
de média fertilidade, ¢ indicada a aplica-
¢do de 20 a 30 t de esterco de curral,

500 kg de superfosfato e 200 kg de clo-

reto de potdssio/ha.

EPOCAS DE PLANTIO

De um modo geral, nas regides em
condi¢des de clima ameno, pode-se se-
mear a salsa durante o ano todo. Nas re-
gioes de verdo quente, devem-se preferir
os meses de mar¢o a maio, e nas regioes
de inverno frio, os meses de setembro
em diante.

SISTEMAS DE PLANTIO

A salsa é semeada no local definiti-
vo e em canteiros, cuja largura ndo deve
exceder a | m. Nas regides ou €pocas
muito chuvosas, os canteiros devem ser
mais elevados, 20 a 25 cm de altura, pa-
ra facilitar a drenagem do excesso de
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dgua. Nas regides mais secas ou em pe-
riodos de menor pluviosidade, a altura
dos canteiros deve ser de 15 cm.

TRATOS CULTURAIS

Irrigacdo

As irrigagbes por aspersdo devem
ser feitas com o objetivo de manter a
umidade do solo em nivel adequado pa-
ra solubilizar os nutrientes, sem promo-
ver a lixiviagdo, e atender as necessida-
des de dgua da planta.

Capinas

A cultura deve ser mantida no lim-
po o que, além de eliminar a concorrén-
cia da planta daninha, facilita a colheita
e ndo deprecia o produto pela presenga
de outras plantas que ndo a salsa.

Raleio

Como o semeio € feito em linha
continua, a emergéncia das plantulas po-
de se dar em alta densidade. Ocorrendo
isso, faz-se o raleio quando as plantas es-
tiverem com 5 a 7 cm de altura, deixan-
do-as num espacamento de 10 a 15 cm
entre si.

Adubagio em Cobertura

Caso o desenvolvimento das plantas
ndo seja normal ou esteja deficiente, re-
comenda-se a aplicagdo em cobertura
de 200 kg/ha de sulfato de amonio, dos
30 a 40 dias da semeagdo. Esta aplica-
¢do deve ser repetida apos cada corte.

Doencas e Pragas

Nio foi constatado, ainda, incidén-
cia de insetos causando danos as cultu-
ras de salsa, o que deve levar os produ-
tores e extensionistas a ficarem atentos
ao problema.

Com relagdo as doengas, foram iden-
tificados, no Brasil, os seguintes patoge-
nos: Cercospora sp. e Cercorspora apii,
Pythium ultinum, Septoria petroseline,
Erysiphe poligoni, Rhizoctonia solani,
Plasmopora nivea e Pseudomonas ci-
chorii., que nao tém causado maiores
danos. A elimina¢ao das folhas com os
sintomas € um dos processos para o con-
trole. Em casos de intenso ataque pode-
se pulverizar com fungicidas a base de
maneb e mancozeb.
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COLHEITA E PREPARO

A colheita da salsa € feita quando as
folhas estiverem bem crescidas e, ainda,
tenras, cortando-as rente ao solo com
faca afiada. Numa cultura bem cuidada,
0 primeiro corte pode ser feito aproxi-
madamente dos 50 a 60 dias. Apds o
primeiro, outros cortes sucessivos po-
dem ser feitos, com intervalos de 30 dias.
O nimero de cortes vai depender dos
cuidados que forem dispensados a cultu-
ra.  Quando se verificar que, mesmo
com aplicagdo de adubagdo em cobertu-
ra apos o corte, o crescimento é reduzi-
do, convém fazer novo plantio.

O corte deve ser feito nas horas ame-
nas do dia. Para manter a turgescéncia,
manipular o produto & sombra, em am-
biente fresco e umido.

Apos o corte, faz-se a sele¢do das
folhas, eliminando aquelas que estejam
com algum defeito e as folhas das plan-
tas daninhas, que porventura, aparecam.
Em seguida sdo amarradas em magos ou
molhos, cujo peso varia de acordo com
as regras do mercado onde sio comercia-
lizados.

O produto deve ser apresentado lim-
po para a comercializagdo.
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Aspectos gerais da cultura do anis

Jean Kleber A. Mattos 1/

O anis (Pimpinella anisum) ¢ uma espécie da familia das umbeliferas, também denominada Apiaceus, origindg-
rio da Asia Menor, segundo Tamaro (1951). Alguns autores mencionam vagamente sua origem como provavel do Oriente,
sendo cultivada e subespontinea em virias regices do mundo, especialmente no Mediterraneo (Steenis 1954).

E uma planta herbdcea anual, com aproximadamente 70 cm de altura, de caule ereto, estriado e ramoso, algo

piloso. Raiz delgada e fusiforme. Apresenta trés tipos de folhas, as inferiores arredondadas lobadas e denteadas, as médias
pinatissectas com I6bulos lanceolados, e as superiores trificas, lineares (Tamaro 1951). O peciolo das folhas diminui con-
forme sua localizag@o. Assim as folhas baixeiras sio pecioladas e as do topo, sésseis. A inflorescéncia é uma umbela com-
posta, terminal ao ramo, com flores de pétalas brancas com bordos inflexos. O fruto é um mericarpo de 2 por 5 mm, elip-
soide, estriado, apresentando-se recoberto por pélos curtos e antrorsos. Apresenta sabor fino e aromdtico (Steenis 1954 e
Gardé & Gardé 1977).

A espécie é extensivamente cultivada na Europa, Asia Menor, India, México ¢ em alguns locais na América
do Sul.

As sementes sdo utilizadas como aromatizante em confeitaria e na cozinha. O dleo destilado, rico em anetol, é
utilizado em medicina, perfumaria, artigos de toalete, bem como em bebidas (Hill 1974). O anis contém aproximadamen-
te 3% de esséncia, 17% de éleos graxos, 18% de materiais albumindides, 4% de glicidios, 7% de gomas e 10% de cinzas. O
residuo da destilagdo constitui-se numa boa forragem para o gado, em virtude de sua rigueza em matérias protéicas e dleos
(Hager et al 1942).

A esséncia contém 80 a 90% de anetol, além de metilchavicol e anisquetona. O odor caracteristico deve-se ao
anetol.

Os usos principais do anis registram-no como carminativo nas colicas e flatuléncias, como expectorante, na me-
dicina doméstica como galactégeno, como corretivo do sabor e condimento (Hager et al 1942).

O anis de maior valor comercial, segundo Gardé & Gardé (1977), é produzido em Malta, Espanha e Itdlia, com
sementes de cor acinzentada; seguindo-se em qualidade o anis da Franga de cor esbranquigada. Por tiltimo vém o anis de
Tunes de cor verde e o da Ruissia, escuro, menos apreciado.

O Brasil importa anis de virios paises, a saber: Alemanha, Paraguai, Portugal, Argentina, Franga, Espanha,
Chile, México e Peru, de acordo com dados da CACEX (1981), citados por Alcover (1983). Em 1981, o Brasil importou
sementes de anis no valor de 647.287 délares. Dados de Alcover (1983), registravam, em 1983, o preco do produto a
Cr8 9.000/kg, no mercado interno.

Hd referéncias vagas do plantio de anis no sul do pats, porém os dados sio pouco divulgados. Presentemente,
estd sendo conduzido, em fase preliminar, um ensaio com a cultura na regido de Brasilia, no Distrito Federal.

1/ Eng® AgrQ — Prof. UNB — Caixa Postal 15-2814 — 70.000 — Brasilia~-DF
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CLIMA E EPOCA
DE PLANTIO

O anis é descrito como planta de
clima temperado, necessitando, contu-
do, de pelo menos um perfodo de quatro
meses sem geadas (Gardé & Gardé 1977).
E mencionado por Tamaro (1951) como
cultivo especial na Itdlia, Grécia e Espa-
nha, registrando-se sua preferéncia pela
estacdo quente e umida. Segundo Gardé
& Gardé {1977), é desfavorecido por
oscilagoes bruscas entre seca e umidade,
precisando, portanto, de que se mante-
nha um nivel de umidade adequada ao
longo de seu perfodo de cultura.

Nas regides de clima temperado,
deve-se iniciar o plantio das sementes
tao logo o solo se aqueca com a chegada
da primavera (Fig. 1). No Brasil, hd in-
dicagdes de que o semeio € feito a par-
tir do més de agosto no Centro-Sul (Ara-
nha 1964).

o nivel de mecanizagdo da cultura. Um
grama de sementss contém duzentas de-
las. Gastam-se cerca de 10 kg de semen-
tes por hectare plantado.

Quando ainda em inicio de cresci-
mento, o anis tolera o transplante, po-
dendo, portanto, ser semeado em alfor-
be (Osborne 1974). A germinagdo ocor-
re em tempo varidvel dentro de duas
sermanas.

A adubagdo da cultura no campo
vai depender evidentemente das condi-
¢Oes do solo. Vadé (1976) sugere uma
adubagdo com o uso de composto orga-
nico na quantidade de 20 a 25 tonela-
das por hectare, complementada por
uma adubagdo quimica em torno de
600 kg/ha da formulagao 4-12-20, no
plantio. Em cobertura sugere a apli-
cacdo de 200 kg/ha de nitrato de sodio,
distribuidos em duas aplicagoes duran-
te o ciclo cultural, juntamente com as
carpas.

Na Europa, a cultura sucede a um
cereal de inverno. Segundo Tamaro

ANTIS

[Pimpinella anisum]

FUNCHO (Foeniculum vulganre)

Fig. 1 — Aspectos das sementes de anis e de funcho,
podendo-se perceber a diferenca de formato e tamanho

METODOS CULTURAIS

Indicam-se como favordveis os so-
los calcdrios € bem expostos, recomen-
dando-se ainda os soltos e ricos em ma-
téria organica (Osborne 1974). E neces-
sario um bom preparo de solo, soltando-
se a terra aproximadamente a uma pro-
fundidade de 30 cm. Antes da semeadu-
ra usam-se macerar as sementes por algu-
mas horas. Essa prdtica abrevia o tem-
po de germinagdo. Semeia-se O anis a
partir de agosto no Centro-Sul, em li-
nhas espacadas de 40 a 60 cm, a base de
uma a trés sementes a cada 3 cm de
sulco, desbastando-se posteriormente as
plantas para espacamentos que variam
de 15 a 30 cm dentro da linha. O espa-
camento evidentemente ¢ varidvel, con-
forme o método de irriga¢do utilizado e

(1951), requer adubagdo abundante,
respondendo muitc bem a adubagao
nitrogenada, para o que se recomenda,
como fonte, o sulfato de amoénio. Ha
uma notdvel caréncia de dados de pes-
quisa sobre a adubacdo da cultura, no
Brasil.

Os tratos culturais principais sdo a
irrigacdo e a eliminagao das plantas da-
ninhas. Em algumas regiées da Europa,
dadas as condi¢des de solo, necessdrias
se fazem as escarificagdes periodicas do
solo para evitar a formagdo de gretas,
prdtica que limita as possibilidades de
consorcio cem outra cultura. Uma leve
amontoa € indicada, em seguida a carpa.
A cultura deve ser mantida no limpo
(Vadé 1976).

PRAGAS E DOENCAS

As informagoes sobre os problemas
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fitossanitdrios desta cultura no Brasil
sio muito escassas, a semelhanga dos
dados sobre a cultura de um modo geral.
Gardé & Gardé (1977) relatam entre as
doencgas importantes na Europa, notada-
mente em Portugal, a ferrugem, causada
pelo fungo Puccinia pimpinelae Mart.,
e o miidio, causado pelo fungo Plasmo-
para nivea (Ung.) Schrot. Entre as pra-
gas, destaca-se a borboleta Depressaria
depressela. A larva alimenta-se das fo-
lhas, produzindo também com algumas
delas um abrigo para si, por encharuta-
mento. Tamaro (1951) relata, também
na Europa os insetos Glyphiptera um-
brana e Ditomus caydonius, o primeiro
atacando as folhas e o segundo, os fru-
tos.

Na América do Sul, Viegas (1961)
registrou também ocorréncia de ferru-
gem, causada pelo fungo Puccinia pim-
pinellae.

COLHEITA

A colheita é feita geralmente apOs
decorridos quatro meses da semeadura,
quando a maior parte das sementes estd
madura, com um tom levemente esver-
deado. Como a maturag¢do ndo ¢ unifor-
me, a colheita é feita em vdrias etapas.
Cortam-se as plantas e fazem-se molhos
que sdo empilhados ao sol com as um-
belas voltadas para dentro. Decorridos
quinze dias aproximadamente, sdo feitas
a debulha e a limpeza das sementes. A
debulha pode ser feita golpeando-se,
com as inflorescéncias, uma tabua incli-
nada por onde descem as sementes. A
limpeza se faz mediante repetidas aba-
nagdes. Apoés a limpeza, precede-se a
segunda seca, geralmente ao sol, antes
de ensacar (Tamaro 1951).

Nas regiGes produtoras, a produti-
vidade média por hectare estd em tor-
no de 600 quilogramas (Gardé & Gardé
1977).

COMERCIALIZACAO

O produto da cultura é a semente,
pesando, um litro, 300 g. Da semente
se obtém, por destilagdo a vapor, a es-
séncia. O rendimento estd em torno de
2 kg de esséncia para cada 100 kg de se-
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mentes (Tamaro 1951).

A semente ¢ classificada de acordo
com a cor, merecendo maiores cotagdes
aquelas de cor verde-acinzentada, pro-
duzidas geralmente pela Espanha, Malta
e Itdlia (Gardé & Gardé 1977).

A esséncia € armazenada em peque-
nos frascos de cor escura, cheios, em lu-
gar fresco. O produto pode-se alterar
pela acdo do ar e da luz perdendo a fa-
culdade de cristalizar (Hager et a! 1942).

No Brasil é encontrado freqiiente-
mente na forma de “tea bags” em caixas
com 10 g. Esta categoria de produto é
referido como “erva-doce”, mas nem
sempre se trata de P. anisum. Pode tra-

tar-se também de funcho (Foeniculum
vulgare). Em “‘tea bags” tem-se encon-
trado apenas o anis. O funcho é encon-
trado a granel.
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Aspectos gerais da cultura

Nozomu Makishima 1/

do aipo

No Brasil, o aipo ou salsio (Apium graveolens) é pouco conhecido. O
consumo doméstico é feito pela faixa da popula¢do de maior poder aquisitivo,
em forma de maionese e salada, quando fresco, e em forma de sopa ou creme,
quando industrializado. Nos restaurantes mais sofisticados ele é oferecido com-
pondo o “couvert” ou salada. E também uma importante matéria-prima para
industria de alimentos, onde é processado em forma de Do ou desidratado.

IMPORTANCIA ECONOMICA

Com base nos dados de comerciali-
zagdo do Sistema Nacional de CEASAs
da COBAL e da CEAGESP, foi compos-
tao Quadro 1,no qual se verifica que, em
1982, foram comercializadas 3.084 t,
no valor de Cr$1.140.073.000 dos
quais somente a CEAGESP transacionou
2472 t, ou seja, 80%. Em termos de va-
lor, a participagdo da CEAGESP foi de
92%. O segundo mercado é o do Rio de
Janeiro, que participou, naquele ano,
somente com 11% do volume comercia-
lizado e com 4,5% do valor. O terceiro
mercado foi o de Campinas.

Estes nimeros também indicam que
Sdo Paulo € o principal produtor e con-
sumidor. As regides de produg¢do naque-
le estado estdo nos municipios da drea

QUADRO 1 - Comercializagdo de Aipo
no Brasil em 1982

Quantidade Valor

S ® Cr$1.000
Sao Paulo 2472 1.058.016
Rio de Janeiro 351 52.487
Campinas 163 18.822
Campo Grande 29 2.905
Brasilia 24 3.526
Parana 26 3.602
Outras 20 715
Total 3.085 1.140.073

Fonte: COBAL (1983) e Boletim Anual
CEAGESP (1983).

metropolina, devido as condi¢Ges climd-
ticas mais amenas e menor distincia pa-
ra transporte.

BOTANICA E CULTIVARES

O aipc era conhecido hd muitos
anos, na regido do Mediterraneo, de on-
de provavelmente € origindrio, e foi le-
vado para a Franca no século XVI. Pri-
meiramente, era cultivado como planta
medicinal e considerado planta selva-
gem. Hd relatos de que o aipo foi culti-
vado, na Franga, como alimento, em
1623. No inicio do século XVIII, um
tipo melhorado de aipo foi introduzido
na Itdlia e Inglaterra onde a partir de
1726 passou a ser utilizado no preparo
de sopas.

A folha caracteriza~se por ter o
peciolo, que é a parte consumida, bas-
tante desenvolvido e superficie estriada,

de cor branca, amarelada ou verde, con-
forme a cultivar e manejo da cultura.
E carnoso, suculento, largo e concavo na
base por se fixar em forma de roseta no
caule, que é reduzido a um disco.
Conforme a cultivar, o peciolo po-
de alcancar 15 a 25 ¢cm de comprimen-
to. O sistema radicular é constituido de
uma raiz principal carnosa que pode al-
cangar 50 a 60 cm de comprimento, e
de rafzes laterais fibrosas e mais curtas.
No transplantio pode-se danificar a raiz
principal; neste caso, a planta apresen-
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ta maior numero de raizes laterais. As

folhas sdo compostas de trés foliolos
dispostos numa forma triangular. Cada
foliolo apresenta o limbo com a borda
dentada e coloragdo verde-escura.

0 aip(l)\é uma planta bianual, mas,
em condi¢des de baixas temperaturas,
40 g S0C por periodos de dez dias,
pode ser induzida a emitir o penddo
floral no primeiro ano de cultivo, o
que prejudica a produgdo comercial.

As principais cultivares sdo aque-
las que apresentam o peciolo longo,
de cor branca, amarela ou verde, bem
disposto dando forma cilindrica a plan-
ta. As de peciolo branco ou amarelado
sdo preferidas para o consumo fresco,
e as de peciolo verde, para a industria-
lizagdo. As mais comuns sdo as do gru-
po ‘Tall Utah’, ‘Florida’ e ‘Pascal’.

O ciclo da planta é de, aproximada-
mente, seis meses para produgdo comer-
cial.

CLIMA

O aipo é planta de clima ameno, e
por isso, as melhores condi¢des para o
desenvolvimento estdo na faixa de 15°
a 209C. Temperaturas mais elevadas
abreviam o ciclo, e temperaturas baixas
e prolongadas diminuem o crescimento
e podem induzir o florescimento em
prejuizo da produc¢do comercial.

Maco de
plantas de

aipo para
comercializa¢do

no atacado

SISTEMAS DE PRODUCAO

PREPARO DO SOLO

O solo deve ser de preferéncia leve
para facilitar a amontoa, se for necessa-
rio promover o estiolamento. Aragdes
profundas melhoram a incorporagdo dos
corretivos, matéria organica e fertilizan-
tes, bem como as condi¢oes fisicas que

favorecem a aera¢do e infiltracdo da
dgua. Estas condi¢Oes sdo necessdrias
para o bom desenvolvimento do sistema
radicular e, consequentemente, da parte
aérea.

CORRECAO E ADUBACAO

A corre¢do do solo deve ser para pH
6,0-6,5.

O aipo é exigente em nitrogénio,
potissio, célcio, magnésio e boro.

A absor¢do dos nutrientes ¢ mais
intensa apo6s 25 dias do transplantio até
na fase da colheita, o que mostra a ne-
cessidade de manter a fertilidade do solo
em bom nivel, durante todo o ciclo da
planta.

A deficiéncia de nitrogénio provoca
clorose das folhas, a do potdssio, retar-
damento no crescimento; a do cilcio,
escurecimento das folhas novas; a do
magnésio, clorose nas folhas verdes; e a
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do boro, escurecimento dos bordos do
limbo foliar, e rachadura do peciolo e
estrias marrons.

Num solo de média fertilidade sao
indicadas as seguintes quantidades de nu-
trientes em kg/ha: N =200, P,O05 =200,
K,0 =600, Mg =40 e 40 de borax.

A aplicacdo de 30 t/ha de esterco
de curral melhorard as condi¢des fisicas
do solo.

SISTEMAS DE PLANTIO

O plantio do aipo é feito por semea-
¢do e transplantio, ou semeagao, repica-
gem e transplantio.

O sistema consiste na semeadura en.
sementeira que deve oferecer boas condi-
¢Oes para germinacdo e desenvolvimento
na fase inicial da muda. A distribui¢a@o
da semente ¢é feita em sulcos distancia-
dos de 10 a 15 cm. A germinag¢do dd-se
entre sete a dez dias, se as temperaturas
estiverem na faixa de 200 a 24°C. Em
temperaturas noturnas mais baixas, as
plantas novas podem ser induzidas ao
florescimento.

O transplantio é feito quando as
mudas estiverem com 10 a 15 cm de al-
tura, o que, normalmente, acontece dos
60 a 70 dias de semeagao.

Para a obten¢do de mudas mais de-
senvolvidas e uniformes, pode-se fazer
a repicagem no espacamento de 10 cm x
10 c¢m, quando as plantas ainda estive-
rem com duas a trés folhas.

O espacamento para o transplantio
é de 30 a 40cm entre linhas e 25 a30cm
entre plantas.

Sdo necessdrios 200 gramas de se-
mentes para formar mudas para o plan-
tio de um hectare.

TRATOS CULTURAIS

A irrigagdo é o primeiro trato cultu-
ral a ser feito logo apods o transplantio,
a fim de reduzir o choque da opera¢do
e proporcionar condi¢es de umidade
no solo para rdpido pegamento. As ir-
rigagdes posteriores devem ser feitas
de acordo com a necessidade, para man-
ter o solo imido.

Conservando o canteiro limpo, evi-
ta-se a concorréncia das plantas dani-
nhas.

Por ser uma planta de ciclo relativa-
mente longo, trés a quatro meses apos o
transplantio para alcancar o ponto de
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colheita, é recomendivel que se faca
adubagdo de cobertura com nitrogénio,
na base de 40 kg/ha de N, caso se obser-
ve pequeno desenvolvimento das plan-
tas.

Se a cultivar apresentar as plantas
muito abertas, permitindo a passagem
da luz, os peciolos ficardo esverdeados
devido a a¢do da fotossintese. Neste ca-
s0, se a comercializagdo ¢ melhor para o
aipo branco, deve-se fazer o estiolamen-
to, fechando as folhas e amarrando-se
por 10 a 15 dias antes da colheita.

PRAGAS E DOENCAS

O controle das pragas e doencas de-
ve ser feito com meios culturais, s6 se
aplicando defensivos em casos de extre-
ma necessidade e obedecendo a todas as
regras de seguranga na aplicagdo, para
evitar a contamina¢do do produto e do
meio ambiente.

As principais pragas observadas sio
0 pulgdo, dcaros ¢ minador de folhas.

Dentre as doencas de folhas, foram
identificados os ataques de manchas de
Septoria apii, Alternaria sp., Cercos-
pora apii, que sdo facilmente contro-
ladas com aplica¢do de fungicidas a base
de maneb, mancozeb, captafol e simila-
res.  Em solos muito cultivados pode
acontecer a ocorténcia de Fusarium
oxysporium, Rhizoctonia solani ou R.
alba e Sclerotinia sclerotiorum. Outros
problemas sérios sqo o virus do mosaico
do aipo transmitido pelo pulgdo e nema-
todeos, que causam galhas nas raizes.

COLHEITA

A colheita ¢ feita quando as plantas
estiverem no mdximo do seu desenvolvi-
mento, o que acontece conforme a cul-
tivar aos cinco e seis meses de semeagdo.

O corte ¢ feito no disco de raizes de
modo a manter os peciolos presos. Cor-
tam-se todas as raizes, elimina-se a terra
ou outro material que estiver aderido.
O corte deve ser feito nas horas ame-
nas do dia, e a manipulagdo em ambien-
te fresco e umido, para que a planta nao
entre em processo de murchamento.

Para a comercializagdo no atacado,
amarram-se diversas plantas formando
magos, cujo numero varia de acordo
com os usos e costumes do mercado.
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No varejo, comercializa-se a planta indi-
vidualmente, e, conforme o tamanho,
pode-se cortd-la no sentido longitudi-
nal.

O transporte da regido de produ-
¢d0 para os mercados também deve ser
feito nas horas mais frescas do dia ou
durante a noite.

No caso de a producdo ser destina-
da para a industria, convém fazer um
contrato, pois Véx\igem-se certas caracte-
risticas na matéria-prima para proces-
samento e as industrias tém sua capaci-
dade de processamento limitada a deter-
minadas quantidades e épocas.
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Aspectos gerais da cultura do funcho

Jean Kleber A. Mattos 1/

O funcho (Foeniculum vulgare) é uma espécie perene, da familia das

umbeliferas, também denominada apidceas. E uma planta herbdcea vivaz, ori-
ginaria da regidio do Mediterrdneo. Possui caule ereto, liso e ramosc, de cor verde-
azulada. (Fig. 1). Chega a aringir freqiientemente 2 m de altura. As folhas sao
verde-azuladas escuras e largas. Seu limbo é recortado em moles ¢ finas lascinias.
Os peciolos s@o muito desenvolvidos, bem como as bainhas. As flores sao peque-
nas e apresentam pétalas amarelas, com o bordo apical voltado para dentro. Estdo
dispostas em umbelas compostas e terminais, onde se destacam os pedicelos. O
fruto é um diaqiiénio ovalado, com as costas aquilhadas, vulgarmente denomina-
do ‘semente’. Apresenta as dimensoes de 8 mm x 2 mm, de cor cinza-esverdeada
quando maduro. F aromdtico e de sabor adocicado, referido como de uso medi-
cinal bastante generalizado (Hill 1974; Gardé & Gardé 1977 e Delaveau et al
1983).

A composicao aproximada do produto foi assim registrada por Hager et
al (1942): esséncia, 2 a 6%; oleos graxos, 12,5%; agucares, 4 a 5%; fécula, 15%;
substancias nitrogenadas, 16%; celulose, 14%; cinzas, 8 a 9%:; dgua, 10 a 15%.

A esséncia apresenta os maiores valores em anetol, com 50 a 60%. Con-
tém, além disso, fencona, d-pineno, canfeno, a-felandreno, dipenteno, felandre-
no, metilchavicol, aldeido antsico e dcido anisico.

Hd uma variedade horticola denominada vulgarmente funcho de Floren-
¢a, que ¢é o F. vulgare var. dulce. O principal produto desta planta é um bulbo
basal suculento, formado pela bainha das folhas (Fig. 2). Apresenta ainda como
diferenca botdnica, em relagio ao F. vulgare, o porte menor, com a média de al-
tura em torno de 1,0 m. Este produto é muito apreciado na cozinha italiana e
Jrancesa, sendo consumido com saladas, podendo ser utilizado cozido com o
aipo, temperado com sumo de carne ou gratinado (Vadé 1976 ).

No Brasil é mais encontrado o F. vulgare, cujo principal produto é a se-
mente. A planta é encontrada, seja em estado ruderal, seja em plantios comer-
ciais.
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Fig. 1 — Aspecto
de uma ““planta-
funcho”,
podendo-se
perceber a
altura
aproximada de

dois metros

Fig. 2 — Aspecto de uma planta de “funcho-bulbo”
em vias de colheita, ao fim da fase vegetativa. Note-se o bulbo
ao nivel do solo e a pequena altura da planta neste estégio.
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CLIMA E EPOCA
DE PLANTIO

Como planta do Mediterraneo, en-
contram-se referéncias sobre a sua pre-
dilecdo pelos climas temperados. Con-
tudo, sua capacidade de adaptacdo
apresenta-se superior ao Pimpinella ani-
sum, razdo por que se encontra bastante
disseminada em 1osso paifs continental.

O periodo ideal para seu plantio no
Centro-Sul e Centro-Oeste é no inicio
do periodo das dguas, a partir de setem-
bro. Para a variedade de bulbo, o perio-
do de plantio estende-se ao fim da esta-
¢do chuvosa.

METODOS CULTURAIS

Para melhor diferenciagdo, o F. vul-
gare serd denominado ““funcho-semente”
e o F. vulgare var. dulce, “‘funcho-bul-
bo”.

O funcho-bulbo apresenta duas cul-
tivares mais conhecidas: a Florence e a
Dominé (Filgueira 1982).

Faz-se a sua propagac@o exclusiva-
mente por sementes, em aliorbes para
posterior transplante, ou ainda median-
te semeadura direta. Recomenda-se, em
caso de adog¢do do transplante, que este
seja feito antes do estabelecimento da
planta, quando ainda bem pequena, com
trés a quatro folhas verdadeiras. O con-
sumo de sementes para plantio esta en-
tre 7 a 10kg/ha. Cada grama contém
cerca de 200 sementes. A germinag¢do
se dd geraimente dentro de dez dias
(Gardé & Gardé 1977).

O solo proprio para o plantio do
funcho deve ser leve, profundo, bem
drenado e que ndo seja dcido. Também
se recomenda que seja bem exposto. Os
solos férteis de jardim, evidentemente,
sdo bem apropriados (Osborne 1974).

Os dados de pesquisa scbre a aduba-
¢do da cultura sdo escassos, 0 que eviden-
cia a grande necessidade de investigacao
cientifica. ~ Encontram-se geralmente
indicagdes algo imprecisas, recomendan-
do, por exemplo, apenas o emprego de
esterco bem decomposto em solos bem
lavrados (Gardé & Gardé 1977).

Na Fazenda Experimental da Uni-
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Funcho-bulbo

versidade de Brasilia, foi instalado um
plantio do funcho-bulbo em canteiros,
com o espagamento de 20 por 20cm,
utilizando, em solo de fertilidade média,
uma adubagdo de plantio de 150g de
4-14-8/m?2, seguida de duas coberturas
de 20g de sulfato de amodnio/m?2. A pro-
dutividade resultante esteve em torno
de 2 kg de bulbo/m?2.

O espagamento recomendado é, em
geral, de 40 cm x 15 cm (Gardé & Gardé
1977 e Filgueira 1982).

Os tratos culturais mais importantes
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$d0 a irrigagdo, o controle das plantas
daninhas, a amontoa e o controle fitos-
sanitdrio..

Na irriga¢do, procura-se manter, no
solo, em uma profundidade proxima dos
30cm, um indice de dgua disponivel
entre 60 a 100% durante o ciclo da cul-
tura (Filgueira 1982).

Quanto a eliminagdo das plantas da-
nirhas, sdo requeridos cuidados especiais
em virtude da delicadeza das raizes do
funcho. Para o funcho-bulbo, com es-

pagamentos estreitos, a sacha somente
¢ possivel no periodo de estabelecimen-
to da planta, passando-se a carpa ma-
nual, a medida que as plantas fecham o
canteiro.

A amontoa ¢ feita quando o bulbo
basal apresenta o tamanho aproxima-
do de um ovo de galinha. Tem a fina-
lidade de branquear o bulbo para lhe
conferir a qualidade comercial propria.
Esta operagdo ¢ feita cerca de 15 dias
antes da colheita do produto (Filguei-
ra 1982).

O controle fitossanitdrio é um as-
sunto polémico, principalmente para o
funcho-semente. Como o nimero de
pragas e doencas na regido de Brasilia
é reduzido, a questdo ainda nao se tor-
nou aguda. Quanto ao funcho-semente,
existem nesta regiao algumas plantacgoes

comerciais. .
Os métodos culturais em pratica

sdo ainda bastante improvisados deno-
tando a caréncia de dados de pesquisa
sobre a cultura na regido.

Registram-se plantios em covas
com espacamentos de 2m x I m. Em cada
cova sao mantidas trés a quatro plantas.

Os solos orgéanicos de vdrzeas, bem
edafizados, tém sido utilizados para o
plantio comercial do funcho-semente,
bem como os Latossolos-amarelos, em
rotagdo com o arroz, aproveitando o re-
siduo de adubacdo, com pequeno com-

plemento.

Nos solos de vdrzeas, o plantio se-
gue em rota¢do ao de hortaligas, geral-
mente complementado com adubo or-
ganico.

A produtividade no espagamento
descrito € estimada em 300g de semen-
tes, por cova de trés a quatro plantas,
para os solos de vdrzeas, o que daria
1.500kg de sementes/ha. Este dado,
contudo, ¢ apenas estimado pelo produ-

tor.
Para fornecer dados de pesquisa so-

bre a adubac¢do da cultura, foram insta-
lados na Fazenda Experimental da Uni-
versidade de Brasilia ensaios fatoriais de
dosagem de calcdrio, adubo organico e
fertilizante quimico, que estao ainda em
curso. Tais ensaios fazem parte de um
programa de auxilio-pesquisa do CNPq.

DOENCAS E PRAGAS

Viegas (1961) registra na América

Informe Agropecuario, Belo Horizonte, 10 (120) dezembro de 1984



Umbeliferas

do Sul a ocorréncia dos fungos Calone-
tria umbelliferarum, Saever, e Sclero-
tinia sclerotiorum (Lib) D. By., atacan-
do o funcho. -

Na regido de Brasilia, os problemas
fitossanitdrios mais prevalentes tém si-
do a lagarta-rosca (Agrotis ipsilon) e o
pulgdo (Aphidae), registrados tanto no
Foeniculum vulgare como no F. vulga-
re var. dulce. Hd indicagdes do ataque
da larva do besouro-capixaba (Lagria
villosa), ao nivel do colo das plantas.
Contudo, neste caso, ndo se tem ainda
uma avaliagdo dos prejuizos acarreta-
dos.

Tem sido registrado, para o funcho-
semente, um chochamento dos frutos
de causa ainda desconhecida.

COLHEITA E
COMERCIALIZAGCAO

Ap6s 100 dias aproximados de cul-
tura, o funcho-bulbo é colhido e vendi-
do aos magos de duzias, pesando, apro-
ximadamente, 5kg cada um (Filgueira
1982). A produtividade ¢ estimada em
20 t/ha.

Para o funcho-semente, a colheita
pode ter inicio aproximadamente aos
120 dias, quando a maior parte das “se-
mentes’ estiver madura ou seca, apre-
sentando ainda um leve esverdeado. As
inflorescéncias (Fig. 3) sao cortadas e se-
cas ao sol, apds o que sdo batidas. Proce-
de-se mais tarde a uma segunda seca em
forno proprio. A produtividade em solos
de vdrzeas é estimada em 1.500 kg/ha,

no espagamento ja referido.
O funcho-semente é comercializado

a granel nas feiras e mercados, as colhe-
radas, ou ainda aos molhos de pedicelos
de inflorescéncias atadas com fios de pa-
lha. Em média, um molho encerra cerca
de 45 pedicelos. E bastante comum en-
contrar o acondicionamento em peque-
nos sacos de polietileno, com o contet-
do aproximado ao de uma colher de so-
pa bem cheia (Fig. 4). Hd no varejo, prin-
cipalmente nos supermercados, farmdcias
e boticas, uma comercializag@o mais so-
fisticada em recipientes de pldstico rigi-
do, contendo 100 g do produto bem se-
co e limpo, de excelente qualidade. O
nome popular de erva-doce tanto tem
sido encontrado nas embalagens em de-

&

Fig. 3 — Aspecto da inflorescéncia do “funcho-bulbo”,
em tudo semelhante a inflorescéncia do “funcho-semente”

Fig. 4 — Diversas formas de comercializagao da erva-doce e

do funcho. 1 - Caixa com saquinho, 2 - molho de pedicelos, 3 - caixa
de pléstico rigido, 4 e 5 - saco de polietileno

signagdes ao funcho,como algumas vezes
ao anis (Pimpinella anisum) (Fig. 5). A
CEME (Central de Medicamentos), con-
tudo, designa por erva-doce apenas ao

funcho. )
A esséncia de funcho ¢ obtida por

destilagao com vapor de dgua dos frutos
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esmagados, com rendimento de 4 a 6%.
Acondiciona-se em frascos completa-
mente cheios ao abrigo da luz. E comer-
cializada como corretivo do sabor, co-
mo carminativo geralmente com agucar.
Também & utilizada para fabricagao de
licores (Hager et al 1942).
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Aspectos

O cominho (Cuminium cyminumj
€ uma planta anual, herbdcea, de peque-
no porte, com 30 a 60 cm de altura,
com folhas finamente divididas, flores
de coloragdo branca ou pulrpura, reuni-
das em umbelas. Os frutos (sementes)
medem entre 4 a 6 mm de comprimen-
to por 2 mm de didmetro, de colora¢do
marrom-clara quando secos, guarnecidos
de pélos curtos.

Os frutos secos sdo largamente em-
pregados como condimentos na prepa-
ragao de muitos pratos e também na fa-
bricacdo de embutidos. Quando destila-
dos em corrente de vapor, produzem
entre 2,3 a 5,0% de 6leo essencial. E
uma planta esgotante em nutrientes, ve-
geta bem em solos arenosos, férteis e
bem drenados.

Planta de clima temperado vegeta
bem em regides de temperaturas ame-
nas, durante trés a quatro meses do pe-
rfodo de desenvolvimento. As plantas
sd0 muito tenras, acamam facilmente
pela agdo dos ventos e da chuva, encon-
tram melhores condi¢des de desenvolvi-
mento em regides secas, com irrigacdo,

Mario Guilherme R. Donalisio 1/

de preferéncia por infiltragdo ou goteja-
mento. A aspersdo ndo € indicada.

A multiplicacdo é feita através de
sementes semeadas diretamente em li-
nhas de niveis no campo, recobertas

com 2 a 3 cm de terra, espacadas de 30 .

a 40 cm nas entrelinhas e densidade de
sementes que permita uma planta a cada
10a 15 cm.

A semeadura pode ser feita tam-
bém a lango, em solos bem preparados e
livres de plantas invasoras.

O consumo de sementes varia entre
20 a 30 kg/ha. A germinacio se dd
entre 10 a 15 dias, e o ciclo vegetativo ¢
da ordem de 120 dias.

A cultura deve ser mantida no lim-
po, com irriga¢do periddica, até a com-
pleta formacdo dos frutos. Deve ser fei-
to adubag@o mineral, N, P. K, mediante
andlise prévia do solo e corre¢do de aci-
dez, que deve estar proxima a pH 6.

A colheita do cominho é feita
quando a maior percentagem de semen-
tes inicia a matura¢do, o que se eviden-
cia pelo aspecto turgido, tamanho e co-
loragao amarelada das sementes. Nesta
ocasido, as plantas sdo arrancadas, de

gerais da cultura do cominho

preferéncia a mao e, cuidadosamente,
amontoadas em medas, ao abrigo da
chuva, sobre superficie seca, com as se-
mentes voltadas para o interior da meda.
Nas medas, as plantas permanecem por
tempo varidvel, em func¢do do clima, até
que as sementes completem a matura-
¢d0, havendo também a secagem de toda
planta. Asmedas sao desfeitas e as plan-
tas devem completar a secagem em ter-
reiro. A separa¢do das sementes € feita
malhando-as no terreiro com varas ou
com mdquinas simples que as separam e
abanam ao mesmo tempo.

A produgdo € varidvel entre 500 a
700 kg de sementes por hectare.
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Umbeliferas/Reportagem

Simoneésia - MG.

Produtores querem
reativar cooperativismo

Em sua propriedade perto de Manhuacu-MG, um produtor
de mandioquinha-salsa (batata-baroa) tem tido bons
resultados com o plantio dessa hortalica em consércio com o café,
uma alternativa encontrada que reduz até os gastos com
mao-de-obra. No entanto, ele, como outros produtores da regido,
sdo obrigados a vender suas hortalicas para o intermedidrio,
um personagem cuja forga conseguiu desestruturar uma associagdo

de-hortigranjeiros formada para implementar a comercializacdo.

e e P e e e T e ST o)

MAO-DE-OBRA CARA

Ha dois anos atrds, o produtor Ni-
comedes Marcial da Silva, proprietéario
da Fazenda Boa Vista, de 106 ha, no
municipio mineiro de Simonésia, distri-
to de Rio Preto, situado a 30 km de Ma-
nhuacgu, comegou a reduzir a sua area de
plantio de mandioquinha-salsa, passando
de dez para sete hectares. A principal
causa para tal medida, segundo ele, foi
0 alto custo da médo-de-obra — “'sem d-
vida, o principal fator a onerar a produ-
¢d0"". Na busca de possiveis saidas para
0 problema, ele pds em prética uma téc-
nica que, se ndo lhe vem proporcionan-
do uma produtividade surpreendente,
pelo menos tem-lhe diminuido as despe-
sas: 0 consorcio da mandioquinha-salsa
com o café.

Neste sistema que chama de “apro-
veitamento”, ele tem obtido de 200 a
280 caixas/ha e acha um bom resultado.
Se diminuir a 4rea e fazer o consorcio
significaram literalmente cortar "o mal
pela raiz"”, o Sr. Nicomedes, par outro
lado, teveaajuda-lo a ““terra fértil e boa”
da regido, além da protecdo dada ao ca-
fé contra as enxurradas e a erosdo: '’ a
mandicquinha-salsa teve tudo isto a seu
favor e mais suas caracteristicas proprias
de resisténcia a pragas e doencas.”

Alids, como bom mineiro — "'nasci-
do e criado na regido”, o Sr. Nicomedes
tem estado de olho no hectare que um
de seus filhos vem cultivando com ce-
nourinha, em regime de irrigacdo. “Ele

90

¢ bem organizado, traz tudo contabiliza-
do, exatamente ao contrério do que eu
sou. Sei que com a irrigacdo a producdo
de mandioquinha-salsa pode aumentar,
mas quero Ver para crer: se a experiéncia
dele der certo, vou irrigar também a mi-
nha lavoura".

PROBLEMAS NA
COMERCIALIZACAO

Por enguanto, ele ndo tem tido pro-
blemas por falta de dgua. A melhor épo-
ca para plantar, na sua opinido, é 0 pe-
riodo que vai de fevereiro a abril, na
época das chuvas. Ele lembra também
que o plantio pode ser feito em outras
épocas do ano, menos nos meses de
agosto a setembro, pois pode haver pen-
doamento (florescimento).

A colheita geralmente é feita de dez
a doze meses apds o plantio e &, logo
depois, na comercializacdo, que nado so
o Sr. Nicomedes, como outros produ-
tores da regido, tém enfrentado maio-
res problemas. Até ha pouco tempo,
funcionava na prética, e ndo s0 “no
papel, como estd ocorrendo agora”, a
Sociedade dos Amigos do Rio Preto,
uma associacdo de mais de cem horti-
granjeiros da regido para comerciali-
zacdo dos produtos. A sociedade, criada
em 1979, comecou a ficar enfraguecida
pela acdo dos atravessadores, seduzindo
0S agricultores com precos mais atraen-
tes. “A acdo dos intermedidrios abalou
as estruturas da Sociedade”, diz o Sr.

Sr. Nicomedes:
o consorcio € uma

solucao economica

Nicomedes, que também se viu sem ou-
tra alternativa.

Antes da criacdo da sociedade, que
dispde até de um galpdo de 500 m? de
area, 0s produtores da regido de Ma-
nhuacu eram obrigados a mandar as suas
mercadorias para serem vendidas na
CEASA, em Belo Horizonte, mas a dis-
tancia e a antecedéncia necessaria para
a comercializacdo acabaram por prejudi-
car as vendas. Logo depois a alternativa
foi o posto da CEASA em Caratinga,
municipio préximo, mas a Sociedade
parecia ser, segundo conta o Sr. Nico-
medes, a melhor solucdo para o proble-
ma.

— "Com os altos custos da mao-de-
obra, da adubacdo e de outros insumos,
as areas de plantio foram sendo reduzi-
das e, conseqientemente, a associacdo
foi enfraguecendo. Sem saida, passei a
ver o atravessador como uma figura bem
vinda e hoje estou mais preocupado em
produzir, do que na forma de vender”’.

E entusiasmo ndo lhe falta. Ele pen-
sa, inclusive, em aumentar futuramente
as areas com a mandioquinha-salsa,
especialmente se tiver éxito a experién-
cia do seu filho com a irrigacdo de ce-
noura. "0 forte aqui na minha proprie-
dade vai continuar sendo o café, mas
valea penaplantar a mandioquinha-salsa,
principalmente aqui na regido’’, finali-
za 0 produtor, ressaltando que ndo deve
faltar crédito para quem planta e timida-
mente diz: “sem dinheiro, a gente fala
sem coragem”’.
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Cenoura em Carandai

Do plantio & comercializagao,

uma, experiéncia de sucesso

Os irmaos Vitoretti, produtores de cenoura em Carandai, MG, véem esta hortalica como
uma opgdo altamente rentavel e de féacil condugdo, mesmo levando em conta os altos pregos
dos defensivos e da embalagem. Aqui eles falam do seu trabalho e da sua experiéncia.

N

AS VANTAGENS
DA CENOURA

Desde que abandonaram a cultura
do tomate para se dedicarem ao plantio
da cenoura, os irmaos Vitoretti — Ge-
raldo, Sebastido Mério e José Pedro ndo
se arrependeram nem um segundo pela
troca. Pelo contréario. Hoje, os trés, na
sua propriedade de 110 ha em Carandaf,
municipio situado a 140 km de Belo
Horizonte, colhem cenoura durante to-
do o ano, fornecendo uma média de mil
caixas por semana para a CEASA-MG.
Toda a produgdo é enviada para a capi-
tal mineira.

Cada um dos irmdos tem uma fun-
cdo bem definida nos negdcios. No "Si-
tio do Jaleco”, como é chamada a pro-
priedade, Geraldo cuida da administra-
cdo e do transporte das mercadorias, Se-
bastido Mario trata das vendas e José Pe-
dro conduz as plantacdes. Geraldo Vi-
toretti v@ entre as principais vantagens
para plantar esta hortalica 0 bom prego
no mercado — "‘bem superior ao toma-
te"’, e afacilidade em termos de mao-de-
obra — “pois produzindo o ano todo,
temos os empregados, quarenta ao todo,
permanentemente’’.

Os Vitoretti jd plantavam cenoura
ha uns cinco anos atrés, mas s6 nos dois
Gltimos anos é que a cultura tornou-se o
forte do "'Sitio do Jaleco”. As varieda-
des favoritas tém sido a Nantes, com um
ciclo de 110 a 115 dias, segundo Geral-
do, e ainda a Brasilia, com ciclo de 90
dias. A lavoura € toda irrigada, no pe-
riodo seco, por aspersor movido a eletri-
cidade, o que possibilitou alguma econo-
mia, pois antes era utilizado o o6leo
diesel.

ADOTANDO
NOVAS TECNICAS

De quinze em guinze dias é feito o

plantio, meio hectare a cada vez. Nesta
fase alguns cuidados devem ser tomados
pelo agricultor, recomenda Geraldo: “a
variedade Nantes, por exemplo, é pro-
pria para o frio e deve ser semeada sem-
pre no periodo de abril a julho, o que é
sinal de boa producdo. J& a ‘Brasilia’
deve ser plantada de setembro a marco.
E usando a experiéncia ja obtida no tra-
to com a terra, mais 0s conselhos da pes-
quisa e da extensdo rural, os produtores
sempre procuram colocar em pratica al-
gumas técnicas para melhorar a pro-
ducdo.

Geraldo conta, por exemplo, que a
adubacdo verde (utilizacdo de restos de
todo o pé de milho, produzido no pro-
prio sitio) mais esterco de galinha pro-
veniente de Rio Pomba (municipio si-
tuado a 100 km), aplicados ao solo guin-
ze dias antes do plantio tém proporcio-
nado uma boa producdo e eliminacao
total dos nematodeos gue sdo comuns
nas plantaces. Considera, no entanto,
que, se 0 custo ndo é baixo, pelos resul-
tados conseguidos, tem valido a pena.

Qutra prética interessante € o rodi-
zio das culturas, contribuindo muito
também para uma melhor conservagdo
do solo: “logo que colhemaos a cenoura,
uma média de trés meses e meio apGs 0
plantio, deixamos a terra num repouso
de quase um ano. Depois, semeamos 0
milho, que retornara ao solo, em forma
de abubo verde”. Elelernbra que os ex-
tensionistas sempre recomendavam a
adubacdo verde, mas eles achavem des-
necessario.  “Depois de experimentar,
vimos que era Gtimo"’, acrescenta Geral-
do, para quem esta técnica conserva
ainda a umidade do terreno. Muitos
produtores, no seu entender, estdo
abandonando as lavouras de cenoura e
passando para outras, Unica e exclusiva-
mente por nao adotarem adubagdo
verde.
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COMERCIALIZACAO

Mas afora as suas compensagoes,
Geraldo e seus irmaos tém um preco al-
to a pagar: "'os custos de producéo au-
mentam especialmente quanto aos de-
fensivos — 0s mais caros —, € as semen-
tes, adquiridas através de revendedores,
que chegam d&s nossas maos caras de-
mais”. Por isto eles j& estdo fazendo
contatos para comprar sementes da va-
riedade  Brasilia  diretamente  da
EMBRAPA.

Colhendo, geralmente no sabado, e
vendendo as quartas-feiras em Belo Ho-
rizonte, 0s trés produtores mantém boa
aceitacdo e bons precos no mercado,
pela qualidade das suas olericolas.
Como toda a producdo vai para a
CEASA da capital mineira, Geraldo ex-
plica que nos periodos de frio, se o pre-
cO ndo estiver bom, “a cenoura tem a
vantagem de poder ficar até um més na
terra, sem perigo”.

Na fase de comercializagdo ele cita
como problema o alto custo das emba-
lagens — de Cr$1.000 a Cr$1.200 a cai-
xa de madeira. Como tem de ser, obri-
gatoriamente deste material, para con-
servar 0 produto, sem machucé-lo e
além do mais “one-way"’’, pois uma vez
entregue ao feirante, ndo volta an pro-
dutor, hd um dispéndio semanal de
Cr$1.200 milhdo — “um gasto alto”, na
sua opiniao.

No balanco final — mais vantagens
do que problemas, os irmdos Vitoretti
nao querem nem saber de outra cultura.
E j& pensam em aumentar o plantio,
aproveitando éreas onde antes cultiva-
vam batatas, “cultura mais facil de con-
duzir, mas muito sujeita a a¢do das
geadas”, fendmeno comum na regido de
Carandafi.

91



Umbeliferas/Reportagem

Novas pesquisas
para a mandioquinha, - salsa

Em Barbacena-MG, técnicos reunidos tragaram

as prioridades de pesquisa para a mandioquinha-salsa

no Brasil, destacando a necessidade de estudos em todos

os niveis da cultura, desde a adubacdo, tratos culturais,

pragas e doengas, até a colheita e comercializacdo.

ENCONTRO TECNICO

Além de ser uma das hortalicas com
cultivo mais antigo nas Américas e de
possuir um alto valor alimenticio e nu-
tricional, a mandioquinha-salsa ainda
ndo mereceu a devida atencdo dos pes-
quisadores dos principais paises produ-
tores, como Brasil, Coldmbia e Vene-
zuela. Este € o pensamento do profes-
sor da Universidade de S&o Paulo,
UNESP, Antonio Celso Wagner Zanin
e do extensionista da EMATER-MG,
Luiz Gomes Correia, que participaram,
em novembro Gltimo, do “Encontro de
técnicos de ensino, pesquisa e extensao
rural sobre a mandioquinha-salsa”’, reali-
zado em Barbacena-MG, promovido
pela Sociedade Brasileira de Olericultura.

0 encontro, que reuniu técnicos
de Minas Gerais, Parand, Sdo Paulo e
Goids, teve como objetivos bdsicos o co-
nhecimento do estdgio atual da cultura
nesses estados produtores, a identifica-
¢do dos seus principais problemas e o
estabelecimento  de prioridades de
pesquisas. Segundo Zanin e Carreia, so-
mente agora no Brasil comeca a haver
um interesse maior dos diversos drgdos
de pesquisa e extensdo rural no sentido
de promover estudos mais aprofundados
sobre essa hortalica e lembram que em
outros paises, como a Venezuela, um
ample levantamento feito jé no inicio
da década de 70, envolvendo estados
que conjuntamente representavam 65%
da producéo nacional, mostrava que a
mandioquinha-salsa ainda era cultivada
de maneira primitiva, da mesma forma
que em dreas pré-incaicas .

Mais tarde, desta vez num simpdsio
realizado em 1975, promovido pela Aca-
demia Nacional de Ciéncias dos Estados

92

Unidos, com o tema “Plantas tropicais
subexploradas de valor econdmico pro-
missor”, amandioquinha-salsa foi coloca-
da entre as 36 espécies que necessitavam
da atencdo e do empenho imediato dos
pesquisadores, devido ao seu alto po-
tencial de utilizacdo. “Neste encontro,
salientam, as principais recomendacdes
revelavam a necessidade imperiosa de
coletar e preservar germoplasmas dessa
olericola, cujas formas selvagens possi-
velmente ainda existiriam, na regido an-
dina, ou de remanescentes de antigas in-
troducdes feitas na América Central (co-
mo, por exemplo, a Guatemala) ou na
regido do Caribe (Jamaica, Cuba e Porto
Rico)".

Os participantes do simposio aten-
taram para a caréncia de estudos sobre
fatores ambientes gue possam influen-
ciar o comportamento da planta (al-
titude, temperatura, tipo de solo e umi-
dade); sobre a identificacdo de pragas e
doencas; e sobre o seu valor agrondmico
e nutricional.

PRINCIPAIS
RECOMENDACOES

Agora, com a realizacdo do encon-
tro em Barbacena, Zanin e Correia acre-
ditam que a mandioquinha-salsa, através
deste programa prioritdrio de pesquisas,
poderd conhecer dias melhores no Bra-
sil, beneficiando evidentemente, os pro-
dutores dedicados ao seu cultivo. As re-
comendacoes propostas no encontro fo-
ram as sequintes:

— Pesquisas a curto prazo:

.Sobre nutricdo e adubagdo, com
estabelecimento de curvas de ahsorcdo

e extracdo de macro e micronutrientes;
calagem e adubagdo mineral e organica
(fontes, épocas e niveis), com énfase, se
possivel, no aspecto econdmico desta
pratica.

.Sobre pragas e moléstias que inci-
dem sobre a cultura (dcaros, nemato-
deos, brocas, podridoes de colo e raizes
e sarna), identificando a maneira mais
adequada do seu controle.

. Sobre fatores que afetam o floresci-
mentc, procurandoc interrelacionar épo-
cas de plantio, temperatura e fotoperio-
do.

. Sobre tipos de mudas (propdgulos)
e sistema de plantio, dada a grande di-
versidade observada entre as diversas re-
gides produtoras.

— Pesquisas a médio prazo:

. Sobre tratos culturais (irrigacdo, ro-
tacdo de culturas e controle de plantas
daninhas) e ainda manejo e conservacdo
de solos utilizados pela cultura.

.Sobre colheita e comercializagdo
com aspectos da fisiologia pés-colhei-
ta, inclusive.

— Pesquisas a longo prazo:

. Necessidade de um banco de germo-
plasma de mandioquinha-salsa para tra-
balhos de melhoramento futuros, envol-
vendo dois segmentos: coleta de mate-
rial clonal em uso pelos produtores bra-
sileiros, Jd que parece haver variabilida-
de em funcdo das regies produtoras e
introducado de clones ou tipos hortico-
las da regido andina, principalmente Co-
lombia e Venezuela.
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Pregos Agropecudrios em Minas Gerais

Pregos Agropecuarios
em Minas Gerais

NIVEL DE PRODUTOR

Os precos médios recebidos pelos
agricultores mineiros no més de outu-
bro apresentaram, em relac@o a setem-
bro, de forma geral, uma tendéncia cres-
cente, com algumas flutuacoes positi-
vas mais acentuadas, como o amendoim
em casca (+31,62%), cana-de-agucar
(+25,26%), soja (+22,51%), feijao-preto
(+19,55%) e banana-prata (+16,97%).

Os itens que apresentaram oscilagoes
negativas mais expressivas, HO mesimo
periodo, foram a cebola (-9,06%), o to-
mate (-6,17%), a batata-inglesa (-2,65%)
e o alho (-0,63%).

No setor da pecudria constata-se
que a tendéncia geral de aumento dos
precos tem sido menor, em relacdo aos
precos do setor agricola, nos ultimos
meses.

~Os pregos de outubro que sofreram
maiores flutuagdes positivas, em relacdo
ao més de setembro, foram os referentes
a leite de cooperativa (+36,14%), vaca
gorda (+13,08%), boi gordo (+12,30%),
leite excesso de cota (+12,15%) e porco
gordo (+11,87%).

No que se refere aos precos pagos pe-
los produtores mineiros pelos fatores de
producdo, observa-se que 0s acréscimos
mais significativos ocorridos no periodo
setembro foutubro atingiram os seguintes
itens: Complexo mineral com vermifu-
go (+33,75%). Lepecid spray (+40,52%),
Sintomatina (+41,79%), Rhodiatox 60%
(+35,21%), sal moido (+ 41,43%), arado
tracdo dois animais (+29,84%), planta-
deirajadubadeira uma linha (+33,16%),
plantadeira manual (matraca) (+42,40%),
muda de laranja (+76,97%) e campo de
cerrado (+26,27%).

Dentre os poucos decréscimos veri-
ficados, 0s de maior expressao referiram-
se a calcdrio dolomitico comum 12/15%
MgO (-5,11%), saco vazio de polietileno
(-2,44%), muda de café (-32,61%), se-
mente de algodao (-2,19%), semente de
capim-gordura (-8,14%), semente de
capim~jaragud (-1,57%), terra para cul-
tura (-2,25%) e terra para pastagem
(-11,87%).

MERCADO ATACADISTA

No més de outubro, 54% das horta-

licas, tuberculos e bulbos pesquisados
no mercado atacadista de Belo Horizon-
te apresentaram redugbes expressivas em
seus precos médios de venda, em relagGo
a setembro. Nos mercados atacadistas
de Montes Claros e Uberaba, este mes-
mo grupo de produtos apresentou, res-
pectivamente, 69% e 61% dos itens com
reducdes de pregcos médios de venda.

Dentre as principais redugdes en-
contradas nos pregos médios de venda
nos mercados atacadistas de géneros ali-
menticios de Belo Horizonte, Montes
Claros e Uberaba, as que mais sobres-
sairam, no més de outubro em relacdo
a setembro, foram: em Belo Horizon-
te — abobrinha-italiana (-23,23%), abo-
brinha-brasieira (-36,15%), beterraba
(-18,15%), quiabo (-47,39%) e mamdio
comum (~29,54%); em Montes Claros —
abobrinha-italiana (-24,71%), tomate
Santa Cruz especial (-23,26%) e vagem
(-18,31%); em Uberaba — abébora-mo-
range hibrida japonesa (-24,31%), abo-
brinha-brasileira (-32,13%), tomate San-
ta Cruz de primeira (-23,74%) e vagem-
macarr@o (-33,04%).
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Quanto das variagbes positivas, ve-
rificadas no més de outubro em relagdo
a setembro, nos pregos dos mercados
atacadistas de Belo Horizonte, Montes
Claros e Uberaba, as que mais se desta-
caram foram: em Belo Horizonte — abo-
bora-japonesa hibrida (+43,39%), inha-
me (+61,41%), jilo (+43,34%), quia-
bo (+41,90%), abacate (+109,70%), li-
mdo-taiti (+124,97%), mamado comumn
(+70,02%), tangerina (+106,91%), fei-
jao-preto comum (+48,66%), charque
(+70,44%), manteiga (+40,17%) e frango
abatido de grenja (+36,02%); em Mon-
tes Claros — abacaxi-pérola (+34,72%),
limdo-taiti (+132,85%), manteiga com
sal (+38,95%), queijo prato (+39,51%),
queijo minas prensado (+35,68%) e quei-
jo mussarela (+34,36%),; em Uberaba —
abobora-moranga brasileira comum
(+72,73%), pimentdo-verde (+36,81%),
limao-taiti (+209,19%), manteiga co-
mum com sal (+46,05%), queijo parme-
sdo (+42,88%) e queijo minas frescal
(+40,18%).

MERCADO VAREJISTA

No més de outubro, 0s precos mé-
dos de venda no varejo de géneros ali-
menticios de Belo Horizonte apresenta-
ram, como caracteristica principal, em
relac@o ao més anterior, uma tendéncia
decrescente mais acentuada do que no
mercado atacadista. Isto é comprovado,
quando se constata que 52% dos itens
incluidos dentro do grupo de hortaligas,
tubérculos e bulbos tiveram seus pregos
oscilando negativamente, contra 35%
dos produtos deste mesmo grupo Ho
mercado atacadista.

Nos outros grupos de géneros ali-
menticios do mercado varejista, obser-
vou-se que alguns produtos apresenta-
ram expressivos indices de aumento, co-
mo limdo-taiti (+100,00%), agticar cris-
tal (+45,05%), feijago-preto (+44,00%),
queijo mussarela (+40,94%) e figado
(+119,89%).

No mercado varejista de Montes
Claros, a tendéncia dos precos apresen-
tou comportamento idéntico a do mer-
cado varejista de Belo Horizonte. Os
pregos de produtos que mais oscilaram
positivamente foram os de limdo-gale-
go (+129,31%), limdo-taiti (+95,29%),
sal refinado (+44,22%), abacaxi-péro-
la (+34,70%), queijo minas prensado
(+40,05%) e queijo prato (+38,22%).
Quanto as variagdes negativas, as mais
importantes foramas referentes a chuchu
(-18,27%), maxixe (-15,92%), abobora-
italiana (-12,45%), pimentdo (-10,18%)
e vagem (-9,91%).
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Precos Agropecudrios em Minas Gerais

PELOS FATORES DE PRODUGCAO, POR REGIAO DE PLANEJAMENTO, SETEMBRO E OUTUBRO DE 1984

e

PRECOS MEDIOS PAGOS PELOS PRODUTORES DE MINAS GERAIS

(em cruzeiros)

Regides
Metalur- Zona Sul Triangulo Alto ‘ Jequiti- Minas Gerais
Item Unidade gica C. da de Alto Sio | Noroeste silibnha Rio Doce
Vertentes Mata Minas Paranaiba \ Francisco |
17 1 11 ‘l I v ’ v ‘l VI Vil vl Set. DOut. *
Produtos Veterindrios

Acromicina intramuscular vidro 500 m{ 621 1.037 943 941 941 980 944 951 909 957
ADE injetdvel frasco 100 cc 5.888 5.557 5.528 5613 5.664 5413 5.934 5.405 4.576 5.625
Agrovete fr. 5000000 ud. 2,657 2720 2.716 2.122 2.640 2.724 2.704 2.706 2.534 2.699
Agulha p/seringa dosadora uma 442 414 309 419 383 309 535 583 382 424

Bayphos AM kg
Benzecreol lata 1000 m{ 4.748 4.701 5.752 5.390 5.996 6.228 5.352 5.709 5.184 5.484
Bernelene litro 58.389 57.663 59.845 58.116 58.933 58425 49.940 58.525 57.166 57.480

Galfon injetdvel vidro 250 m o 3.176
Complexo mineral ¢/vermifugo pacote 500 g 2.016 1.093 1.683 2.050 942 1.182 2400 2.042 1.253 1.676
Creolina litro 5.382 5.286 5378 5415 5.296 5424 5.296 5432 5.064 5.364
Lepecid spray tubo 500 m¢ 4.898 4.852 5.252 5.160 5.282 4.976 5.270 5.338 3.650 5.129
Mata bicheira i 500 m{ 3.649 3414 3.381 3.337 3.590 3450 3.368 3.496 3:117 3461
Neguvon pacote 500 g 16.944 18.524 18.456 17.999 17.666 16.096 16.918 18.289 16.789 17.612
Neguvon + Assuntol pacote 500 g 18.161 19.148 19.252 19.210 19.178 18.516 19.780 18.867 17.426 19.014
Pentabidtico pequeno porte frasco 500 mf 1.404 1.186 1.192 1.151 1.179 1.257 1.241 1.187 1.134 1.225
Pentabidtico veterindrio vidro 8 m{ 1.818 1.801 1.774 1:729 1.758 1.734 1775 1.762 1.642 1.769
Placentina 10 m¢ 946 1.021 994 979 977 1.081 1.061 1.082 928 1.018
Quemisulfan comprimido 169 148 138 153 126 145 142 163 133 148
Reverin vidro 750 m 1.247 1.000 1.077 1.124
Ripercol “L” vidro 250 m 6.966 7.064 7.272 7.205 7.206 7.288 7.100 7191 6.623 7.161
Seringa automdtica dosadora 50 cc uma 47.235 68.237 71.670 70.041 11552 76.691 68.707 71.833 65.973 68.246
Sintomatina vidro 50 m¢ 1.549 1612 1.115 1.58?
Soro antitetanico ampola 2 cc 1.625 1.346 1426 1.173 1.103 1.102 1.100 1.085 1.243 1.245
Stimovit vidro 500 cc 4.389 4.538 4319 4.189 4477 4.545 4.267 4.631 4.094 4419

Supronal injetdvel vidro 100 m%
Talcin ijetavel 500 m¢ 1.050 1.199 1.183 1.152 1.112 883 1.170 1.200 1121 1119
Terramicina em po solivel vidro 10 g 2911 3.270 3462 3.570 3.346 3.036 3.317 3.669 3.108 3.323
Terramicina injetdvel vidro 10 cc 1473 1.327 1:193; 1.177 1.224 1.232 1.291 1.245 1.165 1.270
Terramicina tablete 500 mg 415 414 425 407 401 451 337 317 388 396
Terramicina TM 3 +3 kg 6.977 7.428 6.800 6.731 6.785 6.824 6.746 6.890 5.509 6.898
Tetrabiético 500 mg 1.158 1.293 1434 1.351 1.090 1.207 1.408 1.467 1.286 1.301
Tiguvon Spot-on litro 14.595 17.570 17.425 17.489 17.000 16.603 14.631 16.047 16.176 16.986
Triatox litro 27.539 28.801 28.986 29.235 30.668 e 28.775 28.210 25.993 28.845
Tristezina 10 me 502 474 457 384 403 497 431 450 426 450
Unguento 250g 3.951 4472 4.367 4.525 3.994 4.298 4.133 4.308 4.010 4.274
Vacina contra aftosa 40 doses 16.711 18.140 19.426 20.220 18.200 i S 17.840 15.947 18.423
Vacina contra brucelose 15 doses 2.990 . 3.469 4.987 s 3% 3 e ol 3.766 3.815
Vacina contra manqueira ampola 10 cc 1.334 1.211 1.172 925 1.174 1.300 1.100 1.113 1.081 1.116
Zoogeran env. 4 comp. _— 262 411 131 e 318 320 275 224 276

Defensivos
Aldrin 5% kg 2.259 1.937 2.066 2.058 2.051 2.087 2.050 2.002 1.870 2.064
Ambush 50 CE litro 141.650 cigus 150.615 128.860 145.000 g 147.000 145.100 138.381 143.037
Antracol 75% kg 13.605 13.908 13.879 13.804 14.200 14.300 14.071 14.100 13.409 13.983
Azodrin 60 litro i o 29.072 29.483 S 29.895 29.870 29.864 27.291 29.637
Benlate kg 66.750 73.801 74.261 74.649 74.327 75.214 75.794 76.881 72.233 73.960
Brassicol 75 kg 18.543 19.311 19.975 19.630 19.972 20.727 19.610 20.057 17.329 19.728
Carvin 85 500g 12,650 13.888 14.677 14.039 11.850 14.121 13.275 14.700 11.611 13.650
Cobre Sandoz MZ kg 8.656 9.450 10.502 9.657 11.400 T 10.789 i 10.142 10.076
Coprantol kg 6.963 7.103 6.865 o 6.946 6.987 6.900 6.850 6.951 6.945
Cupravit azul kg 9.336 9.688 9.817 10.260 10.243 9.937 9.859 10.317 8.645 9.932
Daconil kg 36.456 38.508 39.070 39.658 39.440 40.643 39.013 39.465 36.806 39.032
Diazinon M 40 pacote 25 kg 1.187 1.206 1.128 1.130 1.143 1.121 1.070 1.246 949 1.115
Difolatan 4 f 5 litros 121.325 122.787 122.212 131.361 123.585 - 122.828 122.390 118.002 123.784
Dipterex 50% litro 14.328 14458 13.747 14.652 14.953 ¥ 14.790 13.627 11.751 14.365
Dithane M 45 kg 11.203 11.132 11.552 11.818 10.752 11.769 11.699 11.443 9.956 11.421
Espalhante adesivo litro 4.583 4.735 4.692 4.391 4410 4.529 4.900 5.025 3.843 4.658
Endrex CE 20% litro 15.000 15.164 15.557 15.409 s 15.120 _ B 12.432 15.250
Extravon 200 litro 4.891 4.672 4.854 4.855 4.898 4.713 4.673 4.911 3.808 4.808
Folidol emulsdo 60% litro 16.698 18.358 18.770 19.117 18.331 18411 18.117 18.748 15.986 18.319
Folimat - 1000 litro 27.020 25.448 G 25.446 s - 25.213 25.373 23.150 25.700
Formicida Brometo de Metila 1,5 libra 8.108 8.375 8.301 9.520 8.850 a8 - 7.241 8.631
Formicida Iiquida Shell litro 14.600 14.486 14.931 14.637 15.500 s sins o 5 14.045 14.805
Formicida Mirex isca kg 2.184 2.354 2.308 2.263 2315 2.552 2.339 2.331 2.029 2.331
Formicida Shell super - pé kg 2.640 2.750 2.715 2.923 2.886 2.747 2.814 2.872 2.37), 2.801
Furadan 5 G 10 kg 50.640 59.085 65.155 r T e 65.392 57.240 60.023
Gramoxone S litros 130.980 135.534 143.022 145.027 143.250 140.231 s 143.200 120.657 140.178
Hokko Suzu kg 31.983 s 32.585 33.323 e o ¥ 34.000 34.000 29.663 33.178
Kilval litro o o 26.189 o 29.369 A el o 28.930 23.046 28.162
Malagran super kg 2.582 2686 2.685 2.604 2.663 2.639 2.506 2.628 2.212 2.624
Malatol 50 E litro 12.615 14.577 14418 14.406 14.825 15.159 15.125 15.350 11.767 14.559
Manzate D 2kg 20.822 20.625 20.703 19.735 22.366 21.909 22.180 22.500 18.883 21.355
Oxicloreto azul 25 kg s 187.550 208.312 o o Ban et 5 156.781 197.931
Rhodiatox 60% litro 20.189 20.976 22179 20.543 22,176 i 22.200 22.400 15.918 21.523
Roundup 5 litros 272.714 271.855 271915 271404 271.500 266.889 288.989 297.100 254.955 276.546
Tamaron BR 600 litro 30.171 30.529 30.909 32.240 sio 31.977 32.000 32.000 27.759 31.404
Tordon 101 5 litros 72.760 75.409 77.874 73.559 78.500 84.092 82.714 85.000 78.352 78.739
Zineb Sandoz kg 9.067 9.124 4 9.604 9.376 s aen 9.537 8.905 9.342
Adubos e Fertilizantes

Acido bérico kg 5.518 5.603 5.567 5.641 5.544 o 5.700 5.700 5.133 5.611
Adubo foliar litro 3.878 2.879 3.442 4.793 S a 3.970 w s 2.954 3.793
Adubo 4-14-8 t 433.855 439.407 439.290 437.563 442,789 513.265 459.644 478.538 405.069 455.544
Adubo 4-30-16 t w2 3 o 661.060 698.483 723.930 859.143 785.133 746.360 626.300 745.685
Adubo 10-5-10 t 490.000 430.000 o 480.000 s ie o e 466.666

Adubo 10-6-10 t
Adubo 10-10-10 t 524.638 494.222 471.271 517.421 514.000 s s 457.298 504.310
Adubo 12-6-12 t 504.738 512.000 464.931 . 510.000 529.400 530.714 451.747 508.631
Adubo 20-5-20 t 588.258 580.375 590.879 612.801 591.330 i 598.100 635.889 511.012 599.662
Borax kg 3.789 3.793 3.827 3.909 3.694 3735 3.850 3.806 3.564 3.800
| Calcrio dolomitico s/1.000 t 119.540 120313 106.268 105.753 100.097 169.000 12€.020 130.440 102.397 122179
| Calcirio dol. comum 12 a 15% MGO ‘ t Sio P 18.233 20.091 17.990 s & r s 19.780 18.771
Cloreto de cdlcio kg 383 383
Cloreto de potdssio t 609.805 617462 626.309 600.056 596.286 s 620.200 639.867 543.970 615.712
Sulfato de zinco \ kg 1.350 1.460 1.546 1476 1.389 1.462 1.381 1.399 1.261 1.470
Fosfato de Araxd | t 88.552 99.545 97.680 67.281 79.683 121.818 107.764 113.611 87.206 96.992
Fosfato de Patos t st _— . 68.003 74.344 123.000 i o 61.490 64.564 81.709
Nitrocilcio t 369.143 401.901 L e L. S n 345.889 385.522
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Precos Agropecudrios em Minas Gerais

PRECOS MEDIOS PAGOS PELOS PRODUTORES DE MINAS GERAIS
PELOS FATORES DE PRODUCAO, POR REGIAO DE PLANEJAMENTO, SETEMBRO E OUTUBRO DE 1984
(em cruzeiros)

Regides
Metalir- Zona Sul Triingulo Alto Jequiti- AR
Item Unidade gica C da de Alto Sio Noroeste Ahean Rio Doce
Vertentes Mata Minas Paranaiba Francisco
1 11 1 v \% VI Vil vl Set. Out.
L Adubos e Fertilizantes

Sulfato de aménio t 419.273 511.706 500.285 507.278 483.000 549.313 511.333 514.900 461.312 508.636
Sulfato de magnésio kg 574 649 617 610 603 1.025 630 644 564 669
Superfosfato simples t 370.594 386.800 363.125 341.899 360.000 452458 400.750 394.714 308.108 383.793
Superfosfato triplo t . o 555.006 o o . i @ 499.625 555.006
Termofosfato t . - 363.650 i o g e B 319.500 363.650

Concentrados e Ragoes
Concentrado p/frango de corte sc 40 kg 24.141 26.564 23.913 25.254 26.452 e o 26.174 22.034 25.416
Concentiado p/pinto inicial corte sc 40 kg 24.325 27.234 25.116 23.975 26.160 - e 26.787 22.663 25.599
Concentrado p/pinto inicial postura sc 40 kg 21.003 22,111 20.737 21.250 > s v 18.927 21.295
Concentrado p/poedeira sc 40 kg 20.220 21.621 19.075 22.900 — s s 20.848 19.362 20.933
Concentrado p/suino sc 40 kg 20.286 21.458 20.511 22.171 21.487 21.287 21.327 21.678 18.306 21.276
Concentrado p/vaca leiteira sc 40 kg 17.205 18.903 17.062 20.000 17.526 19.030 iis & 19.103 15.714 18.404
Ragdo p/frange de corte sc 40 kg 18.235 18.576 16.827 17.379 17.600 16.450 5 5 19.138 16.051 17.744
Ragdo p/pinto inicial corte sc 40 kg 18.546 19.994 17.937 17.863 17.805 18.220 ok 19.931 16.738 18.614
Ragdo p/pinto inicial postura sc 40 kg 18.243 17.871 16.454 16.125 S 16.970 5% § . 15.557 17.133
Ragdo p/poedeira sc 40 kg 15.564 16.986 15.073 15.909 15471 16.071 15.640 17.439 14.264 16.019
Ragdo p/vaca leiteira sc 40 kg 13.266 14.282 12,682 12.516 11.871 14.110 13:255 13.360 12.545 13.168
Farinha de ossos sc 30 kg 15.465 16.945 16.305 16.645 16.678 17.091 18.167 15.100 15.314 16.549
Sal moido sc 25 kg 3.783 3.959 4.168 4.221 4.073 4.693 4.000 3.598 2.872 4.062
Uremel melago uréia sc 25 kg 16.659 22.125 21.336 L . 18.528 — i 17.251 19.662
Torta de algodio kg 257 284 242 239 229 244 c. . 248 249

Ferramentas e Outros

Ancinho com 16 dentes um 2.080 2471 2.534 2.577 2.441 2421 2.600 2.820 2.341 2493
Balde galvanizado baixo 12” um 5.581 5.800 5438 9.379 5.173 5.109 5.687 5.427 5573 5.765
Cavadeira com 2 cabos uma 7.504 8.341 13.507 8.296 8.340 8.592 11.883 8.425 8.630 9.361
Enxada estreita uma 6.475 6.874 6.834 7.785 7.128 8.081 8.519 7.198 6.277 7.361
Enxada larga uma 7.044 7.463 7.081 9.046 8.139 8.510 8.559 7.100 7:195; 7.868
Enxaddo estreito um 6.329 7.879 8.084 8.905 8.606 8.724 8.143 7.985 6.853 8.082
Enxaddo largo um 6.150 8.203 8.119 8.585 8.686 8.584 8.892 7.810 7.021 8.129
Facdo um 3.752 4.212 4.206 6.503 2.540 3019 2.881 2.882 3.397 3.749
Foice uma 4.193 4.872 4.957 4514 4.813 4.680 4.800 4.535 4.192 4.671
Lata p/leite de 50 litros uma 47.961 45.367 44.373 43.871 44.491 44.758 44,582 46.841 4i.217 45.281
Machado um 9.733 9.765 11.118 11.864 11.555 12,502 9:513 9.078 9.502 10.641
Rolo de arame farpado 500 m um 37.646 39.937 37.020 39.767 37.704 39.416 35.825 40.266 31.572 38.447
Saco vazio novo de aniagem um 563 s 1.364 oo - — b % s 987 963
Saco vazio de polietileno um s i 797 ne 5 ot _— g v 679 797

Miquinas ¢ Implementos
Arado tragdo | animal um 83.345 83422 70.854 74.814 76.286 73.792 86.131 91.080 67.858 79.966
Arado tragdo 2 animais um 108.545 98.347 251.348 oo 220467 93.763 94.200 99.271 106.275 137.992
Bomba manual p/formicida em pé uma 6.462 6.242 6.676 6.923 6.203 7:255 5.230 5.584 5.118 6.322
Carneiro nQ 1 um % 5 82.117 74.000 s X s S s o 74.954 78.059
Carneiro n® 3 um 80.963 88.063 86.853 88.350 88.372 90.000 88.387 88.350 84.124 87.417
Carrinho de mdo roda de pneu um 39.463 30.876 31.089 31.003 30427 36.778 32.000 32358 27.554 32.999
Carrinho de mdo roda pneu/cimara um 47.141 43.431 44.681 48.650 47.889 47.219 47.167 48.038 39.172 46.777
Cultivador ¢/5 enxadas um 76.400 85.561 75.114 75.824 80.771 86.333 — 104.673 74.057 83.525
Plantadeira c/adubadeira 1 linha uma 252.556 218.791 214.167 172.213 245.125 290.000 230.880 270.700 177.822 236.804
Plantadeira manual (matraca) uma 24.129 21532 20.151 30.000 43.598 30.071 26.394 12.640™ 17.019 24.236
Pulverizador costal 20 litros plistico um 66.342 70.498 70.922 76.195 76.586 76.783 75.880 76.869 61.590 73,759
Pulverizador jacto costal 4 litros um 26.156 25.622 25.923 25491 25.604 26.869 27.306 28.285 22.211 26.407

Sementes e Mudas
T
Alho planta kg P A 2.275
Batata semente cx 30 kg
Muda de café uma 135 69 72 92 62
Muda de eucalipto uma 26 26
Muda de laranja uma o 2450 2.760 b o S - ot 1.472 2.605
Semente de algoddo sc 30 kg o st 2 3 26.288 . 22.489 2 v 24.933 24.389
Semente de arroz sc 40 kg 101.250 96.523 84.649 101.909 98.667 84.000 79.857 96.778 83.061 92.829
Semente de capim (Brachiaria decumbens) kg 3.563 4.923 5.444 6.050 5.506 6.187 5270 - 5.487 5.101 5.304
Semente de capim~colonido kg BE i 3.282 4.057 a5 S i e 3.581 3.670
Semente de capim-gordura kg 1.075 2.024 2.015 — 7 s i i e 1.856 1.705
Semente de capim-jaragud kg T 1.754 2.027 1.684 i g i 7 i - 1.851 1.822
Semente de cebola lata 1 kg
Semente de feijdo sc 50 kg 159.214 140.500 161.586 ; un 161.250 S 159.111 180.000 159.460 160.277
Semente de 1nilho hibrido sc 40 kg 67.463 69.155 66.937 66.500 66 392 76.560 70.180 72.295 67.512 69.435
Semente de soja anual sc 40 kg - e 132.200 e s Gid S S 104.925 132.200
Semente de trigo sc 40 kg e e s
Aluguel de Trator

Trator pneu (60 4 70 HP) hora 17.167 16.794 14.898 18.130 17.043 22474 20.800 17.200 16.591 18.063
Trator esteira (aprox. 70 HP) hora 28.460 28.556 29.344 33722 34.722 36.105 31.692 30.769 28.689 31.671

Saldrio de Mao-de-obra
Saldrio médio “a seco™ 1 trabalhador dia 3.182 3122 3.513 5.618 3.900 4.274 3.285 3.129 3.445 3.753
Saldrio médio 1 trabalhador més 95.009 90.583 99.265 111.437 100.585 92.189 89.062 95.112 95.449 96.655
Saldrio médio 1 tratorista més 156.640 137.697 142.759 159.048 166.522 144.687 155.895 144.167 143.580 150.927
Saldrio médio 1 adrministrador més 211.108 159.174 196.664 249.474 231.500 195.455 174.231 178.462 187.990 200.195

Aluguel Anual de Terra Nua
Terra para cultura ha 104.000 103.034 112.659 120.000 125.000 107.444 154.000 114.285 106.759 104.361
Terra para pastagem ha 76.095 73.704 50.513 79.176 53.563 71.818 75.500 66.111 65.878 58.059
Valor da Terra Nua

Terra de cultura ha 906.400 781.034 1.301.436 1.693.750 1.044.783 417.000 292,353 774.167 878.911 983.541
Terra de meia cultura ha 712.308 538.788 1.064.533 1.368.750 700.455 292.857 241.765 710.000 638.016 699.207
Terra de cerrado ha 676.087 450.375 761.844 1.473.810 561.500 159.722 92.727 v 512.215 596.581
Campo de cerrado ha 507.083 ok 659.059 1.015.625 367.000 86.765 61.500 s 376.172 475.026

* Pregos preliminares, sujeitos a retificagdo.
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Precos Agropecudrios em Minas Gerais

PRECOS MEDIOS DE VENDA NO VAREJO DE GENEROS ALIMENTICIOS EM BELO HORIZONTE
SETEMBRO E OUTUBRO DE 1984
(em cruzeiros)

Produtos Unidade Setembro | Outubro Vu;lpz;;uo Produtos Unidade Setembro Outubro V;u(;x);;ao
Hortaligas, Tubérculos e Bulbos Cereais e Outros
Abobrinha-italiana kg 655 570 -12,98 Sal refinado pe 1 kg 268 323 +20,52
Abdbora-morunja hibnda kg 595 711 +19,49 Salsicha tipo viena Lt 500 g 2.653 3.047 + 14,85
Alface pé 204 213 + 4,41
Alho importado kg 7.690 6.900 - 10,27 Jleos e Gorduras Vegetais
Alho nacional kg 5338 5.230 - 2,02
Batata-doce ke 701 703 + 0,29 Gordura de coco Lt1kg 5.983 6.227 + 4,08
Batata-inglesa kg 339 349 + 2,95 Oleo de milho Lt 900 m¥ 3.699 3.671 - 0,76
Berinjela kg 683 730 + 6,81 Oleo de soja Lt 900 m{ 2.080 2.336 +12,31
Beterraba mo 468 460 - 1,71 R
Cebola-amarela kg 513 528 + 2,92 Laticinios
Cebola-roxa k i + 5,25 )
Ceioura-amatela ki ig;g 1(7)?:: 4 2,02 logurtc c/polpa de f_rutn“ B 1'20/130 g 448 50(3 + 12,93
Cenoura-vermelha kg 602 575 _ 449 Lefte paslc&xr}zado tipo **C litro 493 ) 642 +30,22
Chuchu kg 634 508 - 19,87 Leite em po integral Lt 500 ¢ 2.249 2.719 + 20,90
Couve-flor Eib 1212 1.218 + 0.50 Manlega com sal pc 200 g 1.172 1.512 +29,01
Eivilha kg 1.496 1.562 + 441 Margarina comum pcd00 g 1.619 1.745 + 7,78
Jilo kg 753 795 + 5,58 Margarina cremosa pote 500 ¢ 932 969 + 3,97
Mandioca kg 438 452 + 3,20 Quep.o minas frescal kg 5.570 6.353 + 14,06
Pepino kg 671 746 +11,18 Quel!o minas prensado kg 7.513 9.927 +32,13
Pimentao um 188 128 ~31,92 Quc?J.o mussare_la kg 7.598 10.709 +40,94
Quiabo kg 1.349 1.080 ~19.94 Queqo parmesdo kg 10.658 11.866 +11,33
Repolho ke 165 355 — 274 Queijo prato kg 7614 10.441 #3713
Tomate extra “‘AA” kg 692 670 - 3,18 .
Tomate extra “A” kg 553 506 - 8,50 Bovinos
Tomate extra kg 445 391 - 12,14 ;
Tomate especial ke 344 284 1744 if:a"t’m ‘;: 2'?22 221’; * 1‘;’22
Tomate primeira kg 266 270 + 1,50 Cira descasicla ke 3519 3728 + 594
Tomate (média) kg 540 498 - 7,78 Capa de filé kg 4479 4.600 N 2’70
Vagem (média) kg 1.143 834 - 27,04 Ch‘;_de_dcmm ke el e B
Frutas " | Chide-fora ke 6.011 6.116 + 175
Contrafilé kg 6.464 6.541 + 1,19
Costela kg 2.830 3.143 +11,06
Abacate Davat ke 823 }égg +40,93 Figado kg 2.554 5616 | +119.89
Abacaxi-péres it 889 1.050 +i31) | Flemigaon ke il 800 * 448
Rl . : ' Fraudinha ke 4.507 4.719 + 4,70
Abseax (media] e N - - Lagarto ke 6.204 6.254 + 0,81
Banana-caturra kg 515 692 + 34,37 Misculo Ko 4532 4.696 . 3’62
Banana-prata kg 687 560 ~ 18,49 Pi ’ ke 5'200 5:638 . 8‘42
g?‘q“‘ dz - - i Patinho ke 6.093 6.229 + 2,23
igo cx 1 kg - - -
Lflrafja-péra kg 500 693 + 38,60 Suinos
Limao-galego kg 1.018 2.335 +129,37
Limdo-tahiti kg 1.075 2.150 +100,00 Carne de porco ou pernil
Mamio kg 533 584 + 9,57 5/0ss0 ke 5.233 5.751 + 9,90
Manga-uba kg = - ~ Costelinha kg 4.149 4.681 +12,82
Melancia kg 598 482 - 19,40 Lingiiica comum kg 5.005 5.606 +12,00
Meldo kg 1.639 1.256 - 23,37 Lombo aparado kg 6.211 6.699 + 1,86
M_orango cx 1 kg 1.060 1.074 o 1,32 Pernil com 0sso kg 4.638 5.206 +12:25
Péssego nacional cx 1.500 g - 4.455 - Toucinho comum kg 2.439 2.726 +11,77
Tangerina-murcott dz 2.301 2.659 +15,56
Tangerina-ponkan dz 2400 1.500 - 37,50 Aves e Ovos
Uva itdlia kg 4.520 5.631 +24,58
Uva nidgara kg - - - Frango abatido de granja kg 2.740 2.890 + 547
Frango vivo caipira kg 3.500 A -
Cereais e Diversos Ovo de granja — extra dz 1.717 1.615 - 5,94
Ovo de granja — grande dz 1.437 1.534 *+ 6475
Acticar cristal pe S kg 3.130 4.540 +45,05 Ovo de granja — médio dz 1.350 1451 + 748
Aglcar refinado pc 1 kg 653 863 +32,16 Ovo de granja — pequeno dz 1:255 1.345 + 7,07
Arroz extra pc S kg 5.534 5916 + 6,90 Ovo de granja (média) dz 1.407 1.498 + 6,47
Feijao-carioquinha pc 1 kg 2.054 2.221 + 8,13
Feijao-jalo pe 1 kg 2.408 2.538 + 540 Peixes
Feijdo-mulatinho pc 1 kg - — - - I
Feijdo-preto pc l kg 1.343 1.934 + 44,00 Agua doce
Feijdo-rapée pc 1 kg 1.934 2.239 +15,77 Curumatd kg 1.755 2.091 +19,15
Feijao-rosinha pcl kg - - - Dourado kg 3.751 4.532 +20,82
Feijac-roxo pc 1 kg 2.141 2463 +15,04 Surubi kg 4.028 4.626 +14,85
Farinha de mandioca pc 500 g 763 799 + 4:72 Traira kg 2.535 2.594 + 2,33
Farinha de trigo pe 1 kg 621 662 + 6,60 Agua salgada
Fuba mimoso pe 1 kg 514 568 +10,50 Anchova kg 4.171 4.400 + 5,49
Maizena " ox 1 kg 1.224 1.312 + 7,19 Corvina kg 2:317 2.395 + 3,36
Café moido pc 500 g 2.939 3.136 + 6,70 Garoupa kg 1 = - -
Macarrio espaguete pc 500 g 1.145 1.184 + 3,41 Namorado kg | 6.426 6.355 ~ 111
Macarrdo talharim pe 500 g 1.064 1:222 + 14,85 Pescadinha kg | 3.360 3.676 + 9,40
Pio francés 500 ¢ 610 610 - Sardinha kg | 1.404 1.611 +14,74
|
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Precos Agropecudrios em Minas Gerais

PRECOS MEDIOS DE VENDA NO ATACADO DE GENEROS ALIMENTICIOS EM MONTES CLAROS

SETEMBRO E OUTUBRO DE 1984
(em cruzeiros)

: Produto Unidade Setembro Outubro V‘“(i/‘rl;“o
F
Hortalicas, Tubérculos e Bulbos
Abobora-moranga japonesa sc 30 kg 13.750 12,111 11,92
Abobrinha-italiana cx 15/19 kg 6.143 4.625 - 2471
Alho nacional kg 2.375 2.500 + 5,26
Batata-doce cx 20/25 kg 10.625 12.222 + 15,03
Batata-ingiesa-lisa especial sc 60 kg 17.250 19.000 + 10,14
Batata-inglesa-lisa de primeira sc 60 kg 16.750 16.555 - 1,16
Batata-inglesa-lisa de segunda sc 60 kg L. 15.333 _—
Cebola-amarela kg 388 350 - 9,99
Cenoura-vermelha cx 21/27 kg 10.250 9.625 - 6,10
Chuchu cx 20/25 kg 9.750 6.667 — 31,62
Pepino cx 20/27 kg 9.625 10.250 + 6,49
Pimentdo cx 10/16 kg 9.000 8.667 - 3,70
Repolho hibrido sc 30/40 kg 5.625 5.667 + 0,75
Tomate Santa Cruz extra “A” ex 21/27 kg 11.250 11.111 - 1,24
Tomate Santa Cruz extra ex 21/27 kg 9.000 7.750 - 13,89
Tomate Santa Cruz especial cx 21/27 kg 7.167 5.500 23,26
Vagem ex 13/15 kg 10.966 8.958 - 1831
Frutas
Abacate cento
Abacaxi-pérola cento e
Banana-caturra s/climatizar cx 16/19 kg 9.625
Banana-maga cx 13/15 kg 6.000
Banana-prata s/climatizar ex 13/15 kg - 7.250 T
Laranja-péra cx 25/31 kg 9.750 10.607 + 8,79
Limdo-galego cx 24/28 kg . - o
Limado-tahiti cX 22/29 kg 23375 54.429 + 132,85
Melancia kg 237 308 + 29,96
Meldo cx 14/18 kg 12.083 o 55
Carnes e Laticinios
Carne fresca bovina dianteira kg 2.838 3.100 + 9,23
Carne fresca bovina traseira kg 3.725 3.390 = 18,99
Bezerro de | ano cabeca . 266.667 s
Bezerro de 2 anos cabeca . 430.000 T
Boi em pé gordo arroba 50.000 50.600 + 1,20
Vaca gorda arroba 38.750 43.400 + 12,00
Boi gordo cabega - 550.000
Vaca magra cabeca 335 455.000 aey
Suino abatido tipo banha arroba 41.000 43.800 + 6,83
Suino abatido tipo carne arroba 41.625 48.600 + 16,76
Banha cx 30 kg 77.000 80.500 + 4,55
Manteiga com sal It 10 kg 35625 49.500 + 38,95
Queijo minas prensado kg 4.938 6.700 + 35,68
Queijo mussarela kg 4912 6.600 + 34,36
Queijo prato kg 5.125 7.150 + 39,51
Aves e Ovos
Frango abatido de granja kg 3.019 3.300 * 9,31
Frango vivo de granja kg 1.886 2.090 + 10,82
Ovo extra de granja cx 30 dz 39.571 39.833 + 0,66
Ovo grande de granja cx 30 dz 38.571 38.833 + 0,68
Ovo médio de granja cx 30 dz 37.571 37.833 + 0,70
Ovo pequeno de granja cx 30 dz 35.000 34.167 - 2,38
Cereais e Diversos

Arroz amareldo 1/2 separagio sc 50 kg 49.500 48.111 - 28l
Arroz bica corrida sc 50 kg 41.750 42.880 + 2,73
Arroz 3/4 de separagdo sc 50 kg 35.375 34.633 - 2,10
Arroz extra longo L tipo 2 frd 30 kg 31.688 34.056 + 7,47
Farinha de mandioca sc 50 kg 31.442 33.916 + 7,87
[Feijao-carioquinha sc 60 kg 95.000 95.833 + 0,88
Feijdo-jalo sc 60 kg 86.429 97.083 + 12,33
Feijao-mulatinho sc 60 kg 82.500 90.278 + 943
Feijdo-rapé sc 60 kg . 62.500 -
Feijdo-rosinha sc 60 kg 90.000 91.667 + 1,85
Feijdo-roxo sc 60 kg o G s ik
Milho-amarelo sc 60 kg 16.125 19.000 + 17,83
Oleo de soja — 900 mQ cx 20 latas 42.250 46.000 + 8,88

(...) Sem informacdo
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Precos Agropecudrios em Minas Gerais

PRECOS MEDIOS DE VENDA NO VAREJO DE GENEROS ALIMENTICIOS EM MONTES CLAROS
SETEMBRO E OUTUBRO DE 1984
(em cruzeiros)

Produto Unidade Set. QOut Variagao Produto Unidade Set. Out. Var:tu;ao
(%) %)
Hortalicas, Tubérculos e Bulbos Cereais e Diversos
Abobora—comum kg 275 274 - 0,36 Maizena kg 1.232 1.295 + 5511
Abdbora-italiana kg 498 436 -1245 Milho-amarelo kg 324 389 +20,06
Abdbora-moranga hibrida kg 643 626 — 2,64 Aglicar cristal pc 5 kg 3.442 4423 +28,50
Alface mo 298 301 + 1,01 Agtcar refinado pc 5 kg 776 952 +22,68
Cebolinha mo 100 100 — Café moido pc 500 g 2.955 3.414 + 15,53
Couve mo 190 196 + 3,16 Macarrdo espaguete pc 500 g 1.061 1.209 + 13,95
Alho importado kg . 30 3 %3 Macarrac talharim pc 500 g 1.094 1.262 +15,36
Alho nacional kg 3.291 3.200 - 2,77 Pdo francés 500 ¢ 605 605 -
Batata-doce kg 676 662 - 2,07 Sal refinado pe 1 kg 199 287 +44.22
Batata-inglesa—comum especial kg L. s o Salsicha tipo Viena 1t 500 g 3.073 3.622 +17,87
Batata-inglesa—comum de primeira kg 335 346 + 3,28
Batata-inglesa-lisa especial kg 480 490 + 2,08 Gorduras e Oleos Vegetais
Batata-inglesa-lisa de primeira ke 406 400 —~ 148
Beterraba ke 842 805 - 439 Gordura de coco 1t 1 kg 6.195 6.195 =
Card kg 755 727 - 3,71 Oleo de milho 1t 900 mg 3.298 3.663 +11,07
Cebola-amarela kg 652 618 - 521 Oleo de soja 1t 900 m¥ 2.041 2.358 +15,53
Cebola-roxa kg 1.172 1.092 - 6,83
Cenoura-amarela kg 2.000 2.000 = Laticinios
Cenoura-vermelha kg 795 762 - 4,15
Chuchu kg 624 510 ~18,27 logurte c/polpa de frutas 120/130 ¢ 425 501 +17,88
Inhame kg 843 865 + 2,61 Leite pasteurizado tipo “‘C” litro 468 642 +37,18
Jild kg 719 758 + 542 Leite em pd integral 1t 500 g 2.560 3.021 +18,01
Mandioca kg 560 658 +17,50 Manteiga com sal pc 200 g 931 1.231 +32,22
Maxixe kg 848 713 ~ 15,92 Margarina cremosa pote 250 g 982 1.087 +10,69
Pepino kg 890 949 + 6,63 Queijo minas prensado kg 6.629 9.284 +40,05
Pimentio kg 1.542 1.385 10,18 Queijo mussarela kg 7.627 9.536 +25,03
Quiabo kg 1.484 1.565 + 5,46 Queijo prato kg 6.894 9.529 +38,22
Repolho hibrido kg 418 478 +14,35
Tomate-Santa~Cruz extra “A” kg 744 722 - 2,96 Bovinos
Tomate-Santa-Cruz extra kg 583 5817 + 0,69
Tomate-Santa-Cruz especial kg 431 482 +11,83 Acém kg 4.812 5.944 423,52
Tomate-Santa—Cruz de primeira kg 306 304 - 0,65 Alcatra kg 5.548 6.720 #2112
Vagem kg 1.352 1.218 - 991 Capa de costela kg 4.052 4.816 +18,85
Capa de filé kg 4.180 4.816 + 15,22
Frutas Chi-de-dentro kg 5.550 6.720 +21,08
Chd-de-fora kg 5.550 6.720 +21,08
Abacate fruto 328 308 - 6,10 Contrafilé kg 5.562 6.720 +20,82
Abacaxi-pérola fruto 1.075 1.448 +34,70 Costela kg 2.782 3.080 +10,71
Banana-caturra dz 664 654 - 1,51 Figado kg 4.130 4.992 +20,87
Banana-maca dz 602 617 + 249 Filémignon kg 6.272 7.580 +20,85
Banana-prata dz 758 885 +16,75 Lagarto kg 5.550 6.720 +21,08
Coco seco fruto 898 1.072 +19,38 Musculo kg 4.278 4.820 +12,67
Laranja-bahia dz 1.250 _ o Pd kg 5.022 5.864 +16,77
Laranja-pera dz 1.322 1.535 +16,11 Patinho kg 5.550 6.720 +21,08
Limao-galego dz 894 2.050 +129,31
Limdo-tahiti dz 1.294 2:527 +95,29 Suinos
Mamao-comum kg 551 729 +32,30
Melancia kg 404 457 + 1312 Carne de porco ou pernil s/osso kg 4.550 5.156 +13,32
Tangerina-murcott fruto 254 304 +19,69 Costelinha kg 4.005 4.608 +15,06
Tangerina-ponkan fruto 210 200 - 4,76 Linguiga comum kg 4912 5.876 +19,63
Lombo aparado kg 5.440 6.580 +20.96
Cereais e Diversos Pernil com osso kg 4.288 4.980 +16,14
Toucinho comum kg 2.780 2.888 + 3,88
Arroz extra pc S kg 5.247 5.900 +1245 Banha suina kg 2.691 2.883 + 743
Feijao-carioquinha kg 1.568 1.751 +:1.1,67
Feijao—jalo kg 1.641 1.776 + 8,23 Aves e Ovos
Feijao-mulatinho kg 1.474 1.634 +10,85
Feijao-preto kg 1.095 1.341 +2247 Frango vivo caipira um 5.062 5:722 +13,04
Feijdo-rapé kg 1.360 1.550 +:13.97 Frango abatido de granja kg 3.206 3.700 +15,41
Feijdo-rosinha kg 1.533 1.708 +11,42 Ovo caipira dz 1.354 1.511 +11,60
Feijdo-roxo kg 1.897 2.110 +711;23 Ovo extra de granja dz 1.350 s s e
Farinha de mandioca kg 656 705 + 7,47 Ovo grande de granja dz 1.441 1.566 + 8,67
Farinha de trigo kg 697 766 + 9,90 Ovo médio de granja dz 1.294 1.415 + 9,35
Fubd mimoso kg 558 599 + 17,35 Ovo pequeno de granja dz 1.188 1.286 + 8,25

(...) = Sem informagdo.
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Precos Agropecudrios em Minas Gerais
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PRECOS MEDIOS DE ALGUNS 'FATORES DE I‘RODUCAO PARA A AGROPECUARIA
NO MERCADO DE MONTES CLAROS

(em cruzeiros)

Uridade Set. Out
Adubo 4-14 tonelada 438.500 502.500
Cloreta de potissio tonelada 654.500 900.000
Fosfato de Araxa tonelada 105.000 120.000
Fertilizantes Nitrocilcio tonelada . s
| Sulfato de amonio tonelada 507.500
Superfosfato smples tonelada 415700
| Utdia tonelada
[ | Concentrado p/frango - corte :micial sc40 kg 27.288 26.525
1 I Concentrado p/bovino - leite e 40 kg 16.888 14.820
| r Congentrado p/suino - engorda sc 40 kg 20.752 18.066
Concentrados Ragdo p/poedeira — inicial \¢ 40 kg 16.795 18.912
( ¢ SJ“ p/{nnuu corte imcial sed0kg 19.405 20400
| . do p/bovino - corte se 40 kg 18.264
Ragaes plbovino  leite se 40 kg 13357 13843
| p suino - engorda sc 40 kg 15.974 16510
Farinha de o0 kg 42 164
Sal mineral s 25 kg 43.500 43.500
Sal moido se 25 ke 2475 3867
Agrovet fr 1S mQ 2310 2460
Benzocreol | litro 4.743 5.067
! Creolina litro I 5.358 5575
| | Lepead i So0my | 3960 1640
| Mata bicheira litro | 7362 7.388
| Produtos | Neguvon + assuntol ex 500 g i 17.788 17.048
| v i PentabiGtico fr 10 m@ | 1.520 1.828
‘ eterindrios Ripercol “L" fr 500 me | 13720 15160
Terramicina njetavel fr. 10 mQ | 1.030 1.210
Tetramusol fr 250 my 4.575 4.700
Vacina c/aftosa dose 430 430
Vacina ¢/brucelose 15 doses 4.720 4.720
Vacina ¢/manqueira 10 doses 1320 1.550
Vacina i dosc 662 662
Aldrin 1 5% sc 25 ke 50.000 53333
Azodrin  60% litro 29.000 30.000
Coprantol ke 7.000 7.000
Decis litro 62.000 65.833
Diazinon 60 F litro | -
| Dipterex PS a 80% ke 20.000 .
i Dithane M—45 kg 11.500 12,000
Defensivos Folidol a 60% litro 15:500 17.250
Formicida Mirex granulada kg 1.508 1.568
Formicida Shell em pé 3 kL 2225 2.700
Fostion a 60° | htro
Malagran super | kg 2.088 2.340
Malatol 50 F | litro 12.750 14.500
Manzate D kg 16.500 17.000
Phosdrin CE 2 litro 18.500 18.500
Tordon 101 20 hitros i 302.000 307.500
Yemunu de alface envelope 138 158
envelope 138 158
cavelope 138 158
cnvelope 138 158
omate Santa Cruz | envelope 138 158
¢ capim-andropogon kg 3.500 4.000
Semente de capim-Brachidria decumbens kg 6.000 8.000
Semente de capim-Brachidria humidicola ke 10.000 10.000
Sementes Semente de capim-Brachidna ruziziense kg 1.700 2.000
Semente de capim-buffel grass ke 1.500 1.700
Semente de capim-coloniio kg 2.200 2.400
Semente de capim-gordura ke 1.100 1.200
Semente de capim—guiné ke 1.700 2000
Semente de capim-jaragui ke 1100 1.200
Semente de milho hibrido s¢ 40 kg 73 000 75.90G
| Semente de soja perene se 25 kg 350.000 400.000
L Semente de sorgo forrageiro s 25 kg 34.667 145.000
[ Carneiro hidrdulico n9 3 um 107.360 108314
| Carneiro hidraulico n® § um 171.663 203.780
Debulhador de milho 20 sc/hora um 813.176 1.042.395
Miquina-forrageira DPM-2 2000 a 3000 kg/hora uma 658.080 845.694
Plantadeira-manual uma 12.215 13717
¢ Bomba para formicid1 em po uma 4.740 6.947
Equipamentos Pulverizador costal 20 |iros Jacto um 57733 74333
Agricolas Carrinho de mio (roda de ferro) um 24.000 30.000
e Enxada 2.35 libras uma 6.533 7.700
. addo 3,0 libras um 6.500 7.700
Utensilios Foice 2,0 libras uma 4200 4.000
Machado 3.0 libras um 8.767 7.650
Latdo p/leite - 50 litros um 40.980 46.000
Arame farpaco - rolo 500 m rolo 31.200 34.650
Grampo p/cerca ke 1425 1.812
Prego 17 x 21 kg 1717 1.850
Motor Diesel M-85 7,04 9,0 cv Agrale um 1.569.935 1.791.900
Motor Diesel AS-140 13,04 14,0 ¢y Tobatta um 1.875.415 2491428
Motores Motor Diesel NSB-90 6,52 9,0 cv Yanmar um 1.844.400 2.719.400
e r Motor elétrico trifisico 4 polos 3,0 cv um 205.022 260.368
Borib Motor elétrico monofisico 4 pélos 7,5 cv um 693334 898.440
ombas Moto bomba 1/4 de cv uma 108.000 135.000
Bomba 3/4 de cv uma 200.000 230.000
Moto serra 3,5 cv uma 1.076.000 1411718
Arado Corradi n@ 2 um 85.000 95.000
Implementos é\mdu tragio 1 animal um 62.000 78.000
“ultivador § enxadas um - i,
de Tragfo Grade de 10 discos una 470.000
Animal Plantadeira-adubadeira, 1 linha Sans uma i .
Arado fixo — 3 x 26" (discos) um
Arado fixo - 4 x 26" (discos) um
Arado reversivel - 3 x 26" (discos) um
Arado reversivel — 4 x 26" (discos) um
Caireta completa — 2 rodas — 3 t uma
Carreta completa — 4 rodas — 4 t uma
Cultivador 9 enxadas um
Colheitadeira MF-3640 uma
Colhcitadeira 4040 New Holland uma
Implementos Grade de 12 x 2 uma
A Grade de 14 x 26 uma
Grade de 16 x 26" uma
Tragdo Grade de 20 x 18" uma
Motora Grade de 24 x 18" uma
Grade de 28 x 18" uma
Grade arado Marchesan 10 x 24" uma
Grade arado Marcnesan 20 x 24" uma
Plantadeira-adubadeira, 3 linhas uma
Plantadeira-adubadeira. 4 linhas uma
Pulverizador PJ-600 Jacto um
Rogadeira p/pasto, hidrdulica uma
Rogadeira de arrasto uma
Setaeadeira-adubadeira B-10 uma
Sulcador 1 sulco leve um
Suleador 2 sulcos leve um 1680.345
Trator CBT 2070 — 61 cv um 26.016.000 ;
Trator CBT 2080 — 65 cv um 27.480.000 g
Trator CBT 2105 — 10S cv um 37.800.000 39.767.392
Trator CBT 2500 — 104 ¢ um 45.000.000 47.108.576
Trator CBT 3000 — 112 cv (dlcool) um 31.320.000 .
Trator Ford 4600 — 63 ¢ um 22.590.000 28.700.000
Tratores Trator Ford 5600 - 75 cv um 25.300.000 32.915.000
Trator Ford 6600 — 85 cv um 28.100.000 35.950.000
de Trator Massey Ferguson MF: um 16.500.000 19.£00.000
Pneu Trator Massey Ferguson MF um 24.200.000 27.200.000
Trator Massey Ferguson M um 27.200.000 0.200.000
| Trator Massey Ferguson MF um 29.200.000 32.300.000
Trator Massey Ferguson MF-2' um 39.890.000 42.900.000
Trator Massey Ferguson MF-296 — 1 5c um 45.871.000 48.871.000
Trator Valmet 68 ID 59 cv um 20153.000 23.870.000
Trator Valmet 88 ID - 79 cv um 25.100.000 29.730.000
Trator Valmet 118 1D - 118 cv um 37.718.000 44.680.000
Tratores de Trator Fiat-Allis AD7B — 88 cv um 101.988.000 120.800.000
: Trator Fiat-Allis FD9 110 cv TD um 150.000.000 168.000.000
Esteira Trator Fiat-Alls AD14C ~ 150 cv um 170 000.000 200.000.000
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GOVERNO DO ESTADO DE M
GERAIS

Governador: Hélio Garcia

SECRETARIA DA AGRICULTURA
Secretdrio: Arnaldo Rosa Prata

Sistema Operacional da Agricultura, Pecudria
¢ Abastecimento

EMPRESA DE PESQUISA AGROPECUA-
RIA DE MINAS GERAIS — EPAMIG

Conselho de Administracio

Efetivos: Afranio de Avellar Marques Ferrei-
ra, Egladson Jodo Campos, Herbert Vilela,
Mdrio Ramos Vilela, Geraldo Gongalves Car-
neiro, Emilio Elias Mouchreck, Paulo Piau
Nogumm, Jonas Carlos Campos Perelra.

Suplentes: Laura Sanctis Viana, AntOnio
Stockler Barbosa, Maria Inés Ledo, Dalton
Collares de Araljo Moreira, José Jésus de
Abreu, Francisco Raphael Ottonl Teatini,
Midrio Fcrnandcs Roberto Abramo.

Diretoria Executiva

Presidente:

Miguel José Afonso Neto

Diretor de Administracdo e Financas:
Asdrubal Teixeira de Souza Neto
Diretor de Operagdes Técnicas:
Alberto Duque Portugal

Assessoria
Gabinete do Presidente:
William Bicalho da Cruz

Coordenadoria de Comunicacdo Social:
Wilson Renato Pereira

Assessoria de Planejamento e Coordenagdo:
Marcelo Franco

Assessoria de Receita e Programacgdo Orca-
mentdria:
Mauro Cézar Pereira

Superintendéncia Técnico-administrativa:
Paulo Piau Nogucira

Departamentos o
Departamento de Apoio Técnico:
Joao Leonardo Martins de Oliveira

Departamento de Estudos e Pesquisas:
José Leonardo Ribeiro

Departamento de Operagdes Técnicas:
Luiz Antonio Laudares Faria

Departamento de Programacdo e Adminis-
tracdo de Pesquisa:

Antonio Alvaro Corcete Purcino
Departamento de Contabilidade e Finangas:
Auréa Lucia Tavares Quadros

Departamento de Patrimonio e Administra-

¢do Geral:
José Eustaquio Vasconcelos Rocha

Departamento de Recursos Humanos:
José Maria IFenclon dos Anjos

Centros de Pesquisa

Centro de Pesquisa e Ensino/Instituto de
Laticinios Candido Tostes:

Edson Clemente dos Santos - Chefe Adjunto
Geraldo Gomes Pimenta

Centro Regional de Pesquisa do Sul de Minas:
Paulo Rebelles Reis

Centro Regional de Pesquisa do Triangulo e
Alto Paranaiba:
Reginaldo Amaral

Centro Regional de PesquisadaZona da Mata:
Corival Candido da Silva

A EPAMIG integra o Sistema Cooperativo
de Pesquisa Agropecuaria, coordenado pela
EMBRAPA.
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Comirrigacio ASBRASIL
gricultura da lucro!

Utilizando os sistemas de irrigacdo
ASBRASIL, de alta qualidade e tec-
nologia, Vocé assegura alta produti-
vidade, podendo ainda colher fora
de época, obtendo melhores precos
para os seus produtos.

Produto

A ASBRASIL pode Ihe oferecer
todos os sistemas de irrigacdo, para
qualquer cultura, tamanho de éarea e
tipo de solo. Completa linha de tubu-
lacdes de aco, aluminio e PVC, as-
persores, valvulas e acessorios.

Projeto

Analisando as condicdes de clima,
topografia, solo, cultura e disponibi-
lidade de agua, nossos agronomos
elaboram o projeto mais adequado
técnica e economicamente as suas
neceSS|dades

i

Assisténcia Técnica
O corpo de assisténcia técnica da
ASBRASIL lhe proporciona absoluta
" tranquilidade,” garantindo atendi-
““mento com rapidez e competéncia,
e reposicdo imediata de pecas.

ASBRASIL, 30 anos garantindo o
lucro do agricultor.

a\\\|ASBRASIL

ASPERSAO NO BRASIL S.A.
Rua Jo#o Daprat n° 431 - Rudge Ramos
CEP 0.9720 - S#o Bernardo do Campo-SP

Tel. (011) 457-4399 (PABX) - Telex (011)

4230 ASBR BR
: Uberlandia MG (034) 232-0117 ¢ Rio RJ (021)
! 232-0022 ¢ Recife PE (081) 221-4733 e Brasilia
DF (061) 223-7817 ° Belo Horizonte MG (031)
462-1522 » Patos de Minas MG (034) 821-6066






