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Agroindustria

E o sefor que une agricultura e industria, transformando matérias-primas
em produtos de maior valor agregado. Uma agroindUstria de extragdo de éleo
de café realiza o processamento de gréos para a extragdo do éleo.

A producdo agroindustrial do éleo de café envolve trés etapas
principais:

1 - Extragéo do 6leo por prensagem mecénica (a frio)

2 - Purificacdo do éleo bruto

3 - Envase do éleo

Figura 1 - Agroindustria piloto de extracéo de éleo de café

Nota: A - Prensa mecdnica; B - Alimentador da prensa; C - Filtro prensa.

Especificacbes técnicas do 6leo

Estudos conduzidos na Agroindustria Piloto de Extracéo de Oleo de Café,
localizada na EPAMIG Sul - Campo Experimental de Lavras (CELA), Lavras,
MG, avaliaram a qualidade e o potencial tecnolégico do bleo de café obtido
de diferentes acessos do Banco de Germoplasma da EPAMIG. O rendimento
dos acessos (Tabela 1) apresentou variacdo moderada na eficiéncia de extra-
cGo, possivelmente relacionada com as diferencas infrinsecas de composicdo
e estrutura.

Tabela 1 - Faixa de rendimento e caracteristicas fisico-quimicas dos 6leos de café

Parémetros Resultados

Rendimento 5,0% - 8,4%
indices
Acidez 2,0 - 3,6 mg KOH/g
Saponificacdo 166 - 185 mg KOH/g
Peréxido 3,9 - 6,5 meg/kg
lodo 24,3 - 28,9 g/g de 6leo
Viscosidade 101 - 140 mPa.s

Nota: Os parémetros fisico-quimicos indicam conformidade com a Instrugdo Norma-
tiva ne 87/2021 da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitdria (Anvisa), asse-
gurando qualidade e estabilidade aos éleos prensados a frio e néo refinados.

Figura 2 - Extracdo do 6leo de café

Nota: A - Extracdo por ensogem mecénica; B - Oleo bruto; C - Oleo purifica-
do; D - Envase.

Propriedades do 6leo de café

O 6leo de café é um poderoso ativo natural, rico em dcidos clorogénicos,
4cidos graxos, cafeina e matéria insaponificavel. Com agéo termogénica, hi-
dratante e antioxidante, revitaliza, nutre e ajuda a potencializar a luminosidade
e o vico da pele.

Beneficios econémicos

A extragéo do éleo de café é uma alternativa promissora, pois amplia as
possibilidades de inser¢do do café em novos mercados de elevado valor agre-
gado, como os setores cosmético e farmacéutico. Além disso, gera novas opor-
tunidades econdmicas a partir de matérias-primas alternativas, como os gréos
de peneira baixa, que néo se enquadram nos padrées de qualidade.



