EPLMIG

Pesquisa Agropecuaria

Coleta de efluente
de queijaria

Passo a passo para produtores rurais




O O que é efluente

Efluente é toda a dgua que sai da queijaria depois de ser usada na
producao e na limpeza. Trata-se da chamada “4gua suja” da queijaria.
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,.. N3o é esgoto de casa.
Vem da producao do queijo e da limpeza.

Saiba o que esta indo pelo ralo
da sua queijaria

Conhecer o seu efluente pode ajudar em diversos aspectos:

Saber se ha Perceber onde

perda de leite. se ge;sta mais
agua.

Dar o destino
Identificar a que adequado aos
horas é liberado residuos e
mais efluente. proteger o solo
e a agua.




Para saber mais sobre o seu
efluente, é preciso coletar
amostras
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O efluente pode mudar durante os processos de producdo e de
limpeza. A andlise mostra o que estd presente no efluente.
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Assim é possivel conhecer melhor o efluente das queijarias.



Quando coletar

1000 Asamostras devem ser coletadas em dia normal
de producao.

Nao mude a rotina. Nao colete em dias atipicos.

O efluente ndo é sempre igual, muda conforme as etapas de producao.
Por isso, devem ser observados trés momentos:
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Inicie a coleta quando o efluente comecar a sair. Faga uma nova
coleta a cada hora, até o término da producao.

Faca pelo menos trés coletas:

INiCIO MEIO (APOSALIMPEZA)

ATENGAO

Apenas uma coleta nao é o suficiente.

E importante coletar amostras em todo o processo de
producao e limpeza. Uma uUnica coleta mostra apenas
aquele momento, e o efluente muda constantemente.




Q Onde coletar

As coletas devem ser realizadas na saida do efluente da queijaria, antes
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que este se misture com outras aguas residuarias.
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Tratamento

Queijaria COLETE AQUI ou destino

Quanto mais perto da queijaria, melhor.

Lembre-se que o objetivo € analisar o efluente que vem da queijaria.

% Como fazer a coleta
7

Separe o kit
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Caixa térmica
com gelo

Frascos

: Etiquetas
limpos




Siga os passos

Identifique o frasco

Confira se estd limpo. Coloque na etiqueta o nome
da propriedade, a data e o hordrio da coleta.

Faca a coleta

Use luvas e coloque o frasco diretamente na saida
do efluente.

Encha quase até o topo

Deixe apenas um pequeno espago vazio.

Feche bem

Evite vazamentos.

Mantenha refrigerado

Entregue ao laboratdrio o mais rapido possivel.

Ai Apdés a coleta

Nao esqueca de identificar o frasco.

Data: Horario:

Queijaria
(nome ou cédigo):

Momento: Inicio Meio Final




Mantenha o efluente (amostra)
gelado

Coloque o frasco na caixa térmica com gelo, perto de 4 °C.

Entregue o quanto antes

Leve as amostras ao laboratério em até 24 a 48 horas.
Quanto antes, melhor!

Cuidados na coleta
e Use somente frascos selecionados pela equipe.
* Nao deixe cair terra, folhas ou restos de queijo.

e O que jd estd na dgua faz parte da amostra.

O que se deve evitar

Amostras certas, resultado confiavel!
Duvidas? ilctambiental@gmail.com



Projeto
Monitoramento da qualidade de queijos artesanais de Minas Gerais e capacitacao de

técnicos e produtores, visando agregacdo de valor e competitividade (PPE-00037-21).
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